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Noviny pro milovniky Hané, jeji p¥irody a lidi

hodnotou pro meé

byl a vzdycky bude cas, ktery
mohu vyuzit pro svou tvorbu

Nejspis uz vim, co se mné na téch vécech Ladislava Grossmanna tak libi. Cim mé uz pied nékolika lety uchvitily, pro¢
mé pritahuji, pro¢, kdyZz se nad nimi zastavim, vezmu je do ruky, néco ve mné z dosud neznamého divodu feklo: 7o je
presné ono. Predméty, které v jeho dilné vznikaji, vypadaji, jako by se jich lidska ruka skoro ani nedotykala. Jako by je
snad tvorily piirodni bytosti, které ¢lovék jen zlehynka povzbudi, aby tém vécem pomohl na svét a dal jim hmatatelnou
podobu. Pro¢ se vytvarnik z Namésté na Hané rozhodl pired zhruba péti lety tvorit keramiku s pomoci japonské tech-

Nachazime se pravé v Namésti na
Hané, sedime piimo ve vasi dilné, kte-
ra je soucasti krasného domecku, do
podkresu naseho povidani hraje pii-
jemna hudba, popijime caj, v kam-
nech se topi... UZ jsme si povidali
o vasem Zivoté, o détstvi, kdy jste rad
kreslil, zminil jste studia na prazské
grafické Skole i ten usek, ktery trval
do sametové revoluce. Abychom se ale
vice pribliZili soucasnosti... Po revolu-
ci jste zacal podnikat jako obkladac
a dlazdi¢. V podstaté jste mi nékoli-
krat zopakoval, Ze af jste délal v Zivo-
té cokoliv, nejdilezitéjsi hodnotou pro
vas byl vidycky cas, ktery muzZete vy-
uZzit pro svoji tvorbu. Proc¢?

ProtoZe diky tomu postoji jsem nikdy
neupadl do osidla zrychlovani, kdy ¢lo-
vék pracuje na zakdzce a ze strachu, aby
nepfiSel o préci, vezme zakdzku i jinde,
pak béha z jednoho mista do druhého
a stava se vlastné otrokem.

Takze to jste nikdy nemusel? Nebo
jste tomu nikdy nepodlehl?

Nemusel, protoze jsem mél srovnané
hodnoty. I kdyZ jsem pracoval manudl-
né, byla pro mé price vzdycky prostied-
kem ke svobodé a nezavislosti.
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Na takovou moudrost uvédomit si
hodnotu ¢asu a toho, jak ten cas tra-
vime, vétSinou cloveék prijde pod vli-
vem néjaké negativni zkuSenosti, tie-
ba i nemoci. Vy jste to védél vidycky?

Ja jsem mél vzdycky pocit, Ze kdyz da
¢loveék na prvni misto to dilezité, ¢im je
néjaké jeho pozehnani, dar, tak to pfijde
a dojde k vyrovnani. TakZe kdyZ jsem
napiiklad obklddal, a mél jsem i oprav-
du velké zakdzky, nikdy se mi nestalo,
Ze by mi nékdo nezaplatil. Kdyz jsem
nemél z Clovéka dobry pocit, tak jsem
u n¢j zakdzku tfeba nevzal... a tak to fun-
govalo. Penize byly, nemél jsem potfebu
je néjak enormné shromazdovat, potizo-
vat véci, které nepotiebuji. A funguje mi
to dodnes. V tom hmotném rezimu jsem
dostal vSechno, co jsem potieboval. Vet-
né tfeba tohoto domu.

Cas pry mame na to, na co si ho
udélame. Neni proto opodstatnéné
tvrdit, Ze nemam cas nebo Ze mam
malo ¢asu. Je to otdazka priorit... Kdy
jste na to prisel, Ze se chcete vénovat
umélecké tvorbé?

Ta tvorba byla kontinudlni. Od obkla-
da jsem se dostal k prodeji optického
zboZi, coZ byla préace, kterou mi nabidl

jeden velkorysy majitel (na pocétku ro-
dinné) firmy v dobé, kdy jsem potiebo-
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val zménit zaméstnani... a to i kvili po-
¢inajicim zdravotnim problémim. Kdyz
to hodné zkratim, ndsledujicich 12 let
jsem proddval bryle pro tuto optickou
firmu, jezdil po optikdch na Slovensko
a navazoval nové kontakty s obchodni-
mi partnery. Byla to krdsnd prace. Po
dvandcti letech jsem ale skoncil a byl
jsem najednou bez prijmt. Musel jsem
proto vymyslet, co budu délat dal. Ale
nechat se n€kde zaméstnat a ucit se zase
néco nového, hledat dalsi alternativu, to
uz pro mé bylo nepfijatelné.

Hovorime tedy o dobé pred zhruba
péti Ci Sesti lety zpatky...

Tehdy jsem se rozhodl, Ze se za¢nu
vénovat uz jen ryze vytvarné tvorbé.
ZkousSel jsem délat keramické kachle,
rizné sosky a jinou neglazovanou kera-
miku, kterou jsem si nechaval pdlit u ka-
marddky. Inspirativni, silnd a nevykal-
kulovand se mi ale vZdycky jevila détska
tvorba... proto jsem se zacal vénovat dé-
tem. Nejprve v olomoucké ScioSkole,
kam chodily moje déti, pak jsem pridal
vice skupin a otevfel kurzy fezbarstvi,
malby a grafiky, takZe mdm dnes dva dny
v tydnu Ctyti détské skupiny...

Pokracovani na strané 3

V a4 Va4 t Y Al
aZzeni ¢tenari,
diky, Ze vénujete svij Cas ¢teni novin
Doma na Hané. Dfive nez je prolistu-
jete, prohlédnete si fotografie a pre-
skacete ocima titulky a popisky pod
fotkami, vydrzte prosim jesté malou
chvili u téchto tdvodnich fadkd. Ne-
bojte, nebude to dlouhé.

Tyhle noviny Doma na Hané vy-
davame uz péknou fadku let. Jsou
vzdycky hezké, protoze obsahuji vy-
hradné pozitivni ¢lanky, rozhovory
se zajimavymi osobnostmi, predsta-
vuji samé skvelé lidi, ktefi néco umd,
ktefi néco vyrabi nebo ktefi se 0 né-
co zajimavého snazi.

Tyhle noviny Doma na Hané se
skvéle hodi napfiklad k zabaleni
krasné kytice, regiondlniho vyrobku,
nddherné vaim pomohou vysusit pro-
mocené boty u kamen, mij déda do-
konce pouzival noviny jako obal na
rozectenou knizku, aby ji neumazal
$pinavyma rukama.

Tyhle noviny Doma na Hané slou-
Z{ ale zejména k propagaci a predsta-
veni regiondlnich vyrobci, tedy pre-
devsim jejich vyrobkd a sluzeb, ktefi
jsou na seznamu aktudlniho katalogu
certifikovanych znackou HANA re-
giondlni produkt®.

Dovolte mi v této souvislosti jednu
vzpominku. Tyka se Jiftho Tomance,
vyrobce bronzovych Sperkt z Méro-
tina, ktery stdl u vzniku nasi znacky,
byl dokonce jednim z prvnich certifi-
kovanych, ktery ndm pordd moc chy-
bi, protoZe uz dnes neni mezi ndmi,
po kterém ale prevzala k nasi radosti
femeslo jeho mila Zena Bohunka. Na
otazku, k ¢emu je vim znacka, odpo-
védél v roce 2012: ,,Je dobré propa-
govat své vyrobky a také své okoli.
Myslim, Ze mné znacka trochu po-
mohla k tomu, abych byl pysny na to,
Ze jsem z Hané. Rad také rozdavam
noviny Doma na Hané za hranicemi
regionu a popisuji lidem to misto,
odkud jsem...

Tyhle, konkrétné tyhle noviny Do-
ma na Hané jsou k méni po cely rok
2023. Ziskate je v kancelati MAS Mo-
ravska cesta v Nakle, na stdncich vy-
robci, v jejich kramcich, provozov-
ndch, vSude tam, kde jsou na znacku
hrdi tak, jako byl Jifi Tomanec. Af se
vam hezky ¢tou a ptinesou vam i va-
Semu okoli inspiraci, radost a tfeba
i nové kontakty na vyrobce, které
jste dosud neznali.

Julie Zendulkova
koordinatorka
Hana regionalni produkt®
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Skrze permaseminka chci Cinit
zahradky pestre

v owvye

jsia zdravejsi

Dlouhodobym cilem Marka Kvapila je postupné vytvaret, rozsifovat a udrzovat kolekci nehybridnich, starych, kra-
jovych, amatérskych a jinych neprimyslovych odrad ¢i zapomenutych druhi, které jsou vhodné k péstovani bez che-
mie na béznych zahradkach a které se daji semenarit. Patra po vzacnych a Spatné dostupnych odridach u mistnich pés-
titeli, ekologickych Slechtiteli, spiiznénych semenafskych organizaci v zahrani¢i a v genovych bankach. Nové odrl"ldy
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¢i druhy testuje, mnoZi, a ty osvédc¢ené poskytuje péstiteliim a zahradkariam. Zajima vas vic? Tak ¢téte dal..

Jste rodily Priovi¢ak nebo jak jste se
tady v Priovicich na Olomoucku ocitl?

Piivodné jsme oba s manzelkou z Olo-
mouce, ale vzdycky nds ldkalo bydlet
nékde na samoté v hordch. Nakonec
zvitézila polosamota ,,.Boudy* kousek
od Piovic a jsme rddi — mame kolem
prirodu a klid a zaroven urodnd pole, na
kterych se postupné zrodila permase-
minka.

Jak byste vysvétlil, napf. malému
ditéti, co jsou to ta permaseminka?

Kdyz z permaseminek vypéstujes raj-
¢e a bude ti moc chutnat, tak si z néj ma-
Ze§ zase schovat seminka, vyset je a vy-
roste ti z nich stejné dobré rajce, jako by-
lo to ptvodni.

Kdy, a hlavné pro¢ jste zacal v tom-
to ,,uméni‘‘ podnikat?

Semenafeni se vénuji pres deset let.
Bylo to kritce potom, co jsme koupili
starou zemédélskou usedlost. Prestého-
vali jsme se z mésta na venkov a méli
jsme malé déti, pro které jsme chtéli
péstovat zdravou zeleninu, chovat domé-
ci zvifata, mlet si obilf a péstovat na za-
hradé€ co nejvic sobésta¢né a udrZzitelng.
Jelikoz jsem se musel vSe ucit od zacat-
ku, objevil jsem pfi studiu zahradnic-
kych pfistupt i permakulturu, kterd mé
nadchla. A jak jsem postupné zjistoval,
Ze mizi staré odrtidy a u nékterych druhi
zeleniny je téméf nemozné sehnat ne-
hybridni seminka, zacal jsem se o udrzi-
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telnost semenafeni zajimat ¢im dal vic
do hloubky. Permaseminka jsem zalozil
v roce 2015 s podporou své manzelky.

Co tomu piedchazelo?

Plivodné jsem vystudoval filozofii, coz
je zdanlivé mimo obor. Ale studium filo-
zofie m¢€ naucilo vnimat véci v souvis-
lostech, pfemyslet, analyzovat. Napliiuje
mé hleddni odpovédi na otdzky, pfemys-
leni nad smyslem toho, co déldm a jak.
Permaseminka byla nejsmysluplné;si
odpovédi na to, co jsem se pri objevova-
ni farmareni naucil. Mdme za cil nabizet
péstitelim mnozitelné ekologické osivo
a sdilet s nimi zkuSenosti a informace,
jak osivo spravné pouZit k vypéstovani
jidla. Vytvaiime dlouhodobé udrzitel-
nou kolekci nehybridnich semen starych
i novéjsich odrid vhodnych pro ekolo-
gické péstovani v dobé€, kdy osivarské
firmy v rostouci mife nahrazuji nehyb-
ridn{ odridy F1 hybridy a nuti tak pésti-
tele k opakovanym ndkuptiim osiv. Chce-
me zkratka mnozZit ta nejlepsi semena
pro péstovani bez chemie.

S jakymi permaseminky jste vy sam
zacinal a odkud jste je mél?

Néco jsem koupil, néco mi poslali
z americké genové banky, néco jsem si
nechal poslat pfimo od $lechtitelti, jind
seminka jsem dostal. Seminka starych
odriid mi lidé nosili na Seminkovy kurz,
ktery jsem svého casu déldval pred
Vinoci pro zdjemce o semenafeni. Tak

jsem ziskal napriklad rajc¢e Divei prs od
Klary Markové. Uplné na zadatku jsem
semenafil mou¢nou kukutici Malované
hory, z niZ jsme si doma délali polentu

a tortillas, a také dyni Sweet Meat Oregon
Homestead od Carol Deppe. Obé tyto
odridy uchovavam dodnes.

Na jak velkém pozemku dnes hos-
podarite? A jste na tuto praci sam ne-
bo mate pomocniky?

Momentdlné obhospodafujeme po-
zemky o velikosti cca 2,5 ha. Nyn{ jiz
nds pracuje v tymu asi deset, od jara do
podzimu jsme pievazné na poli, v zimé
zase nejvice Casu zabere CiSténi a pytli-
kovéni semen spolu s balenim zdsilek.
Jsme mald rodinnd firma. ManZelka Ma-
ruska mad na starosti balenf zasilek a kon-
zultuji s ni vSechna dilezita rozhodnuti.
Jinak by to ani neslo. Svagrova se vénu-
je komunikaci se zdkazniky a nékolik
naSich kamarada se stalo postupné zéro-
veil i naSimi kolegy.

Permaseminka jakych rostlin u vas
zakaznik seZene?

PfindSime na trh zapomenuté staré
odridy, odolné odridy, nezndmé jedlé
trvalky, odriidy a pestra osiva z vlastni-
ho Slechténi. V nasi nabidce miZete na-
jit napf. Vejce ptdka ohnivdka, coZ jsou
pestrobarevnd rajcata, cesnek Handcky
palicak, papriku Ménavku, poschodo-
vou cibuli, gigantickou acokc¢u ¢i onu
krdsné zbarvenou kukufici Malované
hory.

Rikite, Ze skrze permaseminka chce-
te Cinit zahradky pestiejsi a zdravéjsi.
Muizete bliZe vysvétlit, co tim minite?

Hleddme odridy odolné plisni, zmé-
ndm pocasi, praskdni apod. VSechna na-
Se seminka péstujeme lokdlné, drtivou
vétsinu z nich na Hané. Jsou tedy ozkou-
Send v naSich podminkéach, bez pouZiti
jakychkoliv chemickych prostiedki. Ne-
pouzivame ani mofeni semen. Také na-

bizime tzv. pestré osivo, které je diky vys-
$1 genetické diverzité adaptabilni a velmi
vhodné k semenateni, selekci a ptizpliso-
beni lokdlnim podminkdm jednotlivych
zahrad.

Péstovani bez chemie je dnes IN
a snad je to i cesta, kterou se budeme
muset dat jednou vSichni. Kdo jsou
vétsinou vasi zdkaznici?

Skala nasich zdkaznik@ je pestrd —
od zacinajicich zahrddkart aZ po babic-
ky a dédecky s mnohaletou péstitelskou

zkuSenosti. Nékoho k ndm ptivede tou-

ha péstovat na zahrddce plodiny, které si
miiZe semenafit, jiného laka zkusit néco
netradi¢niho, dalsi nds naopak najde pii
patrani po starych odrtidach. Myslim, Ze
téméf vSem je spolecnd touha péstovat
vlastni bylinky ¢i zeleninu a zdroven mit
své zahrady ¢i balkony pestrobarevné
a zdravé, af uz se zdravi tyka rostlin, ze-
miny ¢i podminek pro hmyz a dalsi oby-
vatele zahrady.

Jak moc je narocné péstovat per-
maseminka? A co pri jejich péstovani
a sklizni hraje hlavni roli?

Pokud chce zdkaznik péstovat perma-
seminka bez chemie, je dobré dodrZet
ndvod na péstovani, ktery podrobné uva-
dime na kazdém pytliku. KdyZ maji rost-
liny vhodné stanovisté a pidu a preje
i pocasi, daff se jim nejlépe. V nasi po-
radné mame také spoustu tipa, jak rostli-
ny ochranit, aby se mohli péstitelé t&sit
z trody. Napf. proti diepcikim staci
fedkvicky zakryt netkanou textilii. Pfi
sklizni zdleZi na tom, zda chceme plody
pouZit k pifmému konzumu, uskladnéni
¢i semenareni. Je skvélé, Ze v rozpozndni
spravného Casu sklizné pro zvoleny tcel
si Casto zdkaznici predavaji zkuSenosti
mezi sebou ve facebookové skupiné
,,Permaseminka — praktické zkuSenosti‘.

Kdo by toho chtél védét vic o perma-
seminkach, najde spoustu informaci
i na vaSem webu, kde provozujete i za-
jimavy blog permazahrada.cz — blog
Marka Kvapila z Permaseminek. Kdyz
byste to mél shrnout, co se tady ¢tenari
doctou a pro koho tento blog piSete?

Ano, vénuji se také internetovému
blogu Permazahrada.cz, ktery volné na-
vazuje na web Potravinovezahrady.cz,
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jimz jsem se zabyval na zacitku své
cesty k semenafeni. Na blogu se po-
drobnéji vénuji uziteCnym tipim pro
péstovani ¢i ziskdni a uchovani seminek
jednotlivych plodin na permakulturni
zahrad€. V neposledn{ fadé je blog ur-
¢en i pro Ctendfe, kteff se hloubéji zaji-
maji i o filosofii permakultury. V této
oblasti mam v hlave jesté spoustu namé-
td na Cldnky. Psani a pfemySleni nad
jednotlivymi tématy mé bavi, jen dou-
fam, Ze pfisti rok na né budu mit vice
Casu nez letos.

Nejdulezit

veov

éjs

Kromé blogu najdeme na vasem
webu také odkaz na poradenstvi. Dé-
late osvétu i formou kurzi. Co zejmé-
na lidem radite?

Na vikendovych kurzech se vénuji
spolu s ucastniky designu permakultur-
ni zahrady, a to nejlépe na jejich kon-
krétnich zahradach ¢i pozemcich. Sou-
¢asti kurzu jsou kromé informaci o per-
makulturnich mozZnostech uspoiddan{
jejich pozemku i riznd cviceni a obsah-
14 skripta. V poradné na naSem webu
uvddime odpovédi na nejcastéjsi otdzky

o péstovani, permaseminkach a nakupu
na nasem e-shopu. Nejvice prostoru je
zde momentdlné vénovdno péstovani
rajcat, kterych mame také nejvice i v na-
Sem sortimentu — pies 50 odrtid. Rajca-
ta nds prosté bavi.

Znacku Hana regionalni produkt
jste letos ziskali i pro novou ozimou
odridu cesneku vyslechténou z per-
maseminek. Tento Hanacky pali¢ak
uZ jste v rozhovoru jednou zminil. Ja-
ky je tento Cesnek, ¢im se vyznacuje?

Odriidu jsem vyslechtil u nds v Pio-
vicich, tedy na Hané, a to je i divod,
pro¢ jsem ji zaregistroval u Narodniho
odridového dfadu pod ndzvem Hanéc-
ky palicdk. Oproti jinym odoldva lépe
rzi a je méné citlivd na listové choroby.
Ma stfedni az velké palice s velkymi
strouzky po Ctyfech, nékdy péti az Sesti
kusech. Je tedy idedlni pro ty, ktefi ne-
maji radi loupdni malych strouzkd.

Tak ten je presné pro mé!
Af se vam dafi ve v§em, do ¢eho se
jesté pustite, a dékuji za rozhovor.

Marie Machacova

ktery mohu vyuzit pro svou tvorbu

Pokracovani ze strany 1

Af se konetné dostaneme k raku
keramice. Re¢ byla o kachlich a so3-
kach, které jste si nechal palit...

Ale pak jsem to chtél posunout nékam
ddl — a dostdvdme se k mé ideji, kdy
jsem chtél propojit uzitkovy predmét, coz
je napftiklad miska, talif nebo konvicka,
s obrazem. A k tomu uZ jsem potieboval
pec, abych mohl zacit experimentovat.
V tomto propojeni vidim velké moZnosti.

Raku je ovSem japonska technolo-
gie...

Tradi¢ni japonskd historie raku je sta-
rd nékolik stoleti. Ta ptivodni keramika
byla hlavné cernd a cervena. Teprve ve
30. letech se touto technologif inspiro-
val néjaky American, ktery zacal vice
experimentovat. Zachoval proces, kdy
se pti druhém vypalu pec otevie, miska,
na niZ je prave roztavena glazura, se vyn-
da klestémi a klade se do nadob, ve kte-
rych jsou teba piliny nebo listy. Potom
se to zakuiuje...

Ladislav vysvetluje, pritom chodi po
dilné a klade prede mé riizné misky...

Jde mi o zachovani ¢asti ptirodniho
obrazu. Tohle bych nevytvoril v Zadné
jiné bézné elektrické peci. S touto tech-
nologif 1ze velmi dobfe experimentovat.
Téch sméri a zplsobi je celd fada. Jsou
tradicionalisti, ktefi délaji raku potad
tradi¢né, napodobuji vzory. To mé ale
neldkd. Mé to jen inspiruje.

Cim vis tato technologie uchvatila?

Ona je velmi podobn4 expresionistic-
ké akvarelové malbé. Mdm rad tusovou
malbu, malbu, kterou ovliviluje voda.
Mnoho i velkych véci jsem maloval vo-
dovkami nékde venku, kdy na to, co vy-
tvofim, nechdm pusobit vliv vody, roz-
pijeni, schnuti, moc krdsnd i velkd dila
vznikla pfi tvorbé venku v mraze — tfe-
ba pfi minus Sesti stupnich. Libi se mi,
Ze do toho procesu vstoupim jako autor,
ale pak nechdm pisobit i jiné autory.

Kontakt s mrazem... To jste si vymy-
slel sam?

Navedl mé k tomu akvarel (smich).
Libi se mi zkratka ten Zivy proces, kte-
ry v ur¢itém okamZiku uZ nemdm pod
kontrolou.

Co vas inspiruje?

Hlavnimi zdroji jsou bezprostfedn{
détskd malba (hlavné malych déti) a po-
tom — kdyZ se podivite na rozlomeny k-

men, opadanou omitku nebo ktiru, spat-
fite ty nejnddherncjsi obrazy, kde neni
potieba viibec nic doddvat. VSude kolem
nds jsou obrazy, staci jen umét se divat.

A mné se libi ten moment, kdy ja tam
jen jakoby zlehka vstoupim... a zbytek uz
nechdm na téch silach, energiich, na téch
Zivlech, které jsou kolem nds. Do akvare-
Iu nebo malby nechdm soucasné foukat
vitr, nechdm pracovat mrdz, voda pak né-
jak stéka, barva se rozpiji... a s raku je to
podobné. Vstoupim do procesu tuhnuti
glazury, soucasné se mnou pisobi plamen
— ten miZe byt velky, dlouhy, bohaty, ja
mohu jesté regulovat mnoZstvi kysliku —

Odchazi a klade prede mé ctyFi riizné
misky...

Vidite, stejnd hlina, stejnd glazura,
ale kazdd miska je dpIné€ jind. Pfitom
jde o stejny materidl, stejny vypal. M-
Zu si uréitymi zkuSenostmi vysledovat
ten proces, ale ja pracuji spiS intuitivné.
Nerozumim tomu procesu... Tohle jsem
délal vCera a viibec jsem nevédél, Ze to
takhle dopadne.

Je to velka krésa...

Pfitom minuly tyden jsem mél misky
ve stejném patie pece a vysledek byl zase
uplné jiny. J4 ale ani nem@Zu pracovat tak,
Ze bych si presné zapisoval plamen, Cas...

Co vas na tom pritahuje?

Ten proces, Ze do toho vstupuji jen
&astecné. Je to jako v Zivot. Clovék mu-
si udélat néjaky krok, aby se néco ode-
hrélo, ale pak uz musi jen cekat na ty
prilezitosti, nechat to dozrat. Vyhmat-
nout ten Cas, néjak se zpfitomnit s tim
procesem. Raku keramika mné to umoz-
nuje. U klasické keramiky bych si nasta-
vil jen program, vysledek by byl oceka-
vatelny a méfitelny. Odpovidal by stan-
dardiim, nikoliv nahodilosti.

Na raku mé zajimad tvarc{ princip a na-
pojeni na ty sily, Zivly... na to, co tady
vSechno utvéii, af chceme nebo nechce-
me. A pak jeSté ten moment — byti nebo
nebyti, Zivota nebo smrti. I tato miska
je symbolem téchto protikladd. Kdyby
byla v peci jesté o chvilku déle, rozpus-
ti se jako voda. TakZe je to symbol, sdé-
leni i pro nds vlastni Zivot, Ze nejsme
schopni vSechno uchopit, pojistit, pro-
toZe zivot je kfehky stejné jako byti
spole¢nosti.

Jaké materialy se k vyrobé raku ke-
ramiky pouzivaji?

Nepotiebujete Zddné specidlni mate-
ridly z Japonska. Je tfeba najit materid-
ly, které jsou dostupné u nds s tim, Ze je
nutné vyzkouset, ktery vydrzi a odpovi-
da i predstavé toho, co chcete délat.
Koupite si hlinu a modelujete. J4 mode-
luji z ruky. Udé€lam si tvar, se kterym je
mi dobfe, ktery mi sedi.

Poddva mi misku po prvnim vypalu...

A co ted’s tim?

Ted'se na to bude nandset glazura a po-
té nasleduje dalsi vypal. V ur¢itém mo-
mentu to z pece vytdhnu, bud’to praskne,
nebo ne. MtiZu to pak jesté prebrousit ne-
bo vypadlit potieti... Nesmi to ale prask-
nout.

Jak se citite pri tom, kdyZ provadi-
te vypal?

Citim napéti. Kdyz vidim poprvé vy-
sledek, je to svétek. Pak si feknu, tohle
prasklo, to se vyhodi. Ale taky je tieba
to umét pustit, nelpét na tom. Umét se
s tim rozloucit. I s tim, co je krdsné a co
vlastné prasklo. Jen to kolem nds projde
jako zkuSenost nebo moudrost.

Jak casto provadite vypal?

Tteba i dvakrdt v tydnu... dokud ne-
naplnim pec. V 1ét¢ tfeba kviili mnoZstvi
tepla z pece nevypaluji viibec. TakZe se
snazim vypalovat hlavné v zimé. V 1été
pracuji spis se dievem nebo modeluji.

Jak vypadaly vase prvni vyrobky
délané raku technologii?

Kupodivu byly tzasné. Byl jsem na-
dseny. Neabsolvoval jsem zadny raku
kurz, jen jsem si o tom néco piecetl.
V ten den, kdy jsem chtél poprvé palit,
jsem naSel na internetu néjakého chlapi-
ka, ktery to délal. Zavolal jsem mu a on
mi fekl, Ze je to riizné, a vysvétlil mi, Ze
on pali pfi 200 stupnich za hodinu. To
pro mé byla na zacdtku zdsadni infor-
mace. Dnes uz stupné a Cas nehliddm,
dnes uz délam vSechno intuitivné...

TakZe tento telefonat vam stacil a od
té doby si placate své misticky a tvori-
te raku keramiku...

U raku je pro mé zajimavd i ta idea,
co md tato technologie vyjadiovat. Kdyz
miska nepraskne a ziskd svou kone¢nou
a funk¢ni podobu, tak je raku. Je jakym-
si vyrazem harmonie, souladu, radosti.
Takto vyrobené misky se pouzivaly pro
Cajové ceremonie. KdyZ tu misku méte,
je funkéni a prosla timto procesem, je
jedine¢nd, origindlni, Zddnd jind podob-
nd uz nebude, a je tam i ta symbolicka
rovina. Zminoval jsem ty standardy —
vyrobky, které vznikaji dopfedu ocekd-
vanym zpisobem. Myslim, Ze takovych
uz mdme dnes vSichni dost a Ze by si
clovek, jako lidska bytost, kterd je origi-
ndlni, zaslouZil i néco origindlniho.

i hodnotou pro mé byl avzdycky bude cas,

Ladislav Grossmann (1961) Zije a tvori
v Namésti na Hané, kde vede také vy-

tvarné kurzy pro deti. S manzelkou Mar-
tou md Ctyri deéti.

TakZe nepotirebujeme kupovat celé
sady ani vaSich vyrobki, sta¢i jeden
originalni kousek...

Nenf tieba se obklopovat spoustou vé-
ci, na které se nam pak prasi, které ani
nepouzivame. Staci opravdu jen par vé-
ci. Nekteti lidé, kdyZ stoji nad mymi vy-
robky, to nedaji. Je to pro né prili§ zahl-
cujici. Zena mn& taky ¥ikd, Ze snese jen
sem tam nekolik kouskd, protoZe pokud
by méla jen tyto véci, bylo by to jako
pustit hlasitou hudbu. Clov&k by si mél
najit ten svtij kousek, ktery odpovida je-
ho rozpoloZeni. A je zajimavé ho pozo-
rovat pfi tom, kdyz si ten kousek vybira.

Rikal jste, Ze raku je vlastné miska
urcena pro ¢ajovy obrad. Vy ale nedé-
late jen cajové misky...

Janedélam ani Cajové obrady (smich).
TakZe tu mdm i mydlenky, dymky, tali-
fe, sosky... To je pravé ten vytvarny ex-
perimentdln{ rozmér.

Vidél jste nékdy nékde néco podob-
ného?

Nevidél. Ja v tomto sméru asi dost vy-
bocuji.

Kde zakoupime vase krasné zbozi?
Abychom nemuseli spoléhat jen na na-
hodu, Ze na vas budeme mit Stésti a po-
tkame se u néjakého stanku na reme-
slném jarmarku...

Kdo chce, miiZe mi zavolat a prijet za
mnou piimo sem do Namésté. MiZeme
si tady spolu i popovidat.

Co byste si v Zivoté jesSté pral?

Naucit se jesté vice vnimat pfitomnost.
Procesy, které ptichdzeji, jsou nejizas-
néjsi. Kazdy den bych si toto pial. Abych
mohl byt spokojeny, ale abych tu spoko-
jenost mohl pfendset i na své nejblizsi.

Dékuji za krasné povidani!

Marie Machacova
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Seznamte se s pravymi vyrobky z HANE
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12 Umélecka keramika
‘g Mgr. Ivana Bélafova
=  Marianov 60,
.qé 751 15 Cechy u Pierova
)nq:; tel.: +420 602 865 112

ivana.belarova @ gmail.com
www.bkeramika.cz

hackované symboly

Pavla Hucinova
Veselicko 73, 751 25 Veselicko
tel.: +420 581 793 044

+420 606 270 138

Vonné kuzely

GASTON manufactory

Sarka Lupeckova

Sveétlov 852/18, 785 01 Sternberk
tel.: +420 774 250 966
gaston.manufactory @ gmail.com
www.gaston-manufactory.cz

Dekorativni hmota z Jivové

Milu$e Domanska

Jivova 137, 783 16 Dolany u Olomouce
tel.: +420 602 950 150, +420 736 626 925
tdom@seznam.cz
www.svicky-a-mydla.cz

Batkovy bylinkové sirupy
Batkovy sirupy s.r.o.

Olomoucka 612/34, 783 35 Horka n. M.
tel.: +420 608 710 330

info @ batkovysirupy.cz
www.batkovysirupy.cz

Uzitkova keramika—kamenina

Miluse Hrachovinova — Keramika
Smakalova 291, 784 01 Litovel
tel.: +420 608 423 739
milusehrachovinova @ seznam.cz
www.kameninazlitovle.cz

Textilni hracky a kostymy

NOE s.r.o. — Ing. Vladimir Beckert
Oseckad 337, 751 31 Lipnik nad Becvou

tel.: +420 581 773 240, +420 581 774 037

noe@noe.cz
WWW.noe.cz

Dymnik

GASTON manufactory

Sarka Lupeckova

Svetlov 852/18, 785 01 Sternberk
tel.: +420 774 250 966
gaston.manufactory @ gmail.com
www.gaston-manufactory.cz

Svicky z Jivové

Miluse Domanska

Jivovd 137, 783 16 Dolany u Olomouce
tel.: +420 602 950 150, +420 736 626 925

tdom@seznam.cz
www.svicky-a-mydla.cz

Originalni Sperky ze dreva
a pfirodnich materialt

Petr Barta — Navrhdaiskad, designérska
a aranZerska ¢innost

Bouzov 93, 783 25 Bouzov

tel.: +420 739 068 938
Bartici93@seznam.cz

Hanacké kraslice

Véra DoleZalova
Albrechtova 33,

783 35 Horka nad Moravou
tel.: +420 731 580 329
dolezal.verunka @ seznam.cz

Textilni vyrobky

s autorskym potiskem

Bc. Kateiina Majerova

Hruska 54, 798 27 Némcice na Hané
tel.: +420 739 449 834
katerina.petrovska @seznam.cz
www.facebook.com/majerKa.cz
www.fler.cz/majerka « www.majerka.eu

Produkty z ¢esneku

Mgr. Jarmila Bedndrova
Laskov 107, 798 57

tel.: +420 724 555 792
allium-zdravi@seznam.cz
allium-zdravi.webnode.cz

Bronzové sperky

Bohumila Tomancova

— Atelier Tomanec

Mérotin 11, 783 24 Slavétin

tel.: +420 588 000 498
BohumilaTomancova @ seznam.cz

Malované hedvabi a batika

Jana Petrikova

Novd 458/23, 783 13 Stépdnov
tel.: +420 777 593 745
batitex@seznam.cz
www.modni-tricko.cz

Raku keramika

Ladislav Grossmann

Variourkova 33, 783 44 Namést na Hané
tel.: +420 603 763 782
ladislav.grossmann @ gmail.com
www.ladislavgrossmann.cz

Bylinné tinktury

a tinktury z pupentt

Mgr. Jarmila Podhornd

Brodek u Konice 3, 798 46

tel.: +420 582 391 207, +420 737 525 301
info@nadeje-byliny.eu
www.nadeje-byliny.eu

Obrazy z Hané a okoli

Pavla Sromova
Mladec 116,

783 21 Chudobin

tel.: +420 604 271 225
psromova@seznam.cz

Stribrné a médéné sperky

GASTON manufactory

Sdrka Lupeckova

Svetlov 852/18, 785 01 Sternberk
tel.: +420 774 250 966
gaston.manufactory @ gmail.com
www. gaston-manufactory.cz

Kvétiny Bouzov

AlZbéta Pucalkova
Provozovna: 1. Mdje 830/12,
779 00 Olomouc

+420 731 526 822, 585 346 165
alzbeta @ kvetinybouzov.com
www.kvetinybouzov.com

Bylinné sirupy

Radmila Cervinkova

Rikovice 94, 751 18 Rikovice

tel.: +420 581 222 218, +420 734 481 589
radmilacervinkova @ centrum.cz
www.sirupy-caje.webnode.cz

ks

L

Mosténicky sirup

HKS sirup, a.s.

Horni Mosténice 547,

751 17 Horni Mosténice

tel.: +420 737 327 388
naplava@mostenickysirup.cz
www.mostenickysirup.cz

Pfirodni sirupy

HERBA LENA group s.r.o.
Lenka Némcova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404
herbalena @ centrum.cz
www.herbalena.cz

Pecené caje

HERBA LENA group s.r.o.
Lenka Némcova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404
herbalena @ centrum.cz
www.herbalena.cz

Marmelady

HERBA LENA group s.r.o.
Lenka Némcovad

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404
herbalena @ centrum.cz
www.herbalena.cz

Med z rodinné farmy Letocha

Ing. Leos Letocha, Ph.D.
Beélkovice-Lastany 635, 783 16 Dolany
tel.: +420 602 793 987

leosletocha @seznam.cz
www.farmaletocha.cz

Véelafstvi Czabe—med

Leo Czabe

Hvézdné idoli 83, 785 01 Sternberk
tel.: +420 724 799 222
czabe@post.cz
www.vcelarstviczabe.cz

Med pfimo od véelaFe

Ing. Jifi Hudecek
Vinohradky 519, Plumlov
tel.: +420 608 711 457
Jiri.hudecek@dobryvcelar.cz
www.dobryvcelar.cz

Med - V¢eli farma Biskupstvi

RNDr. Jifi Zbo¥il, Véeli farma Biskupstvi
Biskupstvi 139, 783 44 Nameést na Hané
tel.: +420 607 577 410, +420 775 693 055
J-zboril@email.cz
www.vcelifarmabiskupstvi.cz

Polévkova Spécie z Kralic

Eva Svédova — Ko¥eni od tetiny
Cechiivskd 269, 798 12 Kralice na Hané
tel.: +420 777 746 273

tetkakorenarka @ seznam.cz
www.koreniodtetiny.cz
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Ovoce z Usovska Jablka ] PFirodni ovocné mosty L

USOVSKO AGRO s.r.0. Hospodarské druZstvo Urcice — druzstvo Jablka Ondrej Spunda — Mo§tarna Mezice ]ablecny most

Klopina 33, 789 73 Usov Urcice 463, 798 04 Urcice TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéfil ~ Mezice 119, 783 32 Mezice Agrochov Jezernice, a.s.

tel.: +420 606 671 362, +420 583 484 111 tel.: +420 582 302 244, +420 603 852086  Troubelice 24, 783 83 Troubelice tel.: +420 774 854 611 Jezernice 42, 751 31 Lipnik n. Becvou
klopina@usovsko.cz sady@hdurcice.cz tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354  info@ovocnarstvimezice.cz tel.: +420 774 866 922
podatelna@usovsko.cz cetkovsky @ hdurcice.cz tagros @tagros.cz www.mostarnamezice.cz zemankova@agrochovas.cz
www.usovsko.cz www.hdurcice.cz www.tagros.cz ovocnarstvimezice.cz www.zdtyn-agrochovas.cz
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Café Gape B -

Susenéjablka SacerGape s.r.o. - Petr Rajt Bezdékovska levandule § Zlata pralinka Cokolady a kakaové produkty
Zemédelské druZstvo ,,Podhradi‘ Svolinského 18/75, Lukas Drlik s Jana Kloboukova Cokoladovna Troubelice
T¥n nad Becvou 779 00 Olomouc-Losov — Levandulovy statek E\ Nova 394, — Frantisek Bacik
Lipnickd 336, 751 31 Tyn nad Becvou tel.: +420 739 344 030, +420 733 742 842 Bezdékov 6, 789 73 Usov ‘S Brodek u Prostéjova 798 07 Troubelice 10, 783 83 Troubelice
tel.: +420 774 866 922 prazimekavu@ gmail.com tel.: +420 604 744 534, +420 721 835 061 g tel.: +420 603 251 735 tel.: +420 725 898 422
zemankova@agrochovas.cz https:/fwww.facebook.com/CafeGape info@levandulovystatek.cz E info@zlatapralinka.cz info @ cokoladovnatroubelice.cz
www.zdtyn-agrochovas.cz www.prazimekavu.cz www.levandulovystatek.cz www.zlatapralinka.cz www.cokoladovnatroubelice.cz

Lenka Glosova
—Cokoladovna Prerov

Lenka Glosovi Permaseminka Hanacky pali¢ak L Tvaruzkové moucniky

Podnikovd prodejna: Marek Kvapil Marek Kvapil Slavétinskeé brambory Blanka Postulkova

Horni namésti ¢. 5, 750 02 Prerov Priovice 55, 784 01 Priovice Priovice 55, 784 01 Priovice Ing. Martin Sedlar Komenského 325/7, 789 83 Lostice

tel.: +420 723 995 394, +420 724 324 724 tel.: +420 777 151 101 tel.: 4420777 151 101 Slaveétin 9 tel.: +420 604 137 953, +420 732 606 713
GlosovaLenka@seznam.cz kvapil@permaseminka.cz kvapil@permaseminka.cz 783 24 Slavetin info@tvaruzkovacukrarna.cz
www.glosova.net www.permaseminka.cz www.permaseminka.cz martin.sedlar@ gmx.com www.tvaruzkovacukrarna.cz

Pekarské a cukrafské vyrobky
z Mezic

L

Tvargle ' ) Drasalovy Hubance Trubicka z kopecka

Zdobeny medovy pernik Svatava Bukvova
Tavoretus a.s. y vyp Mezice 15, 783 32 Néklo-Mezice Petr Soucek Mgr. David Zahradnik
Pivovarska 899, 783 53 Velka Bystrice Eva Luljakova tel.: +420 777 365 585 U Pekdrny, Valickova 2775/10, 785 01 Sternberk
tel.: +420 739 619 019 Novosady 169, 751 14 Drevohostice pekarna.mezice @seznam.cz 783 53 Velka Bystrice tel.: +420 605 724 752, +420 739 082 092
info@tvarg.cz tel.: +420 722 936 317 www.facebook.com/pekarnamezice/ tel.: +420 603 811 721 info@trubickazkopecka.cz
www.tvarg.cz evalul @ seznam.cz www.pekarna-mezice.cz cukrarna.galerie @ seznam.cz www.trubickazkopecka.cz

Troubecké téstoviny
Bochofské svateéni okurky Matosav malinovy raj

Kolacky z Dfevohostic

CarlingWest s.r.o. . veo o 2

Makovského 1177/1, 163 00 Praha Markéta Nedélova Kvasovy ceIOZItny chléb Stanislava Zapletalova Matous Pirek

Provozovna a korespondencni adresa: - Cukrarska vyroba Griia Ludék Becica — Popluzni dviir Polivkova 341/9b,

Kojetinska 3548/73h, 750 02 Prerov Lesni 382, 751 14 Drevohostice ndam. Svobody 723/3, 784 01 Litovel Naves 18/35, 750 02 Bochor 779 00 Olomoouc-Novd ulice
tel.: +420 732 604 401 tel.: +420 581 711 591, +420 606 123 320  tel.: +420 736 601 623 tel.: +420 603 865 166 tel.: +420 732 963 748
objednavky @troubecketestoviny.cz zdgrna@volny.cz zdravosti@seznam.cz statek @popluznidvur.cz pirek.matous @ gmail.com
www.troubecketestoviny.cz www.cukrarna.wgz.cz www.facebook.com/people/ZDRAVOSTi  www.popluznidvur.cz www.jedlytruhlik.cz

LiSKOUY ORECH ARASIDY
COKOLADA COKOLADA ® |

&
Liskovy ofech-¢okolada / Moravsky vybérovy syr Premium, Moravsky vybérovy syr, ' '
Arasidy-¢okolada deluxe — zvlastniho mléka syrové nité Speciality na gril Cibulady
Sufinek, s.r.o. ROLS Lesany, spol. s r.o. ROLS Lesany, spol. s r.o. ROLS Lesany, spol. s r.o. Green Tree Food s.r.o.
Holicka 1173/49a, 779 00 Olomouc Lesany 173, 798 42 Lesany 173, 798 42 Lesany 173, 798 42 Za Velodromem 2, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 731 469 919 tel.: +420 605 298 343 tel.: +420 605 298 343 tel.: +420 605 298 343 tel.: +420 602 560 175, +420 728 883 893
info@sufan.cz jkl111@seznam.cz Jkl111@seznam.cz JkLI11@seznam.cz info@greentreefood.cz

www.sufan.cz syrarna-rols.webnode.cz syrarna-rols.webnode.cz syrarna-rols.webnode.cz www.greentreefood.cz
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Mléko a mlééné vyrobky

AMALTHEA s.r.o. — Blanka Hrbkova
Hvozd 59, 798 55

tel.: +420 777 065 801

farma.hvozd @ centrum.cz
www.biomleko.com

MIécné vyrobky z Hané

Zemédélské druZstvo Senice na Hané
Vodni 214, 783 45 Senice na Hané

tel.: +420 608 683 107

zdsenice @zdsenice.cz , vitek@zdsenice.cz
www.zdsenice.cz

Parené syry

Syrmex spol. s r.o.

Osek nad Becvou 411, 751 22 Osek n. B.
tel.: +420 777 234 602, +420 608 704 120
info@syrmex.cz
krejcirova.syrmex @ seznam.cz
WWW.SYFmex.cz

Kimchi salat

Gabriela Pavelkovd

Novosady 549/5, 784 01 Litovel
Tel.: +420 777 256 359
gabriela.kvetiny @seznam.cz

Hovézi maso

Ing. Martin LeZak

Kostelec u Holesova 300, 768 43
tel.: +420 776 068 315
martin.lezak @ seznam.cz
www.ceskehovezi.cz

Troubelické masné vyrobky

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros @tagros.cz

www.tagros.cz

HANACKY W PIVOVAR
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Pivo
Handcky pivovar, s.r.o.
Prodejna

Slechtitelii 139/14, 779 00 Olomouc
tel.: +420 737 190 193

hanustiak @ hanackypivovar.cz
www.hanackypivovar.cz

Hanacké komplety pro pséky /
MraZené maso pro psy a kocky
FAMILY BAREF s.r.o.

— Ing. Dana Vicianova

Rejskova 135/1, 779 00 Olomouc

tel.: +420 605 882 755
info@familybarf.cz
www.familybarf.cz

Bedihostské zabijackové
auzené speciality

Kouril s.r.o. — Vladimir Kouril
Tovarni 53, 798 21 Bedihost

tel.: +420 603 581 459, +420 582 368 495
kourilvladimir@seznam.cz

Troubelické maso
z vlastnich chovi

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros@tagros.cz

WWW.tagros.cz

Velkorakovské pivo

Velkorakovsky minipivovar — Petr Hajkr
Rakova u Konice 45, 798 57 Laskov
tel.: +420 739 417 638
velkorakovskyminipivovar @ seznam.cz,
www.velkorakovskepivo.cz

Susené psi dobroty

FAMILY BAREF s.r.o.

— Ing. Dana Vicianova

Rejskova 135/1, 779 00 Olomouc
tel.: +420 605 882 755
info@familybarf.cz
www.familybarf.cz

MIécné kozi vyrobky

z Kovalovic u Tistina

Lenka Kubikova — Kozi farma Nikada
Tistin 57, 798 29 Tistin

tel.: +420 604 441 959

kozifarmanikada @ seznam.cz
www.kozifarmanikada.cz

Zajickova klobasa
Zajickova tlac¢enka

Uzeniny Zaji¢ek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108

info @uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Tradi¢ni masné vyrobky
zUjezda

Zemédélské druzstvo Ujezd u Unicova
Ujezd 336, 783 96 Ujezd u Unicova
tel.: +420 733 701 213
sirgel@zodv.cz

www.zodv.cz

Svatokopecké pivo

Svatokopecky pivovar — Ing. Ivo Hrdlicka
St. Krejciho 122/4

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

tel.: +420 736 626 600

sladek @ svatokopeckepivo.cz
www.svatokopeckepivo.cz

Kavarna Na kopecku
Provozuje: Petr Cep

Kavarna vznikla na misté znamé Lacho-
vy cukrdrny, kterd oslazovala navstév-
nikiim poutniho mista Zivot jiz od roku
1888. Kavdrna Na kopecku v tomto duchu
pokracuje, malinko toto misto zitulnila,
zmodernizovala a zacala v roce 2017 se
svym sortimentem podporovat i malé
vyrobce / podnikatele ze svého okoli.

KAVARNA NA KOPECKU

Sadové namésti 3/3,

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

tel.: +420 775 504 074
kavarnanakopecku @seznam.cz
www.kavarnanakopecku.eu
www.facebook.com/kavarnanakopecku

MIécné vyrobky

z Doubravského dvora

MVDr. Viclav Osicka 5

Novy Dviir 243, 784 01 Cervenka

tel.: +420 608 984 736, +420 602 736 037

sarka@doubravskydvur.cz
www.doubravskydvur.cz

Zabijackové speciality
od Zajickt

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108

info @uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Kralici masné vyrobky

Agrolapin s.r.o.

Seloutky 17, Seloutky u Prostéjova
tel.: +420 608 717 878
objednavky @agrolapin.cz
www.agrolapin.cz

Nameéstské pivo

Pivovar Jadrnic¢ek —

Bohdana Jadrnickova

Komenského 318, 783 44 Namést na Hané
tel.: +420775 134 511
info@pivovarjadrnicek.cz
www.pivovarjadrnicek.cz

—

To pravé z Hané i odjinud...
Posezeniv patfe

Provozuje: Svatava Bukvova
To pravé z Hané i odjinud s.r.o.

VSechno zacalo otevienim obchiidku
,To pravé z HANE i odjinud“ v blizkosti
Horniho namésti v Olomouci. Naleznete
zde spousty regiondlnich a farmdrskych
vyrobkii, které vyrabéji lidé z naseho oko-
i, mnohdy i nasi kamaradi a zndmid.

To pravé z Hané i odjinud s.r.o.

Uzk4 ul. 2,779 00 Olomouc
Sidlo: Naklo-Mezice 76, 783 32
Ing. Svatava Bukvova

tel.: +420 777 365 585
topravezhane @seznam.cz
www.topravezhane.cz

MIécné vyrobky ze Zlaté farmy

Ing. Zlata Madrova — Zlata farma
Stétovice 138, 798 12 Vrbdtky
Kralice na Hané, 798 12, Prostéjov
tel.: +420 731 188 765

zlatafarma @ seznam.cz
www.zlata-farma.cz

Uzena masa

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Skvarky a sadlo z Unéovic

Zemédélské druzstvo Uncovice
Uncovice 53, 784 01 Litovel
tel.: +420 777 763 121
mesicova@ zduncovice.cz
www.zduncovice.cz

Pivo Buchtak

Lepsi pivovar, s.r.o.

Nemilany 308, 783 01 Olomouc
tel.: +420 608 900 180

obchod @buchtak.cz
www.buchtak.cz

Seznamte se s pravymi sluzbamiz HANE —

MIsna Hruska
Provozuje: Jana VydrZelova

Mlsna Hruska je rodinnd cukrdrna v Ném-
¢icich nad Hanou. Vznikla v roce 2021
béhem pandemie covidu. Z poctivych
surovin a z velké cdsti i z domdcich pro-
duktii se zde pecou Cerstvé zdakusky, cuk-
rovi, koldce a dorty. Dobroty s netradic-
nim a modernim designem jsou soucds-
ti rodinnych oslav i firemnich akci. Tady
vam pripravi i svatebni dort, v sortimen-
tu nechybi bezlepkové vyrobky.

Jana Vydrzelova

Hruska 128, 798 27 Hruska
www.mlsnahruska.cz

tel.: +420 737 454 281
info@mlsnahruska.cz
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Odmeénou za ucast v prirodnim
kolobéhu je nam malinova sklizen

v, 2

Zacina to skoro pohadkové. Kdyz se narodil, zeptala se jeho prababa rodic¢u, jaké mu vybrali jméno. ,,Cé? Matos?
Dyf’to byl décké ten névétsi hlopik na dédiné.“ Jak zral ¢as, vyhodnotil Matous Pirek, Ze kdyZ miiZe nejvétsi ,,hlopak*
vypéstovat ty nejvétsi brambory, zkusi to on s malinami. ,,No, de fo!* ¥ika dnes péstitel, ktery se svou Zenou Kateri-
nou provozuje nedaleko Olomouce MatéSuv malinovy raj.

Mate radi maliny?

Matous: A on je nékdo nerad? Jasné
7Ze mdme, ale j4 mdm rdd vSe, co je Zivé,
CO roste.

Proc jste se rozhodli pravé pro ma-
liny? A vzpomenete si na ten okamzik,
kdy jste si rekli — jo, zkusime to s ma-
linami...

Z nékolika mensich farem v Cesku
mdm zkuSenost pfedev§im s péstovanim
zeleniny. Maliny jsou pro mne svym
zplisobem nové a navzdjem se teprve se-
znamujme. Letos jsme sklizeli podruhé
od vysadby. KdyZ jsem na pocatku pfe-
myfSlel, co vlastné péstovat, aby to neby-
lo ,,jen na pracu®, jak se fikd, prisly mi
na mysl pravé maliny, které se vcelku
hodily i na to misto, které jsme nasli di-
ky naSim kamaradim.

Kde ten vas malinovy raj najdeme
a jak je viibec velky?

Pozemek, na kterém maliny péstuje-
me, se nachazi nedaleko Chomoutova.
Ma4 velikost vétsi zahrady, neméfi ani
3 000 m2. Vysadili jsme zde okolo tisi-
covky sazenic malin, nékteré bylo tfeba
opétovné dosadit. Péstujeme také zele-
ninu a néjaké bylinky.

Umiite Fict néjaké ¢islo, kolik toho za
rok tireba vypéstujete, je-li dobra se-
zéna?

Letos jsme sklidili okolo tfi ¢tvrté tu-
ny malin. Presné to fici nedokdZeme,

nevime tfeba kolik toho snédl nas maly
Rostik a jeho kamarddi. Déti by bylo
tieba vazit pfi prichodu a odchodu. Jen
do sklenic a sklenicek dokdzala Katus-
ka vméstnat vice nez pl tuny malin.
Toto mnozZstvi uz testovalo hranice na-
Sich vlastnich sil a moZnosti. PlantdZ
jesté zdaleka neni v plné plodnosti, té
by se snad mohla pfibliZit dalsi rok.

Zvladate to sami ve dvou nebo ma-
te i pomocniky?

Velmi ndm pomohla ndrazova pomoc
rodiny anebo kamaradd, af jiz pri sbéru,
nebo pii hliddni naseho synka. Malinova
medaile za pomoc letos patif moji sestie
Vendule, babic¢ce Alené, Lence a dalSim
lidem, jejichZ pomoci si velmi povazu-
jeme.

Co je pro vas pri péstovani malin
nejdileZitéjsi a v ¢em se lisite od vel-
kych péstitela?

Prizndm se, Ze jsem na velké malino-
vé plantdzi nebyl, a véfim, Ze i mezi ni-
mi budou rozdily. Cést produkce malin
treba pochazi z kontrolovaného prostfe-
di sklenikd. Z odborné literatury je moz-
né vycist, jak dosdhnout dobré sklizné.
Krom zptisobu kultivace pidy je to Cas-
to uziti syntetickych hnojiv a pesticidi
v ruznych fazich roku. Ja ale chci byt dob-
rym hospoddiem. Z mistni kompostar-
ny jsem si nechal navézt vétSsi mnozstvi
kompostu, zdravé sazenice mam z nase-
ho regionu, pouZivdm piirodni hnojiva.

Usiluji o to, abych dplné nezpretrhal pti-
rozeny kolobéh nasi pfirody. Zkusil jsem
také néjaké piipravky, které jsou schvd-
leny v ekologickém zemédélstvi, jako vy-
tazky z Zizaltho kompostu, biofungicid
nebo kopfivovy vyluh. Plevel omezuji
netkanou textilif a pravidelnym se¢enim
v sezéné. Zahradu mdme plnou hmyzu
i drobnych obratlovcti a vSichni mame
co ,,do huby*. Dosud nepobirdme Zddné
dotace. Vzhledem k soucasnému nasta-
veni v zemé&délstvi je to asi md hloupost.
Na druhou stranu ndm, véiim, ubylo dost
zbyte¢nych papirg.

Pamatuji si z nasi velké zahrady, Ze
o maliny jsme se nikdy nestarali jako
tireba o zahony s mrkvi nebo brambo-
rami... Jsou maliny naro¢né na pés-
tovani?

Jaké si to ud€las, takové to mas. Urcité
to neplati absolutné, ale néco na tom bu-
de. Tfeba mrkvicku, kterou zmitiujete, je
nékdy tfeba vyjednotit, a to je Silend pra-
ce v prfedklonu, zvlasté pokud je vysdze-
na tieba ve stovkach metrd. Ja uz jsem se
chtél narovnat a dostat svou sklizeni vice
na ruku. Maliny ted’ sklizim ve vySce ra-
men, takZe uZ mé neboli v kiiZich, ale za
krkem, coz povazuji za pokrok (smich).
Ohnu se, kdyZ fedim porost, vystiihuji
napadené pruty, nebo kdyz je tieba ru¢né

Litovelska kavarna,
pekarna a cokoladovna
Provozuje: Spolkovna s.r.o.

Litovelska kavdrna, pekarna a cokola-
dovna klade diiraz na budovani obcan-
ské spolecnosti, poraddni alternativ-
nich spolecenskych a kulturnich aktivit
a vyrobu a prodej viastnich regiondl-
nich vyrobkii.

Litovelska kavarna,

pekarna a ¢okoladovna
Mlynska 1252/1a, 78401 Litovel
Zuzana StrakoSova

tel.: +420 603 300 536
strakosova.zuzana@seznam.cz

Restaurace Penzion Sobacov
Provozuje: Stalagmit a.s.

Restaurace md kapacitu 70 mist, na-
hote salonek pro riiznd Skolent, oslavy
a jiné prileZitosti, kam se vejde az 30 li-
di. Soucdsti penzionu je i ubytovani —
30 lLiZek.

Restaurace Penzion Sobacov

Sobacov 111

783 21 Sobacov-Mladec

tel.: +420 775 140 705
rezervace.sobacov @ gmail.com
www.sobacov.cz

Restaurace Citadela
Provozuje: Fortova pevnost Kielov

Navstéva restaurace Citadela vas v mZi-
ku zavede do dob Rakouska-Uherska. Po-
muiZe ji k tomu nejen tematicky jidelnicek,
ale i autentické prostredi pevnosti, jez
slouzila k obrané Olomouce. Restaurace
Citadela je idedlnim mistem pro uspord-
dani firemnich akci, vanocnich vecirk,
obchodnich konferenct, svateb, narozeni-
novych ¢i rodinnych oslav, s ojedinélym
zazitkem z prijemného a atraktivniho pro-
stredi a vybrané domdci kuchyne.

Fortova pevnost — Restaurace Citadela

Na Fortu 392/1, Kfelov-Bfuchotin
tel.: +420 603 706 941

fort@sksbu.cz www.forty.cz

vytrhnout plevel u kofend. Jsou i jiné
¢innosti, ale az do sklizné to v nasem pii-
padé& neni dennodenn{ price. Casové by-
lo velmi ndro¢né zaloZeni plantdZe, kul-
tivace pozemku, prace spojené s vysad-
bou, budovani opor pro maliny, zaloZeni
zeleninovych zahoni atd. Chtélo to plan,
dislednost a vytrvalost, kdyz véci podle
planu nejdou. Znéte to, chcete-li Boha
rozesmat, povézte mu o svych planech.

Odménou za Gcast v prirodnim ko-
lobéhu je vam malinova sklizen, piSe-
te na vaSem webu. Kdy zacina a kdy
konc¢i?

Péstujeme dvé odriidy remontantnich
malin jen pro podzimnf sklizefi. Zname-
nd to, Ze sklizime na novych prutech,

které jeste ten rok plodi. Plody zac¢inaji
dozravat v druhé pilce srpna a plodi az
do mrazt. NaSe sklizen letos koncila
v fijnu. Koncem fijna by se stéle jesté
dalo sbirat, ale plody uz nemély svoji
sladkost a chut. Jsme moc radi, Ze mali-
niky plodily v zafi, zazérila hlavné odri-
da ptivodem ze Svycarska. Pamatujete,
jak stale prielo a bylo chladno? Zadné
babi 1éto se letos nekonalo, ale tahle Svy-
carka se tim nedala rozhodit. TéZké pod-
minky nékdy formuji krasné lidi. U ma-
lin by to ale jeden necekal.

Jak rychle musite po sklizni maliny
zpracovat?

Pravidelny sbér je stéZejni, maliny
rychle piezrdvaji, a pokud bychom je ne-
sbirali, mélo by to vliv i na dals{ nasaze-
né plody. Maliny jsou zdroveii nevhodné
na skladovani, a protoZe nechceme nic
riskovat, Katka je zpracovava jesté v den
sklizné.

Katerina: Variantou by bylo maliny
takzvané prohnat pfes mrazdk a nardz
jich pak zpracovat vétsi mnozstvi. Tak
my to ale nechceme.

Jak tedy to zpracovani u vas vypada?
Zéklad je znovu prohlédnout sklizen
a vytiidit pfipadné listky ¢i nevhodné
plody. Zacatek zpracovani je stejny.
Maliny rozmackdme. Pokud nds z né-

jakého divodu ,.tlac{ cas*, zadélame na
sirupy, které se zpracovavaji na findlni
produkt aZ na druhy den. Obvykle ale
skon¢i vétSina malin v dZemech.

Jak je vyrabite?

Malinovou drt zacukrujeme, ptiddme
jable¢ny pektin. DileZité pro nds bylo
pouZziti co nejmenstho mnozZstvi cukru
a lokdlni pfisady. Proto jsme se rozhod-
li pro jable¢ny pektin, ktery se na rozdil
od hojné vyuZivaného citrusového pek-
tinu vyrabi v Cesku. Dal§{ podrobnosti
si nechdme jako malinové tajemstvi.

Vas malinovy most jsem ochutnala
na krelovském fortu na Podzimni slav-
nosti. Byl vynikajici a niramné mé
osvézil. Vim, Ze v ném byla i jable¢na
$tava. At se nebavime stéle jen o mali-
nach, co kromé malin jeSté zpracova-
vate?

Maliny jsou samoziejmé prioritou
a jedniCkou. Ale v mezifadcich je také
misto, kde péstujeme rtiznou zeleninu
a mame tam i bylinkovy zdhon.

Co vSechno dnes tvoii vas sortiment?

Kromé jiz zminénych malinovych
dobrot jsou to bylinné sirupy, kvaSend
zelenina, kimchi, zaklad na svickovou
(bylo hodné kofenovky), rGznd pesta,
fepa s kfenem, naloZené jalapenos pap-
ricky, dynovy nektar...

Kde najdou zajemci nabidku vasSich
produkta?

Zatim na prodejnim pultu. Ted (povi-
ddme si pred Vanocemi — pozn. red.) tie-
ba na Vano¢nim trhu regiondlnich vy-
robcti na Hornim ndmésti v Olomouci.
E-shop pravé vznikd na strdnce www.
jedlytruhlik.cz.

Jaké mate dalsi plany a co byste si
nejvic prrali?

Matous: Véfim v konec valky na
Ukrajing€ a zdroven bych si prél, abych
sam mohl vice pomoci. Nase potiZe jsou
tit€rné oproti t€m, které dennodenné za-
Zivaji lidé jen kousek na vychod od nis.
Zaroven s tim ale souvisi soucasny nd-
rust cen i vydaji, se kterym se potykdme,
jak umime nejlépe. Svét je spojend nado-
ba stejné jako nase zahrada. Zatim je pes-
trd, zdrava a plodnd, hosta vZdy pohosti,
nezvany host se v ni dlouho nezdrzi.
Kousky naseho malinového rdje sméiu-
jeme s dalS$imi lidmi. Tim se pro nds kruh
uzavird. Budime také pestii, zdravi a plod-
ni. To neni $patné pfini, coz?

To neni. A co by si pirala Katerina?

Katerina: Ja souhlasim. Nase a vlast-
né i moje dalsi plany se teprve formuji.
V hlavé je toho mnoho a dobry plan pro-
véi{ az jeho uskutecnéni.

Tak af se vam nejen ve vasem mali-
novém raji dari vSechno tak, jak bys-

te potiebovali. Diky za rozhovor!

Marie Machacova
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Znacka HANA regionalni produkt® v roce 2022:
Sedm novych vyrobcui a jedna sluzba

Cesnek a permaseminka, pochoutky z malin, vybérové syry, pikantni kiupavy salat z nakladané zeleniny, suSené pa-
mlsky pro psy, ale i ptisobiva raku keramika patii od roku 2022 do ,,rodiny* znatky HANA regionalni produkt®. Do
kategorie znackovych sluzeb pak pribyla rodinna cukrafska vyrobna. Certifikaty udélovala novym drzitelim znacky
vybérova komise v ¢ervnu a v listopadu v penzionu Sobacov.

Hanacky pali¢ak
apermaseminka

Osivéf, nezdvisly Slechtitel a sbéra-
tel starych odrid a jedlych trvalek Ma-
rek Kvapil provozuje e-shop a ekologic-
kou farmu v Priovicich. Diky péstovan{
¢esneku a permaseminek se stal v erv-
nu novym drzitelem hned dvou certifi-
katd. Novou ozimou odriidu cesneku
nazvanou Handcky pali¢dk vyslechtil
v ekologickém rezimu bez moteni a po-
uziti herbicidd, fungicidi ¢i jakychkoli
jinych chemickych postiikt. Skrze per-
maseminka chce Cinit zahradky pestiej-
§1 a zdravéjsi.

Matosuv malinovy raj
ma sidlo v Olomouci

Sirup, most, peCeny ¢aj a dZzem, to
vSechno vyrabi zejména z malin man-
zelé Pirkovi z Olomouce. Sladké plody
péstuji nedaleko mésta, sbiraji je ruéné
a oSetfuji vyhradné pifrodnimi produk-
ty. Do peceného cCaje pridavaji kromé
malin také hruSky a jablka z Hané, je-
jich most obsahuje pievazné jable¢nou
§fdvu z handckych jabli¢ek, nenajdete
v ném Zadné cukry ani konzervanty.

Moravsky vybérovy syr se
vyrabiv Lesanech

Syr nejde délat bez kvalitniho mléka,
kvalitni mléko bez cistych, dobie Zive-
nych a oSetfovanych krav. S timto pre-
svéd¢enim pracuje syrdrna zemédélské
skupiny ROLS z LeSan, jeZ se snaZi o po-

ctivou vyrobu syra z vlastnitho mléka. Jeji
produkt se jmenuje Moravsky vybérovy
syr, ktery je vyborny na smaZeni i stude-
nou kuchyni. Certifikat ziskali za vybé-
rovy syr Premium a speciality na gril.

Raku keramiku tvofi umélec
v Naméstina Hané
Ladislav Grossmann je pozoruhodny

umélec z Nameste na Hané. Znacku Ha-
nd ziskal za vyrobu raku keramiky. Tou-
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to specifickou japonskou technologit, jez
spociva v préci s glazurou a hlinou, vzni-
kaji pod jeho rukama tchvatné kousky,
mezi nézZ patif misky, vazy, sosky i dym-
ky. Caj z misky Ladislava Grossmanna
chutnd zkratka tGplIné€ jinak.

Pikantni kimchi salatse
pFipravuje v Litovli

Gabriela Pavelkova ziskala znacku
za kimchi saldt, ktery vyrdbi v Litovli.

Tento pikantn{ kfupavy saldt z nakldda-
né a fermentované zeleniny je genidln{
pochoutkou plnou vitamind. Zpestiete
si svij jidelnicek, mate-li radi pikantni
a zdroven naslddlou chuf. Je to navyko-
vé a navic superzdravé.

Susené pamlsky pro psy
vznikaji v Olomouci

Firma FAMILY BAREF, s.r. 0., pfipravu-
je ve své olomoucké provozovné mimo ji-
né susené pamlsky pro psy. K jejich vyro-
bé pouzivd maso, zeleninu a bylinky. Ruc-
ni vyroba téchto dobrot a Setrné suSen{
jsou kombinaci, kterou ocenil piimo pred
certifika¢ni komis{ i jeden mlsny border
teriér, jenz se stal pro tu chvili hlavnim
hodnotitelem kvality. A podle jeho ndzo-
ru si firma znacku rozhodné zaslouZi.

- -

Certifikat za sluzbu obdrzela
cukrarna Mlsna Hruska

Mlsna Hruska je rodinnd cukrarna Ja-
ny Vydrzelové s provozovnou v HruSce.
Vznikla v roce 2021 béhem pandemie
covidu. Z poctivych surovin a z velké
¢asti i zdomacich produkti se zde pecou
Cerstvé zakusky, cukrovi, kolace a dorty.
Dobroty s netradicnim a modernim de-
signem jsou soucdsti rautl na rodinnych
oslavédch i mensich firemnich akcich. Ta-
dy vam pfipravi i svatebni dort, v sorti-
mentu nechybi bezlepkové vyrobky ani
véano¢ni cukrovi.

Komise se sesla
po sedmadvacaté

Certifika¢ni komise zasedala v listopa-
du po sedmadvacété. Celkem md v sou-
casné dobé certifikdt 88 producentt
a sedm sluzeb. Na obou setkdnich v So-
bacove doslo i k recertifikaci nékterych
vyrobkdi.

Dalsi kolo bude na jafe 2023.
Zajemci, hlaste se!

Nejblizsi kolo dalsi certifikace regio-
ndlni znacky se uskute¢ni pfisti rok na
jafe. Znacku Hand udéluje MAS Mo-
ravskd cesta, na kterou se mohou vy-
robci, femeslnici, producenti a posky-
tovatelé sluzeb se svymi zZadostmi ob-

racet.

Veskeré informace
o vsech certifikovanych
vyrobcich a sluzbach
vcetné kontaktnich adaji
naleznete na
www.regionalni-znacky.cz

Julie Zendulkova
koordinatorka
Hana regionalni produkt®
Tel.: 724 111 510

julie.zedulkova@moravska-cesta.cz
www.regionalni-znacky.cz/hana

Jste zivnostnikem, firmou, organizaci, zemédélcem pusobicim na Hané? Jste hrdi na piivod
svych vyrobkd, stravovacich nebo ubytovacich sluzeb, na jejich kvalitu a jedine¢nost?
Chcete pomoci s jejich propagaci a zviditelnénim?

Vyuzijte vyhod, které tato znacka nabizi!

Ve potiebné ohledné ziskani znacky HANA regionaini produkt® naleznete na
www.regionalni-znacky.cz, www.moravska-cesta.cz nebo u regionalni koordinatorky.

Regionalni koordinatorka: Julie Zendulkov4, tel.: 724 111 510, e-mail: julie.zendulkova@moravska-cesta.cz



