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Doma na HANE

Znacka kvality pro pravé
hanacké produkty

Znatka HANA regiondlni produkt®
ku, potravin a nové i sluzeb v cestovnim
ruchu. Vedle ptivodu z Hané garantuje
i jedinecnost vyplyvajici z vazby na ten-
to region (tradice, mistni suroviny, ru¢ni
vyroba apod.). Znacka je udélovéna fe-
meslnym vyrobkiim, potravinaiskym ne-
bo zemédélskym produktiim, které jsou
dostatecné kvalitni a neposkozuji pfirodu
a zivotni prostfedi, a sluzbam, které ved-
le standardni kvality a maximdlni péce
nabizeji klienttim i bliZ${ sezndmeni s je-
dinec¢nosti regionu.

Znaceni mistnich vyrobkd je jednou
z moznosti, jak spojit ochranu pfirodni-
ho a kulturniho dédictvi s hospodarenim
¢loveéka. Znacka miZe prosperovat diky
vyjimecnosti Hané jakoZto tizemi se své-
bytnou kulturou i zachovalou piirodou,
jejiz luzni lesy Litovelského Pomoravi
jsou chranénou krajinnou oblasti a zaro-
ven soucasti evropské soustavy chrang-
nych uzemi Natura 2000. Znacka také
pomédhd Celit nepGivodnim vyrobklm,
které zneuZivaji nazvi a symbold spoje-
nych s Hanou pro svou vlastni reklamu.
Znacené vyrobky a jejich propagace na
druhou stranu pomadhaji zviditelnit cely
region Hané a posilit jeho ,,image*. Sa-
motnd znacka ale neni zdaleka to jediné,
co v regionu pomdhd. Snad jesté dilezi-

¢eni dochazi ke kontaktim mezi podni-
kateli, zdstupci vefejné spravy, ochrany
pfirody a cestovniho ruchu a nastavuji se
nové formy spolupréce uvnitf regionu.

Aby mohl vyrobek ziskat znacku
HANA regiondlni produk:®, musf projit
procesem certifikace. Koordinaci znac-
ky md na starosti MAS Moravska cesta,
z. s. ve spolupréci s celostdtni Asociaci
regiondlnich znacek.

ProtoZe jednim ze zdkladnich cilt re-
giondlniho znacen{ je podpofit spolupra-
ci mezi podnikateli v regionu, jsou pofa-
déany spolecné schiizky s vyrobci, kde se
diskutuje o pravidlech systému znaceni
a o moZznostech, jak miZe znacka mist-
nim podnikatelim pomoci. DrZitelé znac-
ky jsou také zvdni na vyznamné akce
v regionu i mimo region.

Udé¢leni znaCky znamend pro vyrobek
nebo sluzbu predevsim efektivni for-
mu reklamy a propagace. Znacka, a s ni
i vSechny certifikované produkty, jsou
propagovdny zejména v cestovnim ru-
chu: jsou k dispozici katalogy, leticky
apod. Znacené vyrobky jsou prezentova-
ny také na vlastnim samostatném webu
www.regionalni-znacky.cz a v obchiidku
,»To pravé z Hané i odjinud ...!“ v Uzké
ulici v Olomouci. A samoziejmé také
v novindch ,,Doma na HANE®, které se
Véam prave dostaly do rukou.

Noviny pro milovniky Hané, jeji p¥irody a lidi

Kdyz néco délate srdcem, lidi to poznaji

rika v rozhovoru Svatava Bukvova z obchudku To pravé z Hané i odjinud

Pétadvacet let od Sametové revoluce jsme snad kone¢né pochopili, Ze pocti-
vé regionalni potraviny jsou to nejlepsi co do kvality a zdravi. Ale abychom né-
komu nekfivdili — nékterym to doslo uZ mnohem dfiv a nékterym dokonce uz
v dobé, kdy nas ostatni fascinovaly blyskavé zahrani¢ni obaly, vérili jsme bez-
mezné reklamam a na pultech jsme zacali prehlizet c¢eské jogurty a maslo.
Dobré potraviny z regionu dnes najdeme ve specializovanych obchodech, ja-
kym je napriklad ten v Olomouci s nazvem To pravé z Hané i odjinud. Najde-
te ho v uli¢ce Uzka za Galerii Moritz (byvaly Prior) a jeho majitelkou je sym-

paticka Svatava Bukvova.

Vas obchiidek se jmenuje To pravé
z Hané i odjinud. Pro¢?

ProtoZe vétsina produktti, které nabizi-
me, mé certifikat znacky HANA regio-
nélni produkt® ¢i néjaky jiny, napiiklad
Jeseniky nebo Moravska brana.

Nipad otevrit prodejnu méla uz
predchozi majitelka pred zhruba
tfemi a pil lety. Vy jste tady asi rok
a pul. Mate uz své stalé zakazniky?

Urcité. KdyZ jsem sem pfiSla, trochu
to tu skomiralo. Byly dny pfimo depre-
sivni. Hodinu, dvé jsem tady stéla a ni-
kdo nepfichdzel. Ted jsme Casto v situa-
ci, Ze nestthdme. A to je snad pfanim
kazdého obchodnika, aby mél v obchodé
plno. Zkratka — lidé si k ndm cestu nasli.

Cim to je? Je to diky trendu, Ze lidé
si vice uvédomuji vyhody regionalnich
produktda?

Ano, jisté. Mnohem vice vyZaduji re-
giondlni a domdci potraviny. Denno-
denné se setkdvame i s tim, Ze hledaji ji-
ny pristup obchodnika. Zname uZz z¢asti
Zivotni piibéhy nékterych stalych zakaz-
nikd, protoZe nas obchod je i mistem se-
tkdvani. A co nds taky tési, chodi sem
hodn€ maminky s ko¢arky. Maji vyho-
du v tom, Ze déti nemusi vytahovat ne-
bo je nechavat stat pfed obchodem. Na-

jedou si pfimo k ndm a mohou vesele
nakupovat.

To jste mi ted trochu vzala dalsi
otazku... Zajima mé, jaci lidé k vim
hlavné chodi. Tak kdo jeSté kromé
téch maminek s kocarky?

Zakaznici jsou velice riznorodi. Lidé
mimo obchod mi obcas povidaji, jak je
dnes vSechno sloZzité a véci, které proda-
vame, hodné drahé. Musim ale odporo-
vat — protoZe ndm sem chodi i diichodci,
nakupujf si a nemaji pocit, Ze jsme dra-
zi. Chodi sem hodnég i lidé pfirodniho
zaméfeni. A protoZe jsme zavedli i pro-
voz bezobalového obchodu, ocetiuji to
zdkaznici, kterym jde stejné jako ndm
o minimalizaci odpadu — a pfijdou
s vlastnimi nddobami. Moc jich sice jes-
té neni, ale véfim, Ze dalsi pfibydou.
Cestu sem nasli i studenti — nemusi totiz
kupovat velkd baleni, mohou si koupit
libovolné mnozstvi, jaké potiebuji.

Jaké potraviny tady najdeme? Vidim
razné druhy zdravého peciva i cukrovi,
domaci maslo, mléko, syry a dalsi mléc-
né vyrobky z farem...

Maime vyrobky od samych malych
vyrobct, ktef{ jsou bud certifikovéni ja-
ko regiondlni producenti anebo se jednd
o farmy z blizkého okoli. MuZete si tu

koupit ru¢né délané kozi, ov¢i a kravské
syry; mnoho dalSich druhG mléénych
vyrobku, bézné pecivo jako chleba, roh-
liky, ale i moucniky a sladkosti, mame
velky vybér bylinkovych sirupti, vyni-
kajici jsou Ceskd vina (vina z vinafstvi
pana Cecha), medy; nabizime sortiment
¢okolddovny z Troubelic, zeleninové
hoi¢ice, Ceské Caje. A podporujeme ta-
ké studentskou aktivitu Fair Trade, kte-
rd tady md rovnéZ svou vitrinu s vyrob-
ky. My jim jen zprostfedkovdvdme pro-
dej, jinak se o to studenti sami staraji.

Kdy jste Vy sama zacala piremyslet
o kvalité regionalnich potravin?

Myslim, Ze jsem je propagovala
vzdycky. Daleko dfive, nez zacaly regi-
ondln{ znacky existovat. To mé jesté ani
nenapadlo, Ze bych mohla mit takovyto
obchod. KdyZ si vzpomenu na dobu,
kdy jsem ucila na Skole ekonomické
pfedméty, fikala jsem studenttim, aby
se nenechali omdmit barevnymi obaly,
které sem zacaly po revoluci pronikat.
Bylo to néco nového a vsichni nakupo-
vali ciz{ véci a zlehka pohrdali ¢eskymi
vyrobky, které nebyly tak atraktivné za-
balené.

Co jste tém studentim Fikala?

(Smich) Snazila jsem se jim vysveétlit,
aby se nenechdvali unést krdsnym povr-
chem, pod kterym se miize skryvat leccos.
A Ze by méli podporovat ceské a mistni
vyrobce, protoZe by bylo moc dobré, kdy-
by se kazdy region umél samozasobit.

To byl hodné nemoderni nazor v té
dobé, ze?

To ano. Tehdy jsme kvalitn{ potraviny
vytlacili... Pokracovani na strané 2

Stripky odjinud

Regionalni znacky v Praze
na Novoméstské radnici

O prvni listopadové sobot€ se na
Novoméstské radnici v Praze na festi-
valu origindlnich vyrobkt z naSich
regiont predstavili drzitelé regional-
nich znacek. Pod ndzvem Novomést-
sky krajac festival usporddala Asocia-
ce regiondlnich znacek ve spoluprici
s Novomeéstskou radnici. V unikdt-
nich prostorach gotického Mazhauzu
a Velkého sdlu mohli navstévnici po
cely den obdivovat, ochutndvat a na-
kupovat potraviny i femeslné produk-
ty z nasich regiont ocenéné nékterou

regiondlni znackou. y
Hanou prezen- ?\),5,
tovala kamenina x@ \’é\
Miluse Hlavinko- %, @ @5
vé z Litovle a ori- % @ S
gindlni bronzové Vg REG\O\A\?

Sperky Jiftho Toman-

ce z Mérotina. Celkové nejvice bylo
k vidéni keramikd, které ndsledovali
vyrobci pracujici s textilem a vinou, se
sklem, kovy i kizi. Mnozi z nich pted-
vadéli své mistrovstvi pfimo na misté,
nebo pripravili kreativni dilny, které
upoutaly pozornost déti i dospélych.

Z potravinaiského oboru se pre-
zentovali vyrobci uzenin, peciva, vi-
na a most, piva a zavarenych dobrot.
Atmosféru piijemné doplnil hudebn{
program — ve Velkém sdle stiidavé
vystupoval Karel Polivka z Krkono§
a skupina Safrdn ze Strakonic. Spo-
kojeni néavstévnici si odnaseli nejen
chutné potraviny, origindlni vyrobky
a radost ze zajimavého zdazitku, ale
i zkuSenost, Ze stoji za to hledat vy-
robky s regiondlni znackou.

Nové znacky
v Usteckém Kkraji

Na jaro roku 2015 se chysta zave-
deni dvou novych znacek v severoza-
padnich Cechdch — Ceského stiedo-
hofi a Poohfi. Koordinitory budou
destinacni agentury téchto dvou ob-
lasti a vznik znacek je naplnénim vize
Usteckého kraje, ktery podporu zaji-
mavych mistnich produkti zaclenil
do svého dlouhodobého projektu Bra-
na do Cech. Nové znacky tak pokryji
zbytek uzemi kraje, kde uz delsi dobu
plisobf regiondlni znacky v Ceskosas-
kém Svycarsku a Krugnohoi{. Krugno-
horské znacka navic, stejné jako pfi-
pravované Poohfi, respektuje priroze-
né hranice s vyraznym presahem do
Karlovarského kraje.

AC se jednd o oblasti s vyraznou za-
t€Z1 zplisobenou tézkym priimyslem
a duln{ ¢innosti, jsou to zdroven uze-
mfi s krdsnou krajinou, nesmirné pest-
rou pfirodou a velkym potencidlem
v zemédélstvi i tradi¢nich femeslech.
A pravé intenzivni aktivity v mistnim
cestovnim ruchu, do nichz patii i regio-
ndlni znacka, mohou pomoci objevit ty-
to regiony pro nové navstévniky, a zaro-
veii i zlepsit situaci mistnich obyvatel.
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Pribéh s viini cokolady

Kdo vidél slavny romanticky film Cokolada, vi, Ze tato pochutina dokaze mé-
nit lidské osudy. Pribéh Lenky Glosové z Prerova, v némz také hraje hlavni ro-
li ¢okolada, nent sice tak pohadkovy, ale zato je pravdivy a urcité stoji za to si

jej vyslechnout.

Jak vas vlastné napadlo zadit s tak
exotickym podnikanim, jako je vyro-
ba cokolady?

Bylo to takové trosku slozitéjsi. Byla
jsem nemocnd, po operacich jsem byla
doma v invalidnim dtichodu a i psychic-
ky jsem na tom byla dost Spatné. Kdyz
se potom narodila vnucka, trochu jsem
oZila a zaCala jsem s ni chodit ven. KdyZz
byla o néco starsi, dojidala jsem po ni
sladkosti, co ji mamka kupovala. J4 jsem
nikdy nebyla na sladké, takZze mné to dé-
lalo dost zle. A kdyZ pak byla jesté tro-
Sicku vétsi, fekla jsem si, Ze budeme vy-
mySlet néco spolu — a napadla mé ¢o-
koldda, protoZe ¢okolddu jedinou jsem
jedla, zachratiovala mé od nejvétsiho
hladu, kdyZ jsem jesté pfedtim praco-
vala na no¢nich sménach. A jak jsme
vnuckou zacaly zkouset néco vyrabét,
primélo mé to o cokoldde vic Cist, se-
hnala jsem si kniZky a informace na in-
ternetu. A postupné se ze zvédavosti sta-
la préce.

Pak jsem piesla jen na Castecny di-
chod, pfibyla dalsi vnucka, ale dcera zd-
stala sama. Mné€ uZ unavovalo chodit
pofad na ufad préce, proto jsem zacala
o ¢okolddé vic studovat a premySlet, jak
by to §lo vyuZit. A tak jsem si pofidila
Zivnostensky list a zhruba po roce jsme
s dcerou oteviely prvni prodejnu.

Je to tedy Cisté rodinny podnik, ne-
bo mate néjaké zaméstnance?

Nemdme zatim nikoho. Dcefi skonci-
la matefskd, s malymi détmi taky nese-
hnala préci. Nastésti bydlime spolu, tak-
Ze v podstaté tvoiime takovou velikou
rodinu — dédecek se snazi vnuckdm na-
hradit i tatinka. Prdce mdme rozhodné
dost, ja se snazim délat i propaga¢ni ma-
teridly, i obaly si vyrdbime sami, protoZe
je tézké sehnat to, co by se nam libilo.
A také se chceme odliSit.

TakZe to bylo takové viceméné ndhod-
né. Ja jsem se v tom nasla, strasné mé to
zaujalo. Hodné noci jsem stravila studi-
em a pokusy, protoZe jsem v podstateé
samouk. Pfesto to jde; dlleZit4 je ta kva-
lita, kterd je opravdu vidét. Hodné firem,
které vyrdbi ¢okolddu ve velkém, se uz
snizuje k prefabrikovanym naplnim, na-
kupuji polotovary, vétSinu prace délaji
stroje. My i temperujeme rucné, i kdyz
nefikdm, Ze by cCasem néjakd kvalitn{
prutokové tempirka nepomohla. Ale za-
tim tedy vSechno déldme rukama a vafi-
me si ndplné klasicky se smetanou, s ¢o-
koladou. Vyzkousely jsme hodné typi
¢okolady, nez jsme ztstali u této.

TakZe mate jednu ¢okoladu a tu pak
dopliiujete néjakymi prichutémi?

Maiame zdkladni fadu, kde je ¢okoldda
z vyssi pricky téch primyslové vyrabé-
nych. K tomu kupujeme tfeba bilou co-
kolddu single origin, tedy tu nejkvalit-
néjsi, a stdle vice odebirdme bio nebo
single origin hotké ¢okolddy. Pokud jde
o mléénou, ztistdvame u belgické, je jem-
nd a o néco sladsi, ale fajnSmekfi by si
ji nedali, ti ztstavaji u hotké. Détem ale
détem chutnd samozfejmé vic mlécna
a od nés ji maji aspoii kvalitni.

A mate néjaky trvaly sortiment, ne-
bo jej obménujete tireba béhem roku
nebo podle konkrétnich pozadavkia?

Mame trvaly sortiment, ale pruzné re-
agujeme. TakZe kdyz jsou Velikonoce,
nadéldme hromadu vajicek, dokonce
jsme zacali vyrabét ze starych forem na
vajicka, které nakupujeme na internetu.
Ty formy jsou piimo archivni, tfeba i vic
nez sto let staré. Vajicka, kterd v nich
odlijeme, jsou uplnd rarita a jdou hodné
na odbyt. KdyZz k tomu pak udéldme
vlastn{ krabicku, je to prosté unikét. A ji-
nak mame klasicky sortiment tabulkové

¢okolddy, pak takova lizdtka, kterd se
pouzivaji i v restauracich jako michatka
do horké cokolady, a pralinky. Ty jsou
nas nosny program, déldme si je véetné
ndplné a obmeénujeme je, aby ndm ladily,
kdyZ se z nich sestavi bonboniéra. A sa-
moziejmé& vyrdbime i na zakdzku.

Je krasné vidét, jak vas ta prace té-
$i a napliuje. Presto, je néco, o cem
mate pocit, Ze by se mélo zménit nebo
vylepsit?

Mrzi mé komplikovand legislativa.
Pokud chci vSechno nastudovat, chodim
spat ve dvé ve tfi, coZ vzhledem k mému
zdravotnimu stavu neni nic moc. Pres
den proddvam, protoze chci, aby zdkaz-
nici dostali dplné informace, a v tom mé
zatim nikdo stoprocentné nezastoupi.
Réda informuji tfeba i o vasich regional-
nich znackach, nebo o Vyrobku z Olo-
mouckého kraje, ktery jsme dostali za
sadu z historickych formicek.

Da se vaSe cokolada objednavat
i pres internet?

Mame e-shop, ale moc to nejde, co-
koldda na to neni moc vhodny sorti-
ment. Zdkaznici nds spi§ pfes ten e-shop
najdou, pak nds kontaktuji a pfijedou si.
A taky se moc nevyddvame na farmaf-
ské trhy a podobné akce, protoZe coko-
lada je strasné choulostiva. I kdyzZ jsme
zvani hodné, tak pokud to neni uvnitf
a v 1été chranéné pred horkem, nema to
smysl, bohuZzel.

Znatku HANA regionalni produkt
mate asi pil roku, jak ji vnimate?
Znacka mé stra$né potéSila, ze zacdtku
jsem byla tipln€ nadSend, ale fekla bych,
Ze hodné lidi zatim nevi, o co jde. Ne-
dévno u nds byl méstsky policista a fika:
,,Co jste musela komu dat, abyste to do-
stala?* tak to jsem tedy ztuhla a fikdm:
,Jak to myslite?* ,,No jako jsou tam néja-
k4 kritéria a ty splnite, nebo nékomu za-
platite? Lidi viibec nemaji ponéti, o co
jde. Moznd jeden nebo dva za tu dobu,
co to tam mam vystavené, védéli, s ¢im
maji co do ¢inéni. Ale diky nasi cokold-
dé jich vlastné potad pribyva.
Rozhovor vedla Katevina Cadilovd

Znacka se zlatym klasem uz i pro kvalitni sluzby

Od 1éta 2014 se moZnosti ziskat regi-
onalni znacku kvality HANA regionaln{
produkt® roz§itily po vzoru jinych regio-
nti sdruZenych v Asociaci regiondlnich
znacek také na ubytovaci a stravovaci
sluzby.

Jako prvni ziskal znacku Hotel Bou-
zov, ktery spojuje nabidku atraktivniho
ubytovéni, piijemné restaurace a rozsdh-
1€ho zdzem( pro spolecenské i firemni ak-
ce, to vse zasazeno do prostfedi romantic-
kého méstecka s ptimym vyhledem na je-
den z naSich nejvyhleddvanéjSich hradi.

Samy tyto vlastnosti by ale k udéle-
ni regiondlni znacky nestacily. Komisi,
v niZ zasedaji odbornici riznych profe-
si i zastupci krajské samospravy a orga-
nizac{ pecujicich o rozvoj regionu, zaji-
mal pfedev§im pristup provozovatele,
jeho vstficnost k hostiim, snaha sluzby
pribézné vylepSovat a prohlubovat je-
jich regiondlni charakter, ktery stoji mi-
mo jiné i na sezénné koncipované kuchy-
ni vyuZivajici kvalitni mistn{ suroviny.

Moznost ziskat znacku HANA regio-
nélni produkt® je oteviena viem stravo-
vacim a ubytovacim zafizenim bez roz-
dilu kategorie. Podstatné je vZdy to, zda
majitel ¢i provozovatel nabizi svym nd-

vitévnikim vedle standardni kvality i né-
co navic. Néco, pro¢ by jej bez vahani
doporucili mistni a pro¢ se k nému ti
»prespolni* budou radi vracet a fikat si,
Ze na Hané je prosté dobfe.

KdyZ néco délate srdcem, lidi to poznaji

Pokracovani ze strany 1

A ted se nam zastesklo a jsou zase
v kurzu... Jak to bylo s Vami, kdyz
jste odesla z ekonomické Skoly?

Vénovala jsem se ucetnictvi, ale jeli-
koZ jsem méla vZdycky blizko k pfiro-
dé a alternativnim metodam, ve volném
Case jsem je studovala a kromé tcetnic-
tvi méla sviij obchod s bylinkami, kde
jsem poskytovala i alternativni pora-
denstvi. Kvtili osobnim starostem a na-
sledné i drazu jsem ale musela obchod
zaviit. Ale pritom jsem vSem fikala, Ze
ptijde doba a ja zase budu mit obchod.
Uplynuly dva roky a ja mam obchod —
moznd jeSté difv, neZ jsem chtéla a pld-
novala (smich).

Ale ani to dnes neni Vase jediné za-
méstnani. Mate pekaistvi v Mezicich...

To vzniklo na zdkladé tradice, kterou
vytvofila uZ moje maminka. Stardme se
o to ted’ spolec¢né i s mymi dvéma syny.
Nemd to Zadny oficidlni nazev.

Jak ta tradice peceni u vas v rodiné
vznikla?

Moje maminka pekla cely Zivot. Pra-
vidla byla jind, peklo se doma, Zidné
provozovny tehdy byt nemusely. To
vzdycky schvilil narodni vybor a bylo.
Peklo se na svatby, oslavy, peklo se std-
le... A vzpomindm na takovy paradox.
KdyZ ona pekla a my byli déti, vadilo
ndm to a neméli jsme to rddi. A kdyz si
k nam lidi chodili pro zdkusky, fikali: —
Ty jsi takova Sikovna holcicka, ty to ur-
Cité jednou po mamince prevezmes...
To jsem nesnasela a v duchu si myslela
— To nikdy! A od té doby si fikdm — ni-
kdy nefikej nikdy. To jako byste si to
pritahli do Zivota. Dnes moc piemyslim,
co feknu a jak to feknu.

Pecete stale stejné véci jako Vase
maminka?

Césteéné ano, pokud hovoiime o dor-
tech a moucnicich. Do téch nezasahuiji.
Ale protoZe inklinuji ke zdravéjsi vari-
anté, nahrazuji jinde bilou mouku $pal-
dovou ¢i pohankovou, misto cukru da-
vam jablecny koncentrat, susenou titi-
novou $fdvu, med, do peciva pfiddvam
jéhly a jiné zdravosti.

Jinak pecu babovky z celozrnné mou-
ky, koldce ze $paldy, mrkvovy fez, ma-
kovnik a nejradéji vanocku. Pojmenova-
la jsem si ji Magdaléna — protoZe tak se
jmenovala moje babicka, kterd vlastné
s tradici peceni u nds v rodin€ zacala. Na
tu vdnocku pouZivam jeji vynikajici re-
cept. Opét jsem ale vymeénila asi 60 pro-
cent ingredienci a nahradila je zdravymi
slozkami. Vanocku pecu nejradéji.

Vanocka Magdaléna je tedy Vasi
specialitou.

To ano. Ale taky jsem si na sebe tro-
chu upletla bi¢ — nikdo jiny ji totiZ ne-
chce péct. A protoZe zdkaznici uz se na-
ucili chodit v tdtery na Spaldovou vanoc-
ku, peceme jich vic a vic a vZdycky
vSechno proddme. KdyZ chci nékam jet,
tikaji mi doma — Nemysli si, Ze za tebe
nekdo upece tu tvoji vanocku. (Smich)

Vanocka Vas drzi doma v Mezicich.
Tam jste se narodila, tam nyni Zijete...

Urc¢itou dobu jsem Zila i v Olomouci,
to se mi v Mezicich nelibilo. Ted’ se mi
tam uz zase libi.

A ptvodni profesi jste icetni?

Ne, ekonomka. To jsem taky nikdy dé-
lat nechtéla. Zajimaly mé tplIné jiné pro-
fese, jenomzZe na ty jsem se nedostala.

Co jste chtéla délat?

Chtéla jsem studovat makrochemii
v 1ékarstvi. Touzila jsem zachranovat lid-
ské Zivoty tak, aby se nemusely transplan-
tovat cizi organy, ale organy umeélé, které
by se daly vyrobit. Na tento obor jsem se
ale nedostala. Tak jsem chtéla zkusit za-
hradnickou Skolu v Lednici — ale to mi
taky nedovolili. Tak jsem musela studo-

vat obor, ktery mi dovolili. To byla holt
takova doba.

Bavi Vas to, co dnes délate?

Ano. Dnes mé napliuje obchod i pe-
kdrna. A jednou bych chtéla opustit ucet-
nictvi.

To bude tim, Ze jednou z ingredien-
ci, které své praci davite, je laska...
My sedime v hornim prostoru Vaseho
obchudku, v kavarné, ktera k tomu
patii. Tady viibec nemam pocit, Ze se
nachazime v centru rusného mésta.

Nenf to tiplné béZznd kavarna. Chodi se
sem radi ,,zasivat* tfeba studenti, ktef{ tu
maji klid na u€eni. Ale jinak tady déldme
ruzné kurzy. Tteba pleteni kosikd, drat-
kovani, dilny s vano¢ni tématikou, bude-
me vyrdbét andilky, adventni vénce, kdo
bude chtit, bude plést zvonecky.

Odkdy znate znatku HANA regio-
nalni produkt®?

Vim o ni uz del$i dobu, ale do urcité
doby jsme neméli jako pekdrna vhodné
podminky pro certifikaci. KdyZ jsme
pekdrnu prevzali se synem, byla znacka
to prvni, co jsme chtéli mit. JA mam to-
tiz znacku moc rada, jsem za ni vdécéna
a povazuji za poctu, Ze miZeme byt
soucasti tohoto spolecenstvi.

V ¢em znacka pomaha?

Poméha lidem k zviditelnént, je to dob-
rd véc. Spojuje i vyrobce. UmoZiiuje ndm
setkdvat se, vzdjemné se poznavat. Diky
MAS Moravska cesta a regiondln{ znacce
jsem poznala uZ spoustu lidi, které bych
jinde nepotkala. A taky mam za to, Ze kdo
by nemyslel svou ¢innost opravdové a ne-
délal ji srdcem, tak by ani ve znacce nebyl.
To, Ze ji vyrobci maji, o néem vypovida.

Mite v Olomouci velkou konkuren-
ci?

Ja to tak neberu. Obchod je tu spous-
ta. Vnimam je jako partnery a obcas
k nim sama chodim nakupovat véci, kte-
ré my nemdme. Jednou jsem zaZila tako-
vou zvlastni situaci. To sem chodilo vel-
mi mdlo zdkaznikl a ja feSila pomérné
téZkou finan¢nf situaci. Hlavou mi zrov-
na probihaly mysSlenky, zda bych to tu
neméla radéji zavrit. Najednou sem pfi-
Sla pani, kterd moznd uz pak nikdy vic
nepfisla. VSechno si tady velmi prohliZe-
la, pak si koupila jednu tycinku za Sest
korun a nakonec fekla: 7o co tady déldte,
to je moc fajn. A vérte tomu, Ze to smysl
mad. Odesla a mné dala odpovéd.

Co je nyni Vasim snem?

Aby sem lidi chodili nakupovat, ale
aby sem chodili jako do odzy klidu, pfi-
jemného prostfedi a za kvalitnimi a ce-
nové dostupnymi regiondlnimi a zdra-
véjSimi potravinami. A tady v patfe, kde
sedime, chci vytvorit lep$i posezeni.
Chtéla bych to tady zménit, oZivit a zafi-
dit podle Feng Shuei — aby to oZilo prou-
dici energii. Dat sem jiné barvy, jiné za-
fizeni. To vSechno souvisi i se sortimen-
tem, ktery nabizime. Pfeji si, aby si tady
lidé odpocinuli a chtéli se vracet. Je dii-
lezité, co z mista i lidi vyzaruje. A mys-
lim, Ze kdyZ néco délate srdcem, lidi to
poznaji a budou se vracet.

Rozhovor vedla Marie Suldkovd
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Evropské inspirace pro

I kdyZ potravindfstvi a zemé&dé&lstvi se
v Evropé zaméfuje hlavné na intenzivni
velkovyrobu ¢asto orientovanou na ex-
port, béhem poslednich 20 let se ¢im dal
vic rodinnych farem pokousi uspét s ma-
loobjemovou produkci skute¢né regio-
nédlnich vyrobkd. Na farmach se navic
objevila i fada dalSich aktivit, jako na-
priklad ubytovani v soukromi, vzdélava-
ci programy, nabidka péce o seniory ¢i
mentalné postiZzené nebo specifické ak-
ce, jako jsou kucharské workshopy ¢i te-
matické vecere.

Soucasné stdle vice spotiebiteld zpo-
chybiiuje primyslovou vyrobu potravin
a projevuje zdjem o piivod potravin a zpa-
sob, jakym byly vyrobeny. Celosvétovy
obrat trhu s biopotravinami se za posled-
nich pét let t€émér zdvojnasobil, ve Spo-
jenych stitech a Evropé roste primérné
0 12 % rocné, ve zbytku svéta (zasluhou
zejména Japonska a Jizni Koreje) do-
konce 0 16,5 %.

Tento trend je natolik vyrazny, Ze se
jej snazi ve svij prospéch vyuzit i ti,
proti nimzZ byl ptivodné€ namifen — tedy
provozovatelé velkych obchodnich fe-
tézct, ktefi nahle také sizeji na ,,doma-
ci* a,,bio” potraviny, a rizni prekupni-
ci a podvodnici. DGvéra spotiebitelt je
potom otfesena nadvakrat. Proto se u nds
v soucasné dob¢ zdkaznici odvraceji od
nékterych farmatskych trhi ¢i znacky
bio.

Napfii¢ Evropou miZzeme ale najit fa-
du projektd, které dokladaji, ze zvyse-
ného zajmu o to, co jime a nakupujeme,
Ize vyuZzit ndpadité a tak, aby z néj pro-
fitovala predevSim mistni komunita.
Zde je nékolik piikladi, jak lze riizny-
mi prostiedky usnadnit cestu poctivého
produktu z konkrétniho regionu ke spo-
kojenému zakaznikovi.

Trh ve Straupe—
sazka na kvalitu

Straupe je mald obec asi hodinu cesty
severovychodnim smérem od hlavniho
mésta LotySska Rigy. Z nékdejsi slavné
historie hanzovniho obchodniho centra
mnoho nezbylo, obec ztratila méstska
pravauzv 17. stoleti a v soucasnosti ma
kolem 700 obyvatel. LeZ{ ale na hlavn{
silnici spojujici Rigu s estonskym més-
tem Tartu a zdroveti na hranici Narod-
ntho parku Gauja, pfezdivaného Malé
Svycarsko, ktery je vyhleddvanym cilem
turistd.

Po roce 2000, pod tlakem konkurence
levného dovozu, ukoncila fada mistnich
farmart své zemédélské aktivity, nebo
zacali doddvat své produkty do central-
nich skladi supermarketti, vzdalenych
tieba i 200 km. Zaroveti mnoho mistnich
lidi zacalo dojizdét pro Cerstvé potraviny
do trznic v Rize vzdalenych 70 km. Da-
vodem byly prisné predpisy, které nedo-
volovaly pfimy prodej z farem nebo na
vefejnych prostranstvich.

Navzdory chybéjici legislativé zaca-
la skupina dobrovolnikt ve spolupraci
s obecnim tfadem organizovat vzdéla-
vaci semindfe pro mistni vyrobce, aby
je pozvala na spolecny farmatsky trh
ve Straupe. Prvni trh pod $irym nebem
se v sousedstvi mistni mlékarny konal
v ¢ervnu 2008 a od té doby je porddan
pravidelng, kazdou prvni a tfeti nedéli
v mésici.

Mistni farmaisky trh ve Straupe
prodédvé pouze produkty z biopotravin,
u zeleniny a ovoce je podminka vlastni-
ho pésténi. Potravindi'ské vyrobky musi
mit navic vazbu na mistni jidlo nebo
mistn{ tradici. AC se tato podminka ma-
Ze zdat pfili§ tvrd4, organizdtorim trhu
se osvédCila — na trh jezdi vyrobci
(napf. pekafi), ktefi zménili sv{j sorti-
ment, aby vyhovéli pfisnym podmin-
kam, a napiiklad umélé tuky nahradili
mdslem.

Na trhu se prodavaji i femeslné vyrob-
ky, jejich pocet je vSak limitovdn. SpIng-

ni podminky stoprocentné rucni priace
nestaci, na trhu Ize proddvat pouze vy-
robky, které maji vyuziti v domdacnosti,
navic mus{ byt pouze z pfirodnich ma-
teridlt.

Obcanské sdruZeni s ndzvem ,,Vesels
pilséta un laukos* (Zdravé ve mésté i na
venkove) se spolu s mistni samospra-
vou shoduji, Ze mistni trh je jednim
z G¢innych néstroji udrzitelného rozvo-
je venkova. Diky pravidelné konanému
trhu zaZiva region narist pracovnich pfi-
lezitosti, mali zemédélci a vyrobci hos-
podaii se ziskem a zemédélska ptida ne-
leZi ladem.

S myslenkou udrzitelnosti ov§em ru-
ku v ruce kraci otazka kritérii mistniho
pivodu a kvality produktd. Organizatori
trhu to mysli vdZné jak se sniZovdnim
prepravnich vzdélenosti, tak i s kvalitou,
kterd musi vychdzet ze skute¢né mist-
nich surovin s prokazatelnym piivodem
v misté a nikoliv v intenzivnim zemé-
délstvi.

Po vzoru trhu ve Straupe se model
primého prodeje rozsitil po celém lo-
tySském venkové. V roce 2010 prispél
i ke schviéleni nového vladniho nafize-
ni o pfimém prodeji koncovému spo-
trebiteli.

Vice informaci: www.straupe-hanza.lv

Fotografie: www.slowfood.lv

a archiv Rudite Vasile

Z farmy pfimo na talif -
francouzské kratké retézce
a mistni turismus

O tradici francouzského gurmdnstvi
jisté nikdo nepochybuje. Méfitka kvality
potravin jsou ve Francii tradi¢né nastave-
na vySe, neZ je béZné u nds a nasich sou-
sedd, a povéstny je i klidny piistup k pii-
pravé a konzumaci jidla. Priivodni jevy
konzumni spolecnosti se ale nevyhnuly
ani zemi gallského kohouta a i tamni trh
druhé poloviny 20. stoleti ovladly fetézce
hypermarketd.

Jako protivaha se zacaly tvofit tzv.
,.kratké® reté€zce (francouzsky circuits
cours, metoda prodeje oficidlné akcep-
tovand a definovand ministerstvem vy-
Zivy, zemédélstvi a rybolovu). Podstatu
1ze shrnout jednoduse — mezi vyrobcem
a spotfebitelem mizZe byt v kratkém fe-
tézci maximalné jeden prostiednik. Krat-
ké fetézce mohou mit rizné podoby, ve-
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nase regiony

dle klasického prodeje na farmé, jak jej
zndme i u nds pod ndzvem prodej ze
dvora, to mohou byt napiiklad restaura-
ce na farmé, farmarské spolky, farmat-
ské trhy, podomn{ prodej, zasilkovy pro-
dej a pfes internet, piimy prodej malo-
obchodnikiim nebo prodej restauracim.
V kratkych fetézcich se proddva ovoce,
zelenina, driibeZ, mlécné vyrobky, maso
a uzeniny, vino, med, vejce, ale také tfe-
ba stavebni materidl.

Zatimco historicky byly kréitké fetéz-
ce prirozenym zptsobem, jak zdsobovat
mésta (jeSté v 19. stoleti slouZily pfi-
méstské oblasti jako zdsobdrny potra-
vin, které byly denné Cerstvé dopravova-
ny do méstskych trznic), v soucasnosti
je schopnost produkovat kvalitni a roz-
manité potraviny prezentovand jako pri-
dand hodnota regionu, na niz lze vybu-
dovat i turisticky produkt.

Prikladem miZe byt region Horni
Loiry, ktery pod heslem ,,Zdravé a dob-
Fe jist!* 1aka na dovolenou, jakou jinde
nezazijete, nebof dostanete plody zemé
rovnou na talif.

Region Horni Loiry nepati{ v porov-
nani s neprilis vzdalenymi Alpami nebo
Azurovym pobrezim k turisticky vyhle-
dévanym ciliim. Devizou je dobfe zacho-
vand krajina s vysoce kvalitnim zemé-
délstvim, které ve zna¢né mife prechazi
od konvenénich k integrovanym nebo
ekologickym postupiim. Yssingeaux je
navic sidlem jediné francouzské vysoké
skoly specializované na pekaistvi, kterd
je centrem vyzkumu i zdrojem origindl-
nich receptl a akci zaméfenych na pro-
pagaci francouzskych specialit v tomto
oboru.

;:Bont-xﬂ ]
bien manger .

Z hlediska produkce potravin je pro
tuto oblast typické drobné ovoce — ze-
jména rybiz a angrest, maliny, ostruZiny
a bortvky, a dile pak Zampiony. Atrak-
tivita kampané ,.Bon et bien manger!‘
ale spociva v pestrosti nabidky, ktera
celd pochazi od mistnich producentt.
Vedle jiz zminéného ovoce a Zampiond
si navstévnici mohou pochutnat na mist-
nich sladkovodnich rybéch, které si mo-

hou zkusit i sami chytit v nékteré z Cet-
nych mistnich ficek, syrech a jogurtech,
jeZ sice nemaji ochrannou zndmku mist-
niho pivodu, ale i tak maji dle svych
propagatorti ,,mistni charakter®, hové-
zim mase s ochrannou znamkou ptivodu
z masivu Mézenc, medu a typickych
mistnich uzeninich.

Za kampani ,,Bon et bien manger!*“
se skryva projekt zastfeSeny mistni tu-
ristickou destina¢ni agenturou zaloZeny
na dohodé mezi 50 producenty, zpraco-
vateli a poskytovateli sluZeb, ktefi se
zavdazali spolupracovat a pouzivat jed-
notné propagacni ndstroje, které vzni-
kaji s podporou z programu Leader.
Zakladem spoluprice je spole¢na char-
ta, kterd definuje podminky — zemédélci
musi byt rodinné firmy, které hospoda-
i{ ekologicky nebo alespoil integrova-
né, vyloucena je veskerd hydroponicky
péstovana zelenina a ovoce. Zpracova-
telé musi vyuzivat mistni suroviny ruc-
n¢ a tradi¢cnimi metodami, podminkou
je dolozitelnost pivodu vsech surovin.
Podminkou zapojeni vyrobci je otevie-
nost veskeré publicité (pocinaje zveftej-
néni informaci o vyrobé, vstiicnosti pro
osobni navstévy vcetné zajisténi pri-
méfeného komfortu — napf. parkovani
a vzajemné informovani o dalsi nabidce
a v systému a turistickych atraktivitach
v okoli). Podobna pravidla plati i pro
restaurace, které jsou navic vyzyvany
k porfddani kuchatskych workshopi.
Zpracovatelé — feznici, uzendéri, pekafi
a dalS{ jsou rovnéZ povinni propagovat
kampari a informovat spotfebitele o vy-
znamu mistni produkce.

Zapojeni podnikatelé neplati Zaddné
poplatky, publicita je zajiSt€na v ramci
¢innosti informac¢niho centra regionu.
Nabidku regionu zprostfedkuji ,,amba-
sadofi“, neboli vyslanci, tedy zeméd¢l-
ci, zpracovatelé, kuchati, provozovatelé
ubytovani. Pozoruhodny je disledné in-
dividudlni pfistup. Ambasadofi se ne-
prezentuji — tak jak byva zvykem u nds
— fotografiemi produktd, ale profesional-
né pofizenymi portréty. A tyka se to ne-
jen vyrobcd, ale i provozovatell restau-
raci a ubytovani.

oy, Hampshire weww hampshirefare.co.uk
nepripravuji jen kazdoro¢ni kulindrni
festival, ale zajistuji propagac¢ni a mar-
ketingové aktivity pro cely rok. Jejich
poslanim je propagovat vyhody naku-
povani mistnich produktti, podporovat
a propagovat jedine¢né mistni produkty
— potraviny i femeslné vyrobky — a je-
jich talentované producenty.

&’

HAMPSHIRE FARE

FOOD DRINK CRAFTS

Hampshire Fare ma v soucasnosti
kolem 30 ¢lent, ktefi se zabyvaji vyro-
bou, prodejem nebo zprostiredkovanim
mistnich produktt, volnéji se sdruzenim
spolupracuje dalSich 200 mistnich pod-
nikl a organizaci. V Hampshire Fare
jsou vinafi, producenti veprového masa,
pivovarnici, pfedni hotely a nezdvisli
obchodnici. Cinnost sdruZeni je finan-
covana jeho ¢leny a sponzory.

Hampshire Fare porada kazdoroc¢né
Hampshire Food Festival, ktery je pre-
zentaci mistnich potravin a zemédél-

Soucdsti kampané je i nabidka viken-
dovych kuchatskych workshopt s $éf-
kuchafi mistnich vyhldSenych restaura-
ci, které plni hned nékolik funkci — pro-
paguji nabidku regiondlnich potravin,
jsou vynikajici reklamou pro konkrétn{
restaurace a zdZitkem pro mistni i na-
vstévniky regionu.

Vice informaci:

www.bonetbienmanger.fr

a www.auvergnevacances.com.

Fotografie: www.tourisme.f,

www.pechehauteloire.com

Hampshire Fare—
hrdost na domaci mistry

Hampshire Fare (Cesky Hampshir-
ska kuchyné) je iniciativa, ktera se sna-
Zi uz déle nez 20 let propojovat farmaie
a zpracovatele z jihoanglického hrabstvi
Hampshire. Od pocédtku méla podporu
Rady hrabstvi, které po nepiili§ dobré
zkuSenosti s dotovdnim jednotlivych ak-
cf zménilo taktiku. Na tfi roky financo-
valo misto marketingového manaZera,
jehoz tkolem bylo vytvofit a nastarto-
vat Zivotaschopnou strategii. Vysledek
se dostavil — vznikla nezdvisld nezisko-
v4 organizace s tymem Ctyf lidi, kteif

skych produktt. Pivodné tydenni akce
se v poslednich letech kona cely Cerve-
nec a zahrnuje na 80 diléich akci, které
navstivi témért 200 tisic osob. Vedle de-
gustaci a navstév na farméch pritahuji
pozornost navstévniki soutéze — udelo-
vani ,,hvézdicek” v nejriznéjsich kate-
goriich potravin i napoja.

Hampshire Fare kazdorocné vydava
katalog mistnich produktd, jednotlivé
¢leny a dalsi zapojené organizace pro-
paguje na webovych strankach, kde fun-
guje i obchod s darkovymi pfedméty
(vétSinou mistnimi potravinami a ndpo-
ji). Eviduje informace o vSech mistnich
trzich a dalSich aktivitdch souvisejicich
s mistni produkci na dzemi hrabstvi
(funguje jako online katalog).

Hlavni myslenkou Hampshire Fare je
propagace mistnich produktti pro mistn{
lidi, pfekondvéani predsudkt o finan¢ni
nedostupnosti mistnich potravin, propo-
jovéani producentti a té€ch spravnych spo-
tiebitelti (tj. prizpGisobovani nabidky po-
tfebam konzumentt).

Vice informaci: www.hampshirefare.co.uk

Fotografie: www.hampshirefare.co.uk,

http://blog.farehamwinecellar.co.uk

Ze zahranic¢nich materidlii pripravila
Katerina Cadilova
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Seznamte se s pravymi vyrobky z HANE

Uzitkova keramika—kamenina Hanacké kroje Bile zdobeny dekorativni Hanacké kraslice Bronzové sperky

Miluse Hlavinkova — Keramika Jarmila Vitoslavska permk Véra DoleZalova Jiri Tomanec — Atelier Tomanec
Smakalova 291, 784 01 Litovel Novd Ctvrt 526/33, 751 02 Troubky Hana KuZelova Albrechtova 33 Mérotin 11

tel.: +420 608 423 739 tel.: +420 603 582 244 Sadova 31, 783 36 Kielov-Biuchotin 783 35 Horka nad Moravou 783 24 Slavétin
milusehlavinkova @ seznam.cz VitoslavskaJ @ seznam.cz tel.: +420775 133 753 tel.: +420 731 580 329 tel.: +420 588 000 498
www.kameninazlitovle.ic.cz www.kroje.ic.cz hankapernikarka @ seznam.cz veronikagougou@ seznam.cz JiriTomanec @ seznam.cz

PFirodni ovocné mosty Kartace z pfirodnich Zini Vyrobky ze slamy a lyka Umélecka keramika Plsténé rucni vyrobky
Ondiej Spunda — Mostarna Mezice Alois Slepanek Miloslava Zatloukalova Mgr. Ivana Bélarovi Milena Sdlkova

783 22 Naklo 53 798 46 Brodek u Konice 296 798 46 Brodek u Konice 156 Marianov 60, 751 15 Cechy u Prerova T7. Svornosti 48

tel.: +420 774 854 611 tel.: +420 737 827 782 tel.: +420 732 401 787 tel.: +420 602 865 112 779 00 Olomouc
mostarna@mostarnamezice.cz kartacnictvi@volny.cz m.zatloukalova @ centrum.cz ivana.belarova @ gmail.com tel.: +420 725 710 402
www.mostarnamezice.cz www.kartacnictvi.cz www.zatloukalova.eu www.bkeramika.cz msalkova@volny.cz

Svatebni kolacky MIéko a mlécné vyrobky Pivo Melicharek Hanacké pecivo

Zdenék Griia AMALTHEA s.ro. - Ing. Ivan Hrbek  Petr Melicharek — Pivovirek Melichdrek  Pekdrna Pfilepy s.r.o. hackované symboly
Lesni 382, 751 14 Drevohostice 798 55 Hvozd 59 1. Mdje 10, 783 35 Horka nad Moravou 769 01 Prilepy 150 Pavla Huéinovda

tel.: +420 602 735 405 tel.: +420 777 262 694 tel.: +420 605 752 973 tel.: +420 734 432 575 751 25 Veselicko 73
zdgrna@volny.cz Sfarma.hvozd @ centrum.cz petr.melicharek@email.cz info@pekarnaprilepy.eu tel.: +420 581 793 044
www.cukrarna.wgz.cz www.biomleko.com www.pivovarekmelicharek.cz www.pekarnaprilepy.eu +420 606 270 138

Jablka Pfirodni mydla z Hané Med z rodinné farmy Letocha ~ Zdobeny medovy pernik Brambory z Dilit Détkovice
Hospodarské druZstvo Urcice Marta Vanickova Ing. Leos§ Letocha, Ph.D. Eva Luljakova Josef Hybl

798 04 Urcice 463 Balbinova 5, 779 00 Olomouc Bélkovice-Lastany 635 Novosady 169 798 04 Deétkovice 93

tel.: +420 582 302 244 tel.: +420 725 284 380 783 16 Dolany 751 14 Dfevohostice tel.: +420 724 185 050
hdurcice@c-box.cz rucnimydlarna @ centrum.cz tel.: +420 602 793 987 tel.: +420 722 936 317 pethyb@seznam.cz
www.hdurcice.cz www.rucnimydlarna.cz leosletocha @ seznam.cz evalul @ seznam.cz

- _— L e
Malované hedvabi a batika Svestkova povidla MIécné vyrobky z Hané Cepicky ,Kvitko* Bylinné sirupy a pecené caje
Jana Petrikova Jiri Netopil Zemedelské druZstvo Senice na Hané  Gabriela Kvapilova Radmila Cervinkova
Novd 458/23, 783 13 Stépdnov Zalkovice 15 Vodni 214, 783 45 Senice na Hané 783 33 Prikazy 14 751 18 Rikovice 94
tel.: +420 777 593 745 768 23 Brest tel.: +420 608 683 107 tel.: +420 776 784 714 tel.: +420 776 015 463
batitex@seznam.cz tel.: +420 603 583 390 matousek @zdsenice.cz g.kvapilova@seznam.cz radmilacervinkova @ centrum.cz
www.modni-tricko.cz ing.netopil@email.cz www.zdsenice.cz www.fler.cz/gabusa-kvitko www.sirupy-caje.webnode.cz

%
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Kabelky a tasky Jolanetta Masné vyrobky z Konice Cafe Gape Saty na miru Ovoce z Usovska
Rendta Janosova Lubomir Smida SacerGape s.r.o. — Petr Rajt Ing. Marta Musilovda, BA Usovsko a.s.

769 01 Prilepy 128 Smetanova 107, 798 52 Konice Palackého 8, 784 01 Litovel Ostruznicka 28, 779 00 Olomouc Klopina 33, 789 73 Usov
tel.: +420 606 586 493 tel.: +420 582 397 500 tel.: +420 739 344 030 tel.: +420 605 875 880 tel.: +420 773 799 968
Jolanetta@seznam.cz smidalubomir @ seznam.cz sacergape @ gmail.com info@martamusilova.cz balcarkova@usovsko.cz

www.jolanetta.cz www.masna.kvalitne.cz www.prazimekavu.cz www.martamusilova.cz www.usovsko.cz
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Bylinné tinktury

a tinktury z pupent
Mgr. Jarmila Podhorna
798 46 Brodek u Konice 3
tel.: +420 582 391 207
info@nadeje-byliny.eu
www.nadeje-byliny.eu

Eng®

Svatokopecké pivo

Svatokopecké pivo — Ing. Ivo Hrdlicka
Krejciho 122/4

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

tel.: +420 736 626 600

sladek @ svatokopeckepivo.cz
www.svatokopeckepivo.cz

Tla¢enka z Troubelic
Jablka

TAGROS, a.s. - Ing. Bohuslav Neveéril
Novad 458/23, 783 13 Stépdnov
tel.: +420 777 593 745

batitex@seznam.cz
www.modni-tricko.cz

= ™

Pekarské a cukrarské vyrobky
z Mezic

Tomas Bukva

Mezice 15, 783 32 Ndklo-Mezice

tel.: +420 585 967 590, +420 777 366 747
tokva@email.cz
www.zakusky-mezice.cz

Postulkovy

Tvartizkové moucniky z Lostic
Zbynék Postulka

Komenského 325, 789 83 Lostice

tel.: +420 583 445 062, +420 732 606 713

info@tvaruzkovacukrarna.cz
www.tvaruzkovacukrarna.cz

Pafené syry

Syrmex spol. s r.o. — Jana Sud¥ichovd
751 22 Osek nad Becvou 411
tel.: +420 777 234 602

+420 581 772 656
info@syrmex.cz
WWW.Syrmex.cz

E i,

Sperky a koralky
zvinutych perel

Marta Nevrla

Studenec 3, 798 16 Celechovice na Hané
tel.: +420 605 543 051
prostejov @ qitko-hobby.cz
www.qitko-hobby.cz

Cokolada z Troubelic

Cokoladovna Troubelice

— Frantisek Bacik

783 83 Troubelice 10

tel.: +420 725 898 422
info@kakaoveprodukty.cz
www.cokoladovnatroubelice.cz

Tradi¢ni masné vyrobky
zUjezda

Zemédélské druZstvo Ujezd u Uni¢ova
Ujezd 336, 783 96 Ujezd u Unicova

tel.: +420 733 701 213
sirgel@zodv.cz
www.zodv.cz

Originalni Sperky ze dreva

a prirodnich materiali

Petr Barta — Navrhdarska, designérska

a aranZerska ¢innost
783 25 Bouzov 93

tel.: +420 739 068 938
Bartici93@seznam.cz

HoleSovska tatarska omacka

Pochoutkova majonéza

DriibeZdarna HoleSov spol. s r.o.
Bovenovska 1356/11, 769 01 Holesov
tel.: +420 736 769 077
vok@drubez.com
www.drubez.com

MIécné kozi vyrobky
z Kovalovic u Tistina

Lenka Kubikova — Kozi farma Nikada

798 29 Tistin 57
tel.: +420 604 441 959

Email:kozifarmanikada @ seznam.cz

www.kozifarmanikada.cz

Jendabenes @ centrum.cz

Textilni hracky a kostymy

NOE s.r.o. - Ing. Viadimir Beckert
Oseckd 337, 751 31 Lipnik nad Becvou
tel.: +420 581 773 240

+420 581 774 037
noe@noe.cz
www.noe.cz

Hanacky med -
pFimo od vcelare
Ing. Jan Benes

T. G. Masaryka 238

783 44 Namést na Hané
tel.: +420 737 727 837

Lenka Glosova
—Cokoladovna Prerov

Lenka Glosova

Tylova 231/5, 751 24 Prerov-Predmosti
tel.: +420 723 995 394, +420 724 324 724
Glosovalenka@ seznam.cz
www.glosova.net

Kupkuv masovy dort

Karla Kupkova
Dr. BenesSe 104, 783 91 Unicov
tel.: +420 581 830 763

+420 774 149 713
Karla. Kupkova @seznam.cz
www.rautyoslavygastro-unicov.cz

[ 18
Textilni vyrobky Tradi¢ni pomicky
z autorskym potiskem prozemédélce
Bc. Katerina Majerova Linda Pelclova
Hruska 54, 798 27 Némcice na Hané 798 26 Drevnovice 29

tel.: +420 739 449 834
katerina.petrovska @seznam.cz
www.fler.cz/majerka

tel.: +420 587 407 522, +420 776 023 404
travnice.cz@ gmail.com
www.travnice.cz

MIécné vyrobky

z Doubravského dvora
MVDr. Vaclay Osicka

Novy Dviir 243, 784 01 Cervenka
tel.: +420 608 984 736
osickova.sarka @ seznam.cz
www.doubravskydvur.cz

Libuse Kienkovi

Nam. T.G.Masaryka 45/31

751 31 Lipnik nad Becvou

tel.: +420 739 302 671
lkrenkova@volny.cz
www.cabraky-avanti.webnode.cz

Bochorské svatecni okurky
Hanacka bonboniéra

Stanislava Zapletalova
Kosmdkova 50, 750 02 Prerov
tel.: +420 603 865 166
statek@popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

Kovarské vyrobky
Jan Vik

783 33 Prikazy 191
tel.: +420 604 808 720
kovarvlk@seznam.cz

Zajickova klobasa

Zajickova tlacenka

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 168

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108

leni.vackova @seznam.cz

Tkané vyrobky

Miloslava Vikova

783 33 Prikazy 191

tel.: +420 608 924 912
vikova.tkani @ seznam.cz

Pivo Chomout

Chomout s.r.o.

Dalimilova 18/92,

783 35 Olomouc-Chomoutov
tel.: +420 604 353 469
varime @ pivochomout.cz
www.pivochomout.cz

Med - Vcelafstvi Zapletal

Ing. Ludvik Zapletal

751 22 Osek nad Becvou 98
tel.: +420 731 613 876
ludvik.zapletal @ seznam.cz

Fit miisli Stavnata
Fit Bio miisli jablko

Usovsko FOOD a.s.

Klopina 33, 789 73 Usov
tel.: +420 583 484 167
usovskofood @usovskofood.cz
www.fit.eu

Bedihostské zabijackové
a uzené speciality
Koufil s.r.o. — Vladimir Koufil
Tovarni 53, 798 21 Bedihost
tel.: +420 603 581 459

+420 582 368 495
kourilvladimir @ seznam.cz

placky
| 10.- ks

i
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Sirupy s ovocnym podilem Medové placky

Milan Skopal

768 03 Rostin 105

tel.: +420 722 622 772
skopal.milan @ email.cz

Dagmar Holiibkova
Luzice 53, 785 01 Sternberk
medarkal @seznam.cz
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Cyklostezka plna zazitku

Moravska stezka je cyklisticka trasa,
kterd spojuje Jeseniky s jizni Moravou.
Cyklotrasa zacind na cesko-polskych
statnich hranicich a je vedena nadherny-
mi partiemi Jeseniki. Od HanuSovic
sleduje tok feky Moravy, prochazi luz-
nimi lesy Litovelského Pomoravi a pfi-
chazi do handcké metropole Olomouce.
Dile je vedena pies Handcké Atény —
mésto Kroméfiz — a podél Bafova kand-
lu az do vinafské oblasti jizni Moravy.

Pro rok 2015 se pfipravuje skutecnd
lahtidka. Zveme véds na nékolikadenn{
putovani po Moravské stezce. Vylet je
rozdélen do sedmi etap, které jsou svou
narocnosti vhodné i pro rodiny s détmi.
V&s vylet doporucujeme zpestiit od-
bockami na turisticky atraktivni mista
v okoli stezky, jako jsou hrady, zamky,
zoologické zahrady ¢&i technické pamét-
ky. V tésné blizkosti Moravské stezky se
nachdézi celd fada kvalitnich ubytovacich
a stravovacich zafizeni, kterd rozhodné
stoji za ndvstévu! Na cestu se muZete
vydati s détmi — pravé tato cyklostezka
je svymi parametry pro né jako stvorend.

Cyklistické putovani zahdjime Kkraji-
nou Jeseniki.. Druhd etapa nasi trasy
bude z prevazné ¢asti prochdzet chrané-
nou krajinnou oblast{ Litovelské Pomo-
ravi, kterd m4 za cil ochranu pfiroze-
ného meandrujiciho toku feky Moravy
a okolnich luZnich lest. Litovelské Po-
moravi patfi mezi jedinecné evropské
oblasti, mistni mokiady jsou chranény
Ramsarskou timluvou. Rostou zde vzac-
né druhy rostlin a vyznamny je rovnéZ
vyskyt ptactva. Treti etapa nds provede
z Olomouce krajinou drodné Hané, pies
historickd méstecka az do hanackych

e

Atén — mésta KromériZe. Na Ctvrté eta-
pe nasi cesty nds povedou pievazné kom-
fortni cyklostezky na brezich feky Mora-
vy. Zde se nam nabizi moznost prodlou-
Zit si vylet a vyrazit do krajské metropole,
kterou je batovsky Zlin. Dal3{ etapa nds
zavede z Uherského Hradisté az do Ho-
donina. Sestd etapa sméfuje z Hodoni-
na do Breclavi a v posledni etapé navsti-
vime Lednicko-valticky areal, ktery je
od roku 1996 soucdsti svétového a kul-
turntho dédictvi UNESCO.

A na co konkrétné se muizete téSit?
Gurmdni na celou plejadu malych pivo-
vard, horalsky jednoduchou, ale prekva-
pivé chutnou kuchyni v Jesenikach, kte-
rou korunuji tfeba vyhldSené mdslové
trubicky, o kus dile na hanacké tvartz-

MORAVSKA
STEZKA

cyklostezka plna zazitku

kové speciality, tradi¢ni uzeniny a samo-
zfejmé vino z Jizni Moravy. Pohostin-
stvi najdete v fad€ penziond, malych ho-
telt ¢i kempti, kde jsou Cyklisté vitani.

Na své si pfijdou milovnici historie
i uméni (staci jen jmenovat pojmy jako
MikulCice, Velehrad, Lednicko-valtic-
ky aredl, Krométiz, Olomouc, ale tfeba
i Priessnitzovy lazné€). Ti, kdo davaji
prednost odpoc¢inku v pfirodé, budou
obdivovat rozmanitost krajiny podél to-
ku feky Moravy — od drsnych Jesenikd,
pfes tajemné mokfady Litovelského Po-
moravi, aZ po jizni temperament vinaf-
skych oblasti.

Ze trasu Moravské cyklostezky — ze-
jména, pojedete-li po proudu feky Mora-
vy — zvlddnou hravé i déti, jsme uZ zmi-
nili. Po cesté na né navic ¢eka i spousta
nejriznéjsich atrakei. Jen namdatkou jme-
nujme: Vodni tvrz — Vlastivédné muze-
um v Jeseniku, horské minikary na Ram-
zové, wellness a sportovni aredl v Bran-
né, Zemedélsky skanzen v Rapoting,
Drézni stezka a Zelezni¢ni skanzen v Z4-
bfehu, adrenalinovy park v Bozenové,
Dtim pfirody Litovelského Pomoravi ve
Slunidkove, akvapark a ZOO v Olomou-
ci, plavby na lodi na fece Moravé nebo
rybniku v Kroméfizi, Muzeum Kromé-
fizska, ZOO LeSna u Zlina, Akvapark
v Uherském Hradisti, Archeoskanzen
Modré u Velehradu, hrad Buchlov, Batiiv
kanal, Skanzen StraZnice a kone¢né Led-
nicko-valticky aredl.

Vice informaci:
www.moravska-stezka.cz

Jesenickeé zazitky s regionalni znackou

Jeseniky byly prvnim regionem v ramci Asociace regional- @,*
nich znacek, ktery se pustil do udélovani certifikati tzv. za- ?%
zitkdm, tedy sluzbam nebo akcim, které zprostiedkuji ori- __ 2
ginalni formou poznani regionu - jeho historie, kultury ¢i ‘;‘}é ,§
prirody. 4/iKY 0‘,@«\

Ze sousednich regionti

Hned prvnim certifikovany z4Zitek byl
ovSem ryze technicky — a sice Exkurze
do precerpadvaci vodni elektrdarny Dlou-
hé Strane. 1 kdyz tak docela to pravda ne-
ni, neZ se mohou navstévnici zdcastnit
exkurze, musi po vlastni ose ¢i s pomoci
autobusu vystoupat do zafiznutého tdoli
ficky Desnd. A ti, kdo chtéji mit dojem
Uplny, nevynechaji ndvSt€vu horni nadrZze,
vybudované ve vysce pres 1300 m n. m.
v masivu Mravenec¢niku. A obdivuji pak
nejen div techniky, ale i dchvatné pano-
rama naSich nejrozsdhlejsich hor.

Mnozi pfitom vyuZiji Sestisedackovou
lanovku z Koutd, kterd zpfistupiuje tu-
to ¢ast Jesenikd v zimé hlavné lyZaitim
a v 1été bikertim a turistim a od podzi-
mu 2014 se miZe chlubit vlastnim certi-
fikdtem pro zaZitek nazvany ,,Lanovkou
za sportem i turistikou®.

Adrenalin park v Bozeriové u Zabtehu
je mimotadny pestrosti nabidky sportov-
nich aktivit i doprovodnych sluzeb, navic
se jedna o tradi¢ni misto rekreace, které
se postupné rozviji uz od ¢ast prvni re-
publiky.

Priessnitzovy 14zné€ a Jesenik jsou sy-
nonyma s véhlasem daleko presahujicim
hranice regionu. I v ¢asech, kdy se nase
lazenstvi potykd s mnoha problémy, za-
chovdvd si jesenickd vodolécba punc
originality a 1dkd nové a nové zdjemce.
I proto maji i Priessnitzovy ldzné, pohy-
bové terapie a zdabaly regiondlni znacku.

Zaujmout navstévniky muize i sou-
kromd mini ZOO, kterou po ndzvem
FAUNAPARK provozuje stejnojmennd
obecné prospésnd spolecnost v Horni
Lipové. Pestrymi barvami a majestit-
nim zjevem zaujmou pfedev§im pa-
pousci, déti zde objevi i oblibené opic-
ky, zdbavné leguany a myvaly a dokon-
ce i pumu. Zblizka si prohlédnou i u nds

bézné volné Zijici zvirata, jako je vever-
ka nebo srna, a najdou se i zvititka ryze
domdci. V aredlu Faunaparku se v pra-
beéhu roku konaji rzné akce, z nichz
nejvyznamnéjsi je fjnovy Den zvitat.

Atrakci nejen pro déti jsou nesporné
i Zlatorudné mlyny ve Zlatych horach,
kde si mtiZete nejen prohlédnout repliky
stfedovékych dfevénych mlynt a dozvé-
dét se, jak Zili a pracovali zdej$i doby-
vaci nejcennéjsiho kovu, ale dokonce si
i vyzkouset, jak tézké je ziskat néjakou
tu zlatinku ryZovanim.

Do dosud trochu zapadlého koutu Ry-
chlebskych hor jezdf stdle vice pfizniv-
¢t jizdy na horskych kolech, nebof jsou
zde pro né ptipravené Rychlebské stezky
— celd sif tzv. single trackd, na nichZ si
muZete uzit adrenalin i prosté jen pohyb
v zachovalé pfirod¢, aniz by hrozilo jeji
vazné poskozeni.

Na opac¢ném konci Jesenikd, na vodni
nadrZi Slezskd Harta se zase miZete bé-
hem jednoho dne naucit zdkladim jach-
tingu ve specidlni Skole YACHTSPORT.

Mezi certifikované zazitky patii i akce,
které se poradaji pravidelné jednou do
roka. Jako prvni z této kategorie ziskala
certifikdt Pekarovskad pout, kterou v rdmci
obnovy kulturniho dédictvi ddoli Desné

porada stejnojmenné sdruZeni, jehoz dal-
$1 naplni vedle podnécovani kulturniho
a spolecenského Zivota je i obnova sa-
krélnich pamétek. Pouf je unikdtni tim,
Ze ji tradicn€ doprovazi mezindrodn{ se-
tkan{ flasinetara jako pripominka vyroby
varhan a flaSinetd v Pekarové, kterou zde
provozovala manufaktura Franz Kolb &
So6hne Beckengrund od roku 1864 az do
zacatku 2. svétové vilky.

Dalsi akci, kterou ocenila certifikac-
ni komise jesenické znacky, je festival
Hudba bez hranic, navazujici na tradici
prehlidek dechovych hudeb v obci Dol-
ni Studénky. Na festivalu vystupuje na
500 prevazné mladych hudebniki z Ces-
ké republiky i zahrani¢i a celkovd nd-
vitévnost se bliz{ 3 000 pfiznivcd nejen
dechovky, ale dobré hudby viibec.

V nedalekém Brnicku zase slavi svatek
sv. Cyrila a Metodéje (5. ¢ervence) tak, Ze
v prostordch zficeniny mistniho hradu po-
tadaji Stredoveké odpoledne na hradé Br-
nicko. Navstévnici zde mohou potkat fe-
meslniky a Sermife a poslouchat stfedove-
kou hudbu. Vrcholem programu je vzdy
podvecerni koncert (v roce 2014 vystou-
pila Lenka Filipovd s dcerou Lenny, o rok
drive folkova legenda Wabi Danék).

Certifikace zaZitkd pomdha navstév-
nikdim objevit nové zptsoby, jak 1épe
poznat konkrétni region, pobavit se ¢i
vyzkouset si hranice svych moznosti. Je
i dobrou cestou, jak motivovat drZitele
znacky ze vSech oborl hledat cesty ke
vzdjemné spolupraci.

Hanacké farmarskeé trhy v Litovli

JiZ patou sezonu nabidnou trhy v Litovli kvalitni regionalni produkty a Femesiné vyrobhy

Farméiské trhy v Litovli odstartuji
v Cervnu na ndmésti pred litovelskym
muzeem u piileZitosti tradi¢n{ akce Ha-
nacké Benatky. Navstévnici si zde na-
koupi a ochutnaji kvalitni regiondln{
produkty a femeslné vyrobky. Vanocni
hody se pak budou konat na hlavnim n4-
mésti Pfemysla Otakara.

Na akcich se predstavi i drzitelé regi-
onélnich zna¢ek HANA regiondlni pro-
dukt®, JESENIKY originlni produkt®
a MORAVSKA BRANA regiondlnf pro-
dukt®.

Prodejci jsou vidy peclivé vybirdni
a trhy vyvoldvaji kladné ohlasy. Lidé
se dnes vice zajimaji o zdravy Zivotni
styl a dbaji na svij jidelnicek, takze
pestrou nabidku kvalitnich a Cerstvych
potravin velice vitaji.

p—— .
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Pribéhy z kronik
péti MAS se brzy
° , ad I
objevi v knizkach

Pét publikaci z péti moravskych regio-
nd zaénou brzy zjara rozdélovat do svych
obci manaZefi mistnich akénich skupin,
které se zucastnily projektu spoluprace
Pfibéhy naSich kronik. V kniZkach se
objevi zajimavosti, jeZ autori vypsali vét-
Sinou ze starych pamétnich knih.

,.PIib&hy jsme vybirali s tymem spo-
lupracovniki, jenZ vznikl teprve béhem
mapovani. Ozvali se ndm starostové,
kronikafi, ucitelé, zajemci o mistn{ his-
torii a poveésti pfimo z vesnic, kde jsme
v kronikdch pdtrali,* uvedla jedna z au-
torek Marie Suldkova.

Knihy budou obsahovat mnoho prav-
divych i smyslenych piibéhd a povésti,
jez 1ze v kronikach dohledat. ,,Docteme
se tam o roztrzkach a sporech, o obec-
nich bldznech, tragédiich, ukrytych bus-
tach, zvonech, loupeZnicich, vile¢nych
utrapach, kaplickdch a BoZich mukéich
a mnoho dal§tho,* fekla Marie Suldkovd
s vysvétlenim, Ze ackoliv mély podle za-
kona kroniky obsahovat predevsim prav-
divé zaznamy psané nezaujatou osobou,
nalézaji se v nich kromé stru¢nych in-
formaci i opravdové skvosty. ,,Pfede-
v§im v kronikdch z roku 1920 nachazi-
me mistni povésti, podrobné popisy pa-
matek i divody, proc se stavély,” dodala.

Jedine¢né a rukou psané knihy jsou
dnes vétSinou uloZené ve stdtnich archi-
vech. ,,Zazloutlé stranky vypovidaji o do-
bé, kdy je zrucny kronikaf popsal tma-
vym inkoustem. I kdyZ tkolem autora
nebylo zapisovat dnes uZ zapomenuté
piibéhy, presto takika v kazdé néjaky ob-
jevime, fekla dal.

Ziejmé nejvetsi problém méli autori
v oblasti Poodit, jehoz velka ¢ast byla pa-
vodné némecka a kde po odsunu obyvatel
zmizel i kus historie. ,,Némci si ¢asto své
kroniky odnesli s sebou. Leckde se ndm
ale naStésti podafilo navazat spojeni a za-
znamenat a preloZit zajimavé ¢ésti kro-
nik, za coz patii spolupracovnikim velké

uznani,” zminila Sulakova.

Soucasti projektu byla i fada interak-
tivnich akci s knihtiskem. Ty mél na
starost lektor Roman Prokes. Jeho vese-
14 a zaroven poucnd prednédska se kona-
la nejcastéji v prostorach skol. ,,Nejhez-
¢i to ale bylo, kdyZ jsme mohli pozvat

déti i vefejnost do netradi¢nich prostor.
Treba na fort do Kielova, do rodného
domu J. G. Mendela v Hyncicich, do
budovy fojtstvi v Libhosti ¢i do Muzea
Moravskych bratii v Suchdole nad Od-
rou,” fekl Prokes.

Predstaveni se vzdy pfizpisobilo vé-
ku i sloZeni publika. VSichni t¢astnici
méli mozZnost vytisknout si obrazek,
v kazdé obci Roman Prokes pro tuto
prileZitost pfipravil i matrici obecniho
znaku. V druhé ¢asti programu se uz
listovalo v kronikdch, které byly zaji-
mavé hlavné pro déti. ,,S témi nejmlad-
$imi jsme si ukazovali tfeba obrazky
mist, kterd by mohli znat. S vét§imi uz
jsme primo Cetli z kronik, srovndvali si
starou dobu s tou dneSni a zamysleli
se, pro€ stavéli lidé v krajin€ kaplicky
a kiiZe, z ¢eho si stavéli domy, co jed-
li, jak se bavili a tak dale,” vysvétlila
Marie Suldkova.

Ptibéhy Casto anonymnich mist, jeZ se
daji dohledat v prvnich kronikdch, zna
dnes malokdo a obce je pomalu zac¢inaji
postradat. ,,Diky projektu snad poznaji
lidé zase o néco Iépe sviij region a upev-
ni si k nému sviij vztah. Napfiklad tak,
Ze si na ta mista po precteni knizky zaje-
dou na vylet,* vysvétlila Marie Suldkova
hlavni myslenku.

Na projektu Pfibéhy naSich kronik
spolupracuje pét mistnich ak¢énich sku-
pin (MAS) — MAS Regionu Poodfi,
MAS Hanacké Kralovstvi, MAS — Part-
nerstvi Mo$ténka, MAS Hiibéci Hory
a MAS Moravsk4 cesta. Projekt podpo-
fila Evropskd unie z Programu rozvoje
venkova LEADER.

»Cilem spolecného snazeni je rozvoj regionalniho znaceni“

¥

Do mezindrodniho projektu spolupra-
ce jsou zapojeny tii mistni akéni skupi-
ny — MAS Moravska cesta, MAS Horni
Pomoravi a slovenskd MAS Zlata cesta.
VSechny tfi zapojené MAS se vénuji re-
giondlnimu znaceni, ale kazdd MAS je
v jiné fazi realizace. Hlavnim cilem pro-
jektu je posileni vzajemné spoluprice
mezi MAS na mezinarodni Grovni pro-
stfednictvim zavedeni spole¢ného po-
stupu pfi certifikaci sluZeb.

Nejvétsi zkuSenosti s certifikaci ma
MAS Horni Pomoravi. Znacka JESENI-
KY origindlni produkt® je pfidélovdna od
roku 2010, nejdfiv vyrobctim, o rok poz-
déji i poskytovateltim sluZeb a poté byla
rozsifena i o certifikaci z4Zitkli. Celkem
je certifikovdno 68 vyrobkd, 19 poskyto-
vateld sluzeb a 14 zazitku.

MAS Moravska cesta prevzala koor-
dinaci znatky HANA regiondlni pro-
dukt v roce 2011, kdy probihala pouze
certifikace vyrobkt. Dfive byla zaméfe-
na spiSe na femesIné produkty, poté by-
ly certifikovany spiSe vyrobky potravi-
nafského charakteru, proto na tento
trend navazuje certifikace ubytovacich
a stravovacich sluzeb. Zatim je certifi-
kovédno 62 vyrobki a v rdmci projektu
probéhla prvni certifikace sluzeb, kde
byl certifikovan Hotel Bouzov.

MAS Zlata cesta v Cervenci 2012
ukoncila projekt spoluprice s nizvem
,.Vytvorenie regiondlnej znacky produk-
tov a sluzieb pre region HONT*, v rdm-
ci kterého byla provedena analyza Gzemi
MAS, navrzeno logo regiondlni znacky
a metodika certifikace vyrobki a sluZeb.
Dosud bylo znackou Regiondlny pro-
dukt HONT certifikovdno 20 vyrobkii.

V ramci projektu se zavadi znacen{
sluZeb u regiondlnich znacek Regiondlny
produkt HONT a HANA regionalni pro-

dukt®s vyuzitim zkuSenosti jiz zab&hlé
znacky JESENIKY origindlni produkt®.
Pro zdjemce o regiondlni znaCku se ve
vsech zapojenych regionech potadaji se-
tkan{ a probéhla také exkurze do regio-
nu s nejdéle fungujici certifikaci sluZeb
v CR - SUMAVA originalni produkt®.
Spole¢nd setkani vyrobcti a poskytovate-
14 sluzeb pfispivajf k vzdjemnému pro-
pojeni nabidky jednotlivych subjekti ne-
jen na tzemi jedné MAS, ale v ramci
uzemi vSech zapojenych MAS — napf.
vyrobce potravinarskych vyrobk certifi-
kovanych znatkou HANA regiondlni
produkt® miZze doddvat své vyrobky do
mistni restaurace certifikované znackou
JESENIKY originaln{ produkt® apod.
Dile byla v ramci projektu na tizemi{
MAS Moravska cesta vytvofena studie
a metodika, kterd slouZi jako podklad
pro certifikaci sluzeb v tomto regionu
a diky pfenosu know how ze zbyvaji-
cich dvou zapojenych MAS a se zapo-
jenim Asociace regiondlnich znacek.

Za ucelem posileni informovanosti
o regiondlnim znaceni mezi vefejnos-
ti budou vytiStény propagacni materidly
a pofizeny vitriny a stojany do informac-
nich center, hoteld a mistnich akénich
skupin ptsobicich v regionu Hana. Po-
fizené vybaveni bude slouzit k propaga-
ci mistnich produkti a sluzZeb mezi Siro-
kou vefejnost a ndvstévniky regionu.

Realizace projektu probihd od ledna
2014 do kvétna 2015, v rdmci projektu
se jiZ uskute¢nily tyto akce:

10.-11. 4. 2014
Exkurze do regionu ze znacenim
Sumava origindlnf produkt®

12. 6.2014

Spolecné setkani vyrobct

a poskytovatelti sluZeb na Gzem{
znacky JESENIKY originaln{ produkt®

5.7.2014
Jarmark spojeny s certifikaci sluzeb
v Branné

20.9.2014
Jarmark spojeny s certifikac{ sluzeb
v Prikazech

25.-26.9.2014

Spolecné setkdni vyrobct

a poskytovateld sluZeb na tizemi znacky
Regionélny produkt HONT

Na rok 2015 jsou planovany certifi-
kace sluzeb s jarmarkem pro vefejnost
na dzemi vSech zapojenych MAS a dne
26. 3. 2015 probéhne posledni spole¢né
setkdni vyrobcd a poskytovateld slu-
7eb, tentokrit na dzemi znatky HANA
regiondlni produkt®.

Na realizaci projektu spoluprice
s reg. €. 12/017/4210b/671/000051 zis-
kala MAS podporu z Programu rozvo-
je venkova.

Ze sousednich regionii

UZ se pecou!

Venkovni expozice Muzea tradi¢niho
bydleni a perlefaistvi v Senetdfové se
v srpnu dockala dal§iho rozsifeni. K his-
torickym zemédélskym strojim pfibyla
funkéni venkovni pec na chleba s plot-
nou asusirnou na ovoce. Jeji stavbu
zvladli dva mistfi kamnéfi ze Sedmi-
hradska a jejich slovensky pomocnik za
necelé Ctyfi dny. Prace zacaly v pondé&li
auz ve ¢tvrtek odpoledne v picce pldpo-
lal oheri, a tak mohla zavonét prvni zku-
Sebni varka buchet a kolaca.

»Sdruzeni muzejnikd, které pecuje
otento aredl, izce spolupracuje s Mistni
akeni skupinou Moravsky kras. Jeho cle-
nové na jednom ze setkdni se slovenskymi
partnery takovouto pec vidéli a napadlo je
postavit pec itady,” prozradila starostka
Senetdfova Jana Sedldkova na otdzku, jak
se cely projekt vlastné zrodil, kdyZ dora-
zila na zahradu muzea s plechem klasic-
kych buchet pInénych jablky pfipravenym
na zatézkavaci zkousku picky.

Dobry napad by vSak zapadl, nebyt to-
ho, Ze se objevila moznost ziskat na je-
ho realizaci finan¢ni podporu vramci
programu Leader.

,,O dotaci se uchazela samotna obec,
nebof projekt vnimame jako pfinos pro
vSechny obCany Senetdfova, a nejen pro
né. Jsem moc rdda, Ze se to povedlo.
Doufame, Ze picka zvysi zdjem turisti
o aredl, a taky vnese vic pestrosti do ak-
ci, které v muzeu poradame,* vysvétluje
starostka.

Samotnd stavba picky md vSak dal$im
rozmér: nendsilnym zptisobem pripomi-
né zaniklou cihlafskou historii Senetaro-
va a okoli. ,,Potfebovali jsme staré cihly,
to si femeslnici vyslovné vyzadali, nové
se na picku pouzit nesmi. Néjaké jsme po
vesnici nasli, celkem jich bylo tfeba 650.
Zajimavosti jsou vSak cihly ze soukromé

sbirky pana Varnera z Kotvrdovic. Ten
nam C¢ast své sbirky vénoval. Pfednostné
jsme vybrali ty, které pochézeji z jiz za-
niklé senetdrovské cihelny. Ve zdech pic-
ky tak najdete n&kolik cihel se znackou S
— majitelem cihelny byl pan Sebela — ne-
bo N, to byl pan Nezval z nedaleké Rudi-
ce,” uzaviela své vypraveéni Jana Sedld-
kovd. Buchty ikoldce mezitim v picce
krasné zezlatly, abyl ¢as ochutnat. ,,Pa-
nenské* peceni ptredCilo vSechna oceka-
véani. Po v8ech dobrotach se jen zaprasi-
lo, a tak nezbyva neZ poprat, aby se viiné
Cerstvého peciva nesla zahradou senetd-
fovského muzea co nejcasteji.

Klara Kucerovda
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Loutky?
To bylanahoda

,Jsem vystudovany ekonom, ale se
dfevem jsem délal vZdycky. Vidél jsem
to udédecka, vzdycky jsem k tomu mél
blizko.”“ Témito slovy za¢ind FrantiSek
Seveik, jednatel spole¢nosti BS MODEL
své vypravéni o tom, jak se z Olomouce
dostal do Ruprechtova, k loutkdm a ve-
deni malé hrackérské firmy.

,.Byla to tehdy naprostd ndhoda. M¢li
jsme malou rodinnou firmu a chtéli jsme
od jedné spolecnosti odkoupit stroje pro
nas§ zamysleny vyrobni program. Tou
spolecnosti bylo druzstvo Tvar z Lipové,
které uz pres 40 let vyrdbélo loutky
a loutkova divadla, ale v roce 2002 se do-
stalo do konkurzu. Spravkyn€ konkurzni
podstaty, které na zachovani tradicni
loutkatské vyroby mozna také zdlezelo,
nds tehdy oslovila s mySlenkou prevzit
nejen stroje, ale i celou vyrobu. Nakonec
jsme na to prfistoupili, i kdyZ zacatky by-
ly opravdu slozité,” pokracuje Frantisek
Seveik.

PrestoZe vyroba nabihala postupné,
ukazalo se, Ze loutkové divadlo, s jakym
si hravaly celé generace déti, ma na trhu
své misto a dokdZe si najit své zdkazniky.

,Pouzivime pivodni vzory ze 60. let.
Loutky, které dnes nabizime, se nijak
vyrazné nelisi od téch, se kterymi si hra-
valy dnes$ni babicky a dédeckové. Poda-
filo se ndm navazat na tradici a zachovat
vyrobni postupy, na coZ jsme skutecné
hrdi. Jediné, co se na naSich loutkdch
zménilo, jsou barvy: normy pro détské

hracky se stdle zpiisiuji aty pdvodn{
barvy bychom uz pouzivat nemohli,* fi-
k4 jednatel firmy.

Vyroba loutky je tak i dnes pomérné
ndro¢nym procesem. Hlavicky i konce-
tiny se lisuji ze specidlni smési, jejimz
zdkladem je kaolin, po ususeni se ruéné
obrousi akoloruji. Pak se celd loutka
zkompletuje a oblékne. ,,Oblecen{ je Si-
té, ne lepené, kazda loutka je origindl,”
upozoriiuje Frantifek Sev&ik na jednot-
livé detaily adodédvd, Ze bez zru¢nych
zaméstnanci, ktefi svou praci dokonale
zvladaji, by se to neobeslo.

Divadélko, vybavené liatkovou opo-
nou asadou pozadi, je uloZeno v pev-
ném kuffiku z kartonu tak, aby mohlo
zUstat uchovédno ipro pfisti generace,
jak tomu ostatné dfiv byvalo. ,Je dost
rodin, v nichZ se tato hracka dédi uz tfi
generace a rodice Ci prarodiCe se na nas
dnes obraceji s prosbou o opravu nékte-
ré z loutek vyrobenych jesté ptivodnim
druZstvem Tvar,” ¥{k4 FrantiSek Sevéik
adodava, Ze se témto pozadavkiim sa-
moziejmé snazi vyjit vstfic a loutky,
které maji pro rodinu casto velkou cito-
vou hodnotu, dle moZnosti opravit.

Tradice, diraz na kvalitu a odpoveéd-
nost vici zakaznikdm, to jsou ostatné
hodnoty, které dovedly Frantiika Sevci-
ka kzdjmu o ziskani priava pouZivat
oznaceni regiondlniho produktu — mod-
ré logo s kapkou. O tom svédci i jeho z4-
vére¢na slova: ,,Chceme se zaradit mezi
vyrobce, ktef{ jsou hrdi na piivod svého
zboZi, chtéji pozitivné zviditelnit region,
ve kterém ptisobi, a maji zdjem v dnes-
nim globalizovaném svét€¢ nabidnout
vyrobek s tradici a prikazem ptivodu,*
uzavird Frantisek Sev¢ik.

Kldra Kucerova
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Jste zivnostnikem, firmou, organizaci, zemédélcem

puasobicim na Hané? Poskytujete ubytovaci nebo stravovaci sluzby?
Jste hrdi na sviij region a kvalitu a jedine¢nost svych vyrobkt a sluzeb?
Chcete pomoci s propagaci a zviditeInénim?

Ve o podminkach ziskani znacky HANA regionalni produkt® naleznete na
www.regionalni-znacky.cz, www.moravska-cesta.cz nebo u regionalni ko-

platné zkonzultujeme.

Regionalni koordinatorka: Julie Zendulkova, tel.: 724 111 510,
e-mail: julie.zendulkova@moravska-cesta.cz
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Katalog regionalni produkce Olomouckého kraje

Z iniciativy Odboru strategického roz-
voje kraje Krajského tifadu Olomoucké-
ho kraje a pod osobni z4stitou hejtma-
na Olomouckého kraje Ing. Jiftho Roz-
borila vznikl v roce 2014 prikopnicky
materidl, ktery spole¢né prezentuje pro-
dukty ocenéné jak regiondlnimi znac-
kami (HANA regiondlni produkt, MO-
RAVSKA BRANA regiondln{ produkt
a JESENIKY origindlni produkt), tak
i v rdmci soutéZi ,,Regiondlni potravina
Olomouckého kraje a ,,Vyrobek Olo-
mouckého kraje”. Cilem katalogu je pri-
bliZit kvalitni produkty, které vznikaji
na uzemi Olomouckého kraje, jak orga-
nizacim a firmdm, tak i koncovym spo-
tiebiteltim.

Jak poznamenal v Gvodnim slové hejt-
man Ing. Jiff Rozbofil: ,,Jednim z cilti to-
hoto materiélu je podpora zvyseni odby-
tu mensich vyrobcd, ktefi i pfes vysoce
kvalitni produkci nemaji moZnost dosa-
hovat tspor z rozsahu vyroby ¢i masiv-
né investovat do reklamy. Pravé zacho-
vani produkce vysoce kvalitnich pro-

duktG i navzdory velkému cenovému
tlaku ze strany obchodnich fetézci, je
jednim z hlavnich cild Olomouckého kra-
je. Nékupem certifikovanych regiondl-
nich produktti Hana regiondlni produkt,
Moravska brana regionaln{ produkt, Je-
seniky originaln{ produkt, popripad€ vy-
robkii ocenénych v soutéZi ,,Regiondln{
potravina Olomouckého kraje“ a ,,Vyro-
bek Olomouckého kraje*, zdkaznik zis-
kava zaruku kvality vyrobku.*

Katalog existuje zatim v podobé¢ elek-
tronického dokumentu, dostupného na
webovych strankdch Olomouckého kra-
je, odkud jej neni problém zpfistupnit na
webech dalSich organizaci zapojenych
do regiondlniho rozvoje (napt. MASek,
jednotlivych obci ¢i prispévkovych orga-
nizac{ kraje). Katalog obsahuje souhrn-
né informace o jednotlivych systémech
certifikace a soutéZich kvality a ddle ka-
tegorie potraviny (¢lenéné na masné,
mlécné a pekaiské vyrobky, ovoce a ze-
leninu a ndpoje), femeslné vyrobky, sluz-
by a zéazitky.

Katalog regionalni
produkce Olomouckého

Olomoucky kraj

V budoucnu se uvaZzuje i o papirové
podobé pristupné tém spotiebitelim
a zadjemcdim o kvalitn{ a zajimavé mist-
ni produkty, ktefi nemaji bézné pristup
k internetu.

Za dobrymjidlem
a regionalnimi
produkty prijed'te
v kvétnu

do Olomouce

Olomouc se pfisti rok v kvétnu zatad{
po bok Prahy, Brna, Plzné ¢i Litoméfic.
I v hanacké metropoli si pfijdou na své
milovnici dobrého jidla a piti na prvnim
food festivalu v regionu. Navstévnici se
mohou t&Sit na dvacitku vybranych re-
stauraci z Olomouckého kraje, zajima-
vé kuchyné z celé republiky i ze zahra-
nici, delikatesy jako jsou hmyzi speciali-
ty, lanyZe ¢i husi jitra z Francie. To vSe
16. a 17. kvétna na vystavisti Flora, po-
hromadé, v degustacnich porcich a za
vic neZ zajimavé ceny.

Dilezitou soucasti festivalu je také
predstaveni regiondlnich produktd, kte-
ré certifikuje ministerstvo zemédélstvi,
kraje a mistni akéni skupiny pod vede-
nim Asociace regiondlnich znacek.
»Jsme potéseni, Ze miZeme malovyrob-
ce z naseho kraje pfedstavit na jednom
misté pfi tak prestizni akci,” uvedla ko-
ordindtorka znateni HANA regionalni
produkt® Julie Zendulkova. Slibuje, Ze
lidé budou moci ochutnat ty nejlepsi re-
giondlni uzeniny, sladkosti, piva z mini-
pivovart ¢i tvartizkové speciality.

Vycet toho, co nabidne festival, vSak
zdaleka nekondi. ,,Navstévnici se osob-
né setkaji s nejlepSimi ceskymi kuchafi,
jako jsou Zdenék Pohlreich ¢i Roman
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Garden Food Festival

Paulus, ktefi predvedou svoje uméni pri
Zivém vafeni na pédiich, do kuchyniské
zastéry se oblece také ceskd miss nebo
olomoucky primdtor,” vyjmenovava
Adéla Stanikova z organizac¢niho tymu.
Lidé mohou ochutnat specidlni kavy,
nejostiejsi Cili papricky svéta, olivové
oleje, syry, sushi, molekularni gastrono-
mii, rzné druhy piv, vin ¢i destilatt.
Navstivit mohou stanky nejlepSich ces-
kych restauraci i vysokoskolské menzy.
Potadatelé nezapominaji ani na déti, pro

které jsou pfipraveny kuchaiské dilni¢-
ky i celodenni zdbavny program.
Garden Food Festival Olomouc je prv-
nim regiondlnim festivalem dobrého jid-
la a piti, ktery v8ak neni svdzdn Zddnymi
hranicemi. Projekt si klade za cil dlouho-
dobé ukazovat Siroké vefejnosti ve mes-
t€, kraji i v celé republice, Ze v olomouc-
kém regionu je fada kvalitnich restaurac{
a kuchait, ktef délaji svoji préci s rados-
ti a dobfe. Podporujeme mistni vyrobce
a farmadre, regionalni potraviny a znacky,

dy v gastronomii, ukazujeme zajimavé
koncepty, pfivazime Spickové kuchafe.
Ttret{ kvétnovy vikend uZ nepldnujte jiné
akce — prijedte do Olomouce pro fadu ku-
linafskych zazitkd i zajimavych informa-
ci o modern{ gastronomii a stravovani.
Nasimi partnery jsou Ministerstvo ze-
médelstvi, Olomoucky kraj, Mésto Olo-
mouc, CzechTourism, Asociace hoteld
a restauraci, Univerzita Palackého, Cu-
linaria Travel, Leo Expres, Galerie San-
tovka a dal$i. Medidln€ nas podporuje
Cesk}’/ rozhlas RadioZurnal, Denik, olo-
mouc.cz, Radio Han4, Olomoucka drb-
na, Cesky domov a dalif.
Vice informaci na
www. gardenfoodfestival.cz




