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Doma na HANE

Co nového nejen na Hané

Informacéni noviny Doma na HANE
se kazdoro¢né snazi priblizit ctenafim
svét kvalitnich regiondlnich produktd —
vyrobkd, sluzZeb a tieba i zazitkd z Ha-
né. Regiondlni znacka pomdhd vytvéret
oteviené spolecenstvi vyrobcl a pfiz-
nivct kvalitnich produktd, kterym za-
lezi nejen na vlastni produkci, ale ma-
ji vztah i k mistu, v némZ piisobi, a re-
spekt k sobé& navzdjem.

V kazdém Ccisle novin se pokousSime
bliZe predstavit n€kolik vybranych nosi-
teltt znatky HANA regionalni produkt®.
Letos je to rodinni Cokolddovnu Trou-
belice, pivovar Chomout z Chomoutova
u Olomouce a pani Jarmila Svozilova,
ktera vyrabi vitrdZze v Choliné.

1 kdyZ noviny vznikaji na prahu zimy,
uZ ted’ v nich myslime na jaro a léto a t&si-
me se na zajimavé akce, které si v uplynu-
Iych letech vydobyly své nezadatelné mis-
to v kalendafich toho pravého z Hané i od-
jinud. Proto jsme radi, Ze uz ted mizeme
pozvat na Gastro Food Festivaly — nejen
do Olomouce, ale také do Zlina a nové
i Ostravy, a také na pravidelné akce potada-
né Asociaci regiondlnich znacek v Praze.

Noviny pro milovniky Hané, jeji pFirody a lidi

Znacky jsou nase prace. Ale hlavné srdecni zalezZitost,

shoduji se Julie Zendulkovd a Kate¥ina Cadilové

\

Regionalnim znackam v nasi zemi se dari. A da¥i se jim i u nas doma na Ha-
né. Dikazem je i to, Ze po jedenacti letech od jejich vzniku regioni s vlastni
znackou a vyrobcu s certifikatem stale pribyva. Spolecenstvi zaloZena na kva-
lité domacich potravin, Femesel ¢i sluzeb se stala srdecni zaleZitosti minimalné
dvou dam, které znackami kazda trochu jinak Ziji. Julie Zendulkova je pied-
sedkyné MAS Moravska cesta a pefuje o znatku HANA regionalni produkt®,
Katefina Cadilova pracuje jako nirodni koordinatorka Asociace regionalnich

znacek CR.

Pii podobném rozhovoru o regio-
ndlnich znackdch jsme se potkaly u
nékdy v roce 2011. Tehdy jste do mist-
nosti vstoupily v lehkych rozpacich
v naprosto stejnych fialovych bliizkach
rakouské znacky, kterd u nas v té dobé
jesté nebyla k mani. Bylo to nevinné,
nechténé a lismévné. A uz tenkrat bylo
vidét, Ze mdte néco spolecného. Ze jde-
te prosté ,,po znackdach*. Jedna se za-
byvate znackou z pohledu celostatni-

ho a druha jednou konkrétni znackou
Hana.

KC: M4 price spo&ivd v tom, 7e se
snazim dohliZet na Cleny asociace, tedy
koordindtory jednotlivych znacek po ce-
1€ republice. Postupné jich pfibyva.
V dobé, kdy jsem zacinala (v roce 2010),
bylo znacek 11, dvandcta se tvorila, dnes
jsme na Cisle 27. Moje role je opravdu
spi§ podptirnd a vykonnd a mym cilem je
cely ten systém drZet pohromadé.

Drfite ho asi dobre, kdyZ znacky ne-
skoncily a jesté jich 16 pribylo. Co to
znamend?

KC: Znameni to, 7e vétSinu mé pra-
covni ndplné tvoii cestovani, coZ by mi
mohl kdekdo zdvidét. Teoreticky by kaz-
da znacka méla mit dvé certifikacni ko-
mise do roka, kterych se snazim ucast-
nit. To vychazi primérné na jednu cestu
tydné, ve skuteCnosti se ale vétSina certi-
fikaci déje na jafe a na podzim, k tomu
jesté rizné odborné a propagacni akce.
Snazim se to stihat, ale stoprocentné ne-
jde byt vSude. Pokud to ale jde, d€lam to
moc rada uz kvili osobnimu kontaktu
s koordindtory a vyrobci, coZ je na tom
v§em nejzajimavéjsi. A myslim, Ze jen
diky tomu mohu délat dalsi véci, které
mdm ,,v popisu prace* — propagaci celé-
ho systému regiondlnich znacek na na-
rodni drovni. Troufam si tvrdit, Ze znac-
ky tu nejsou kazdd sama za sebe, Ze nad
nimi drzim ochranné ruce.

To mé tesi, Ze vas tato prace stdle bavi.
A jsem rada, Ze regiondlni znacky fun-
guji, rogvijeji se. Riiznych znacek, ktery-
mi se v tuzemsku oznacuji vyrobky, je ale
mnoho. Je t&Zké ziskavat v jejich konku-
renci nové vyrobce? Musite je sloZité vy-
hledavat, oslovovat, tieba i premlouvat?
Je to stile prestizni zaleZitost?

KC: Z mého pohledu by to otdzka
prestize byt méla a v&€fim, Ze to tak do
zna¢né miry i je. Ke mné se dostavaji spis
ti, ktefi by o znacku méli zdjem, ale z né-
jakého divodu ji dostat nemohou — nej-
Castéji proto, Ze Ziji v mistech, kde znac-
ka neni. A to je stale zhruba jesté Ctvrtina
uzemf republiky. Obcas je pro mé trochu
zklamanim, kdyz se dozvim, Ze néktefi si
o znaCku poZidali, protoZe k tomu byli
néjakym zpusobem ,pfemluveni“. Na
druhou stranu — vzhledem k tomu, Ze

certifikdty jsou na dva roky, ti, kteff
k nim nemajf patfi¢ny vztah a pocit, Ze
opusti. Na udélovani znacek mohou byt
rizné pohledy, hodnoceni kvality mutize
byt relativni nebo i subjektivni a netvrdi-
me, Ze znacky jsou jen pro nejlepsi. Cely
systém md podpofrit ty, ktef{ dobfe a kva-
litné v regionu néco délaji. Neni to sou-
t€Z, ale iniciativa pro lidi, ktef{ jsou aktiv-
ni a maji ochotu navzdjem spolupracovat.

O znacky vétsinou pecuji mistni akc-
ni skupiny. Nejinak je tomu v pripadé
MAS Moravska cesta, ktera je koordi-
ndtorem znacky Hand. Je to tak, Ze
kmenovi vyrobci ziistavaji a Ze se za dva
roky vidi, zda do té ,,rodiny mistnich vy-
robcti“ pat¥i?

JZ: Nejenze zGstavaji. My se dokon-
ce stdvdme prateli. Osobné spoustu re-
giondlnich vyrobkd kupuji, potravinai-
skych i femeslnych. Ze vsech mych ¢in-
nosti, které v MAS Moravska cesta
vykondvam, je tato moje nejmilejsi.

Kolik vyrobcii uz dnes mate ve srov-
ndni s rokem 2010 a jak hodnotite ob-
dobi od doby, kdy jste znacku dostali do
Své péce?

JZ: Ja jsem kdysi znacku dostala ,,da-
rem* (smich). Dnes uZ je to pro mée ale
skutecny dar bez téch uvozovek. A né-
kdy mé vyrobci, vyrobky a pribéhy s tim
souvisejici pfimo osvobozuji od dotaci,
¢isel a pojmi, které na MASce musim
resit a které mé zivi. Kdyz jsme zacinali,
méli jsme Ctyfi vyrobce. Dnes jich mame
75. A k tomu Sest certifikovanych sluzeb.
A na asociaci jsem zatim nenahldsila, Ze
bychom pfisti rok chtéli jit i cestou ,,z4-
zitka™.

Dokonceni rozhovoru na strané 7

Stripky odjinud

Regiony maji co nabidnout

V rdmci snah o zviditelnéni regio-
nalnich znacek pro kvalitni mistn{ vy-
robky, sluzby v cestovnim ruchu a za-
zitky se zastreSujici Asociace regio-
ndlnich znacek v roce 2016 soustfedila
na spoluprici s informacnimi centry
a mapovani téch certifikovanych vy-
robct a dal$ich podnikateld, ktef{ jsou
otevieni k SirSi spolupraci v ramci
udrZitelného cestovniho ruchu. Poda-
filo se to diky projektu ,,Regiony maji
co nabidnout®, ktery byl podpofen ze
statniho rozpoétu CR v programu pod-
pory neziskovych organizaci Minister-
stva pro mistn{ rozvoj.

Konkrétn€ to znamenalo, Ze jsme
usporadali celkem pét exkurzi do riiz-
nych regiont, na které jsme pozvali
pracovniky mistnich turistickych infor-
macnich center a dalsi zdjemce o regi-
onalni znacku. Exkurze byly jednoden-
ni, takZe se vZdy podafilo navstivit 4-5
ruznych vyrobci nebo poskytovateld
sluzeb, ktefi dovolili dcéastnikim ex-
kurze nahlédnout tak trochu ,,pod po-
klicku“ své provozovny.

Ackoli vétSina tcastnikd exkurze asi
méla néjakou predstavu, co je cekd,
zazitek osobniho kontaktu s mistrem
svého femesla, Casto i mozZnost vy-
zkouset si, ,,za€ je toho loket”, a v ne-
posledni fadé i prileZitost slyset, co na-
Se soucasné femeslniky a podnikatele
€81 a co trdpi, nabidlo zcela jiny roz-
mér vnimani daného oboru i konkrét-
niho drZitele znacky.

Soucasnd doba je sice nabita infor-
macemi, vétSina z nich ale klouzZe po
povrchu a je odsouzena k zapomnéni
téméf v tom okamziku, kdy je nékdo
vypustil do virtudlni reality. Sance
osahat si ,,nazivo* nejriiznéjsi materi-
aly, vidét, jak krok za krokem vznika
findln{ vyrobek, je pro nds, kdo travi-
me Zivot za psacimi stoly a nad dis-
pleji, uz dnes néco jedine¢ného. Pro-
to véfime, Ze i kdyz exkurze mohly
osobné zasdhnout je omezeny pocet
osob, fada z nich bude s nabytymi
zkuSenostmi déle pracovat.

To médme urcité v pldnu i v rdmci
ARZ, kde jsme vsadili na dalsi sou-
casny fenomén, a sice na internetu do-
stupné video, a poridili jsme kratké
spoty z navstév v ramci dvou exkurzi
— v Toulavé a v KruSnohofi. Spoty je
mozné shlédnout na kandlu Asociace
regiondlnich znacek na Youtube. [ kdyZ
se jednd vzdy o nékolik minut zdzna-
mu, priblizi alespori ¢aste¢né, co moh-
li zazit navstévnici exkurze. A snad
i probudi zvédavost.

www.regionalni-znacky.cz
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Prava cokolada z hanackych Troubelic

Troubelice leZi na samém kraji Hané, v oblasti, kde se vidy dafilo obili i ovoci. Cokolddu by tu ale nikdo nehledal.
Vsak také historie mistni ¢okoladovny neni dlouha — prvni tabulka spatiila svétlo svéta teprve v roce 2013. ProtoZe se
ale v rodinné firmé FrantiSka Bacika mladsiho snoubi kvalita a profesionalni pristup od vybéru bobu aZ po baleni
a distribuci, neprekvapi, Ze dnes zac¢ina byt troubelicka ¢okoldda pojmem a vyhleddvanym zboZim nejen v Olomouci
a okoli, ale koupit ji a ocenit miiZete v fadé obchodu po celé republice.

Na tivod skoro povinna otdazka: Pro¢
zrovna ¢okoldada?

S ndpadem vyrdbét cokolddu pfiSel
v roce 2002 mtj otec, FrantiSek Bacik
tazi — Ekvadoru néco pres 30 let. Néja-
ky cas jsem strdvil v Ekvadoru i ja, vé-
noval jsem se tam obchodni c¢innosti
a sbiral zkuSenosti po boku svého otce.
Poznaval jsem rGzné oblasti péstovani
kakaovniku, jezdil jsem po plantdZich
a v hlavé jsem mél myslenky o vyrobé
¢okoldady. Mdm rdd nové vyzvy a rozho-
dl jsem se tento ndpad zacit realizovat.
JiZ na samém zacatku jsem védél, Ze po-
kud budu chtit uspét, musim mit kolem
sebe tym, na ktery se mohu stoprocentné
spolehnout a musim zvolit ,,jinou ces-
tu®, a to cestu vysoké kvality. Rozhodl
jsem se tedy pro vyrobu vysokojakostn{
¢okolddy piimo z kakaovych bob.

Vyuzil jsem svych obchodnich zkuSe-
nosti, v roce 2009 jsem zacal s podnikd-
nim a v roce 2010 jsem do CR dovezl
prvni zasilku kakaovych produktd odrt-
dy Arriba Nacional. Ekvddorské kakao-
vé boby patif k tém nejlepsim a nejkva-
litn€j$im na svété. Neékteré produkty by-
ly uréené pro kosmetické firmy a ty dals{
poslouzily jako zkuSebni suroviny na
vyrobu ¢okolady.

Stroje na tradi¢ni vyrobu cokolddy na
trhu nebyly, proto jsem navrhnul a ve
spoluprdci s mymi kamarady jsme vyro-
bili testovaci stroj na vyrobu cokolddy —
tzv. melanzér a Cistici zafizeni, tzv. od-
slupkovac.

V odslupkovaci dochdzi k naruseni
struktury kakaovych bobti a ndslednému
odfouknut{ slupky. Takto se kakaové bo-

by zbavuji slupek a mohou se dale zpra-
covavat. Rozemleté kakaové boby (bez
slupek) se nazyvaji kakaovd hmota. Tato
hmota pfirozené obsahuje kakaové mds-
lo (tuk). Kakaové mdslo je nositelem vy-
razné ¢okolddové chuti a viné.

Hmota se vlévad do melanzéru, pridaji
se dalsi suroviny, v nasem pripadé pa-
nela a susené mléko a vSe se hnéte po
dobu az 70 hodin. ZéleZi na druhu co-
kolddy. Hnétenim dochdzi k sjednocent
chuti a ke zjemnéni ¢okolddy.

JelikoZ nikdo z rodiny neni vyuceny
potravindf ani cukraf, zkouseli jsme vy-
robit ¢okolddy metodou pokus-omyl.
Prvni testovani vyroby probihalo doma
v kuchyni s pomoci manzelky.

Postupnym zkoumanim poméri jed-
notlivych ingredienci vznikaly naSe vlast-
ni receptury. Nékteré z receptur byly jiz
téméf hotové a my jsme potiebovali
prostory na zahdjeni vyroby. V té dobé
jsme rekonstruovali byvaly statek a z hos-
podaiské budovy vznikla v pfizemi vy-
robna ¢okolady.

Konecné jsme mohli zacit s vyrobou
¢okolddy a méli jsme vic mista na testo-
vani novych receptur. Po recepturdch
prisly na fadu obaly. Museli jsme vymy-
slet, jak budou vypadat, do jakého ma-
teridlu budeme balit. VSechny obalové
materidly nakupujeme od ceskych vy-
robcd. Prvni troubelickd ¢okoldda spa-
fila svét v roce 2013. Bezlepkova ¢oko-
ldda slazend tftinovou $tavou, bez écek,
bez pridatnych latek a bez rostlinnych
olejui (kromé kakaového mdsla).

V dobé, kdy jsme pracovali na recep-
turdch, jsme zacali s prodejem kakao-
vych produkti (bobt, hmoty, masla,

prasku). Vse se balilo a dodnes se bal{
rucné. Postupné jsme rozsifovali nasi
nabidku o dal$i produkty.

Tak vznikla mald rodinnd manufaktura
Cokolddovna Troubelice — jd spolu se
svou Zenou, maminkou a sestrou. VSichni
jsme délali vSe, co bylo zapotiebi. Vy-
zkouseli jsme si kazdou praci ve vyrobé,
coz je dnes nasi velkou vyhodou, protoze
se dokdZeme zastoupit. DtileZitym c¢lan-
kem jsou i mé déti, které ochutndvaji, a di-
ky nim mdme i cokolddu a kakao pro déti.

20. 1. 2013 byl zprovoznén e-shop
s nasi nabidkou. Zacatky byly opravdu
tézké a kdyz pfisla objedndvka, vSichni
jsme byli Sfastni a vdécni. Pres tyden
jsme vyrabéli a o vikendech jezdili po tr-
zich a vystavach. Postupné nds zdkazni-
ci z veletrhii zacali vyhledavat i na webu
a posilali nam objednavky. Cokolddy
jsme zacali prodavat v ¢ervnu 2013.

Ziskali jsme certifikit HANA regio-
nélni produkt a Cesky vyrobek.

Zacatkem roku 2014 jsme ziskali Zla-
tou Salimu za nasi mlé¢nou 51%. Pro ce-
lou nasi rodinu to byl nepopsatelny pocit
Steésti a uvédomeéni si, Ze nase prace md
smysl. A hlavné to bylo velké povzbuze-
ni do dalsf price. Ddle jsme ziskali oce-
néni Vyrobek Olomouckého kraje. Za
vSechna ocenéni jsme vdécni a bereme je
jako urcity zavazek vuci naSim zdkaz-
nikiim, abychom i nadile pokracovali
v préci se stejnym nasazenim a stale udr-
Zovali vysokou kvalitu naSich produktd.

Jste mala rodinna firma, je to podle
vas vyhoda?

V naSem piipadé je to vyhoda, mame
dobré vztahy, mtizeme se jeden na dru-

hého spolehnout, zndme své silné a sla-
bé stranky, vSichni pracujeme s maxi-
mdlnim nasazenim. Je dileZité mit se
o koho opfit, védét, Ze v tom Clovék ne-
ni sdm a v piipadé potieby se umime
zastoupit. Jiz n€kolikrat jsme zaZili ne-
lehké situace a problémy a v tom oka-
mziku se vzdjemné podporujeme a vi-
me, Ze nas rodinny tym prekona vSech-
ny prekazky.

Zacinali jsme jako Cist€ rodinnd vyrob-
na—jd, moje manZelka, maminka a sestra.
Otec pracuje v Ekvddoru a zajiStuje ndm
suroviny. Se zvySujici se poptivkou po
nasich produktech jsme zaméstnali i nové
pracovniky. V soucasné dobé¢ mam 3 za-
meéstnance, kteff nejsou ¢lenové rodiny.

Ja se stardm o celkovy chod cokola-
dovny, aby vse fungovalo tak, jak ma4,
pres stroje, zafizeni, budovy, statek. Kdyz
je zapotrebi, vyrabim ¢okolddy a pomd-
hdm ve vyrobé a jinak jsem stdle na tele-
fonu a mailu, kde odpovidam na dotazy
nasich zakazniki a navrhuji jim ¢okolady
na miru.

Moje Zena Jitka je moje prava ruka,
komunikuje se zdkazniky, md na staros-
ti objedndvky, nabidky, e-shop, velko-
obchod a maloobchod a spoustu jinych
véci. Mimo jiné se spolu starime o nase
tii déti.

Maminka Zdenka pracuje jako ve-
douci vyroby, vSechny receptury ma
v hlavé a peclivé hlidd vSechny poméry
jednotlivych surovin a zabyvd se vyro-
bou ¢okoldd v melanzérech. O vS§em ma
prehled a vyrobu ma pod kontrolou.

Sestra Jitka se vénuje piipravam naSich
jarmarku, prednaskdch s ochutndvkami
u nds v ¢okolddovné a planuje, které zaji-
mavé akce a veletrhy s nasim ¢okostan-
kem navstivime. Odpovida na dotazy za-
kazniki tykajici se sloZeni a pouZziti na-
Sich vyrobkt. Kazdé ttery je k dispozici
v nasi prodejné v Troubelicich.

VSichni ostatni pracuji ve vyrob¢, skla-
du a expedici.

Vyroba ¢okolady je v posledni dobé
skoro maédni zdleZitost, ¢im je podle vds
pravé vase ¢okolada jedinecna?

Cokolddoven opravdu pibyvi, a to je
dobfe, zdkaznik md mozZnost vybéru.
Nekteré cokoladovny vyrabi z poloto-
varti a v CR je jen par, které vyrabi pfi-
mo z kakaovych bobt. Je veliky rozdil,
jestli nakoupite jiz hotovou cokoladu,

kterou dél zpracovdvite, a nebo se vé-
nujete i samotné vyrobé cokolady, jak
se fikd od bobt az po tabulku. My patfi-
me do té druhé skupiny, vyrdbime ¢oko-
ladu z ekvéadorskych kakaovych bobd,
sladime ztuhlou $tdvou z cukrové titiny
a nepouzivdme zadné latky zvyraziuji-
ci chuf a viini. Suroviny si nakupujeme
pfimo z Ekvadoru, kde Zije otec, ktery
dohlizi na péstovani, sklizei a vybird
nam ty nejlepsi suroviny na vyrobu ¢o-
kolddy. Osobné dohliZi i na samotnou
naklddku zboZi do kontejneru. NasSe je-
dinecnost je pravé v tom, Ze mame pod
kontrolou cely proces od péstovani su-
roviny aZ po dodédni na nas sklad. Nase
vyrobky jsou bezlepkové a v nabidce
mdme i ¢okolddy pro alergiky. NaSimi
klienty jsou lidé s rdznymi vyZivovymi
omezenimi a my jsme radi, Ze i jim md-
Zeme nabidnout nékteré z nasich vyrob-
kt. Porddame prednasky, ochutnavky
a jarmarky na nasem statku, abychom
byli v pfimém kontaktu se zdkazniky.

Vyrdbime zakdzkové cokolddy klien-
tim na miru, af uz se jednd o ¢okolddy
reklamni, k narozenindm, svatbé a ruz-
nym jinym pfileZitostem. Samoziejmosti
je origindln{ obal a reliéfni ,,obrazek* na
¢okolade vytvoreny ze dvou druhti ¢oko-
lady. Umime vyrobit i ¢okolddy rtiznych
tvarQ dle individudlnich ptani. V nabid-
ce mame i nami ruéné vyrobené dievéné
krabicky.

Znacku HANA regiondlni produkt
mdte uz 3 roky, jaky je vas nazor na tu-
to iniciativu?

Zameér je chvalyhodny, diky regional-
nim zna¢kdm se mohou zviditelnit i vy-
robci nebo péstitelé, kteff proddvaji jen ve
svém blizkém okolf a nemajf ¢as na néja-
kou reklamu. NedokaZzi posoudit, jak je to
v jinych regionech, ale napf. v samotném
centru Hané — Litovli maji regiondlni trhy
znacky Hand minimdlni ndvStévnost,
prestoZe je tam zajifmavd nabidka a lidé
maji moZnost nakoupit si potraviny v jiné
kvalité, nez na kterou jsme zvykli z kla-
sickych obchoddi, a také maji moZnost
podpofit regiondlni vyrobce.

My jsme radi, e znacku HANA ma-
me a snaZime se o ni diky naSim pro-
duktiim $itit povédomi na mistech, kte-
ra s Gokoladou navitévujeme po celé CR.
Lidé jsou zvidavi a radi navstévuji zaji-
mava mista, tak jim radi doporucime
pravé nas rodny kraj a skvélé vyrobce
masa, syrt, kol4cu atd.

Mate néjaké plany, sny nebo vize do
budoucna?

Diky mé rodiné a zaméstnanciim se
mi podafilo splnit si sviij ¢okolddovy
sen, ve kterém bych rad pokracoval a na-
pliioval ho vice v redlném Zivot€, proto-
Ze tento sen nemd hranice. Navst€vnost
naSich webovych stranek stoupd, objed-
ndvek pribyva a my vSichni se snazime
o0 to, aby to tak bylo i v budoucnu. Mo-
mentdlné pracujeme na rozsiieni skla-
dovych prostor a dalSich dpravdch nasi
provozovny. Snazime se pfichdzet na trh
s novymi produkty, do budoucna pfi-
pravujeme nejen nové druhy cokolad,
ale i zarazeni novych zdravych potravin
a produktt pro celiaky.

A nato, které plany se ndm podaff zre-
alizovat, se mizZete pfijet podivat k ndm
do Troubelic.
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Pro radost do Chomoutu

»l

S malymi pivovary se v posledni dobé roztrhl pytel, vlastni pivo vaii kde kdo
a kvalita byva dost proménliva. Zaroven z oficidlnich statistik slychame, Ze
primérny Cesky pival konzumuje lahvace doma u televize a uz ani do hospo-
dy moc nechodi. Jsou ale podniky, kde si na nedostatek zajmu a maly odbyt
nestéZuji. Mezi né patii i pivovar a hostinec Chomout v Chomoutové u Olo-
mouce. MozZna je to proto, Ze pivo vaii opravdu s chuti a laskou a v restaura-
ci s originalni nabidkou najdou to ,,své* nejen pivari. A to vSe v prostorach,
které dychaji historii, a piece jsou moderni a pohodIné. To vSe budi nejen Zi-
zen, ale i zvédavost, kterou nim pomohla ukojit Bara Omelkova, manzelka
spolumajitele a sladka pivovaru, ktera ma ve firmé na starosti marketing.

Vase pivo zaujme jesté pred ochutnd-
nim origindlnim logem. Své znacky ma-
Ji'i jednotliva piva, kdo je autorem?

S nasim koném-brontosaurem-lochne-
skou, pfiSel kamarad, designer Martin
Huddk Atelier 3M z Ostravy. Na zaddn{ —
logo Chomout — se mu dlouho nic neda-
filo vymyslet, aZ nas piekvapil takto. Na
prvni pohled ndm to prislo hodné divné,
ale uZ na druhy jsme si logo zamilovali a

s ndmi i spousta nasich fanouskd. A co je
hlavni, uzZ ho vétSinou nezapomenete...

Pro pivo drzime jednotny design, lo-
ga pro piva vymysli taky Martin, ted’ uz
s moji podporou, protoZe vSe dotahuji
do findlni, tisknutelné podoby.

Dalsi prekvapeni cekda na nadvstév-
nika hostince. V nendpadné budové se
skryva origindlni dvoupatrovy interiér,

ktery respektuje raz piivodni budovy,
ale zaroveri je vtipny a sviij. Co bylo
v budové pivodné a kdo se zaslouZil
o jeji souc¢asnou podobu?

Pivovar a hostinec je vybudovany
v prostorach selského staveni z roku
1911, které slouzilo zemédélskym tuce-
Itm aZ do roku 1991, kdy jej odkoupil
soucasny majitel Jaroslav Svarc a vybu-
doval zde sidlo stavebni firmy. Pfi pte-
budovéni na hostinec vyuZil zkuSenosti
ze stavariny. Z respektu ke starym objek-
tim i vécem, ale i k modernimu designu
vznikl ndpad propojit tradici s moder-
nou a hlavné funkénosti vtipnou formou.

Spojil se s designéry, se kterymmi jiz
tech, a zhmotnili nase predstavy o pfiro-
zeném prostoru. Cilem bylo vytvorit do-
méci prostiedi, které si zachova ttulnost,
svéZest a zdrovenl nebude naSe hosty nu-
dit.

Posuiime se k dobrotam, které je
mozZné ochutnat v hostinci, kde vladne
dalsi &len tymu, Michaela Svarcova.
Sliny se sbihaji uZ pri cetbé jidelniho
listku, ktery kombinuje mistni suroviny
a tradici s inspiracemi z vyhlaSenych
zahranic¢nich kuchyni. Jaké mate zku-
Senosti s hosty? Jsou spise konzervativ-
ni, nebo je bavi zkouset novinky?

Z nasich hosti mame velkou radost,
¢im dal vice se ukazuje, Ze je bavi stej-
né jako nds pravé ta pestrost a moznost
ochutnat tradi¢ni receptury v modernéjsi
upravé, takZe pfistup, ktery jsme pouzi-
li v interiéru uplatiiujeme i v jidelnicku.
V nasi kuchyni vyuZivdme napiiklad pi-
vovarskou sladinu, pe¢eme si pecivo se
sladem, vyrabime si vlastni t€stoviny. Mi-
le nés prekvapilo, Ze se lidé vraceji i pro-

to, Ze jim je po nasem jidle dobte, nepou-
Zivame Zadna dochucovadla, jsme tu pro-
st¢ doma a chceme, aby se tak citili i oni.

Vedle klasické nabidky z jidelntho
listku zarazujeme stdle nové speciality
z masa od lokélnich dodavateld, dilezi-
ta je pro nas Cerstvost a kvalita pouZi-
tych surovin.

A podobni otizka k pivu. Ceskd piv-
ni klasika jsou spodné kvaSené leZa-
ky, vy ale varite i ,,americké‘ svrchiia-
ky a rizné specialy. Vidite néjaky po-
sun v poptdvce?

Posun v poptdvce je znatelny. Zacina-
li jsme jenom s jednim svrchné kvasSe-
nym pivem a ted mdme takovy zdjem, ze
jsme Casto vyprodani. Nejvétsi poptavka
je ale stdle v Brné¢, Praze, Bratislavé —
obecné ve velkych méstech. Mame ale
vic a vic mistnich fandd, ktefi chodi je-
nom na svrchné kvasené a specidlni piva.

Sami jsme si dali za cil naucit lidi na
Hané pit i svrchné kvaSené pivo. A zatim
se dafi. A co se rozmanitosti tykd — ne-
méjte strach, pivnich stylu je ptes stovku,

takZe jesté par let vydrzime. A pak vy-
myslime jesté néco dalsiho..

Vize, kterou ma Chomout i na svych
webovych strankach, zacina tim, Ze vari-
te pivo pro radost. Na vSem, co déldte, je
to vidét, ale je néco, co vam tu radost ka-
li, nebo néco, co byste sobé i svym hos-
tiim a zakaznikiim prali do budoucna?

KaZzdou chvili se néco pokazi, ale
vzdycky si mlZete vybrat, jak to vzit.
My to bereme jako moznost naucit se
néco nového a posunout se dal.

TakzZe vSem piejeme spis ten pohled
z lepsi stranky. U pivai v Zivoté.
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Carovani se sklem

E i

Sklenénou mozaiku znali uz v antice, barevné vyplné chramovych oken fas-
cinuji navstévniky katedral i malych kosteli od gotiky do soucasnosti. Diky
technice Tiffany se miZeme zazrakem svételnych her tésit i na drobnych ob-
razcich zavéSenych v oknech nebo trojrozmérnych objektech. Jarmila Svozilo-
va, se vénuje zhotovovani vitrazi, vitrazovych lamp a vitrazovych dekoraci. Od
roku 2015 je drzitelkou znatky HANA regionalni produkt®.

Zakladem je jisté dobre zvladnuté re-
meslo. Staci to v§ak?

V piipadé, Ze se ke znalosti techniky
prida poctivost, svédomitost v préci, tro-
chu vlastniho estetického citéni, tak ano.
Kazdy, kdo chce tuhle praci délat, ale
neumf si nakreslit vzor, miiZze pracovat
podle zakoupenych piedloh. Rozhodné
je to lep$i, nez se snaZzit za kaZzdou cenu
o vlastni tvorbu, nebo dokonce nékomu
kopirovat vzory. Je potieba si ale i uvé-
domit, Ze nejen diky panu Tiffanymu
a nejen diky této technice, ale predevsim
proto, Ze po roce 1989 se k ndm zacal
dovéazet materidl a lidé méli moZnost se
to naucit, nastal velky rozvoj v této ob-
lasti prace se sklem.

Jedna moje zakaznice si nejdiive ne-
chala ode mé& zhotovit plo$nou vitrdZ, ne
vlastné musim fict vitraj, protozZe to byl
mdj vlastni navrh, a pfitom ji sklo tolik
okouzlilo a ta prace zaujala, Ze hned ab-
solvovala kurzy a dnes to umi. Ze se to
md ucit ve firmé¢ TGK a jediné tam,

jsem ji fekla s plnym védomim, Ze mi
i tfeba bude jednou konkurovat. Kdyz
mi pozdéji ukazovala svoje prace, byla
jsem nadsend. Byly precizni po femesl-
né strance, zvoleny druh a barva skla
v souhfe se vzorem. Tak moc se mi to
libilo, Ze jsem si fikala, Ze bych néjaky
katalogovy vzor méla také zkusit. Ale
néjak nemtzu. Jen jsem na par mrkla
a nejde to. Nenf to moje, nejsem to jd.

Rezani skla a pajeni, to nejsou tiplné
béiné Zenské cinnosti. Jak jste se k vit-
raZim dostala?

Neodpustim si, co Ze by to mély byt
obvyklé Einnosti? Ze je to t&7ka préce,
jsem védéla, a hned na zacdtku se mi
podafilo ziskat i dalsi osobu ke spolu-
préaci. Obracet vitrdz o délce k dvéma
metrim tak, aby pritom nepraskla, je
skute¢né tézké. Na to je tieba dvou. I na
to, Ze kdyz se pfi prdci na dile ztraci
nadhled, je potfeba se radit, konzulto-
vat. Tak i v tom to jsem méla Stésti.

Ale abych odpovédéla, jak jsem se
k vitrdZim dostala. Po té svoji cesté&, kte-
rou mi nékdo trochu nalajnoval, nékdo mi
na ni hazel kameny, stavél prekazky a ja
se lopotila s jejich prekondvanim a lopo-
tim stdle. Tedy tak. Ale to vdm asi nestaci.
Navic by tento rozhovor mél byt takovym
malym ndvodem pro dalsi, co maji sny,
prani a jen se boji nebo si mdlo véii. Sku-
tecné plati, Ze kdyz se chce, vSechno jde.

Co si pamatuji, chtéla jsem vZdy
kreslit, malovat, modelovat. V podstaté
tu touhu mam stale, nékdy vic, nékdy
miil zfetelné. Na vSechno kolem sebe
koukam jako mozny namét, model. Asi
jsem dffv chtéla mdlo, asi jsem si mdlo
vazila svého nadani, talentu, svého Ca-
su. Po roce 89 jsem jiz ale zacala velice
intenzivné premyslet, rozhliZet se, co
s tim udélat. KdyZ jsem pak ndhodou
brnkla n€kde o slovo vitrdZ a uvédomila
si, co to vlastné je, Ze je to na té zdi
v posté v Olomouci, v Prioru v Prostéjo-
v&. Ze je to hlavné to v téch kostelech,
kam jsem na svych cestich rada vstupo-
vala a hned u vchodu s hlavou obracenou
k okntim, zda tam jsou ta barevna skla,
bylo rozhodnuto. Sance uplatnit vytvar-
né nadani, Sance se tim i tieba uzivit.

Nebylo nic, co by mé mohlo zastavit.
Jak se iikd, Sla jsem za tim jak pes po
uzenym.

Oslovila jsem kde koho, str¢ila nos, kam
se dalo, zmapovala mozna vsechny vefej-
né piistupné vitrdZe v Olomouci, pofidila
¢tenarsky prikaz do védecké knihovny.
JenZe stéle nic rozumného, z ¢eho bych
byla schopna se femeslu naucit.

Ze mam zdjmi vic, mym dal§fm ob-
libenym c¢tenim byl Casopis Praktik.
A v ném konec¢né, hurd!! Firma TGK ve
Skalici u Ceské Lipy nabizela moZnost
absolvovani kurzu zhotovovdni vitrdzi.
Povedlo se v dubnu 2000. Kurs pod ve-
denim lektora pana Rejzka a za dohledu
pana Ing. Svéchy jako $éfa, byl na vysoké
urovni, snazili se pfedat maximum svych
zkuSenosti, atmosféra bdjecnd. Dodnes
jsem jim vdécna a doporucuji je vSem,
kdo chtéji pracovat se sklem. Tehdy jsem
byla §fastnd jak blecha. Kone¢né mizu
kreslit, kone¢né mizu tvofit, kone¢né
mam smér, cil. Nasledovaly dalsi kurzy.
Umim vitrdZ do olova, absolvovala jsem
i Skoleni fusingu. VitrdZ do olova jsem
pak zhotovila, ale jen asi ¢tyfikrat. Sko-

ro je mi to lito. Ne, Ze by se mi nechté-
lo, ve skladé mdm nachystané pruty, ale
néjak to nevychdzi. Zakaznici zadaji spis
takové vzory, které je vhodné;jsi realizo-
vat v Tiffany technice, kterd ma vyho-
du, Ze je pevnéjsi, nehrozi vybouleni,
umoziluje detaily. Spékdni jsem se na-
konec nevénovala. Dnes mdm za sebou
16 let préce, tvorby se sklem. Neddvno
jsem spocitala svoje vzory. Mam jich
pfiblizné 300! Svych vlastnich, tedy au-
torskych. K nékterym se vracim, nékte-
ré délam stéle, nékteré byly jen tim po-
myslnym kaminkem na moji cesté. Di-
lezité jsou tedy vSechny. VSechny jsem
vytvofila. Ty hlavni mdm i registrované.

Kde hledate inspiraci?

Hledat, to jiZ znamend urcité usili, Ze
bych zrovna usilovala, to ne. Jak jsem fi-
kala, stdle se divim kolem sebe pies to
malovani. Co umim vitrazZe, tak se mi to
spojuje. SpiS neZ hleddm, tak ¢thdm, kou-
kém kolem, ddvam pozor na to, co potkd-
vam. I na vrabce na hrusce, kosa v trave,
hol¢icku, co stdla na chodniku a ja jela
kolem. Kdyz je pohoda, jde to samo.

Na ¢em nejradéji pracujete?

Nejdiiv feknu, na ¢em ne. Na tom, co
délaji ostatni, na tom, co musim. Dlouho
trvalo, nezZ jsem ve vitrdZovych dekora-
cich zacala tvorit také slunicka, motylky.
Parkrat jsem se nechala presvédcit k re-
alizaci cizi predstavy. Ne, nikdy vice.

Uvédomuji si, Ze skutecné nejradéji
bych tvofila lehce abstraktné, kdy bych si
tzv. hrdla se stfepy skla a hledala v nich
néaznak tvaru, ktery bych ,,dokreslila“ dal-
$im stfepem a dal$im a byla by z toho tfe-
bartze. A dalsi stiep by mi dovolil vytvo-
fit jinou rdzi, jiny kvét.

JenZe u toho je tieba klid, chce to mezi-
¢as pro odstup od dila, trvalo by to déle.
No ale v podstaté plati, Ze co mé napadne,
tak to mé chyti, to tvoffm rdda. A z plos-

sz

nych vitrdzi priznavam, Ze kvétiny, rize.

Kde miiZeme videét vase dila?

Kdysi v galeriich v Pferové, Prostéjo-
vé, ty vSak zanikly. Pak v roce 2010-12
v galerii pana Urbdnka Sumperku. Od
roku 2000 do dneSka vSak predevsim
v galerii Labyrint v Olomouci.

Dva hlavni vzory Andél Stistko a malé-
ho andilka v prodejnich Ceského narod-
niho podniku v Praze — Manufaktura.

No a kopie mych asi 7 vzort jste moh-
li od roku 2012 az nejspis k dnesku vidét
&asto na jarmarcich, v CR i zahranicf. Jd
ted’ v disledku toho, misto prace, misto
tvorby maifm posledni tii roky obhajo-
bou svého prava autora.

Obcas sly§im rady typu, nechte to byt.
Nemtizu. Je vyloucené na jarmarku po-
tkdvat svoje vzory, nem@iZu tvorit s tim
védomim, Ze mi budou stit za z4dy, sle-
dovat moji tvorbu, vybirat to nejlepsi
a navic tvrdit, Ze oni jsou kopirovéni.

Moje préce jsou ale predevsim plosné
vitrdZe jako vyplné do dvefi, oken, na-
bytkovych dvifek.

Ty d€ldm na zakdzku — je tfeba mé
oslovit a nechat si vitrdZ zhotovit.

A posledni otdazka, proc jste se prida-
la k regiondlni znacce?

Divodem bylo samoziejmé, Ze by mi
to mohlo pomoct v mnoha smérech.
Trochu se vic zviditelnim, budu v ko-
lektivu pracovitych, dspéSnych lidi, kte-
if se na akcich usmivaji.

Pfizndm, Ze jsem hodné vahala. Bdla
jsem se povinnosti, zdvazkt. A pak se mi
zddlo, Ze prevladaji potraviny. Rikala
jsem si, co budu mezi nimi délat? A ono
je to super! Jsem vedle nich velice rdda.
Akce, které pro nds asociace porddd, ma-
ji skvélou atmosféru, jsou to akce jen pro
nds, nedélame kulisy jinym, ale my jsme
ti hlavni. Pak v tom ale byla i néjaka intu-
ice. Ze bych méla, sem, pravé mezi tyto
lidi a nikam jinam. Nepotkala jsem na na-
Sich akcich Zadného smutiidka, ¢i zlostiid-
ka, ze vSech CiSi jen pozitivni energie.
Myslim, Ze jsem udélala hodné dobre.

Rozhovory na této dvoustrané
vedla Katerina Cadilova.
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Seznamte se s pravymi vyrobky z HANE

Remeslné
a textilni

vyrobky

Kamenina z Litovle Umélecka keramika

Miluse Hlavinkova — Keramika
Smakalova 291, 784 01 Litovel
Tel.: +420 608 423 739
milusehlavinkova @ seznam.cz
www.kameninazlitovle.cz

Mgr. Ivana Bélarova

Maridnov 60, 751 15 Cechy u Prerova
Tel.: +420 602 865 112
ivana.belarova @ gmail.com
www.bkeramika.cz
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Plsténé rucni vyrobky Kartace z pfirodnich Zini Hackované vyrobky

Milena Salkova Alois Slepanek Hana Soukupova
T7. Svornosti 48, Brodek u Konice 296, 798 46 Macharova 31,
779 00 Olomouc Tel.: +420 737 827 782 750 02 Prerov

Tel.: +420 606 385 541
hsou@seznam.cz

Tel.: +420 725 710 402
msalkova@volny.cz

alois.slepanek @ seznam.cz
www.kartacnictvi.cz

Vitraze Ateliér V*S
Jarmila Svozilova
Cholina 153, 783 22
tel.: +420 604 925 356
vitraze.avs@seznam.cz
www.vitraze.vyrobce.cz

Textilni hracky a kostymy

NOE s.r.o0. — Ing. Viadimir Beckert
Osecka 337, 751 31 Lipnik nad Becvou
Tel.: +420 581 773 240, +420 581 774 037
noe@noe.cz

Zahorska krajka -
hackované symboly
Pavla Huéinova

Veselicko 73, 751 25 Veselicko

Tel.: +420 581 793 044
+420 606 270 138

WWW.Nnoe.cz

Kovarské vyrobky Kovarské vyrobky Malované hedvabi a batika
Ondrej Malinek Jan Vik Jana Petiikova

Hlusovicka 30, 779 00 Olomouc Prikazy 191, Novd 458/23, 783 13 Stépdnov
tel.: +420 733 578 029, +420 605 763 255 783 33 Prikazy tel.: +420 777 593 745

tel.: +420 604 808 720
kovarvlk@seznam.cz

batitex@seznam.cz
www.modni-tricko.cz

malinek.o @ centrum.cz
www.fler.cz/kovom

Al

A m .

Prirodni
produkty

Pfirodni mydla z Hané

Saty na miru

Ing. Marta Musilova, BA
Opletalova 6, 779 00 Olomouc
Tel.: +420 605 875 880

info @martamusilova.cz
www.martamusilova.cz

Marta Vanickova

Balbinova 5, 779 00 Olomouc
tel.: +420 725 284 380
rucnimydlarna @ centrum.cz
www.rucnimydlarna.cz

e g =

Bylinné tinktury
a tinktury z pupentt
Mgr. Jarmila Podhornd
Brodek u Konice 3, 798 46
tel.: +420 582 391 207
info@nadeje-byliny.eu
www.nadeje-byliny.eu

Tinktury a bylinné sirupy

Radmila Cervinkova

Rikovice 94, 751 18 Rikovice
tel.: +420 776 015 463
radmilacervinkova @ centrum.cz
www.sirupy-caje.webnode.cz

Produkty z cesneku

Mgr. Jarmila Bedndrova
Laskov 107, 798 57

Tel.: +420 724 555 792
allium-zdravi@seznam.cz
www.allium-zdravi.cz

Originalni sperky ze dfeva
a pfirodnich materialt

Petr Barta — Navrharska, designérska
a aranZerska ¢innost

Bouzov 93, 783 25 Bouzov

Tel.: +420 739 068 938

Bartici93 @seznam.cz

Tkané vyrobky
Miloslava Vikova
Prikazy 191,

783 33 Prikazy

Tel.: +420 608 924 912
vikova.tkani @ seznam.cz
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Sperky a koralky z vinutych perel

Marta Nevrla

Studenec 3, 798 16 Celechovice na Hané
tel.: +420 605 543 051
prostejov@gitko-hobby.cz
www.qitko-hobby.cz

Textilni vyrobky

s autorskym potiskem

Bc. Katerina Majerova

Hruska 54, 798 27 Némcice na Hané
tel.: +420 739 449 834
katerina.petrovska@seznam.cz
www.fler.cz/majerka

Dekorativni mydla z Jivové

Miluse Domanska
Jivova 137, 783 16
tel.: +420 602 950 150
tdom @ seznam.cz
www.svicky-a-mydla.cz

Batkovy bylinkové sirupy

Patrik Batek

BlaZejské nam. 115/4, 779 00 Olomouc
tel.: +420724 710 776

info @batkovyprodukty.cz
www.batkovyprodukty.cz

Bronzové sperky

Jiri Tomanec — Atelier Tomanec
Mérotin 11,

783 24 Slavetin

tel.: +420 588 000 498
JiriTomanec @ seznam.cz

Hanacké kraslice

Véra DoleZalova
Albrechtova 33,

783 35 Horka nad Moravou
Tel.: +420 731 580 329
dolezal.verunka @ seznam.cz

Johanes—Sklenéné figurky

David Johanes

Fischerova 705/12, 779 00 Olomouc
tel.: +420 777 284 739
Johanes-sklo @ seznam.cz
www.johanes-sklo.cz

Kabelky a tasky Jolanetta

Renata JanoSova
Prilepy 128, 769 01
tel.: +420 606 586 493
Jjolanetta@seznam.cz
www.jolanetta.cz

Svicky z Jivové

Miluse Domanska
Jivova 137, 783 16
tel.: +420 602 950 150
tdom@seznam.cz
www.svicky-a-mydla.cz

Mosténicky sirup

HKS sirup, a.s.

Horni Mosténice 547, 751 17
tel.: +420 603 178 751
naplava@mostenickysirup.cz
www.mostenickysirup.cz
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Sirupy

Lenka Zlamalova — Herba Lena s.r.o.
Zapadni 351/88, 796 04 Prostéjov
Tel.: +420 776 888 404

zdrave @prirodnisirupy.eu
www.prirodnisirupy.eu

Véela¥Fstvi Czabe—med

Leo Czabe

Hvezdné udoli 83,

785 01 Sternberk

Tel.: +420 724 799 222
czabe @seznam.cz

Café Gape

SacerGape s.r.o. — Petr Rajt
Svolinského 18/75,

779 00 Olomouc-Losov

tel.: +420 739 344 030
sacergape @ gmail.com
www.prazimekavu.cz

Cokoladovy bonbén
formovany s napini

CHOCO BONTE

Clen skupiny Profi-tisk group, s.r.o.
Krakovska 14, 779 00 Olomouc

tel.: +420 736 642 766

obchod @ chocobonte.cz
www.chocobonte.cz

Medové placky

Dagmar Holiibkova
LuZice 53, 785 01 Sternberk
medarkal @seznam.cz

Kvasové a celozrnné pecivo

Ludék Bedica

tel.: +420 736 601 623
zdravosti@seznam.cz
www.zdravosti.cz

Bezdékovska levandule

Lukas Drlik

— Levandulovy statek Bezdékov
Bezdékov 6, 789 73 Usov

Tel.: +420 604 744 534
info@levandulovystatek.cz
www.levandulovystatek.cz

Ovoce z Usovska

USOVSKO AGRO s.r.o.

Sklad ovoce Velebor, Klopina 33, 789 73
tel.: +420 583 435 204, +420 773 799 968
sklad.velebor@usovsko.cz
www.usovsko.cz

Potraviny
azemédélské
produkty

pecivo—cokolada, fit,
marmelady a zavareniny,
syry, maso, pivo

Fit miisli Stavnata
Fit Bio miisli jablko
Usovsko FOOD a.s.
Klopina 33, 789 73 Usov
tel.: +420 583 484 167
komar@usovsko.cz
lindnerova@usovsko.cz
www.fit.eu

Pekarské a cukrarské vyrobky
z Mezic

Tomas Bukva
Mezice 15, 783 32 Ndaklo-Mezice

tel.: +420 585 967 590, +420 777 366 747

tokva@email.cz
www.zakusky-mezice.cz

Ovocné a zeleninové pochoutky
z Minifarmy Pod Kastany

Zdenék Fischer —

Minifarma Pod Kastany

Luka 11, 783 24 Luka

tel.: +420 607 809 373
minifarmapodkastany @ seznam.cz
www.minifarmapodkastany.webnode.cz

Hanacky med - pfimo od vcelare

Ing. Jan Benes

Nam. T. G. Masaryka 238,
783 44 Namest na Hané
tel.: +420 737 727 837

Jendabenes @ centrum.cz

Jablka

Hospodarské druzstvo Urcice — druZstvo
Urcice 463, 798 04 Urcice

tel.: +420 582 302 244
hdurcice@c-box.cz

www.hdurcice.cz

Cokolada z Troubelic

Cokoladovna Troubelice

— Frantisek Bacik

Troubelice 10, 783 83 Troubelice
Tel.: +420 725 898 422

info @ cokoladovnatroubelice.cz
www.cokoladovnatroubelice.cz

Postulkovy
Tvartzkové moucéniky

Zbynék Postulka

Komenského 325, 789 83 Lostice
Denisova 13, 779 00 Olomouc

tel.: +420 583 445 062, +420 732 606 713
info @tvaruzkovacukrarna.cz
www.tvaruzkovacukrarna.cz

Svatecni kolacky

Marie Fojtikova

Ovesnd 166/5, 779 00 Olomouc-Hejcin
tel.: +420 603 745 278
pecivom@seznam.cz
www.pecivom.sluzby.cz

Hanacka bonboniéra

Stanislava Zapletalova
Popluzni dviir

Naves 18/35, 750 02 Bochov
tel.: +420 603 865 166
statek @popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

Med - V¢elafstvi Zapletal

Ing. Ludvik Zapletal

Osek nad Becvou 98,

751 22 Osek nad Becvou
tel.: +420 731 613 876
ludvik.zapletal @ seznam.cz

Jablka

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077
tagros@tagros.cz

WWw.tagros.cz

Lenka Glosova
—Cokoladovna Prerov

Lenka Glosova

Tylova 231/5, 751 24 Prerov-Predmosti
tel.: +420 723 995 394, +420 724 324 724
GlosovaLenka@seznam.cz,
www.glosova.net

Bile zdobeny pernik

Hana KuZelova

Sadova 31,

783 36 Krelov-Bruchotin

tel.: +420 775 133 753
hankapernikarka @ seznam.cz

Trubicka od Svatého Kopecka

Mgr. David Zahradnik
Vybiralova 4/8,

779 00 Samotisky

tel.: +420 605 724 752
trubicky.ol @ gmail.com

Med z rodinné farmy Letocha

Ing. Leos Letocha, Ph.D.
Bélkovice-Lastany 635, 783 16 Dolany
tel.: +420 602 793 987
leosletocha @ seznam.cz
www.farmaletocha.cz

Pfirodni ovocné mosty z Mezic

Ondrej Spunda — Mostdrna Mezice
Mezice 9, 783 22 Ndklo

tel.: +420 774 854 611
mostarna@mostarnamezice.cz
www.mostarnamezice.cz

Kavové zrno z Litovle

Sti‘edni odborna Skola Litovel
Komenského 677,

784 01 Litovel

tel.: +420 585 341 547, +420 588 884 332
skacel @soslitovel.cz

www.soslitovel.cz

Zdobeny medovy pernik

Eva Luljakova
Novosady 169,

751 14 Drevohostice
tel.: +420 722 936 317
evalul @seznam.cz

Svatebni kolacky

Zden¢k Griia

Lesni 382, 751 14 Drevohostice
tel.: +420 602 735 405
zdgrna@volny.cz
www.cukrarna.wgz.cz

Bochoftské svatecni okurky

Stanislava Zapletalova
Popluzni dviir

Naves 18/35, 750 02 Bochor
tel.: +420 603 865 166
statek@popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

Holesovska tatarska omacka
Pochoutkova a zakladni
majonéza

Driibezarna Holesov spol. s r.o.
Borenovska 1356/11, 769 01 Holesov
tel.: +420 736 769 077
drubez@drubez.com
www.drubez.com
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Sufinek—OFigkova masla:
Liskovy ofech - ¢cokolada /
Arasidy - cokolada

Sufinek s.r.o.

Pekarska 485/21, 779 00 Olomouc
Tel.: +420 731 469 919
info @ sufanek.cz;, www.sufanek.cz
Korespondencni adresa:

Holicka 1173/49a, 779 00 Olomouc

Cibulady

Green Tree Food s.r.o.

MIécné kozi vyrobky

z Kovalovic u Tistina

Lenka Kubikova — Kozi farma Nikada
Tistin 57, 798 29 Tistin

tel.: +420 604 441 959
kozifarmanikada @ seznam.cz
www.kozifarmanikada.cz

MIéko a mlécné vyrobky Parené syry

AMALTHEA s.r.o0. - Ing. Ivan Hrbek
Hvozd 59, 798 55

tel.: +420 777 262 694

farma.hvozd @ centrum.cz
www.biomleko.com

Syrmex spol. s r.0. — Jana Sudiichovi
Osek nad Becvou 411,

751 22 Osek nad Becvou

tel.: +420 777 234 602, +420 581 772 656
info@syrmex.cz

WWW.SYrmex.cz

Dolni 100, 796 01 Prostéjov
Tel.: +420 602 560 175
+420 728 883 893
info@greentreefood.cz
www.greentreefood.cz

MIécné vyrobky MIécné vyrobky z Hané MIécné vyrobky ze Zlaté farmy  Tradicni masné vyrobky Masné vyrobky z Konice
zDoubravského dvora Zemédélské druzstvo Senice na Hané  Ing. Zlata Madrova — Zlata farma zUjezda Lubomir Smida

MVDr. Viclav Osicka Vodni 214, Dubany 46, Zemédélské druzstvo Ujezd u Unicova  Smetanova 107,

Novy Dviir 243, 784 01 Cervenka 783 45 Senice na Hané 798 12 Kralice na Hané Ujezd 336, 783 96 Ujezd u Unicova 798 52 Konice

tel.: +420 608 683 107
mlekarna@zdsenice.cz
www.zdsenice.cz

Tel.: +420 731 188 765
zlatafarma@seznam.cz

tel.: +420 582 397 500
smidalubomir@seznam.cz
www.masna.kvalitne.cz

tel.: +420 608 984 736
sarka@doubravskydvur.cz
www.doubravskydvur.cz

tel.: +420 733 701 213
sirgel@zodv.cz
www.zodv.cz

b

Zajickova klobasa Troubelické masné vyrobky Troubelické maso Bedihostské zabijackové Sneéi delikatesy
Zajickova tla¢enka TAGROS, a.s. - Ing. Bohuslay Neveril ~ ZVlastnich chovii a uzené speciality BARKONA SNAILS s.r.o.
Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova  Troubelice 24, TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéil — Koufil s.r.o. — Viadimir Koufil Staskova 520/16,
Virahovicka 168, 783 83 Troubelice Troubelice 24, 783 83 Troubelice Tovarni 53, 779 00 Olomouc-Holice

tel.: +420 585 032 077
tagros@tagros.cz
WWW.1agros.cz

Tel.: +420 605 251 177
snails @ barkona-snails.eu
www.barkona-snails.eu

tel.: +420 585 032 077
tagros @tagros.cz
WWww.tagros.cz

798 21 Bedihost
tel.: +420 603 581 459, +420 582 368 495
kourilvladimir @ seznam.cz

798 11 Prostéjov-Vrahovice
tel.: +420 777 181 108
leni.vackova@seznam.cz

e e e e

HANACKE BOCK 17%

Pivo Melicharek Svatokopecké pivo Pivo KosiF Naméstské pivo Pivo Chomout

Petr Melichdrek — Pivovarek Melicharek  Svatokopecké pivo — Ing. Ivo Hrdlicka  Pivovar Kosir s.r.o. — David Kapsia Pivovar Jadrnic¢ek — Chomout s.r.o.

1. Mdje 10, St. Krejciho 122/4 Lhota pod Kositem 10 Bohdana Jadrnickova Dalimilova 18/92,

783 35 Horka nad Moravou 779 00 Olomouc-Svaty Kopecek 783 44 Drahanovice Komenského 318, 783 44 Naméstna Hané 783 35 Olomouc-Chomoutov

tel.: +420 605 752 973
petr.melicharek@email.cz
www.pivovarekmelicharek.cz

tel.: +420 736 626 600
sladek @ svatokopeckepivo.cz
www.svatokopeckepivo.cz

tel.: +420 777 284 739
sladek @ pivovarkosir.cz
www.pivovarkosir.cz

tel.: +420 608 765 897
minipivovarjadrnicek @ seznam.cz
www.pivovarjadrnicek.cz

tel.: +420 604 353 469
varime @ pivochomout.cz
www.pivochomout.cz

Certifikované sluzby na Hané

v\%
@4,61
7 prod¥

Hotel Bouzov

Provozuje: Petr Horak

Hotel s restauraci se nachdzi na
ndamésti malebného, méstecka
Bouzov, primo pod pohddkovym
hradem stejného jména.

Hotel a restaurace BOUZOV
Bouzov 15

783 25 Bouzov

tel.: +420 724 486 000

hotel @hotelbouzov.cz
www.hotelbouzov.cz

Regiokavarna a Potraviny
Je¢minek

Provozuji: Monika Blazkova
a Zderika Dvorakova

V nasi prodejné na namésti
v Litovli je v§e dobré z potravin
regiondlnich vyrobcii a farmadrii.

REGIO kavarna a potraviny
JECMINEK

Namésti Pfemysla Otakara 785
784 01 Litovel

tel.: +420 731 677 354
dvorakova@jecminek-litovel.cz
www.jecminek-litovel.cz

To pravé zHané i odjinud
... Posezeniv patre

Provozuje: Ing. Svatava Bukvova

Naleznete zde spousty regiondl-
nich a farmarskych vyrobkaii,
které vyrabeéji lidé z naseho okoli,
mnohdy i nasi kamarddi a zndmi.

To pravé z Hané i odjinud ...
Posezeni v patie

Adresa provozovny

Uzk4 ul. 2, 779 00 Olomouc
tel.: +420 777 365 585
topravezhane @seznam.cz
www.topravezhane.cz

Café restaurant ZaloZna

Provozuje: Pavel Crha

Chcete-li navstivit restauraci

v samém centru mésta Litovle,
ktera se nachazi v nové zrekon-
struovanych prostordch, nabizi
bohatou nabidku pokrmii véetné
obédovych menu, s prijemnou
obsluhou — navstivte prave nds!

Café restaurant Zalozna

Nam. Pfemysla Otakara 762
784 01 Litovel

tel.: +420 730 172 839
zalozna.litovel @seznam.cz
zaloznalitovelsweb.webmium.com

Hostinec Chomout

Provozuje: Michaela Svarcova

Neotrely design hostince zasazeny
do prijemné atmosféry selského
staveni sousedici s pivovarem,
prostornd zahradka, nekuracky
interiér. Vhodné prostiedi i pro
cyklisty a rodiny s deétmi.

Hostinec CHOMOUT
Dalimilova 18/92

783 35 Olomouc-Chomoutov
Michaela Svarcova

tel.: +420 608 778 348
hostinec @pivochomout.cz
www.pivochomout.cz

Restaurace ZALOZNA

Provozuje: Monika Doleckova

ZaloZensky diim byl postaven

v letech 1919-1921 olomouckym
stavitelem Ing. Janem Hublikem.
Od dob svého vzniku tvori jakési
centrum obce, kde se konaji riiznd
spolecenska a kulturni setkan.

Monika Doleckova

Piikazy 18

783 33 Piikazy

pallovamonika@seznam.cz

Tel.: +420 773 61 53 61
+420731 92 19 89

www.restauracezalozna.eu
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Znacky jsou nase prace. Ale hlavné srdecni zalezitost...

Dokoncent rozhovoru ze strany 1

Co by to mélo byt za zaZitky? U slu-
Zeb je mi jasné, Ze jde nap¥iklad o hotel
Bouzov, ve kterém si dnes povidame...

JZ: Dalsi jsou hostinec Chomout
v Chomoutové, zdlozny v Litovli a Pfika-
zich, REGIO kavérna v Litovli a poseze-
ni v obchtidku To pravé z Hané i odjinud
v Olomouci. Na zdZitky mé navnadili pro-
vozovatelé hotelu Hluboky dvir v Hrubé
Vodé, které jsem oslovila pro certifikaci.
Rekli mi, Ze nechtéji certifikovat svou
sluzbu, ktera jim nepfijde nikterak mimo-
fadnd, ale maji v dmyslu stavét na zazit-
cich. Do budoucna Ze vybuduji nau¢nou
stezku, budou moZné jizdy na konich, po-
ostatnich. TakZe cili na néco nového a té-
mi zazitky se hodlaji zviditelnit.

Predstavuji si vyrobce, ktery chce
ziskat pro své vyrobky regiondlni ozna-
Ceni proto, aby se o ném védélo, aby by-
lo zi'ejmé, Ze jeho prace je rucni, pocti-
vd, mistni. Jsou ale i vyrobci, kteri jsou
,,sbérateli znacek?

KC: Otézka je, co tim minime. Urcité
jsou velké rozdily v piistupu. Nékdo se
hodné soustiedi na vyrobu a nékdo zase
hodné pfemysli o marketingu. A znacka
je i marketingovy nastroj, ktery ma po-

mdhat i tam, kde nejsou odbytové moz-
nosti. Nikde to neni tak, Ze by znacka
meéla svij obchod, s vyjimkou jmeno-
vaného obchodu v Olomouci. Znacka
by méla nabizet i konkurenéni vyhodu
oproti podobnym vyrobctim na trhu.
Jsou jednotlivci i malé firmy, kteff si to
uvédomuji a hledaji vSechny cesty, jak
se k takovému ocenéni dostat. Je otdzka,
jestli je to dobie nebo $patné. My i in-
stinktivné inklinujeme k tomu podporo-
vat spis srdcafe. UZ proto, Ze cely sys-
tém je zaloZen na osobni zainteresova-
nosti a vztazich uvnitf spolecenstvi.
Primarné je to o jednotlivcich, casto
i dojemnych pribézich. Na druhou stranu,
pokud k tomu nékdo pfistupuje tak, Ze
v tom vidi vyhodu pro sebe nebo svou
firmu, je to svym zptisobem ocenéni, Ze
to asi délame dobfe, Ze znacka funguje,
i kdyZ nemdme velké statni dotace.

Znacka prinasi prospéch vyrobciim
napriklad v tom, Ze jim pomdha s pro-
pagaci. Co nabizi znacka Hana svym
vyrobciim a co vyrobci znacce?

JZ: Vidy, kdyz se setkdm s néjakymi
vyrobci, fikdm jim, Ze na svou propaga-
ci vétsinou nemaji ¢as. A tohle za né
umime fesit. Vydavame noviny Doma
na HANE, kde prezentujeme viechny
certifikované vyrobce a sluzby, katalo-
gové listky, propagujeme je na webo-
vych strankéch, socidlnich sitich. Nikdy
jim ale neslibim, Ze se jim diky znacce
zvysi odbyt. Pokud se tak stane, mdm
velkou radost. A obcas se to opravdu
podaii. Mozn4 je to i tim, Ze se snaZzime
o dalsi formu propagace.

O jakou tieba?
JZ: Pofadame akce venkovského cha-
rakteru, jako trhy, jarmarky, nebo nds

oslovili organizdtofi Garden Food Festi-
valu, ktery uZ nyni spolupofdddme v Olo-
mouci, ve Zlin€ a v piiStim roce i v Ost-
ravé. To je Sance predevsim pro potravi-
néfe, ktefi tam maji moZnost se ve velkém
stylu prezentovat a ktefi jsou tam také
dobfe vidét, nebof tyto akce patii k velmi
navstévovanym. U femesel je to trochu ji-
né a velky kus prace tu za nds udéld Aso-
ciace regionalnich znacek, kterd porada
v Praze na Novoméstské radnici jarmark
Novoméstsky kraja¢ nebo na Vysehradé
akci M4 vlast cestami promén.

Jak zakaznici na znacku reaguji?
Existuje néjaky priizkum na trhu?

KC: Pokud se d&laly n&jaké prizku-
my mezi spotfebiteli — a §lo spis o di-
plomové prace — pfili§ velké povédomi
o znackdch lidé nemaji. Ale kdyz to
oto¢fm na vyrobce, ti se nikdy nesetkali
kvtli znacce s negativni odezvou. Kdyz
zakaznik vidi nasi znacku, véii tomu, Ze
jde opravdu o origindl, ktery prodava
nejspisS piimo vyrobce nebo nékdo z je-
ho rodiny. SlySela jsem, Ze se tfeba
v Praze objevuji pfekupnici ve stdncich
a proddvaji vyrobky, se kterymi nemaji
nic spolecného. U znacky je garance
kvality. Je to moznd i trochu smutné, ale
zaroven logické — tim, Ze se tu netoci
miliony, zdravé jadro ziistava.

Co vSechno se da regiondlné certifi-
kovat?

KC: Miame tii zdkladni kategorie.
Vyrobky minime femesIné, potravindi-
ské nebo prirodni a zemédélské produk-
ty — coZ je opravdu hodné Sirokd skéla —
specifikum i hendikep zdroven. SnaZzi-
me se brat z regionu vse, co tam vznika,
a pracovat s tim jako s celkem. CozZ je
trochu problém, protozZe kazdy typ pro-
duktu vyZaduje jiny pfistup, marketing,
tieba i zptisob, jak zZddat o podporu. Pak
se certifikuji sluzby (ubytovaci a stravo-
vaci) v jakékoliv kategorii od turistic-
kych ubytoven po nékolikahvézdickové
hotely. Zakladnim kritériem je to, Ze dé-
laji maximum moZného a davaji navic
jesté néco, co by ani nemuseli. Je to
opét subjektivni, ale vzdy hleddme né-
co, co komisi oslovi a kvuli ¢emu by
certifikované zarizeni rdda doporucila
ndvstévnikdm regionu. Pomérné novou

kategorif jsou zdzitky a tradi¢ni akce,
coz vymysleli v Jesenikdch. Zpocatku
jsem méla obavy, aby nemél znacku ja-
kykoliv adrenalin nebo wellness, ale
aby se podafilo co nejlépe zachovavat
konkrétn{ vztah k regionu. Proto fikam
—musi to byt néco, co lze zazit jen u vas.
Nemusi to byt zaloZeno na historii, ale
musi to mit vztah k mistu. Vé&tSinou se to
asi daif a je to zajimavé i do budoucna,
protoZe 1idé uz si nechtéji jen nakoupit,
ale chtéji i néco zazit. Myslim, Ze je to
cesta k otevieni prostoru pro kombinaci
vyrobki a zazitkt. Jde pfece o to, udrzet
zdkaznika ¢i ndvstévnika v regionu co
nejdéle. A nenfi to jen zdleZitost typicky
turistickych regionti, kde je jednim z ci-
It znacky nabidnout suvenyry od mist-
nich producentl. Veéfim, Ze certifikova-
né zazitky jsou cestou, jak ke znackdm
pritdhnout lidi, ktef{ jsou kreativni a radi
vymySleji néco nového.

Jak typické jsou jednotlivé regiony
pravé prostrednictvim vyrobcii nebo
sluzeb? Kdy? se Fekne Sumava, vidim
vyFezavanou holubicku. Ma kazdy re-
gion sviij symbol, sva specifika? A kte-
ré jsou vam osobné nejblizsi?

KC: Své déti ma Elovek viechny rad.
Ale nékteré zlobi vic (smich). Regiony
jsou samoziejmé tplné zdsadné specific-
ké. A navic vzdy zaleZi na osobé, kterd se
o znacku stard, a instituci, kterd ji zaSti-
fuje. Kdybychom porovnali Gérolskou
Swobodu na Jablunkovsku a Krus$né ho-
ry, uvidime dva naprosto odliSné svéty.
Vychozi podminky totiZ mohou byt vel-
mi rtizné. Paradoxné tieba zrovna Kru$né
hory a jejich podhtiii, tedy oblast hnédo-
uhelné panve, pro mé byla snad nejveétsim
prekvapenim. Jsou tam nesmirné aktivn{
lidé, ktef{ jsou schopni kazdy mésic pora-
dat venkovni farmdiské trhy s tficitkou
stankl a pokazdé na jiném misté. Dokon-
ce i midj dvodni nékolikahodinovy semi-
néf poslouchalo dobrovolné v sobotu od-
poledne asi tficet tamnich vyrobcd.

Charakterizuje kaZdy region néjaky
vyrobek?

KC: Je idedlni, kdy? to takto funguje.
Ale mdme malé znacky, kde opravdu
nevite. Napiiklad mé domovské Zaprazi
ve Stfednich Cechich. Kromé Ladova
kocoura Mikese, jehoZ spojeni se znac-
kou ndm ale bylo dédicem autorskych
prav odepieno, nic specifického nemd-
me. Casto se ta debata rozvine u# pfi
tvorb&€ nové znacky. Vzpomindm, co
provazelo vznik znacky na Znojemsku,
kde chtéli jako symbol vinnou révu.
Snazila jsem se vysvétlit, Ze by znacka
neméla zobrazovat produkt, ktery se o
ni miZe uchdzet. CoZ tam hrozilo. Na-
konec maji jeStérku, kterd se endemicky
vyskytuje v Podyji. Price v regionech
je vibec velmi pestrd a mé bavi i rizny
pristup jednotlivych certifikaénich ko-
misi. Snazim se dohliZet na to, aby vZdy
byla dodrZena kvalita, kterou deklaruje-
me. Z4dnd komise to sice nebere na leh-
kou véhu, ale zejména v oborech, kde
hraje svou roli osobni vkus a subjektiv-
ni pohled, mohou byt nidzory dost riz-

né. Zatimco nékde jsou nadSeni z pedi-
govych srdi¢ek, jinde by neméla Sanci.
Vzdy, kdyZ nastane debata, zda certifi-
kat dat nebo nedat, fikdm — vy rozhodu-
jete o tom, ¢im se chcete chlubit. Kazdy
to md néjak nastavené, mij hlas je je-
nom jednim z mnoha, ale komise se
vzdy musi domluvit a umét si svtij ko-
lektivni ndzor obhdjit.

Kolik je dnes certifikovanych vyrobkii?
KC: Po dnesku se blizime k tisicovce.
V tuto chvili 989.

Cim je pro Vs typicky region Hand se
svou znackou? Cim vynika? Cim voni?

KC: To je t&7ké. Tradicni vyrobky ta-
dy nejsou nejpodstatnéjsi. Na prvni po-
hled se Hana odliSuje tim, Ze ma spous-
tu kvalitnich potravinafi. Uzendfd, pe-
katt, cukrait, zpracovatelli ovoce.

JZ: Pro mé jednoznacné nejvic ,,vo-
ni* tvarizkové moucniky (smich). A ji-
nak samoziejmé — pivo, maso, syry, pe-
¢ivo. To tady nejvic vynikd. A af se ba-
vime o jednom nebo o druhém vyrobci,
vSichni maji naprosto $pickové dobroty.

A mdte i néco ,,exotického“ na Hané?
JZ: Kavu, cokoladu, ofiskova masla
a po dnesku dokonce $neci speciality.

Jsou to Sneci z Hané?

JZ: Ano. Vyrobce dva roky péstoval
Sneky francouzské. Ale po dvou letech
uz se mu rodi typicti hanacti $neci, kte-
f{ maji narok na nasi znacku.

Vim, Ze mate rada kvalitni potraviny.
Neni to tak, Ze ty vyrobce potravin pri-
mo pritahujete?

JZ: J4 je samozrejmé vSechny vyhleda-
vdm, zndm je osobné. A nejen potravind-
fe, ale i femeslniky. Vim, jakd tvéf se za
¢im skryva. A o to 1épe mi pak chutn4, o to
vic se mi to vSechno libi. A protoZze mam
malou dceru, zalez{ mi na tom, co ji.

Jste skutecné ,,vérnd‘“ potravinam
a viibec vyrobkiim ,,svych* znacek?

JZ: Ano. Naprosto. Mné to za to stoji.
A sama sobé dokazuji, Ze je to to kvalit-
ni, Ze jsme spravné certifikovali. A hlav-
né fikdm — Ze je to moje ndpln prace. Ja
prosté musim (smich).

KC: Také jsem uz objevila ve znakach
vychovny ucinek sama na sobé. Mij pro-
blém je, Ze kdyZ si odvezu néjaky Spicko-
vy produkt z 200 nebo i vice kilometri
vzdaleného regionu, uZz si pro néj znovu
nedojedu. Ale je také pravda, Ze jsem za-
¢ala produkty piimo od vyrobcl vyhleda-
vat daleko vic i ve svém okoli. A piestoze
své domdcnosti vénuji méné ¢asu na tikor
prace, mnohem dislednéji ted doma sle-

dujeme na vyrobcich ani ne tak procenta
a sloZeni, jako spi§ procesy, jak co vzni-
kalo. A i podle toho se uz dnes da vybirat.

TakZe to jde se znackou nejen praco-
vat, ale také ji uzivat. Dékuji za rozhovor
i za Vas Cas a preji Vam obéma i vSem
znackam v zemi (a té nasi hanacké nej-
vic) jen to nejlepsi.  Marie Sulikova
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Jste zivnostnikem, firmou, organizaci,

zemédélcem piisobicim na Hané? Jste hrdi na ptavod svych vyrobku,
stravovacich nebo ubytovacich sluzeb, na jejich kvalitu a jedine¢nost?
Chcete pomoci s jejich propagaci a zviditelnénim?

Vyuzijte vyhod, které tato znacka nabizi!

Ve potiebné ohledné ziskéni znacky HANA regionalni produkt® naleznete
na www.regionalni-znacky.cz, www.moravska-cesta.cz nebo u regionalni

koordinatorky.

Regionalni koordinatorka: Julie Zendulkova, tel.: 724 111 510,
e-mail: julie.zendulkova@moravska-cesta.cz
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Asociace regionalnich znacek zastieSuje v soucasné dobé jiz 27 regiont
s vlastni znackou pro kvalitni mistni vyrobky, sluzby a zazitky. Vedle tisténé
propagace, informovani na webu a socialnich sitich a spoluprace s médii se
nam dari jiz ¢tvrtym rokem organizovat pravidelné akce, na nichZ se mohou
Prazantim i nav§tévnikiim hlavniho mésta predstavit vyrobci potravin i feme-
sInici ze v§ech naSich regionti.

Casné jaro a podzim patif Novom&st-
skému krajaci — akci, kterou Asociace
potdda ve spoluprici s prazskou Novo-
méstskou radnici. I kdyz tento objekt
nemiZe svou popularitou konkurovat
staroméstské ,,sestie”, i zde dycha histo-
rie z kazdého koutu. A nemyslime je-
nom tu pohnutou, kterou vétSina z nds
vydoluje ze vzpominek na Skolni déje-
pis. (Ano, pravé zde doslo v roce 1419
k prvni prazské defenestraci, kterd je po-
vazovdna za pocatek husitskych vilek.)
D¢éjiny radnice sahaji az k otci vlasti Kar-
Iu IV. — ne nahodou pfilehly Dobyt¢i trh
nese od roku 1848 jméno Karlovo né-
mésti.

Ackoli regiondlni znacky nejsou spja-
té jen s historif a tradici, v prostordch
Novomeéstské radnice jim to slusi. Potra-
viny najdeme tradi¢né v gotickém Maz-
hauzu, pfistupném piimo z namésti, fe-
meslnici pak dostdvaji prostor piede-
v§im v renesan¢né upraveném Velkém
sdle v prvnim patfe.

V roce 2017 jsou pfipraveny ,.Kraji-
¢e*“ dva — jarni na aprila — tedy v sobotu
1. dubna 2017, a podzimni 21. fijna. Ve-
dle klasického jarmarku se chystd i do-
provodny program v podobé worksho-
pli na téma piirodnich produkti ve més-
t& a kreativni recyklace. Samoziejmosti
je i hudebni program a soutéZ pro na-
vstévniky.

Kazdoro¢né tfeti mdjovou sobotu
(v roce 2017 to bude 20. kvétna), se na
staroslavném Vysehradé zahajuje narod-

ni putovni vystava Ma vlast cestami
promén. Jednd se o prestizni prehlidku
stovky promén staveb, vefejnych pro-
stranstvi a krajiny, které se podaftilo ob-
novit ¢i proménit a ¢asto i zasvétit nové-
mu ucelu. A jelikoz se jedna o zahajen{
slavnostni s celodennim programem, ani
zde nechybf kvalitni potraviny a femesl-
né vyrobky z celé republiky, které jsou
nabizeny formou jarmarku, obcerstven{
na misté i tvofivych dilen. Celkem se
zde predstavi kolem Ctyficeti drziteld re-
giondlnich znacek, kterym je cti dotva-
fet pozitivni atmosféru prezentace pro-
mén nasi vlasti.

Hanou v uplynulém roce na zminé-
nych akcich vzorné reprezentovaly tfeba
tvariizkové moucniky z Lostic, Batkovy
sirupy, vitraZe Jarmily Svozilové nebo
Sperky Jiftho Tomance. Na Novomést-
ském krajaci byla i cokoldda Lenky Glo-
sové nebo zavareniny z Minifarmy Pod
kastany. A kamenina z Litovle od Milo-
slavy Hlavinkové, kterd zdobi prvni stra-
nu téchto novin, je uZ i symbolem Novo-
méstského krajace. Tésime se, Ze v ro-
ce 2017 se fady hanackych vyrobctl na
prazskych akcich tieba jesté rozsifi.

KaZda regiondlni znacka m4 slouZit
predevs§im podpote produktd z konkrét-
niho regionu, ve kterém md byt vidét
a pomdhat. Prazské prezentace ale dopl-
fuji celkovou mozaiku, ukazuji pestrost
nasich znacek i vyrobkti a poméhajf oslo-
vit nové potencidlni zdkazniky i podporo-
vatele myslenky regiondlniho znaceni.
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Za dobrym jidlem a regionalnimi produkty opét do Olomouce do Zlina i do Ostravy

Garden Food Festival laka tisice fanouskii gastronomie

Pokud uz si planujete, co budete podnikat na jate roku 2017, nezapomeiite
zablokovat v kalendafri vikend 13. a 14. kvétna. V hanacké metropoli si prijdou
na své milovnici dobrého jidla a piti na tietim ro¢niku Garden Food Festivalu.
Navstévnici se mohou tésit na dvacitku vybranych restauraci z Olomouckého
kraje, zajimavé kuchyné z celé republiky i ze zahranici, delikatesy, jako jsou

lanyze, husi jatra, hmyz, raw a vegetarianské speciality ne-
bo sladkosti, piva ¢i vina. Stejny festivalovy koncept po-
Fadatelé prenesou 10. a 11. ¢ervna do Ostravy a 2. a 3. za-

Fi do Zlina.

Pfi minulém ro¢niku se potvrdilo, Ze
dilezitou roli ve skladbé vystavovatell
a partner( akce hraji regiondlni produk-
ty a znacky, které certifikuji mistni ne-
ziskové organizace, ministerstvo zemé-
délstvi a kraje. ,,Jsme potéseni, Ze se ma-
lovyrobci z naSeho kraje pfi tak prestizni
akci se svymi produkty neztratili, na-
opak vyborné doplnili nabidku renomo-
vanych restauraci,” uvedla koordinator-
ka znacky HANA regionaln{ produkt Ju-
lie Zendulkova.

Také sami vyrobci festival hodnoti po-
zitivné. ,,GFF povazuji za velmi povedou
akci, co se tykd moZnosti propagace me-
zi Sirokou vetejnosti. Té${ mé zdjem nd-
vstévnikd, ktery pak slySim jesté v pra-
béhu roku pifmo v naSich cukrarnéch,
kdy se hosté hlasi, Ze tvarizkové mouc-
niky poprvé ochutnali prdvé na Garden
Food Festivalu,* fika Blanka Postulkova
z Tvartuzkové cukrarny.

,.Na festival chodi lidé, které gastrono-
mie opravdu bavi a jdou za poznanim,
a ndm se na takovychto akcich skvéle
prezentuje naSe neobvykld ,,potravina®,
tedy levandule,” dopliiuje Luka$ Drlik
z Levandulové kavarny v Zabtehu. Nekte-
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Garden Food Festival

i z malovyrobci (mimo jiné pravé Levan-
dulovd kavérna), také dostali prostor pre-
zentovat svoje speciality na pddiu vedle
Haliny Pawlowské ¢i Zderika Pohlreicha.
Pravé Zden€k Pohlreich se opét stal
tvari festivalu a bude divaky doprovazet
také v Ostravé a Zliné. Lidé znovu uvid{
varit regionalni $picky Jaroslava Klara ¢i
Premysla Forejta, na pddiu se ale pied-
stavi také popularni Kamu nebo zastup-

ci mladé generace kuchaiti Petr Hene§
a Ondrej Hutnik. Nebude chybét ani Chi-
lliman, ktery sklidil velky dspéch se svou
paprickovou show. Lidé mohou ochutnat
specidlni kdvy, nejostiejsi Cili papricky
svéta, olivové oleje, syry, sushi, moleku-
larn{ gastronomii, rizné druhy piv, vin ¢i
destilatti. Navstivit mohou stanky nejlep-
Sich ceskych restauraci i vysokoSkolské
menzy. Pamatovano bude i gastronomii
ve Skolnich kuchynich. Poradatelé neza-
pominaji ani na déti, pro které je pfipra-
ven celodenni zdbavny program.

Garden Food Festival je prvnim regi-
ondlnim festivalem dobrého jidla a pitf,
ktery vSak neni svazan Zaddnymi hranice-
mi. Projekt si klade za cil dlouhodobé
ukazovat Siroké vefejnosti ve méste, kraji
i v celé republice, Ze v regionu je fada
kvalitnich restauraci a kuchar, ktefi déla-
ji svoji praci s radosti a dobfe. Podporuje
mistni vyrobce a farmare, regionalni po-
traviny a znacky, cestovni ruch ve mésté
i kraji, propaguje gastroturistiku. Pfinds{
nové trendy v gastronomii, ukazuje zaji-
mavé koncepty, privazi Spickové kuchare.
Partnery GFF jsou Ministerstvo zemédél-
stvi, Olomoucky kraj, Mésto Olomouc,
Czech Tourism, Asociace hotelli a restau-
raci, Univerzita Palackého, Globus, Mak-
ro, Galerie Santovka a dal§f. Medidlng
akci podporuje Cesky rozhlas RadioZur-
ndl, Denik, olomouc.cz, Radio Hang,
Olomoucka drbna, Cesk}? domov a dalsi.

Vice informacti, fotografie a videa
najdete na www. gardenfoodfestival.cz

Veskeré informace o vsech certifikovanych vyrobcich a sluzbach
véetné kontaktnich tidaji naleznete na www.regionalni-znacky.cz

To pravé z Hané i odjinud

Obchod To pravé z Hané i odjinud se
uz pét let stard o bohatou nabidku po-
travin a ndpoju pro obyvatele i navstév-
niky centra Olomouce. Pfevladaji vy-
robci z Hané, ale diky centrdlni poloze

Olomouce zde najdeme i vybrané pro-
dukty z Jesenikti, Moravské brany nebo
Moravského krasu, od Cerstvych syri
a uzenin, pres vonavé pecivo a sladké
pochoutky a ovocné $fdvy az po oleje

Uvod Novinky NaSidodavatelé Posezeni Recepty Regiondlnibalitky Onas Kontakty
| '

Obchod a jeho nabidka

Posezeni v patfe

Jsme maly farmafsky obchod s posezenim v prvnim patfe, najdete nas v Olomouci v Uzkeé ulici.
ZaméFujeme se na produkty a potraviny z Hané a okoli v prvotfidni kvalité.

Mevahejte a pfijdte nas navitivit!

a zavafené dobroty. Kazdy produkt ma
svij ,,;rodokmen®, v obchodé se dozvite
vSe o jeho sloZeni i ptivodu. A mnoho
zajimavého najdete i na webovych stran-
kach obchodu — www.topravezhane.cz.

Recepty

Regionalni balicky




