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Doma na HANE

Na dobré znacce zalezi

Af se nam to libi, nebo ne, Zijeme
v konzumni dobé. Ze vSech stran na
nas Gtoci reklama a nejriznéjsi mani-
pulace presvédcujici, Ze nas Zivot nebu-
de plnohodnotny, kdyZ si neporidime
ten ¢i onen ,,dokonaly* vyrobek, nevy-
uZijeme nabizenou sluzbu nebo nena-
vstivime misto svych snu. A i kdyz se
snazime védomé nepodléhat, podpra-
hové ptisobeni funguje. A nékdy tieba
i vopa¢ném smyslu — kazda dalsi nalep-
ka a iidajna garance vyjimecnosti v nas
vzbuzuje podezieni nebo aZ odpor.

To je zfejmé diivodem, pro¢ se pfi pro-
pagaci regiondlntho znaceni kvalitnich
mistnich vyrobk, sluZeb a zazitkt casto
setkdvdme s pochybnostmi, zda se nejed-
nd jen o dal$i prdzdny symbol, ktery jen
unavuje a mate spotfebitele. Na prvni po-
hled to tak jist¢ mtze pisobit a k tomu,
aby se to zménilo, vede dlouhd a ndrocna
potieba Cas a idedlné i penize. Tim dru-
hym regiondlni znacky nikdy prili§ ne-
oplyvaly, ale Cas jim naStésti vénovala
a vénuje fada dobrovolnych nebo jen mi-
nimalné placenych nadsencii — koordina-
tort jednotlivych znacek i samotnych dr-
zitelt certifikatd. Hlavné diky nim oslavi-
ly regiondlni znacky v f{jnu 2015 desaté
vyroc¢i udéleni prvniho certifikatu.

A i kdyZz za téch deset let nebylo
vSechno vSude ani zdaleka idedlni, regi-

ondlni znacky Ziji a stdle rostou. Je jich
v celé republice uz 26 a pocet platnych
certifikatli prekonal prvni tisicovku. To
samo uZ néco vypovidd o smysluplnosti
systému, ktery nemd centrdlni financo-
véni, ale je postaven na rovnovaze mezi
samostatnosti a dobrovolnou provaza-
nosti jednotlivych regiond.

Pfinosy propojenosti se pochopitelng
zacinaji intenzivné drocit aZ v poslednich
letech, kdy 1ze vyhody plosného systému
se spoleCnym vizudlnim stylem a koordi-
novanymi pravidly hodnotit v dlouhodo-
béjsi perspektivé. A krom ,,vydrZe a za-
jimavych grafickych symboll se regio-
ndlni znacky mohou pochlubit jeste
dal§imi kvalitami, které je odliSujf od ji-
nych ,,ndlepek®.

Kazda znacka vyrista pfimo z regio-
nu, péci o ni, vybér drzitelt i propagaci
maji na starosti mistni subjekty. Neni to
soutéZ pro nejlepsi, je to podand ruka
pro vsechny, kdo se snaZi poctivé a zaji-
maveé podnikat doma, kde to maji radi.
A navic i chdpou, Ze sami toho mnoho
nezmuZou, Ze ma-li region fungovat ja-
ko celek, je tfeba zapomenout na zavist
nebo strach z konkurence a zacit spolu-
pracovat.

Pokud jde o obory vyrobni ¢innosti,
nemaji regiondlni znacky prakticky zad-
nd omezeni. I ve sluzbach v cestovnim
ruchu rady podpoif nejriiznéjsi typy pro-

Noviny pro milovniky Hané, jeji p¥irody a lidi

vozoven. Na ¢em si ale zaklddaji, to je
princip, Ze jsou udélovany konkrétnim li-
dem - jednotlivciim, nebo malym fir-
méam. Tedy t€ém, kdo by sami t€Zko do-
sahli na opravdu viditelnou reklamu, ale
zéroveii jsou sami o sobé zdrukou kvali-
ty a vyjimecnosti. VaZi si sebe navzajem

a vaZi si své regiondlni znacky. Snad
o tom piesvédci i pfibéhy a tipy, které
najdete v téchto novinach, pfindsejicich
to nejlepii, co najdete Doma na HANE.
Katefina Cadilovd,

ndrodni koordindtorka

Asociace regiondlnich znacek

Pribéh zdravého peceni

Ludék Becica s manZelkou Libou provozovali nékolik let obchidek se zdravy-
mi potravinami za dostupné ceny. Nabidku neddvno doplnil i o chléb a netra-

di¢ni pecivo vlastni vyroby.

V pocitcich naSeho podnikdni jsme
viibec neptfedpokladali, Ze bychom né-
kdy prodévali vlastni pecivo. Velmi nds
oslovila myslenka bezobalového zptiso-
bu prodeje, na vahu dle individudlniho
pozadavku, navic spolu s moZnosti na-
bizet méné zndmé nebo rozsifené plodi-
ny, které ve své pfirozené podobé maji
vyssi vyzivovou hodnotu. Tim, Ze se sa-
mi zabyvdme rlznymi stravovacimi
sméry, madme doslova. na sobé vyzkou-
Sené ucinky a zdravotni piinos téchto
potravin. Bylo pro nds pfirozené, Ze
jsme tyto zkuSenosti chtéli takto Sifit
déle. Postupné se z naSeho jidelnicku
zaCala vytracet tzv. bild trojka — cukr,
bild mouka, mléko a primyslové zpra-
cované polotovary. Pfi této zméné jsme
se zacali zajimat o alternativni moZnos-
ti vyroby peciva. V té dobé€ jsme se se-
tkali s ,,panem kvaskem®, a tim se zacal
odvijet pfibéh dnesniho chleba Bohana.
Ludék zah4jil nékolikamési¢ni obdobf{
plné experimentt, GspéSnych i nedspes-
nych pokusii v peceni chleba. Spolu s t&-
mito pokusy jsme zaZivali vSelijakd dob-
rodruzstvi s riznymi moukami, s noc¢-
nim pfebirdnim obilnych zrn, vlastnim
mletim mouky a nevyzpytatelnymi ,,na-
ladami‘* kvasku. Od nahodilych vysled-
ku pres ,,védecké badani se Ludek do-
pracoval a my projedli ke chlebu, jehoz
chuf a kvalitu se dafilo opakované doci-

lit. Na dlouho dobu se nasim prvnim ko-
mercénim vyrobkem stal celoZitny trhan-
kovy chléb se slune¢nicovymi a Inénymi
seminky, postupné pribyvaly dalsi dru-
hy, jako napf. chléb z Zitné jemné mleté
celozrnné mouky, s riznymi seminky —
dynovy, chia a slunecnicovy, se suSe-
nymi rajcaty, s medvédim ¢esnekem. Na
fadu priSly dalamanky, placky, bagety,
ale také sladké pecivo. Postupné vznikal
celozrnny pernik a mufiny plnéné povi-
dly, mazanec a vanocka, sezénné i kolac
s Cerstvym ovocem. Nejvetsi nasi specia-
litou je chléb pripraveny na pare. Nejno-
v&jSim chlebem je chléb Samuraj z ry-
zového kvasu, ryZové, pohankové a ku-
kufi¢né mouky.

Napred jste zkousel péct jinak a zdra-
vé pro sebe a svou rodinu. Kde se vza-
lo rozhodnuti zkusit to jako podnika-
ni?

Jak to vétSinou byvd, napomohlo to-
mu ndhodné setkdni a zdjem naSich pré-
tel. Na farmafskych trzich v Olomouci,
kde jsme byli se svym bezobalovym
stdinkem, jsme se potkali s kamaradkou
a provozovatelkou obchodu s regional-
nimi potravinami, kterd projevila zdjem
o nas chleba do svého obchodu. A tak
zacala cesta k Ludkové pekai'ské Zivnos-
ti. Cesta nebyla ani kratkd a ani pfima.
Celé dva roky trvalo, nez se pekafina

stala Ludkovou hlavni pracovni naplni
a poslanim.

Zduraznujete, Ze pouZivate kvas
a vlastni receptury bez bilé mouky,
drozdi a vajec. O kvasek a jeho vyuzi-
ti v kuchyni je stile vétsi zajem, slad-
ké peceni bez mouky a vajec si ale vét-
Sina hospodyn asi nedovede predsta-
vit. Jak to dokazete vy?

Zakladem naseho peciva je opravdu
a pouze celozrnny Zitny kvas. V receptu-

rdch pouzivdme mouky pSenicné s vyssim
obsahem vldkniny (T1050), celozrnné, Zit-
né a Spaldovou. Pro vyrobky z prirozené
bezlepkovych surovin pak celozrnné mou-
ky z pohanky, ryZe natural a kukufice. Pra-
ce s kvasem je na rozdil od drozdi Casové

Mevs

Vv

a hodnotnéjsi. NaSe sladké pecivo je opro-

ti klasickému samozfejmé trochu jiné, jak

chuti, tak konzistenci, ale i trvanlivosti.
(pokracovadni na strané 2)

Stripky odjinud

Putovani za regionalnimi
zazitky Broumovska

V ramci realizace projektu Putovani
za regiondlnimi z&Zitky, podporeného
Ministerstvem pro mistni rozvoj, se ve
dnech 21. a 22. ffjna 2015 uskutecnila
odborna exkurze, ktera zavedla koordi-
natory znacek z celé republiky na Brou-
movsko. Programu se zicastnili také
provozovatelé sluzeb v cestovnim ruchu
a obchodi s regiondlnimi produkty. Ve-
dle navstév u drziteld tamni znacky —
femeslnika i farmait — a prohlidky uni-
kétniho komplexu broumovského kl4s-
tera meli dcastnici exkurze prostor i pro
reflexi desetiletého fungovéni regional-
nich znacek a diskusi o problémech,
které v souvislosti s regiondlnimi znac-
kami fesi. VSichni se shodli, Ze regio-
ndlni znacky maji ambici garantovat ne-
jen regiondlni piivod, ale také stdle vys-
§f kvalitu produktti, jimZ jsou ud€leny.
Objektivni posouzeni kvality je vSak
Casto slozité a s rozsitujici se Skédlou
produktti, jez se o znacky uchazeji, kla-
de stdle vétsi ndroky na certifikacni ko-
mise. Re$enim je vzdélavani — koordi-
natort znacek i potencidlnich Zadateld.
A také individudlni piistup, nebof jedi-
necnost produktil s regiondlnimi znac-
kami spocivd pravé ve vyjimecnosti
kazdého jednotlivého vyrobce, farmare
¢i poskytovatele sluZeb nebo zdzZitku.

Témér 2 500 navstévniki
obdivovalo vyrobky
s regionalnimi znackami
na podzimnim
Novoméstském krajaci

24. fijna 2015 patfi-
la uz potieti Novo-
méstskd radnice
v Praze vyrob- » @ z
cim s regiondlni- ©. @ N

RV C
mi znackami z ce- 4,
1é republiky. Seslo
se jich pres Ctyficet ze sedmnadcti raz-
nych regionti. Svymi obory zprostfed-
kovali krdsny prifez v§im, co mohou
regiondlni znacky v soucasné dobé
nabidnout. V potravindch a ndpojich
od uzendrskych vyrobku pres pecivo
a med az k pivu a nejriznéjsim zava-
fenym dobrotdm, v femeslech od kera-
miky pres dratovani, kosikarstvi a tex-
til az ke sklu a bizuterii. Nechybély ani
dfevéné hracky, svicky ze vceliho vos-
ku nebo zdobené pernicky. A také véci
vyloZené praktické, jako pfirodni my-
dla a Samp6ny, nebo prijemné, jako le-
vandule v nejriznéjsich podobach. Na
své si prosté priSel kazdy, af uZ pfi
ochutnavkach, nebo v ramci dilen,
kdy si mali i velci mohli vyzkouSet,
jak tézké je zkrotit nepoddajny mate-
ridl. Néktet{ femeslnici naopak pred-
vadeli, s jakou lehkosti jim pod ruka-
ma vznikaji témér zdzraky. Hand méla
tentokrat jen jediného zdstupce — pani
Milusi Hlavinkovou a jeji kameninu
z Litovle. Ta zato dala svymi , krajaci*
celé akci nezaménitelnou tvar.
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Mate vypozorovano, kdo jsou vasi
zakaznici? Da¥i se vam ziskavat i nové
mimo komunitu zaméfenou na zdra-
vou vyziva?

Ze zaCatku jsme samoziejmé hledali
své zdkazniky na rdznych alternativ-
nich akcich, pecivo jsme nabizeli pouze
do zdravych vyZiv. Pozorujeme, Ze se
zdjem o Zitné a kvasové pecivo zvysuje,
a to ndm umoziluje nabizet ho i v sitich
klasickych prodejen. Také pfi prodeji na
trzich se dafi prodat stdle vyssi mnoz-
stvi chleba i ostatniho pe¢iva. Nemalou
skupinou nasich pravidelnych zdkazni-
kd tvoff rodiny s malymi détmi, které
¢asto vyuZivaji moznosti rozvozu az do-
md, protoZe i tuto variantu nabizime.

Provozovnu mate v Olomouci, kde
vSude se da vase pecivo koupit?

V Olomouci jsou to prodejny To pra-
vé z Hané, Studdnka Olomouc, Pi-cen-
trum, Zdrava vyZziva v Nemocnici, Ve-
&erka u nemocnice, Sedldk POCTIVE
POTRAVINY. Ddle v Drozdiné u Ska-
14, v Tovéfi ve Velerce, ve Sternberku
u Sedldka a Zdravé vyZivé pani Nova-
kové, v Unicové u pani Rybové v Cers-
tvém pecivu na Plzeiiské, v Litovli ve
zdravé vyZivé Slunecnice.

- el

Prozradite nam, jaké mate nejbliz-
$i plany? Chystate se rozsirovat sorti-
ment nebo objem vyroby? Nebo jste
spokojeni tak, jak to je?

Plany méni nékdy sam Zivot, v soucas-
né dobé hleddme jiné vhodné prostory
pro nasi pekarnu, protoZe dosavadni mu-
sime opustit. Tento krok pravdépodobné
i urychli nase pldny na porizeni vykon-
néjsiho zafizeni a dalsiho technologické-
ho vybaveni provozu. Budeme radi, po-
kud nase vyrobky oslovi dalsi spotiebite-
le. A také, Ze diky jejich zdjmu zaCneme
vyrabét i néco nového. Nové vyrobky to-
tiz v drtivé vétSiné vznikaji na zdkladé
poptavky — af uz obchodnikd, se kterymi
spolupracujeme, nebo i naSich pfimych
zdkazniku.

Pustit se do podnikani v oboru vy-
roby potravin vyZaduje dost odvahy
a trpélivosti. Co byste vzkazal tém,
kdo o né¢em podobném uvazuji?

U nés zafungovala vytrvalost a vira ve
smysl této prace, kterou je nezbytné délat
s laskou a dobfe. Dilezita je také podpo-
rarodiny a mnoha naSich prétel, kteff nas
podporovali nejen tim, Ze si kupovali nds
chléb, ale i povzbuzenim, radou a virou.
V neposledni fad€ i kladné reakce nasich
zakaznikd, kterym nas chléb nejen chut-
nd, ale ocefiuji i jeho vyjimecnou kvalitu.

Rozhovor vedla Katefina Cadilova

il

Levandule je 1é¢iva bylina, jejimZ péstovanim proslula piredevsim oblast Pro-
vence ve Francii. Pohlednice z ni ukazuji dlouhé fialové rady silné aromatické
rostliny, pouZivané v kosmetickém pramyslu, potravinarstvi ¢i v medicing. Ze
se levandule nezabydlela pouze ve Francii, ale expanduje dale do svéta, doka-
zuje podnikani Lukase Drlika a jeho pritelkyné Veroniky PejSové, kteri zacali
na Mohelnicku tuto kvétinu sazet a sklizet ve velkém. Navic si v Zabifehu na
nameésti otevi‘eli Levandulovou kavarnu, kde tato rostlina hraje hlavni roli, ne-
jen v nazvu, ale jako jedna z hlavnich ingredienci taméjSich dobrot. Od fijna
je drzitelem certifikatu originalnich jesenickych sluzeb. A jelikoz jejich statek
je uz na iizemi znacky HANA regionalni produkt, je moZné, Ze ¢asem na jejich
levanduli uvidime pro zménu toto chranéné oznaceni.

Jaky byl pocatek vaseho hospodafre-
ni? V ¢em spociva zaklad vasi farmy?

Lukas: K podnikani jsem se dostal
v rdmci rodinné tradice. Pochdzim ze
statku, v némz ted bydlim a ke kterému
ndleZi i polnosti. V rdmci restituci nam
byl po revoluci majetek navracen, oviem
prarodice uz neméli dost sil se o néj sta-
rat. Z osmi déti se k hospodareni nikdo

nem¢él, tak polnosti proto pfevzal babic-
¢in stryc. Mné osobné se Zivot na statku
vzdycky libil, a i kdyZ mam stfedni ho-
telovou Skolu a pracoval jsem v mnoha
gastronomickych provozech v tuzemsku
i v zahranic{, vZdy mne to tdhlo zpét.
Spolecné s Veronikou jsme se rozhodli
vratit ke kofentim, starat se o sva pole
a néco produkovat. M¢l jsem potiebu

zi’tsob obzi

odlisit se od ostatnich, soucasné pre-
vladla laska k Provence. Tento rok jsme
se proto rozhodli pro péstovani levandu-
le a zaloZeni Levandulového statku. Za-
tim mdme jen Ctvrtinu hektaru, kde se
nachdzi sad a louky, ale ¢ast je jiZ osé-
zena levanduli.

Veronika: Ke statku patii pét hektart
pole, které bychom chtéli do péti let
osdzet sto dvaceti tisici sazenicemi le-
vandule. Jenom pro srovnani — na ma-
1ém poli mdme zatim dva tisice pét set
sazenic, takze si dokdZete predstavit, ja-
k4 préace nds cekd, chceme vSe vypésto-
vat ze seminek.

Jak vznikl napad otevrit Levandu-
lovou kavarnu?

Lukas: Svoji produkci chceme zuZit-
kovat, takZe kavdrna je logickou soucésti
naSeho podnikatelského zdméru. Pri-
mdrni je pro nds zpracovat levanduli do
jidla a ndpoju. Ve, co jsme zatim vypés-
tovali, smérujeme pravé do nasi kavarny.
Madme v pldnu vyrabét vlastni produkty,
jako je naptiklad levandulovy sirup, kte-
ry chceme déle nabizet do rtznych siti
obchodd, jako je Olomoucka $pajz nebo

Vi

vy ivyznanilasky Provence

Sklizeno, a taky ho proddvat na farmat-
skych trzich. Na§im prvnim produktem
jsou suSenky. Nejdifve jsme je poddvali
jen ke kavé, ale zdkaznici si je oblibili
a ,,donutili“ nds zpracovavat je zvI4st na
prodej. Resfme rozd&leni podnikéni na
vyrobu a na zpracovani. Pravdépodobné
nezlstaneme jen u levandule, chceme
produkovat dalsi bylinky, napiiklad m4-
tu, meduriku, chrpu ¢i mésicek, ddle pak
¢esnek nebo jablka v ndvaznosti na sady.

Jak vypada vas bézny den na farmé?

Veronika: Vyhrali jsme soutéZ Roz-
jezdy roku v Olomouckém kraji, coz
ndm pfineslo i hodné publicity. TakZe
kromé kazdodenni préce na statku, kte-
rd je opravdu bezmeznd a praci v kavar-
né, ndm pribylo také spoustu rozhovo-
i, natdCeni poradi a vyfizovani popté-
vek z obchtidkl a od zdkaznikd. BéZny
den je tedy velice nabity a kon¢i povét-
Sinou kolem ptilnoci.

Vite, kolik je levandulovych poli
a kavaren v nasi republice?

Lukas: U nas je jen par levandulovych
policek, jedna se spise o hobby produkci
napriklad k vinicim.

Veronika: Jedna kavarna je v Brati-
slavé, ale tam s levanduli pouze pracuji,
nejednad se o jejich produkt. V tom jsme
opravdu origindlni. Snad se ndm pove-
de. Kluci v Bratislavské kavarné jsou
moc vstiicni. KdyZ jsme jejich kavarnu
pred otevienim té nasi navstivili, podé-
lili se s ndmi o zkuSenosti a za to jsme
jim vdécni.

Zdroj: Farmarské listy
Specialni ¢islo 2015, redakcné upraveno

Bronzovy svét Jiriho Tomance

Sperky Jifiho Tomance jsou nezaménitelné — na prvni pohled upoutaji nepiilis
béznym materidlem, zpracovanim a hlavné motivy. Sdm autor o nich rika, zZe
jsou pro trochu ,,ulitlé* Zeny. Asi ma pravdu, Sperky z Ateliéru Tomanec jsou
velmi vyrazné, ale presto, Ze jsou z kovu, je z nich citit lehkost a nespoutanost.

Jak to prijde, Ze chlap zac¢ne délat
Sperky?

V dobéch historickych dé€lali Sperky
téméf vyhrad€ muzi. S primyslovou re-
voluci se Zeny prestéhovaly od rodin-
nych krbti do fabrik a manufaktur jako
zdroj spolehlivé a levné pracovni sily.
Ale to potad jesté Zeny Sperky netvori-
ly. AZ od poloviny minulého stoleti se
Zeny objevuji jako autorky a realizator-
ky svych Sperkaiskych vizi.

To Ze v soucasné dobé tvori Sperky
predevsim Zeny, a my chlapi zacindme
byt vyjimkou, ma nékolik divodd. Jed-
nim z nich je to, Ze soucasnym Zenam
nestaci byt piikladnymi matkami a man-
Zelkami, chtéji se pochopitelné realizo-
vat i timto tviréim zpisobem.

Dalsim diivodem je pohled na Sperk za
posledni ptilstoleti. Souc¢asné materialy
a techniky se staly pouZitelné pro doslo-
va kazdého. V tomto ohledu se pfiznam,
Ze jsem skaln€ konzervativni, a tudiZ na-
piiklad ,,plotynkovy smalt* je pro mé na-
patland vypalovaci barva na auta na pod-

lozku, ktera vydrzi teplotu do 200 °C.
Barva na sklo, ktera nepotiebuje vypal
na cca 570 °C, to pro mé neni barva na
sklo. A tak bych mohl pokracovat o tzv.
technikéch, které zvladne i bystré dité za
ptldruhé hodiny.

Na zdkladni Skole jsme si osvojovali
pouzivani textilu, niti, knoflikli vyrobou
jehelnickt ve tvaru ptacka a zvitatek.
Sperky vyrabéné totozné se dnes stavaji
predmétem elabordtt tzv. kunzhistori-
k. Pak se divte, Ze jsem konzervativni.

To, Ze jsem se do Sperkti pustil j, zpt-
sobila touha objevovat nové technologie
a materidly, a zdrovell mit pro vysledky
tohoto objevovani uplatnéni.

Ve vasi tvorbé prevlada cinovy bronz,
proc zrovna ten? A zKkousite i jiné ma-
terialy?

Bronz se obecné zpracovava litim, ko-
vanim, zpracovanim dratu dratenickymi
technikami a technikami Sperkafskymi.
Ja jsem si vymyslel a osvojil vlastn{
techniku difuznim svafovanim, a k to-

mu si ob&as vypomohu nékterou techni-
kou z vySe jmenovanych. Véci z bronzu
opravdu v mé produkci pfevlddaji. Asi
k nému mdm nejvfelejSi vztah. Jinak
bronz byl v potadi asi devity materidl, se
kterym jsem se za téch zhruba osmatficet
let, co se Sperkem zabyvam, dGvérné se-
znamil. Délal jsem véci z kiize, dieva,
kosti, rohoviny, kamene, stiibra, skla, ke-
ramiky, porceldnu i smaltu s tim, Ze jsem
nékteré materidly vzdjemné kombinoval.
Dnes v mé tvorbé prevladd z materiald
bronz, titan, nerez ocel, porceldn a raku
keramika a doplitkové se objevuje sklo.

Z konkrétnich motivii u vas najde-
me Zenské postavy, letici ptiaky a pak
spoustu abstrakce. Pracujete jen na
zakladé vlastni fantazie, nebo i na ob-
jednavku, podle néjakého zadani?

Ano pracuji vyhradné na zdkladé
vlastni fantazie a vlastnich predstav, a to
i v piipadé objednavky. Mdm to Stésti,
Ze se nemusim podfizovat cizim pred-
stavdm a vizim.

Uz léta sbirate ocenéni na renomo-

zv.0

vanych setkanich uméleckych kovari.
Kterého si cenite nejvice?

Z téch mezindrodnich setkan{ umélec-
kych kovait mam néjakych patndct cen,
a to za Sperky nejen z bronzu, ale také za
titan, nerez, stiibro a galvanoplastiku.
Vsech té€ch ocenéni si vaZim a Zadné ne-
uprednostiiuji. Také si velice vdZim toho,
Ze jsem spolu s dal§imi péti uméleckymi
kovari prezentoval droven naSeho umé-
leckého femesla na vystavich v Némec-
ku a Holandsku porddanych Mezindrod-

zv.0

ni federaci uméleckych kovérta (IFGS).

Svému oboru se vénujete uz iradu
let. Ted’ je v médé obavat se tak zva-
ného vyhoreni. Vam pri svarovani va-
Sich Sperkii hrozi i skute¢né popaleni,
ale presto vas prace stale bavi. Co je
pro vas nejsilnéjsi motivace?

Stalou motivaci je pro mé dostatek na-
padd, rozzafené o¢i mych zakaznic a ta-
ké jistd jeSitnost, kterou pry oplyvaji je-
nom chlapi.

Rozhovor vedla Katetina Cadilova
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Tlacenka z Troubelic?

Lepsi jste nejedli, Fika v rozhovoru

Sylva Nevérilova ze spol

ecnosti TAGROS

=

) o G i T

V hanacké vesnici Troubelice zapustila presné pred dvaceti lety koieny akcio-
va spole¢nost TAGROS. Nejenze dava praci vice nez sto lidem z obce a okoli,
ale hlavné navazuje na tradi¢ni zemédélské hospodareni, jeZ v regionu ode-
davna Zivilo jeho obyvatele. Kromé vyrobkt mnoha odvétvi, kterym se spolec-
nost vénuje, se tu nové mohou chlubit také znatkou HANA regionalni produkt
upozornujici na jedinecnost a kvalitu. Certifikat udélila komise jejich jablic-
kiim a masnym vyrobkidm. A pravé i o téch je fe¢ v nasledujicim rozhovoru.

Vase spolecnost oslavila v roce 2015
uz 20 let od svého zaloZeni. Jak jste si
toto vyroci pripomnéli?

Ano je tomu tak, nase spolecnost by-
la zaloZena v roce 1995. V ramci oslav
jsme usporadali i den otevienych dvefi.

MiizZete stru¢né shrnout, nac se spo-
le¢nost TAGROS zaméruje?

Ve svém podnikani se jiZ od svého
vzniku orientujeme na rostlinnou, Zivo-
¢iSnou i ovocnarskou vyrobu, také die-
vovyrobu, provoz jatek, vetfejného stra-
vovdani a restaurace.

To je Siroky zabér. Podle ¢eho se od-
vijel a rozsiroval?

Vychazel z historickych skutecnosti,
z vyrob, které tu uZ byly. Nékdy neni

snadné nekteré vyroby udrzet, ale diver-
zifikace je dilezita.

Troubelice jsou hanicka zemédél-
ska vesnice. Jste rodaci? A mate sami
zemédélské koreny?

Vétsina lidi z vedeni spolecnosti i za-
méstnanci jsou roddci z Troubelic nebo
blizkého okoli a vétSinou maji i zemé-
délské koteny.

Popiste prosim, jak se za ta léta
spole¢nost vyvinula? Jaké byly zacat-
ky a co jste piivodné zamysleli?

Pivodné jsme chtéli najit moznost,
jak spolecné podnikat v jiné pravni for-
mée neZ jakou je druzstvo. DruZstva totizZ
na zacatku devadesatych let nebyla zrov-
na obdivovand forma. Tak vznikla akcio-

vé spolecnost s témér 600 akciondfi. Po-
stupné doslo k malé koncentraci. Snad
miZeme fici, Ze se podafilo najit zpisob,
jak mohou vlastnici pidy rozhodovat
o tom, co se na jejich polich déje, pokud
o to samoziejmé majf zdjem.

Jak to vypada dnes? Co vas nejvic
na vasem podnikani tési?

Té&Si nas, Ze se nam dafi uskuteCniovat
n4s plan. Ze jsme povaZovéni za solid-
niho a seri6zniho partnera.

Tomu Fikam rekapitulace po dvace-
ti letech.

Pojdime se ted’ ale pobavit o vyrob-
cich, které mate certifikované... Prvni
certifikaty jste ziskali na jablka a tla-
¢enku. Dohromady jdou k sobé spis
tlacenka a cibule. TakZe nejdriv si dej-
me tu tlac¢enku bez jablek...

Je fakt, Ze se k sob¢ 1épe hodi tlacen-
ka a cibule, ale produkci cibule se neve-
nujeme. KdyZ pomineme jablka, kterd
souvisi s nasi ovocndiskou vyrobou, tak
se k tlacence vice hodi jitrnice, ovar,
pastika, luncheon, tedy masné vyrobky
vSeobecné. A vSechny tyto dobroty rov-
néz vyrdbime, a sice tradi¢ni a lety
osvédceno technologii, kde nemalou
dlohu hraje ru¢ni price.

Proc¢ si ma zakaznik koupit pravé
tu vasi tlacenku? Proc je tak dobra
a v ¢em je jina?

Vyrabi ji zkuSeny feznik, ktery vi, co
do pravé tlacenky patii. A navic k tomu
pouzivd vlastni suroviny. Tlacenku si
samoziejmé miZete koupit v kterékoli
prodejné. Pokud vsak jednou ochutnate
tlacenku vyrobenou v nasi spolecnosti,
kterd je s primyslové vyrabénymi tla-
¢enkami chufove zcela nesrovnatelnd, uz
si tu ,,pramyslovou” nikdy nekoupite.

Predpokladam, Ze prasatka si cho-
vate rovnéz vlastni...

Ano, prasitka si sami chovame. Tento
chov ma v nasi oblasti dlouholetou tradi-
ci. Z oboru Zivocisné vyroby se spolec-
nost TAGROS a.s. vénuje také chovu
skotu a produkci mléka.

Pfi produkci masa vychdzime z uza-
vieného obratu stidda s vyuZitim krmnych
plodin, které si také sami péstujeme. Di-
ky této skutecnosti, a spolu s dlirazem na
vynikajici zdravotni stav zvifat, po celou
dobu vykrmu produkujeme zvitata, a te-
dy i vysekové maso nejvyssich jakost-
nich parametrg.

TakZe maso, které zpracovavate, po-
uZzivite vyhradné z vlastnich chovi?

Ano. Z néj dile vyrdbime vyrobky,
kterymi zdsobujeme podnikovou prodej-
nu masa a masnych vyrobkd. Ddle maso
vyuzivame pfi vafeni obédl pro zameést-
nance a ostatni stravniky, kteff navStévuji
nasi zavodni stravovnu. Ta zajiStuje i roz-
voz obédl do okolnich vesnic.

Jste tedy ve vSem sobéstacni. Mate
velkou poptavku?

Poptéavka je takova, jakd je. Neni mald,
ale nenf ani velkd. Samozfejme bychom
chtéli nasi poptavku zvysit, od toho pre-
ci podnikdme a do budoucna doufime,
Ze ziskame dalsi spokojené zdkazniky,
ktefi se k nam budou radi vracet.

Kde si mohu koupit vase masné vy-
robky?

V podnikové prodejné masa a masnych
vyrobkt. Vyrobky se vyrabéji v nasi vy-
robné, a to zpravidla jednou tydné v z4-
vislosti na objemu prodeje. Podnikova
prodejna je oteviena pét dni v tydnu a mi-
mo zdkaznikd z na$i obce ji navstévuji
i obyvatelé z okolnich vesnic.

Na skoro totéZ se chci zeptat u jab-
lek, kterych se znacka tyka.

Jedna se o vSechna jablka z naSich sa-
dg, bez rozdilu odrid.

Na jak velké plose tato jablka péstu-
jete? Kolik jabloni si mam predstavit?

Na vice jak 50 hektarech. Predstavte
si 17 odrud. O kolik jabloni se ale jedn4,
nevim. Spocitané je nemdme.

Co skladovani jablek? Jak probiha?
Na&s novy sklad na ovoce pojme 660 tun
ovoce. Je tifkomorovy a chlazeny. Jabl-

ka uskladiiujeme v paletdch na sobé. Na
to navazuje tiidicka jablek, kde tfidime
mokrou cestou. V objektu mdme podni-
kovou prodejnu, kde si maji lidé moz-
nost nakupovat pfimo z palet. Aktualn{
oteviraci doba je uvedena na naSich
webovych strankéch.

Které Vase produkty si tedy zaslou-
zily znacku Hana?

Mame certifikovany jablka, vSechny
masné vyrobky, které zahrnuji i zmino-
vanou tlacenku. Ddle jsme ziskali cer-
tifikat i na nase vysekové maso a to pod
ndzvem Troubelické maso z vlastnich
chovt.

To vSechno zni velice lakavé. V ¢em
vam miiZe znacka pomoci a co od ni
ocekavate?

Znacka HANA regiondlni produkt ndm
pomitize predevsim s reklamou a s tim,
aby se nase vyrobky dostaly do S$irStho
povédomi zdkaznikd. Ocekavame od ni
predevsim zvyseni prodeje, ostatné — asi
jako kazdy podnikatel.

Dékuji za rozhovor a snad si na za-
vér mohu dovolit dvé prani. Jedno se
tyka nas zakazniki a to druhé vas —
vyrobcu.

Nam pieji, abychom si konecné za-
cali vice vazit regionalnich producen-
t, kupovali kvalitni potraviny, nebyli
lini vyjet za nakupy mimo supermar-
kety a tfeba pravé do Troubelic.

Vam preji mnoho takovych uvédo-
mélych zakazniki, a aby vam znac-
ka HANA regionalni produkt p¥ines-
la Stésti.

Rozhovor vedla: Marie Suldkovd

Novy Zivot Pod kastany

Alexandra Bartii a Zdenék Fischer Ziji a hospodaii na minifarmé Pod kastany
v Luké. Zatim vyrabi hlavné dZemy a jiné zavarené dobroty, ale chovaji také
dribez a dalsi zvifata. A na trhu je poznaite na dalku — vozi totiZ s sebou néco
jako starobylou almaru. KdyzZ oteviou, je z ni kousek hokynaiského kramku

vews

pIny nejraznéjsich pochoutek.

Do rodiny drZitel znatky HANA re-
gionalni produkt patiite teprve chvil-
ku, muiiZete bliZe predstavit své produk-
ty a hlavné lidi, ktefi je vyrabéji?

Vyrabime dZemy, atni a omacky k sy-
rim a mastim. Ovocné a zeleninové po-
choutky, zazvorovy dZem, $vestky s chi-
11i, hruSkové a mirabelkové ¢atni a mno-
hé dalsi. A protoze lidi taky radi mlsaji,
mame i sladké dZemy, napf. Svestky s ofe-
chy, vi$né s ¢okoladou nebo vanocni dy-
novy dZem. JelikoZ je je vyrobcti dZemu
hodné, snazime se, aby nase vyrobky by-
ly nééim zvlastni.

NasSe minifarma nemd zaméstnance,
veskeré produkty vyrdbime sami v malé
vyrobnicce. Pfitel Zdenék se k vyrabéni
dzemt se dostal jak slepy k houslim. Ce-
14 1éta opravuje zeméde€lskou techniku,
ale vlastni spolu se strycem maly sad.
Kdyz jsem se k nému nastéhovala s détmi
a zviratky, ukdzal ndm svij poklad, a na-
pad na vyuziti drody byl na svét€. Nyni
Zdengk krom opravafiny poméhd se sbé-
rem plodin, prodejem a dopravou na trhy.

Ja jsem piivodem z Berouna, kde pro-
bihaly i mé prvni dZematské pokusy. By-
ly to darky pro kamaradky, nebo jsme
je mezi sebou navzijem sménovaly. NeZ
jsem zacala farmafit, méla jsem nékolik
zaméstnani. Pracovala jsem v charité a ve
svazu neslysicich, ve Skolni druZiné, uci-
la jsem orientdln{ tanec a porddala bene-
ficn{ akce na podporu déti s autismem.

Nyni na farmé ovoce sklizim, zpraco-
vavam, vafim, plnim, etiketuji, balim,

prodavam a rozvazim a vymyslim nové

a nové ndpady. Stardm se také o nasi
driibeZi havél a kozy.

Vychazite z domacich surovin, ale
mezi vasimi vyrobky se najdou i hod-
né neobvyklé kombinace. Kam chodi-
te na inspiraci?

Ur¢ité chceme pouzivat co nejvice mist-
ni plodiny, aby nase vyrobky byly ceské.
Trochu tomu odporuje zazvorovy dZem,
ale je jednim z nejvic Zadanych. Zac¢indme
proto zazvor péstovat ve skleniku.

Inspiraci, alesponl v zacatku, mi byly
kamaradky, které n€kde néco potkaly,
ochutnaly a prisly s tim, Ze bych to moh-
la uvarit. Ony byly vlastné prvnimi z4-
kaznicemi, jejichZ hodnoceni, Ze moje

zavareniny a jiné véci jsou ,,nebe v hu-
beé*, bylo impulsem k tomu, Ze jsem za-
¢ala své vyrobky proddvat dalsim lidem.

Dal hleddm na internetu, jak obycej-
ny dZem ozvlastnit, protoZe klasicky ry-
bizovy nebo jahodovy si uvafi kazdy
doma a vyrobci je mnoho. TakZe co na-
jdu, uvafim, ochutndm, pak chutnd pfi-
tel, dcera, rodic¢e a kamaradky, a pokud
to schvali, produkt je na svété. NedrZzim
se vzdy receptd, ale pfiddvam a ubirdm
dle své chuti. Tedy pfedevsim priddvam
ovoce a ubirdm cukr a nahrazuji Zeliro-
vaci cukr citrusovym pektinem.

Dalsi inspiraci je sama pfiroda. VSude
v okolf roste spousta mirabelek, Sipkd, je-
fabin, aronie. Tak zkoumdm, co by z toho
mohlo byt za dobroty.

Mnoho lidi utika z venkova za pra-
ci do mést, vy jste si zvolili opac¢nou
cestu. Pro¢?

Mam synka s Aspergerovym syndro-
mem a klid na venkové a mozZnost byt
mezi zvifaty mu prospiva. Je tu bezpec-
néji neZ ve mésté€ a nemusim se ho bat
pustit za kamarddy. Détem a hlavné
synovi klidné&jsi prostiedi prospivad. Ve
méstech je stres, shon a hodné hluku.
A urcité bych se ve mésté nemohla vé-
novat tomu, po ¢em jsem cely Zivot tou-
zila. Mdme na hospodéistvi o mnoho
vice price, neZ jsem asi méla ve méste,
ale vzhledem k tomu, Ze jsem vzdy mé-
la délala nékolik véci soubéZné, mi to
ani neprijde. O co je vice price, o to mé-
né stresu.

A pak je to i trochu adrenalin. Zvitat-
ka utecou zrovna ve chvili, kdy potiebu-
jete odjet, zasportujete si, kdyZ je nahd-
nite zpatky. To ve mésté nezaZijete. Dal-
§1 vyhoda je moZnost doptfdt détem
zdravé potraviny, které pro mne jako pro
matku samoZivitelku byly cenové nedo-
stupné. Mésto ndm aZ tak nechybi. Déti
si volnost venkova maximdln€ uZivaji.

o E‘Il[({l-.-

Jediné, po ¢em se mi styskd, jsou moje
tanecCnice ze skupiny orientalnich tancd,
které jsem vedla.

Co je podle vas na zpracovani a pro-
deji vlastnich produkti nejtézsi a co
vas naopak nejvice tési?

Nejtézsi je asi se prokousat vSemi
moznymi predpisy, vyhlaskami a zako-
ny. O tzv. marmelddové vyhldsce se mi
uz i zda. Pak samoziejmé obstit v kon-
kurenci, protoZe vyrobcti dZemi je mno-
ho a hodné lidi se dnes vraci i k domdci-
mu zavafovani. Je tfeba presvédcit lidi,
aby alespoii ochutnali. KdyZ uZ ochutna-
ji, tak kolikrat i koupi, a nebo se alespon
podéli o vlastni zkuSenosti, figly a zlep-
Sovaky. Tézké je i vymyslet ndzvy a eti-
kety. Jakmile zacnete vyrdbét dzemy,
neni to jen o uvareni néceho dobrého,
ale i o designu. Vyrobek mus{ byt nejen
chutny, ale i hezky vypadat. Lidi kupuji
i ofima.

Nejvice pak potési, kdyz zdkaznikim
chutnd a kdyZ si koupi znovu. A uplné
nejvic potési chvéla od kamarddek, af
uZz je to dZem nebo naSe brojlerové ku-
fe. A dplné, dpln€ nejvic mé t€si od
dcerky jeji ,,mfiam®.

Kde se vzal napad na tak atypicky
,»stanek*?

Nas stdnek je vlastné ndhoda. KdyZz
jsme zacali byt zvdni na trhy, obCas se ob-
jevila nutnost mit vlastni stdnek. A proto-

Ze jsem tak trochu rebel a vZdy chci mit
néco jiného neZ ostatni, v okamzZiku, kdy
jsme v inzerdtu natrefili na tento stdnek
udélany ze skiing, bylo jasné, Ze musi byt
nas. Pdvodni majitel ho vyuZival k prode-
ji palacinek.

V soucasné dobé prochdzi rekonstruk-
cf a riznymi inovacemi, protoZe vzhle-
dem k naSemu roz$ifujicimu se sorti-
mentu je maly. Obcas dokonce vozime
s sebou i syry ze spratelené biofarmy.
Musime jest€¢ vymyslet ochranu proti
desti, coZ zatim to feSime klasickym za-
hradnim altdnem, ale radi bychom se sty-
lizovali vice do staroddvna. Upravy déla-
me sami, a tak to troSku trvd, neZ vy-
myslime, kudy na to. Ale je pravdou, Ze
naSe almara laka alespoil k nahlédnuti.

Na stanku i na farmé prodavate pie-
devsim zavai‘ené ovoce a zeleninu, ale
nejen to, zakaznik u vas koupi tieba
i zvlastni kalendar. Povézte nim o ném
néco.

Snazime se trochu sortiment ozvlast-
nit, proto krom dZem a sirupti prodava-
me tfeba kandovany zdzvor, aronii, kii-
Zaly a, méte pravdu, i zvlastn{ kalenddr.

Tenhle kalendaf md na svédomi ma
kamarddka bdsnitka Lidy Garra Chyti-
lovd, s niZ jsem se potkala pfi natdc¢eni
jednoho televizniho poradu. Obé jsme
v té dobé byly matky samoZivitelky.
A protoZe mne pak vidéla v dokumen-
tu Olgy Sommerové Samozivy, chtéla
udélat pro matky samozZivitelky jesté
néco navic. Tak vznikl kalenda¥, kde
jsou nafoceny maminky s détmi v retro
stylu. Zamérem bylo prodejem kalenda-
fe pomoci vyfocenym aktérkdm. Bohu-
Zel jedinym prodejcem kalendére se sta-
la Knihovna v Sobéslavi a ja. Ale i tak se
alespori maminky odreagovaly a uZily si
foceni. A pokud se kalendére prodaji,
dostanou i néjakou korunku.

Rozhovor vedla KateFina Cadilova
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Seznamte se s pravymi vyrobky z HANE

Remeslné
a textilni

vyrobky

OriginalniSperky ze dreva
a prirodnich materialt
Mgr. Ivana Bélarova 5 Petr Bérta — Navrhaiska, designérska  Jifi Tomanec — Atelier Tomanec
Marianov 60, 751 15 Cechy u Prerova a aranZerskd finnost Meérotin 11

tel.: +420 602 865 112 Bouzov 93, 783 25 Bouzov 783 24 Slavetin
ivana.belarova @ gmail.com tel.: +420 739 068 938 tel.: +420 588 000 498
www.bkeramika.cz Bartici93 @seznam.cz JiriTomanec @ seznam.cz

Uzitkova keramika—kamenina Umeélecka keramika Bronzové sperky

Miluse Hlavinkova — Keramika
Smakalova 291, 784 01 Litovel
tel.: +420 608 423 739
milusehlavinkova @ seznam.cz
www.kameninazlitovle.ic.cz

Plsténé rucni vyrobky Kartace z pfirodnich Zini Hanacké kraslice Tkané vyrobky Zahorska krajka—
Milena Salkova Alois Slepanek Véra DoleZalovd Miloslava Vlkova hackované symboly

T7. Svornosti 48 Brodek u Konice 296, 798 46 Albrechtova 33 Prikazy 191, 783 33 Pfikazy Pavla Huéinova

779 00 Olomouc tel.: +420 737 827 782 783 35 Horka nad Moravou tel.: +420 608 924 912 Veselicko 73, 751 25 Veselicko

tel.: +420 581 793 044
+420 606 270 138

tel.: +420 725 710 402 vikova.tkani @ seznam.cz

msalkova@volny.cz

tel.: +420 731 580 329
veronikagougou@ seznam.cz

kartacnictvi@volny.cz
www.kartacnictvi.cz

v : e L e

Textilni hracky a kostymy Vitraze Sperky a koralky zvinutych perel Johanes—Sklenéné figurky Kovarské vyrobky
NOE s.r.o. — Ing. Viadimir Beckert Jarmila Svozilova Marta Nevrla David Johanes Ondrej Malinek

Studenec 3, 798 16 Celechovice na Hané  Fischerova 105/12, 779 00 Olomouc
tel.: +420 605 543 051 tel.: +420777 284 739
prostejov@gitko-hobby.cz Jjohanes-sklo @seznam.cz
www.qitko-hobby.cz www.johanes.sklo.cz

Osecka 337, 751 31 Lipnik nad Becvou  Cholina 153, 783 22

tel.: +420 581 773 240, +420 581 774 037 tel.: +420 604 925 356
vitraze.avs @ seznam.cz
www.vitraze.vyrobce.cz

Hlusovicka 30, 779 00 Olomouc

tel.: +420 733 578 029, +420 605 763 255
malinek.o @ centrum.cz
www.fler.cz/kovom

noe@noe.cz

WWW.noe.cz

Textilni vyrobky

Kovarské vyrobky Malované hedvabi a batika Cepicky , Kvitko* Kabelky a tasky Jolanetta s autorskym potiskem
Jan Vik Jana Petiikova Gabriela Kvapilova Renata JanoSova Bc. Katefina Majerova

Novd 458/23, 783 13 Stépdnov
tel.: +420 777 593 745
batitex@seznam.cz
www.modni-tricko.cz

Prikazy 191, 783 33 Prikazy
tel.: +420 604 808 720
kovarvlk@seznam.cz

Prikazy 14, 783 33 Prikazy
tel.: +420776 784 714
g.kvapilova@seznam.cz
www.fler.cz/gabusa-kvitko

769 01 Prilepy 128
tel.: +420 606 586 493
jolanetta@seznam.cz
www.jolanetta.cz

Hruska 54, 798 27 Némcice na Hané
tel.: +420 739 449 834
katerina.petrovska @ seznam.cz
www.fler.cz/majerka
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Prirodni
produkty

Lipenské cabraky

Saty namiru Pfirodni mydla z Hané Dekorativni mydla z Jivové

Ing. Marta Musilova, BA
Erbenova 2, 779 00 Olomouc
tel.: +420 605 875 880
info@martamusilova.cz
www.martamusilova.cz

Libuse Kienkova

Nam. T. G. Masaryka 45/31

751 31 Lipnik nad Becvou

tel.: +420 739 302 671
lkrenkova@volny.cz
www.cabraky-avanti.webnode.cz

Miluse Domanska
Jivova 137, 783 16
tel.: +420 602 950 150
tdom@seznam.cz
www.svicky-a-mydla.cz

Marta Vanickova

Balbinova 5, 779 00 Olomouc
tel.: +420 725 284 380
rucnimydlarna @ centrum.cz
www.rucnimydlarna.cz

&

Bylinné tinktury

a tinktury z pupentt Batkovy bylinkové sirupy

Sirupy s ovocnym podilem

Milan Skopal
Rostin 105, 768 03 Rostin

Tinktury a bylinné sirupy

Radmila Cervinkova
Rikovice 94, 751 18 Rikovice

Svicky zJivové

Patrik Baték
BlaZejské nam. 4, 779 00 Olomouc

Miluse Domanska
Jivova 137, 783 16

Mgr. Jarmila Podhornd
Brodek u Konice 3, 798 46

tel.: +420 602 950 150
tdom @ seznam.cz
www.svicky-a-mydla.cz

tel.: +420 582 391 207
info@nadeje-byliny.eu
www.nadeje-byliny.eu

tel.: +420 776 015 463
radmilacervinkova @ centrum.cz
www.sirupy-caje.webnode.cz

tel.: +420 722 622 772
skopal.milan@email.cz

tel.: +420724 710 776
info @batkovyprodukty.cz
www.batkovyprodukty.cz
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Mosténicky sirup

HKS sirup, a.s.

Horni Mosténice 547, 751 17
tel.: +420 603 178 751
naplava@mostenickysirup.cz
www.mostenickysirup.cz

Ovoce z Usovska

Mohelnicka zemédélska, a.s.
Klopina 33, 789 73 Usov
tel.: +420 583 435 204
sklad.velebor@usovsko.cz
www.usovsko.cz

Cokolada z Troubelic

Cokoladovna Troubelice

— Frantisek Bacik

783 83 Troubelice 10

tel.: +420 725 898 422

info @kakaoveprodukty.cz
www.cokoladovnatroubelice.cz

Postulkovy
tvartzkové moucniky z Lostic

Zbynék Postulka

Komenského 325, 789 83 Lostice
Denisova 13, 779 00 Olomouc

tel.: +420 583 445 062, +420 732 606 713
info @ tvaruzkovacukrarna.cz
www.tvaruzkovacukrarna.cz

Hanacky med -
pfimo od vcelare

Ing. Jan Benes

T. G. Masaryka 238

783 44 Namést na Hané
tel.: +420 737 727 837
Jendabenes @ centrum.cz

Jablka

Hospodarské druZstvo Urcice — druZstvo
Urcice 463, 798 04 Urcice

tel.: +420 582 302 244
hdurcice@c-box.cz

www.hdurcice.cz

Lenka Glosova
—Cokoladovna Prerov

Lenka Glosova

Tylova 231/5, 751 24 Prerov-Predmosti
tel.: +420 723 995 394, +420 724 324 724
GlosovaLenka@ seznam.cz
www.glosova.net

N

Bile zdobeny pernik

Hana KuZelova

Sadova 31, 783 36 Krelov-Bfuchotin
tel.: +420 775 133 753
hankapernikarka @ seznam.cz

Med - Vcelafstvi Zapletal

Ing. Ludvik Zapletal

Osek nad Becvou 98

751 22 Osek nad Becvou
tel.: +420 731 613 876
ludvik.zapletal @ seznam.cz

Jablka

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav NevéFil
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077

tagros @tagros.cz

www.tagros.cz

‘-5‘-‘0

Kavové zrno z Litovle

Sti‘edni odborna $kola Litovel
Komenského 677, 784 01 Litovel

tel.: +420 585 341 547, +420 588 884 332
skacel @soslitovel.cz

www.soslitovel.cz

Zdobeny medovy pernik

Eva Luljakova
Novosady 169

751 14 Drevohostice
tel.: +420 722 936 317
evalul @seznam.cz

Med z rodinné farmy Letocha

Ing. Leos Letocha, Ph.D.
Bélkovice-Lastany 635, 783 16 Dolany
tel.: +420 602 793 987
leosletocha@seznam.cz
www.farmaletocha.cz

Pfirodni ovocné mosty

Ondyiej Spunda — Mostirna Mezice
Ndklo 53, 783 22 Ndaklo

tel.: +420 774 854 611
mostarna@mostarnamezice.cz
www.mostarnamezice.cz

Pralinky CHOCO BONTE -
Cokoladovy bonbén formovany s naplni
CHOCO BONTE

Clen skupiny Profi-tisk group, s.r.o.
Krakovska 14, 779 00 Olomouc

tel.: +420 736 642 766

obchod @ chocobonte.cz
www.chocobonte.cz

e

Medové placky

Dagmar Holiibkova
Luzice 53, 785 01 Sternberk
medarkal @seznam.cz

Café Gape

SacerGape s.r.o. — Petr Rajt
Svolinského 18/75,

779 00 Olomouc-LoSov

tel.: +420 739 344 030
sacergape @ gmail.com
www.prazimekavu.cz

Potraviny
azemédélské
produkty

Fit miisli $tavnata
Fit Bio miislijablko

Usovsko FOOD a.s.
Klopina 33, 789 73 Usov
tel.: +420 583 484 167
komar@usovsko.cz
lindnerova@usovsko.cz
www.fit.eu

-0

Peka¥ské a cukra¥ské vyrobky
z Mezic

Tomas Bukva

Mezice 15, 783 32 Ndaklo-Mezice

tel.: +420 585 967 590, +420 777 366 747
tokva@email.cz
www.zakusky-mezice.cz

Svatecni kolacky

Marie Fojtikova

Ovesnd 166/5, 779 00 Olomouc-Hejcin
tel.: +420 603 745 278

pecivom@seznam.cz
www.pecivom.sluzby.cz

Trubicka od Svatého Kopecka

Mgr. David Zahradnik
Vybiralova 4/8, 779 00 Samotisky
tel.: +420 605 724 752
trubicky.ol@ gmail.com

Hanacka bonboniéra

Stanislava Zapletalova
Kosmdkova 50, 750 02 Prerov
tel.: +420 603 865 166
statek@popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

Bochofské svateéni okurky

Stanislava Zapletalova
Kosmdkova 50, 750 02 Prerov
tel.: +420 603 865 166

statek @popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

Svatebni kolacky

Zdenék Grria

Lesni 382, 751 14 Drevohostice
tel.: +420 602 735 405
zdgrna@volny.cz
www.cukrarna.wgz.cz

HoleSovska tatarska omacka
Pochoutkova majonéza

DriibeZarna HoleSov spol. s r.o.
Bovenovska 1356/11, 769 01 Holesov
tel.: +420 736 769 077
vok@drubez.com

www.drubez.com

it
Kvasové a celozrnné pecivo

Ludék Becica

tel.: +420 736 601 623
zdravosti@seznam.cz
www.zdravosti.cz

&
&

Mléko a mlééné vyrobky

AMALTHEA s.r.o. - Ing. Ivan Hrbek
Hvozd 59, 798 55
tel.: +420 777 262 694

Sfarma.hvozd @centrum.cz

www.biomleko.com

Ovocné a zeleninové pochoutky
z Minifarmy Pod Kastany

Zdenék Fischer —

Minifarma Pod Kastany

Luka 11, 783 24 Lukd

tel.: +420 607 809 373
minifarmapodkastany @ seznam.cz,
www.minifarmapodkastany.webnode.cz

Pafené syry

Syrmex spol. s r.o. — Jana Sud¥ichovd
Osek nad Becvou 411, 751 22 Osek n. B.
tel.: +420 777 234 602, +420 581 772 656
info@syrmex.cz

WWW.Syrmex.cz
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MIécné kozi vyrobky
z Kovalovic u Tistina

Lenka Kubikova — Kozi farma Nikdda
Tistin 57, 798 29 Tistin

tel.: +420 604 441 959
kozifarmanikada @ seznam.cz
www.kozifarmanikada.cz

MIécné vyrobky
z Doubravského dvora

MVDr. Vaclav Osicka

Novy Dviir 243, 784 01 Cervenka
tel.: +420 608 984 736
sarka@doubravskydvur.cz
www.doubravskydvur.cz

MIécné vyrobky z Hané

Zemédélské druZstvo Senice na Hané
Vodni 214, 783 45 Senice na Hané
tel.: +420 608 683 107
mlekarna@zdsenice.cz
www.zdsenice.cz

Bedihostské zabijackové
a uzené speciality

Koufril s.r.o. — Vladimir Kouril
Tovarni 53, 798 21 Bedihost

tel.: +420 603 581 459, +420 582 368 495
kourilvladimir@seznam.cz

Tradi¢ni masné vyrobky
zUjezda

Zemédélské druZstvo Ujezd u Uni¢ova
Ujezd 336, 783 96 Ujezd u Unicova
tel.: +420 733 701 213

sirgel@zodv.cz
www.zodv.cz

Masné vyrobky z Konice

Lubomir Smida

Smetanova 107, 798 52 Konice
tel.: +420 582 397 500
smidalubomir@seznam.cz
www.masna.kvalitne.cz

Zajickova klobasa

Zajickova tlacenka

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 168

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
leni.vackova @ seznam.cz

Troubelické masné vyrobky

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077

tagros @tagros.cz

www.tagros.cz

Troubelické maso
z vlastnich chovit

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077
tagros@tagros.cz

WWW.tagros.cz

Kupktv masovy dort

Karla Kupkova

Dr. BenesSe 104, 783 91 Unicov

tel.: +420 581 830 763
+420774 149 713

Karla. Kupkova @ seznam.cz

www.rautyoslavygastro-unicov.cz

Pivo Chomout

Chomout s.r.o.

Dalimilova 18/92,

783 35 Olomouc-Chomoutov
tel.: +420 604 353 469
varime @pivochomout.cz
www.pivochomout.cz

Pivo Melicharek

Petr Melicharek — Pivovdrek Melicharek
1. Maje 10, 783 35 Horka nad Moravou
tel.: +420 605 752 973
petr.melicharek@email.cz
www.pivovarekmelicharek.cz

Svatokopecké pivo

Svatokopecké pivo — Ing. Ivo Hrdlicka
Krejciho 122/4

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

tel.: +420 736 626 600

sladek @ svatokopeckepivo.cz
www.svatokopeckepivo.cz

Certifikované sluzby na Hané

Pivo KosiF

Pivovar KosiF s.r.o. — David Kapsia
Lhota pod Kositem 10

783 44 Drahanovice

tel.: 4420777 284 739

sladek @ pivovarkosir.cz
www.pivovarkosir.cz

Nameéstské pivo

Pivovar Jadrnicek —

Bohdana Jadrnic¢kova

Komenského 318, 783 44 Namést na Hané
tel.: +420 608 765 897

minipivovarjadrnicek @ seznam.cz
www.pivovarjadrnicek.cz

Hotel Bouzov

Provozuje: Petr Horak

Hotel s restauract se nachdzi na ndmésti
malebného, méstecka Bouzov, primo pod
pohddkovym hradem stejného jména.

Zajistime stravovani pro vét§si mnoZstvi
osob — Skolni vylety, firemni akce, rekre-
ace...

Hotel ma k dispozici odd€lené stylové
prostory pro zvlastni udalosti, jako jsou
oslavy, bankety, svatby a recepce. Dale
nabizime prostory pro obchodni jedndn,
malé konference, semindfe ¢i pracovni
setkani. MtiZeme nabidnout dva odd¢le-
né saly s kapacitou 15 a 100 mist, ddle je
moZné pronajmout i restauracni salonek
pro 40 osob. Konferen¢ni mistnost je
vybavena flipchartem, promitaci st€énou
a wi-fi pfipojenim k internetu.

Hotel a restaurace BOUZOV
Bouzov 15

783 25 Bouzov

tel.: +420 724 486 000

hotel @hotelbouzov.cz
www.hotelbouzov.cz

Regiokavarna a Potraviny
Je€minek

Provozuji: Monika Blazkova
a Zdenka Dvorakova

V nasi prodejné na namésti v Litovli je
vSe dobré z potravin regiondlnich vyrob-
cu a farmarii. Naleznete zde nejen kom-
pletni sortiment farmdrského zboZi pro
kaZdodenni ndakupy, ale i prijemné po-
sezeni u regiondlni kavy, piva, zmrzliny,
pohdru, chlebickit a mnohého dalsiho.

REGIO potraviny — v ptizemi pfipominaji
klasicky ,,mlécny bar®, ale nabizi mno-
hem vice: pecivo vyhldSeného pekarstvi
Vasicek, mlécné vyrobky a syry, tvartizky,
med a mnoho dalstho. Kone¢né tak miize-
te mit k dispozici kvalitn{ sortiment potra-
vin pro kazdodenni potfebu od regional-
nich vyrobctl s jasnym piivodem a chuti,
kterou znéte z détstvi od svych babicek.
REGIO kavdrna — na galerii v patfe s pes-
trou nabidkou pohdrt a ndpoji a 100%
mosty v riznych variacich.

REGIO kavarna a potraviny
JECMINEK

Namésti Pfemysla Otakara 785
784 01 Litovel

tel.: +420 731 677 354
dvorakova@jecminek-litovel.cz
www.jecminek-litovel.cz

To pravé z Hané i odjinud ...
Posezeni v patre

Provozuje: Ing. Svatava Bukvova

Vsechno zacalo otevienim obchiidku
,To pravé z HANE i odjinud“ v blizkosti
Horniho nameésti v Olomouci. Naleznete
zde spousty regiondlnich a farmdrskych
vyrobkii, které vyrdbéji lidé z naseho
okolt, mnohdy i nasi kamaradi a zndmid.

Provozovna je oteviena od roku 2011.
Nabizime obcerstven{ sestavené z potra-
vin vyrobct, drzitelt certifikatt regio-
ndlnich znacek. Organizujeme prezen-
tace, vyukové a zaZitkové semindie pro
vyrobce regiondlnich potravin, femesel
a dalsf pfiznivce regiondlniho znaceni.
Soudasti posezeni je i mensi détsky kou-
tek. Posezen{ po predchozi domluvé lze
vyuZzit i k malym spolecenskym setkdnim
s obcerstvenim.

To pravé z Hané i odjinud ...
Posezeni v patie

Uzkd ul. 2

779 00 Olomouc

Ing. Svatava Bukvova

tel.: +420 777 365 585
topravezhane @seznam.cz
www.topravezhane.cz

Café restaurant Zalozna

Provozuje: Pavel Crha

Chcete-li navstivit restauraci v samém
centru mésta Litovle, kterd se nachdzi
v nové zrekonstruovanych prostordch,
nabizi bohatou nabidku pokrmii vcetné
obédovych menu, s prijemnou obsluhou
— navstivte prave nds!

Restaurace Zdilozna se nachdzi na nd-
mésti v Litovli v historické budové Zalo-
Zenského domu. Restaurace m4 celkovou
kapacitu 80 osob. V letnich mésicich je
také moZné vychutnat si jidlo na nasi let-
ni terase, kterd pohosti aZ 40 osob. Nabi-
zime denni obédovad menu s vybérem ze
tif druh jidel.

Hostim je k dispozici i salének pro
30 osob pro poradani spolecenskych ak-
ci, jako jsou promoce, oslavy ¢i svateb-
ni hostiny. V celé restauraci je moZnost
pripojeni k wi-fi.

Café restaurant ZaloZzna
Nam. Pfemysla Otakara 762
784 01 Litovel

tel.: +420 730 172 839
crhovi@seznam.cz

Hostinec Chomout

Provozuje: Michaela Svarcova

Neotrely design hostince zasazeny do pri-
Jjemné atmosféry selského staveni souse-
dictho s pivovarem, prostornd zahradka,
nekuracky interiér. Vhodné prostredi i pro
cyklisty a rodiny s détmi.

Na ¢epu mame vzdy 4—6 druhti nefiltro-
vanych a nepasterovanych piv riznych
pivnich styld.

Vafime denni menu i kulindi'ské speciali-
ty, které ladime s aktudlni nabidkou piv.
A protoZe co si navaiime, to také jime,
délame to, jak nejlip umime.

Hostinec CHOMOUT
Dalimilova 18/92

783 35 Olomouc-Chomoutov
Michaela Svarcové

tel.: +420 608 778 348
hostinec @pivochomout.cz
www.pivochomout.cz
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Ze sousednich regionti

Kde se dobre vari...

Jidlo je naSe zakladni Zivotni potie-
ba. A také jeden z nejdostupnéjSich
pozitka — a neni k tomu ani potieba
rafinované menu o mnoha chodech
z kuchyné nejvyhlasenéjsiho séfku-
chate. Casto stadi se jen soustiedit
na to, co a jakym zptsobem jime,
a prosté si to vychutnat.

Jidlo a jeho pfiprava bylo zasadni sou-
casti kazdodennich rituald odnepaméti
a v dobdch, které neznaly soucasné plyt-
vani a Casto absurdni{ st€hovéni potravin
na tisicikilometrové vzdalenosti, spolu-
utvafelo nezaménitelnost jednotlivych
oblast{ a regiond. Ti, kdo se dnes snaz{
pripomenout a tfeba a vzkiisit to, nac
miZeme byt z minulosti pravem hrdi, se
proto logicky obraci i do kulindrni his-
torie a zaroveil usiluji o to, aby méla své
pokracovatele.

Han4 je synonymem plodnosti a hoj-
nosti, na navsté€vé u sousedd v trochu
drsnéjsich koncinach Moravského Kra-
vai'ska a Opavského Slezska se ale pre-
svéd¢ime, Ze dobfe se vafilo a mlsalo
vSude — a leckde stoji za to pfijmout po-
zvani ke stolu i dnes.

Chuté a vitné Poodii

V malebné krajiné Poodi{ od Vrazné-
ho po Jistebnik, ktera se hlasi k historic-
kému ndzvu Kravaisko, se patrdanim po
regiondlnich jidlech a specialitich in-
tenzivné zabyvali po cely rok 2014. Za-
zemi k tomu poskytl projekt spoluprace
mistni MAS Regionu Poodii a sloven-
ského sdruzeni Podpolanie z Detvy. Ne-
Slo ale ani trochu o teoretické badani
v archivech. V Kravaisku se podaftilo
najit skute¢ny poklad — pani Miladu Po-
hankovou z Bernartic nad Odrou, ktera
cti tradicni recepty, jeZ se v rodin€ dédi
z pokoleni na pokoleni, a navic umf je-
jich pfipravu za nadSené pomoci souse-
dek a kamaradek zajimave predvadeét.

V kvétnu 2014 proto mohli v Kravai-
sku usporadat dva kurzy pfipravy jidel
tak, jak je déldvaly naSe babicky. Kurz
peceni se konal v historickych prosto-
rach Rodného domu J. G. Mendela ve
Vrazném. A co se peklo? Byla to piede-
v§im Bernartska hnétka — tvarohova, ma-
kova a hruskova, tedy ptedevsim veliko-
noc¢ni kold¢. Ddle zeliidk neboli zelovy
kolac. Zeli, které se dava do kolace, je
uprazené, bez vody, pridavaji se ingre-
dience jako cukr, skofice, zdsmazka,
a predevsim pept. Povrch kolace se po-
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Peceni v Poodri (foto: archiv MAS Regionu Poodri)

sype posypkou neboli drobenkou a sko-
fici a pokape se rozpuSténym mdslem.
Déle se pekly pagice, tedy kol4c ze sy-
rového zeli, a taZeny Stridl. VSechny
napecené dobroty mohli dcastnici kurzu
ochutnat.

Na peceni navdzal kurz vareni v re-
stauraci ,,U Zabaka* ve Skotnici. Pfipra-
voval se kapr, rybi polévka a ovocny de-
zert (pro nékoho spise sladkd polévka) —
varmuza. A co si tcastnici z kurzu vafen{
odnesli? Naucili se pfipravit kapfi filat-
ko, to znamend odborné zbavit kapra
kost{ a pfipravit velmi chutné fizecky na
paprice. Zjistili, jak uvafit rybi polévku
lahodné chuti bez neprfijemného zdpa-
chu po rybé. A zaslouZeny dspéch skli-
dila varmuza pro svou snadnou pfipravu
z obvykle dostupnych surovin.

O oba kurzy byl veliky zdjem, ale ti,
kdo je nemohli navstivit osobné¢, nemusi
zoufat. Diky projektu vznikla i jedinec-
nd kuchaika, jejiZ slavnostni predstaven{
na konferenci v BartoSovicich v kvétnu
2015 cely projekt zavrsilo. Knihu Tra-
di¢ni jidla a speciality Poodii a Popolan{

vydaly spolecné MAS Regionu Poodi{
a Obcanské sdruzenie Podpolanie. Jen
v Ceské Casti obsahuje 34 podrobnych
receptd na polévky, moucna jidla, zele-
ninova jidla a omacky, masita jidla, rybi
speciality a zabijackova jidla. A pro ty,
kdo by se chtéli alesponi zprostfedkova-
né nechat nadchnout eldnem a nadSenim
pani Pohankové a jejich kamarddek,
existuje i podrobny videozdznam z obou
kurzu.

I kdyZ vsechny pokrmy obsahuji jen
suroviny, které byly dostupné i bez na-
ro¢ného dovozu a pokrocilych technolo-
gii, svou chutnosti a Casto i vyZivovou
hodnotou mohou s tak zvané moderni-
mi jidly sméle soupefit. Vlastnimi smy-
sly to potvrdili i Gcastnici zdvérecné
konference projektu, ktefi méli to poté-
Seni v pribehu jednan{ ochutnat znovu-
objevené slané i sladké pochoutky.

O regionalni pohostinnosti

Hospody a restaurace jsou nedilnou
soucdsti kultury kazdého naroda. A moz-
nd podstatnéjsi, neZ jsme si ochotni pfi-
pustit. VZdyt je to misto setkdvani a sdile-
ni spole¢nych radosti i starosti a v ocich
névstévnika vétSinou prvnf a Casto nejpl-

KaZdy narod ma svou tradici spolec-
ného konzumovani jidla a piti a kazda
doba jej formuje svym Zivotnim rytmem
a potfebami. Ne ndhodou jsou pojmem
italské pizzerie, fecké taverny, francouz-
skd bistra nebo irské puby. A koneckon-
cti i ten americky fastfood, pokud se ve-
de poctivé, ma néco do sebe. A co na to
nase hospody? Téch, které se nesnazi
prehnané inspirovat nékterym z pravé
jmenovanych zahrani¢nich vzord, drzi
si sviij charakter a zaroveni se v nich

snoubi dtulné prostfedi s ochotnou ob-
sluhu a kvalitni nabidkou, zatim stdle
mnoho neni. I proto se regiondlni znac-
ky zaméfily na ty, které délaji opravdu
Cest svému regionu.

Regiondlni znacka na pohostinstvi ¢i
ubytovacim zafizeni by méla garantovat
jeho jedinec¢ny charakter. To je ovSem
kategorie znacné relativni, a proto hle-
danf ,,ducha regionu® byvd pfi posuzo-
véni Zadost{ o regiondlni znacku nékdy
docela ofiSek. V Opavském Slezsku si
povolali na pomoc odbornika na slovo
vzatého, Mgr. Alexandra Burdu ze Slez-
ské univerzity v Opavé, ktery se dlouho-
dobé zabyva problematikou kvality stra-
vovacich zafizenf a jejtho hodnoceni. Je
inicidtorem akce ,,Iyden slezské kuchy-
né*, jez si klade za cil ziskat prostor pro
regiondlni pokrmy na jidelnich listcich
v restauracich. Vydal publikaci ,,Opav-
ské Slezsko, zde poddvime regiondlni
pokrmy*, kterd popisuje tradi¢ni gastro-
nomii a historické souvislosti a prindsi
i recepty pokrmti prezentovanych v rdim-
ci ,,Iydne slezské kuchyné* v opavskych
restauracich.

VSsichni vnimame, Ze obecna droven
naSich pohostinstvi je stdle niZsi, neZ
je béZné u sousedd v Rakousku nebo
Némecku. Alexandr Burda k tomu fika:
»Stéle silné pokulhdva to nejpodstatnéj-
§1, a sice samotnd sluzba jeji kvalita. Nas
pétilety vyzkum odhalil stéle se opakuji-
ci chyby. Provozovatelim gastronomic-
kych zafizeni chybi zpétnd vazba s hos-
tem a neusiluji o ni. Neinvestuji do své-
ho vzdélani ani do vzdélavani svého
persondlu v oblasti komunikace ani ser-
visu. Chybi zdkladni manazerské a mar-
ketingové dovednosti. A hlavné jsou vel-
mi Casto opili pocitem, Ze oni to délaji
nejlépe a nikoho nepotiebuji. Snad jen

ty odborné $koly, které jim dodaji zkuse-
né, pracovité a genidlni zaméstnance.*

Vina je tedy trochu i na nds, spotiebi-
telich, respektive ndvstévnicich restau-
raci. Citujme znovu Alexandra Burdu:
,.Cesky host chce byt na jedné strand
prekvapovédn novinkami, na strané dru-
hé je konzervativni a nerad experimen-
tuje. Proto takové mnoZstvi fizkd, ond-
rast, katovych Slehd, kufecich prsicek
s broskvi a syrem atd. Navic je tu zvlast-
nf fenomén. Cesky host neumf reklamo-
vat jidlo. M4 obavy, Ze se ztrapni. VZdyt
nds preci tak dlouho udili snist v§echno
a bez fe¢i. Doma, ve $kolce i ve Skole...
Umi nadédvat na pivo pod miru, ale ne-
vrati ho. Jak se md potom ,,hospodsky*
dozvédét, Ze je néco Spatné? Z toho, Ze
uZ nepfijdeme a pomluvime jej u dal-
Sich deseti pratel?*

Ale vrafme se na zacatek. V kazdém
oboru se ceni schopnost ucit se a zaroven
i vlastn{ kreativita. A také ucta k tradicim
a tomu, co udélali ti, kdo tu byli pfed na-
mi. V gastronomii to plati navysost. Pfes
vSechny nafky a malomyslnost, pravé
v Opavském Slezsku odstartovali znace-
ni ,,téch pravych regiondlnich* restaurac{
velmi nadéjné. AZ budete mit cestu do
Opavy, nezapomeiite vyzkouset restaura-
ci U tff jabloni v Sadové ulici, kterd si
zaklada na vafeni z Cerstvych potravin,
hospodu Slezsky grunt v Héji ve Slez-
sku, kde se ohiejete ve svétnici u ptivod-
nich kachlovych kamen a najite jako kdy-
si u babicky, nebo hospodu U mlynéie ve
mlyné U vodnika Sldmy v nedaleké Lho-
t€. Zde se podaftilo vdechnout novy Zivot
malem zaniklé technické pamadtce a na
jidelnicku citlivé skloubit perly svétové
i regionalni kuchyné.

Katefina Cadilovd,
foto: archiv ARZ

HOSPODA
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Hi'ebikovani se spojilo se znaékou JESENIKY originalni produkt®
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Rovnych 200 hi'ebika vykovali navstévnici tiretitho rocniku Zabiezského hiebi-
ku aneb Hiebikovani v kvétnu 2015. Akce se spojila se znatkou JESENIKY
originalni produkt® a pfildkala na Sest stovek lidi do arealu zameckého parku
na Skalicce v Zabrehu. A mezi icastniky jarmarku nechybéli ani vyrobci ze
sousedni Hané.

Pod vedenim zkusenych kovard si moh-
li zdjemci vyzkouset vlastnima rukama
vykovat hfebik. Letos se na akci sjelo osm

kovart, ktefi pomdhali malym i velkym
v préci s kovadlinou a kladivem. ,,Vykova-
né hiebiky z predchozich ro¢nikl jsou
umisténé s plaketou se jménem autora na

hiebové tabuli v prostordch zdmku Skalic-
ka,* uvedl kovar Pavel Kopfiva z potfada-
telského spolku Zpatecka z.s. s tim, Ze i ty
letosni budou vystaveny. Doprovodny
program pro déti pfipravilo materské a ro-
dinné centrum Hnizdo.

Diky jarmarku méli ndvStévnici moz-
nost zakoupit si regiondlni vyrobky z Je-
senikd i Hané. Soucasti programu bylo
i jednani certifikacnich komisi pro nové
sluzby a zazitky znatky JESENIKY ori-
gindlni produkt®. Clenové komise méli
moZnost ochutnat kuchyni jednoho z ¢er-
stvych drzitelti znacky, restaurace RGiZové
udoli, ktera pripravila slavnostni obéd.

Pi{jemnou atmosféru akce kazdoroc-
né podtrhuje prostiedi zdmku Skalicka
a prilehlého parku. Zamek Zabfezskym
hiebikem odstartoval sezénu 2015. , Na-
vazujeme na jiz tradi¢ni podniky, které
jsme v uplynulych letech rozbéhli spolu
s nasimi partnery. Ve spolupraci se ZUS
Zabreh poradame v Cervenci hostit kur-
zy operniho zpévu pod vedenim maest-
ra Antonia Carangela a na podzim pati{
vystavdm a Zdmeckému vinobrani. Ves-
keré informace jsou k dispozici na na-
Sich webovych strankdch www.zamek-
-skalicka.cz,” vyjmenoval Kamil Pilka,
feditel obecné prospésné spolecnosti Z4-
mek Skalicka, o.p.s.

Jiz v ramci predeslého ro¢niku Hiebi-
kovani byla zahdjena vefejna sbirka Zvo-
ny pro Barboru, kterou v tizké spoluprd-
ci porddd spolek Zpitecka a sdruZeni
Farnf muzeum Zabieh — Zabrezsti zvoni-
ci. Cilem je ziskat prostfedky pro vyrobu
chybéjicich zvont a prislusenstvi zvono-
vého systému filidlntho kostela Sv. Bar-
bory v Zabtehu. Vefejnost miZe prispi-
vat také vkladem na transparentni tcet
¢islo 2600559667/2010, vedeny u FIO
banky, a.s.

Celd akce byla podpofena v ramci
projektu spoluprace Cilem spolecného
snazeni je rozvoj regiondlniho znaceni,
ktery realizovala MAS Horni Pomorav{
a MAS Moravskd cesta od roku 2014.
Cilem projektu byla podpora, pfedavani
zkuSenosti mezi regiondlnimi vyrobci
a poskytovateli sluzeb, organizace jar-
markt a exkurzi pro drzitele znacky.

Barbora Hauskova,
redakcné upraveno,
foto: archiv MAS HP
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Doma na HANE

Vychutnejte si bezstarostnou plavbu po rece Moraveé

Bez komplikovaného zafizovani i bez sta-
rosti o prevazeni bagdZe mohou nyni li-
dé sjizdét rizné Gseky feky Moravy me-
zi HanuSovicemi a Olomouci. Od roku
2015 provozuje pjcovna IN LIFE na fe-
ce Moraveé od kvétna do z4ff sit deseti nd-
stupnich a vystupnich mist, kde si zdjem-
ci mohou pronajmout nafukovaci kanoe,
rafty, plastové kanoe ¢i kajaky i s kom-
pletni vybavou na vodu, a potom je o par
kilometr@ niZe po proudu zase vritit.

,.Diky tomu miZe byt vylet na lodi ta-
ké neplanovany. Tfeba pojedete na ko-
le Litovelskym Pomoravim, bude kras-
né pocasi, tak zatouZite vyrazit na vodu.
Prijedete k naSemu vydejnimu mistu —
POINTU - vyptjcite si vSe potfebné
a vyrazite. Kola a dalsi véci vam preve-
zeme k dohodnutému vydejnimu mistu
na fece,” vysvétluje Petr Camek z piij-
¢ovny IN LIFE. ,,Navic chceme, aby se
vsichni dostali do cile bezpe¢né, proto
lidem poradime s vybérem lodi a dalsi-
ho vybaveni. Obdrzi také mapku s vy-
znacenymi misty, kde jsou vodni dila ¢i
pripadné prekazky v fece a kudy je lze
bezpecné obejit. Pokud by to bylo potfe-
ba, mdme k dispozici i licencované in-
struktory,” dopliiuje Camek.

Zajemci o jizdu po fece Morave se ne-
museji obavat, Ze by pro né nebyla lod.
~-Mame k dispozici celkem 350 plasto-
vych a nafukovacich kanof, raftd i kaja-
ka, které pribézné prevazime mezi jed-
notlivymi vydejnimi misty tak, aby jich
tam bylo vZdy dostatek. Pokud vSak
chcete mit stoprocentni jistotu, je lepsi
vyuzit objedndvku pres na§ web. Nam
staci, kdyZ to vime tfeba jen o den dfi-
ve,* doporuduje Petr Camek.

Ruzné varianty, jak vyrazit na vodu:
1.Systém IN LIFE POINT - lod si
plj¢im a vratim na kterémkoli POIN-
TU. Nefesim dopravu osob, lodi ani ba-
gize.
2.Pijéeni ZE ZAKLADNY - kde si
lod’ptij¢im, tam ji vracim. Na zdkladné
v Olomouci-Hej¢iné nebo u lodénice
v Litovli obdrZzim veSkeré vybaveni,
a potom ho tam zase vratim.
3.Kyvadlo IN LIFE — z Olomouce,

Zy 2

Hynkova a Litovle vyrazi podle jizdniho
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fadu kyvadlova doprava. O bagdz se ne-
stardm a sdm si rozhodnu, zda bude vy-
let jednodenni nebo dvoudenni.

4. Vodni TAXI - nechci se podfizovat
ostatnim ani jezdit vlakem. Zaparkujte
auto v cili plavby a vodnf taxi vds vyve-
ze, kam budete chtit.

5.IN LIFE VIP SERVIS - je mozné si
najmout auto s fidicem na cely den.

Podrobné a aktudlni informace pro vo-
déky najdete na strankdch: www.in-life.cz
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Veskeré informace o vsech certifikovanych vyrobcich a sluzbach
véetné kontaktnich udajii naleznete na www.regionalni-znacky.cz
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Kalendar akci pro rok 2016
NAZEV MISTO TERMIN
Jarni Novoméstsky krajac Praha, Novoméstska radnice 5.3.2016
Zabtezsky hiebik Zabreh, zamek Skalicka 7.5.2016
Bystiické selské trhy Velka Bysttice 8.5.2016
Garden Food Festival Olomouc, Smetanovy sady |14.-15.5.2016
Farmafské trhy a femeslny Litovel, park pfed muzeem 11. 6. 2016
jarmark (Hanacké Benatky)
Slavnosti Minipivovaru Kolstejn | Brannd, ndmésti 2.7.2016
Jizda krdla Doloplazy 3.7.2016
Anenskd pouf Staré Mésto p. SnéZnikem 23.7.2016
Malomoravské slavnosti Mala Morava 13. 8. 2016
Maridnska pout Brannd 13.-14. 8. 2016
Pekafovskd pouf Pekarov 13. 8. 2016
Prdslavska cisafskd pouf Ptaslavice 20. 8. 2016
Jarmark — Dny Evropského Litovel, ndmésti 3.9.2016
dédictvi
Lidovy rok Velka Bysttice 3.-4.9.2016
Hody TrSice TrSice 10.-11.9. 2016
Podzimni slavnost Fort XVII, Kfelov 17.9.2016
Podzimni farmarské trhy Hranice na Moravé 23.9.2016
Bystiické selské trhy Velka Bysttice 25.9.2016
Podzimni Novoméstsky kraja¢ |Praha, Novoméstska radnice 22.10.2016
Vano¢ni jarmark Hranice na Moravé 3.-19.12.2016
Adventni slavnost v Bilé Lhoté |Bild Lhota 4.12.2016
Vanocni hody Litovel, namést{ 16.12. 2016
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Jste zivnostnikem, firmou, organizaci,

zemédélcem pisobicim na Hané? Jste hrdi na pavod svych vyrobku,
stravovacich nebo ubytovacich sluzeb, na jejich kvalitu a jedine¢nost?
Chcete pomouci s jejich propagaci a zviditelnénim?

Vyuzijte vyhod, které tato znacka nabizi!

Ve potfebné ohledné ziskani znacky HANA regionalni produkt® naleznete
na www.regionalni-znacky.cz, www.moravska-cesta.cz nebo u regionalni

koordinatorky.

Regionalni koordinatorka: Julie Zendulkova, tel.: 724 111 510,
e-mail: julie.zendulkova@moravska-cesta.cz

Za dobrymjidlem a regionalnimi produkty opét do Olomouce
Garden Food Festival si nasel tisice fanousku

Pokud uz si planujete, co budete na jaie, nezapomeiite zablokovat v kalendari
vikend 14. a 15. kvétna. V hanacké metropoli si prijdou na své milovnici dob-

rého jidla a piti na druhém rocniku Garden Food
Festivalu. NavStévnici se mohou tésit na dvacitku
vybranych restauraci z Olomouckého kraje, zaji-
mavé kuchyné z celé republiky i ze zahranici, deli-
katesy, jako jsou hmyzi speciality, lanyZe ¢i husi

jatra.
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Pri premiérovém rocniku se ukdzalo,
Ze dtlezitou roli ve skladbé vystavovate-
14 a partnert akce hraly regiondln{ pro-
dukty a znacky, které certifikuje minis-
terstvo zemédélstvi, kraje a Asociace re-
giondlnich znacek. ,,Jsme potéseni, Ze se
malovyrobci z naseho kraje pfi tak pres-
tizni akci se svymi produkty neztratili,
naopak vyborné€ doplnili nabidku reno-
movanych restauraci,” uvedla Julie Zen-
dulkovd, koordinatorka znacky HANA
regiondln{ produkt. ProtozZe drZzitelé zna-
cek byli s festivalem také spokojeni, bu-
dou névstévnici i pfi nadchdzejicim roc-
niku moci ochutnat ty nejlepsi regional-
ni uzeniny, sladkosti, piva z minipivovart
¢i tvartizkové speciality.

Soucésti festifalu bude také program
na pédiu. Znovu uvidime vafit Zdernka
Pohlreicha s Eliskou Buckovou, regio-
ndln{ Spicky Jaroslava Kldra ¢i Pfemysla

Forejta, ,lanyZového kuchafe* Radima

Svacinu nebo Chillimana, ktery sklidil
velky dspéch se svou paprickovou show.
Lidé mohou ochutnat specidlni kavy,
nejostiejsi Cili papriCky svéta, olivové
oleje, syry, sushi, molekuldrni gastrono-
mii, rGzné druhy piv, vin ¢i destilatd.
Navstivit mohou stanky nejlepsich ces-
kych restauraci i vysokoskolské menzy.

Poradatelé nezapominaji ani na déti, pro
které je pfipraven celodenni zdbavny
program.

Garden Food Festival Olomouc je
prvnim regiondlnim festivalem dobré-
ho jidla a piti, ktery vSak nenf svdzin
Zadnymi hranicemi. Projekt si klade za
cil ukdzat Siroké vefejnosti ve méste,
kraji i v celé republice, Ze v olomouc-
kém regionu je fada kvalitnich restau-
raci a kuchart, ktefi dé€laji svoji praci
s radosti a dobfe. Podporuje mistni vy-
robce a farmdre, regiondlni potraviny
a znacky, cestovni ruch ve mésté i kra-
ji, propaguje gastroturistiku. Pfin4si no-
vé trendy v gastronomii, ukazuje zajima-
vé koncepty, privazi Spickové kuchare.
Partnery jsou Ministerstvo zemédél-
stvi, Olomoucky kraj, Mésto Olomouc,
CzechTourism, Asociace hotelli a re-
stauraci, Univerzita Palackého, Globus,
Makro, Galerie Santovka a dal§i. Festi-
val medidlné podporuje Cesky rozhlas
Radiozurndl, Denik, olomouc.cz, Radio
Hana, Olomoucka drbna, Cesky domov
a dalsi.

Vice informaci, fotografie a videa
najdete na www.gardenfoodfestival.c




