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Hanacké noviny

Po roce jsme tu opét s informacnimi
novinami Doma na HANE, které vdm
priblizuji kvalitni regiondlni produkty —
vyrobky, sluzby a Casto i zazitky z Ha-
né. Nabidka certifikovanych produktt
se pomalu, ale zietelné rozsifuje, navic
mnozi z téch, kdo maji certifikat regio-
ndlni znacky uZ del$i dobu, prichdzeji
s novinkami.

To je urcité piipad Tvarizkové cuk-
rdarny nebo Levandulového statku, ale
i fady dalSich vyrobct a provozovatelt
sluZeb na velkém a pestrém tzemi Ha-
né. V rozhovorech vam vedle jiZ zmitio-
vanych predstavime jest€ Zlatou farmu
a jeji mlécné produkty nebo Minipovo-
var Kosif.

Dozvite se i o tom, Ze pres tézkou kon-
kurenci dokaze firma Noe z Lipniku nad
Bec¢vou vyrabét kvalitni hracky, které ne-
jen sbiraji ocenéni na soutézich, ale do-
konce i pomdhaji détem, které se z nej-
riznéjsich diivodl obtiZné zaclenuji me-
zi své vrstevniky.

A nezapomnéli jsme ani na piiznivce
regiondlni gastronomie — mame pro né
pripravenou ldkavou pozvanku na dals{
ro¢nik oblibenych Garden Food Festiva-
14, které se v roce 2018 uskute¢ni hned
na Ctyfech riznych mistech.

Tvaruzky a pivo —nova spoluprace

Noviny pro milovniky Hané, jeji p¥irody a lidi

Foto: Lucie Petrova

pod patronaci znac¢ky HANA regionalni produkt®

O tom, Ze spravné vyzralé tvarizky chutnaji nejlépe s dobrym pivem, asi pochybuje malokdo. Nemusi to byt ale
zdaleka jen lahvac a kolecko tvarizki rovnou z papiru. Tvartzkova cukrarna uz od svych poc¢atkua ukazuje zakaz-
nikiim nové a casto i necekané podoby tradi¢ni hanacké speciality. Experimenti se neboji ani v Minipivovaru Ko-
sit. Navstévnici food festivali asi zaznamenali, Ze se pivovar s ,,cukrarnou‘ radi prezentuji na spole¢ném stanku.
To ale neni zdaleka vSechno, jak vysvétluji Blanka Postulkova z Tvarizkové cukrarny a David Kapsia z Minipivo-

varu KosiF.

Kde se vzal napad spoluprdce mezi
Minipivovarem Kosii a TvariiZkovou
cukrarnou?

U néds na Hané je spojeni tvarGzkd
s pivem velkd tradice. Vysli jsme tak
spole¢né vstiic nasim zdkaznikdm, ktef{
dobré pivo k tvartizkovym mouc¢nikiim
poptdvali, a zdroveni i milovnikiim kosi-
fovského piva, ktefi chtéli néco dobrého
zakousnout. Véfime, Ze spojenim mouc-
nikd z olomouckych tvarizka a kosifov-
ského piva nabizime jedine¢ny chufovy
zazitek.

Co konkrétné spoluprace obnasi?

Vytvorili jsme spolecny koncept ven-
kovniho prodeje na food festivalech a far-
mafskych trzich. To souvisi s jednotnym
designem stdnku a spolecnou propagaci.
Péarujeme chufové produkty, ale také nase
znacky v ocich zakaznikl. Pro vanocn{
Cas jsme pripravili darkové krabicky s pi-
vem a produkty TvarGzkové cukrarny.
Jednd se tedy o vyhradni prodej vlastnich
produktii navzdjem. Navic se po cely rok
2018 mohou nasi zdkaznici inspirovat
spole¢nym nasténnym kalendarem, ktery
jsme nazvali Rok pestrych chuti.

Chystate néco do budoucna?

Nové realizujeme pivni bar s vybé-
rem tvarizkovych mou¢nikd na firemn{
vecirky a konference. Pfipravujeme ta-
ké degustaci piv s parovanim moucnikd.
Chystame také jarni edici darkovych ba-
leni naSich produktti s viini Velikonoc.

Stripky odjinud

Bohatstvi nasSich regioni

Regiondlni znacky, k nimz jiz vice
neZ osm let patii i znacka HANA re-
giondlni produkt®, maji za cil zvidi-
telnovat kvalitni regiondlni nabidku
vyrobkl a sluZeb. A nejen to, my
vsichni, kdo se na aktivitdch spoje-
nych s regiondlnimi znackami podi-
lime, véfime, Ze jsou i idedlni plat-
formou pro spolupraci a synergické
propojovani iniciativ, které se snazi
rozvijet konkrétni izemi a dosud tie-
ba piisobily nezdvisle na sobé.

[ kdyZ narodni (a potazmo regional-
ni) hrdost nepatii k nasim nejtypictéj-
$im vlastnostem, postupné objevuje-
me, Ze automaticky neplati, Ze by vse
zahrani¢ni muselo byt lepsi. Naopak,
nakupujeme-li od mistniho vyrobce,
nejlépe toho, kterého mame prakticky
pred ocima, neni problém se presvéd-
¢it, jakym zptisobem své produkty vy-
rabi, a v ptipadé né¢jakého problému je
i uc¢inné reklamovat.

A takzvand lokdlni ekonomika ma
i dalsi vyhody — dam-li vydélat své-
mu sousedovi, dam tim zaroven praci
nékomu ze svého regionu, podpofim
zvelebovani staveb i zelené, a navic
omezim zat€Z pro Zivotni prostfedi.
Uvazovat lokalné v dne$nim globali-
zovaném svété je narocné, a chovat se
tak je jeSté t€zs1, ale — jak napovi i ty-
to noviny — moznosti tu jsou a stile se
roz§ituji.

Nékdo miize namitnout, Ze podob-
né uvazuje jen omezend skupina ,,jiz
presvédcenych®. Pfi realizaci projek-
tu Bohatstvi nasich regionti, podpofe-
ného Ministerstvem zemédélstvi,
jsme si v Asociaci regiondlnich zna-
¢ek nechali zpracovat prizkum spo-
tiebitelského chovani a ndzord.

Pres tisic respondenti v ném odpo-
vidalo na to, zda a jak Casto nakupuji
lokalni ¢i regiondlni potraviny a feme-
slné vyrobky, a také, kolik za né utra-
ceji. Vysledky vzbuzuji mirny optimi-
smus, protoZe polovina spotfebitelli
nakupuje lokdlni potraviny alesporn
jednou tydné. Horsi je to uz s utrace-
nym objemem penéz, protoZe jen u de-
setiny dotdzanych je to vice nez tisic
korun mési¢né, z cehoz plyne, Ze se
jednd jen o pfilezitostné zpestfeni ji-
delnic¢ku nebo originalni darek.

Zménu nelze Cekat ze dne na den,
ale véfime, Ze nase argumenty, které se
v riznych podobéch objevuji i v pod-
textu vSech informaci zvefejnénych
v téchto novindch, maji svou vdhu. Na-
kupovani lokélnich vyrobkt neni méd-
ni vlna, naopak, je to v podstaté navrat
k tomu, co bylo dfive pfirozené a pro
nés je dnes rozumné. I proto muiZete
najit vice informaci na internetu pod
hashtagem #jistsrozumem. Ale moznd,
Ze ani hledat nemusite. Stac{ prece pro-
listovat si tyto noviny nebo se proste je-
nom pozorné rozhlédnout kolem sebe.
A nejen na Hané!

Katerina Cadilova,
nirodni koordindtorka
Asociace regionalnich znacek
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Sen, ktery voni levanduli

Levandule, to je nezaménitelna viiné, barva, sluncem prosycené letni dny a — pro spoustu lidi — také francouzska
Provence. Pritom ale tuto aromatickou rostlinu najdete ve vétSiné nasich zahradek i parki. A nékde i na poli, jako tie-
ba v Bezdékové u Usova, tedy v mistech, kde se tirodna Han4 za¢in4 vinit smérem ke Hrubému Jeseniku. Lukas Drlik
a Veronika PejSova si tu, jak sami Fikaji, splnili sen — provozuji nejen Levandulovy statek, ale nové také galerii a kra-
mek. A poradaji dokonce i Levandulovy festival!

P¥i pohledu na vasi webovou a face-
bookovou prezentaci s moc péknymi fot-
kami se nemohu nezeptat, jakou barvu
madte nejradsi?

Ano, u nés je to uz od roku 2014 fia-
lovd barva.

Rikdte, Ze jste si s Veronikou splnili
sen, o ktery se navic radi délite s na-
v§tévniky Levandulového statku i kavar-
ny v Zabiehu. K naplnéni snii vede cas-
to dost trnitd cesta, méli jste to také tak?

Sice je to sen, ale stdle je to jen pod-
nikdni, které opravdu pfindsi spoustu
uskali. Nas to ale stdle bavi tak se o ne-
pfijemnostech nechceme bavit.

Levandulové pytlicky jako zdroj pri-
Jjemné viiné a prirodni odpuzovac moli
pouZivaly uZ naSe prababicky. Dnes ma
ale levandule celou fadu dalsich uplat-
néni — kde vSude ji pouZivite vy?

Pro nas byla levandule od zacatku ur-
¢end do gastronomie, samoziejmé Ze dé-
lame také pytlicky, polStare, kosmetické
a dekoracni pfedméty. Hlavné jsme ale
nasi produkci nejen levandule, ale i dal-
Sich bylin, chtéli vyuZit pro potravinaf-
stvi a nase kavarny.

Levandulovou kavarnu v Zabiehu
provozujete uZ pres dva roky, novinkou
Jje Levandulova galerie a kramek primo
u statku v Bezdékové — proc pravé gale-
rie a co se v ni vystavuje?

Prostfednictvim galerie odpovidame
nasim piiznivem na jejich Casté dotazy
pisemnou formou na zdi s fotkami k da-
nému tématu a srozumitelnou grafickou
dpravou. Jednd se o dvé mistnosti byva-
1ého obecniho tifadu a zminujeme téma-
ta jako péstovani levandule na Morave,
historie levandule i Bezd¢kova, nds ze-
médélsky kalendar... Zaroven je zde vy-
staveno pdr artefakt( nalezenych na Bez-
dékovském statku — samozfejmé pretre-
nych do té€ch spravnych barev.

Vas dalsi novy pocin byl v ¢ervau 2017
prvni Levandulovy festival. Jak se povedl
a planujete pokracovani?

Ano akce se nam moc libila, vSechno
vyslo podle naSich predstav, véetné po-
Casi, a tak to napfesrok zkusime zopa-
kovat. Na programu ale teprve zacindme
pracovat.

Je za vami idictyhodny kus prace.
O ¢em snite ted?

No popravdé na rok 2017 jsme si to-
ho naplanovali opravdu hodné — prvni
festival, koupé a rekonstrukce byvalého
obecniho ufadu, velka rekonstrukce
u nds na statku, kde jsme kompletné
predélali hospodéiské mistnosti a chlé-
vy na zpracovani a skladovani levandu-
le, probéhly prvni degustace, svatby,
lekce jogy, semindfe a mnohé dalsi pro-
gramy na poli a v altdnu, ktery jsme ta-
ké dokoncili teprve na jafe. Do toho
dvé kavarny a obcas i ucast na néjakych
akcich. Samozfejmé nesmim zapome-
nout na samotné pole — pleti, sklizen,
sdzeni (prisdzeli jsme opé dalSich asi
4 000 sazenic). A také jsme si letos ne-
chali postavit vlastni velky féliovnik, ve
kterém si jiZ ptipravujeme vlastni saze-
nice. A to nejdilezitéjsi je nase mala
Anicka, kterd to vSechno proziva s nami.

VsSechno ani nejde zminit, ¢imZ chci
fict, Ze ptisSti rok urcité trochu zvolnime.
A prostiednictvim vaSich novin bych
chtél podékovat vSem lidem okolo ns,
ktef{ nam tolik pomahaji a bez nichZ by-
chom nic z vySe zminéného nedokdzali —
jsou to pedevsim nasi rodice, bratr s pri-
telkyni, nase Nikolka a dal§i pomocnici.
Diky vSem!

Tvaruzkove novink

'

Prvni Tvariazkova cukrarna vznikla v roce 2009 v kolébce této specifické po-
choutky, Losticich. Jeji ispéch je postaven na netradiénim vyuZiti tvaruzka
v novych kombinacich a forméch. Nedilnou ingredienci je nadSeni zakladate-
1% a lostickych patriott, manzeli Postulkovych. Clenkou sehraného rodinného
tymu je i dcera Blanka, ktera uz tietim rokem provozuje vlastni tvartzkovou
cukrarnu v historickém centru Olomouce. A slavi dalsi ispéchy — v roce 2017
se stala drZitelkou ocenéni Zivnostnik roku Olomouckého kraje a ocenény byly

s Nz

i jeji vyrobky — Losticky Satecek je Regionalni potravinou Olomouckého kraje
a tvarizkové susenky Vyrobkem Olomouckého kraje.

Nezazlivaji vam zdkaznici, Ze ve vasi
cukrdrné vlastné nic moc sladkého ne-
koupi?

Tvartzkové moucniky zdobime také
ovocnymi marmelddami ¢i vlasskymi

ofisky, takZe si pfijdou na své i milovni-
ci slad$ich chuti.

Z vlastni zkusenosti i ohlasii z okoli
vim, Ze prvni setkani s vasimi moucni-
ky miiZe dost prekvapit. Odhadnete, ko-
lik vaSich zakaznikii chodi pravidelné
a kolik jsou jen experimentatori?

Myslim, Ze mdme fadu pravidelnych
zédkaznikl nejen z Olomouckého kraje.
Jezdi k ndm i vyletnici z Plzné ¢i Ostra-
vy hned nékolikrat za rok. Zdroveri mé
tés1, Ze se stale najdou ti, kdo ochutnaji
poprvé a jsou mile prekvapeni.

Da se rict, které z vasich vyrobkit ma-
Ji nejvétsi uspéch?

Jedna se zejména o tradi¢ni cukréaiské
vyrobky — kremrole, vétrniky ¢i Stradly,
které u nds ochutnate s ndplnémi z olo-
mouckych tvarazku.

Mate néjaké sezonni speciality?

Ano, stfiddme marmelddy, které zdob{
moucniky, podle ro¢niho obdobi — v zimé
je oblibend zdzvorovd, v 1ét€ zase jahodo-
va. Tvarizkovou pénu pak dochucujeme
na jafe medvédim Cesnekem, na podzim
zase kfenem nebo pdlivou paprikou.

A jaké chystdte novinky?

Nasi novinkou jsou tvartzkové susen-
ky s jecnym sladem, které skvéle chut-
naji s pivem Minipivovaru Kosif. Zis-
kaly navic ocenéni Vyrobek Olomouc-
kého kraje. Na jaro pak chystime nové
produkty pro velikono¢ni obdobi.

Mimo Lostice a Olomouc vam miiZe-
me potkat i na gastro akcich po celé re-
publice. Tusite uz, kde vSude vas uvidi-
me v pristim roce?

Kalendér pInime postupné az na zacat-
ku nového roku. Urcité nebudou chybégt
tradiéni farmarské trhy — v Hranicich, ve
Sternberku & v Sumperku. Tésfme se ta-
ké na Vinobrani na Prazském hradé ¢i
na tradi¢ni setkdni regiondlnich vyrobcti
v kvétnu na prazském VySehradé.

I\
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Zlata farma

Farem, které se pustily do zpracovani mléka, v posledni dobé p¥ibyva. Cas-
to ale konéi u prodeje ze dvora. Zlata farma ze Stétovic vyrabi celou Skalu
mlécnych vyrobku, které miiZzete koupit nejen v obchiidku a kavarné primo na
farmé, ale navic dodava do nékolika obchodu v Prostéjové a Olomouci. A za
v§im stoji Zena — Ing. Zlata Madrova, ktera dava farmé nejen své znalosti

a veskerou energii, ale také jméno.

Jak jste se dostala k farmareni?

Pochdzim ze zeméd€lské rodiny, takze
jsem v zemédélstvi vyrostla. Rodice ale
nechtéli, abych se mu vénovala, vi moc
dobfe, jak ndro¢ny obor to je, a hlavné,
kolik zabird casu. Pfesto mé ale podpo-
ruji. Mit vlastni hospodaistvi byl Zivotn{
sen uz odmala.

Bylo téZké zacit podnikat na vilastni
pést?

Bez podpory rodiny a investort bych to
nezvlddla, stdle jsme na zacatku, v chovu
skotu tfi roky nic neznamenaji. Diilezité
bylo najit lidi, ktef{ vam véii a pomdhaji
za jakékoliv situace. Je to velikd zména

byt zaméstnancem a zacit podnikat na
vlasti pést, ale neménila bych. ..

Predstavte nam svou farmu, kolik
mdte kravic¢ek a co vSechno vyrdbite?

Chovame 70 kust dojnic plemene
CESTR, které dojime pomoci dojictho
robota. Céast mléka zpracovdvime ve
vlastni minimlékdrné, ¢4st doddvame do

mlékdrny Brazzale a.s. Kromé minimlé-
karny a faremniho mlékomatu se na nas{

Zlaté farmé ve Stétovicich vénujeme také
exkurzim, pfiméstskym tdbortim a akcim
pro Sirokou vefejnost. Spolek Stétovickd
slipka, ktery funguje ve spoluprici se

Zlatou farmou, zaloZil a provozuje Stéto-
vické skanzen. Kromé skotu na farmé
najdete i ovecky, prasata, kozy a tfi koné.

Od farmdrii i dalSich podnikatelii na
venkové slySim Casto stesky na zamést-
nance, poctivi a pracoviti pry v podsta-
té nejsou, mdte také podobnou zkuse-
nost? Jak moc vam pomdaha rodina?

Jak uz jsem zmifovala, rodina mi ve-
lice pomdha, a bez jeji pomoci by to ani
neslo. Farma nds velice stmelila, mame
spole¢ny cil. Na zaméstnance si oprav-
du stéZovat nemohu, pracuji spolu s pii-
telem a i minimlékana bézi, jak ma. Po-
kud provozujete rodinnou farmu, je za-
méstnanec takika i rodinou.

A co plany do budoucna? Planujete
dalsi rozvoj farmy? Nebo néjaké aktivi-
ty pro navstévniky?

Do budoucna bychom radi spustili pro-
fesiondlni chod nasi nové vzniklé rodinné
kavarny ,,U zlatého veminka“. Mym piéd-
nim je také vyrdbét tvrdy syr a vice se vé-
novat agroturistice.

% UG B VAR LR R A
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Minipivovar Kosii neméa dlouhou historii ani tradici, ale i tak je o ném stale
vice slySet. Vznikl 4. ¥ijna 2014 ve Lhoté pod Kosifem, 17 kilometr od Olo-
mouce i od Prostéjova, na tipati nejvyssiho hanackého kopce Kosire. Rozhled-
na z jeho vrcholu se dostala i do loga pivovaru.

Pivovar se orientuje pfedevsim na na-
vs§tévniky této turisticky vyhleddvané
¢asti Hané, kterym nabizi typicky handc-
ké pivo, tedy neprili§ hotké, ale vyvaze-
né a sladové. Sladek David Kapsia fika,
Ze ma k vafeni piva viely vztah, i kdyz
nemd pivovarnické vzdélani. Proces vy-
roby piva ho neprestdvd fascinovat. Je
dlouhy, u zdkladni verze ¢eského lezaku
trvd 4-6 tydnd, a plsobiva je i tradice pi-
vovarského femesla.

V Kosifi chtéli uz dlouho vaftit cerné
pivo, ale ne za kazdou cenu. Cerné pivo
z Hané mélo byt charakteristické, s co-

kolddové horkymi az kdvovymi tény,
coz neni pro Ceské Cerné pivo typické.
Naopak tak chutnaji irskd piva stout.
Prvni pokus byl néco mezi — jedendcti-
stupriové cerné pivo, které mélo kyzené
toény, ale na rozdil od irského stoutu se
jednalo o spodné kvasené pivo. Asi po
tfi Ctvrté roce se slddek Kapsia dozveé-
dél od Zdenka KortiSe, bar manaZera
z olomouckého BLACK STUFF Pub
& Whisky Baru, Ze whisky Jameson le-
Zi Sest mésici v dfevénych sudech po pi-
vu, kde nasdla aroma piva, zejména vyse
zmiflovanych ¢okolddovo-kavovych t6-

nd. A naopak, Ze v Irsku je maly pivo-
var, kde vaif Sestndctistuptiové ¢erné pi-
vo, které leZi v sudech po whisky. Obo-
je se pak pije dohromady. Néapad zkusit
to i na Hané byl na svété.

V Minipivovaru Kosit zménili recep-
turu, z jedendctky se stala ¢trndctka, aby
stupniovitost piva lépe odpovidala spoje-
ni s whisky, a na Pivovarskych slavnos-
tech v roce 2016 za pritomnosti olo-
mouckého hejtmana narazili prvni sud.
Mélo velky uspéch a v BLACK STUFF
baru byla prvni varka vyprodand béhem
nékolik dnti. Ale tim pifbéh nekonci. Zde-
nek Korti§ pomohl v jedndni s lihovar-
nickou skupinou Pernod Ricard, do niz
patii i firma Jameson Distillery. S tou se
podaftilo podepsat smlouvu o spolupré-
ci, kterd spocivd v tom, Ze v Kosifi uva-
i pivo, uloZi je do sudd, které jim ptjcil
lihovar Jameson, a pivo natdhne chuf
whisky. A opacné, Jameson ma doddva
tomu whisky s aromatem piva. A kdyz
oboje sparujeme, tedy stiidavé pijeme
dousek piva s douskem whisky, oba pro-
dukty se krdsné prolnou a vznikne har-
monicky celek.

Kosit je jednim ze ti pivovart v Ces-
ku, které mohou oficidlné pouZivat su-
dy znacky Jameson, coZ je podminéno
kontrolou kvality piva. Ta probihd tak,
Ze pravidelné posilame do Irska vzorky
naseho piva. Toto jedinecné pivo se dis-
tribuuje pod znackou Moravian Black
Beer, lahvované do vybranych hotelt
a restauraci na celé Moravée. Snad se po-

Pairing

daif dostat i do Prahy. V sudech se prak-
ticky neprodavd, protoZe je to dezertn{
pivo. Nenf urceno k velké spotiebé, ale
pfi jednom nebo dvou pivech parova-
nych s malym pandkem whisky se kras-
né rozjimd o Zivot&.

Rozhovory na stranach 1-3
vedla KateFina Cadilova
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Seznamte se s pravymi vyrobky z HANE

Remeslné
a textilni

vyrobky

Uzitkova keramika—kamenina

Miluse Hlavinkova — Keramika
Smakalova 291, 784 01 Litovel
tel.: +420 608 423 739
milusehlavinkova @ seznam.cz
www.kameninazlitovle.cz

Plsténé rucni vyrobky

Milena Sef¢ikova
Jilova 1082/15,

779 00 Olomouc

tel.: +420 725 710 402
msalkova@volny.cz

Textilni hracky a kostymy

NOE s.r.o. - Ing. Viadimir Beckert
Osecka 337, 751 31 Lipnik nad Becvou
tel.: +420 581 773 240, +420 581 774 037
noe@noe.cz

WWW.Noe.cZ

Textilni vyrobky
s autorskym potiskem

Bc. Katerina Majerova

Hruska 54, 798 27 Némcice na Hané
tel.: +420 739 449 834
katerina.petrovska @seznam.cz
www.facebook.com/majerKa.cz
www.fler.cz/majerka

Dekorativni mydla z Jivové

Milu$e Domanska

Jivova 137, 783 16 Dolany u Olomouce
tel.: +420 602 950 150, +420 736 626 925
tdom@seznam.cz
www.svicky-a-mydla.cz

Batkovy bylinkové sirupy

Patrik Batek

BlaZejské nam. 115/4, 779 00 Olomouc
tel.: +420724 710 776, +420 724 710 060
info @batkovyprodukty.cz
www.batkovyprodukty.cz

Hackované vyrobky

Hana Soukupova
Macharova 31,

750 02 Prerov

tel.: +420 606 385 541
hsou@seznam.cz

VitraZze — ATELIER V*S

Jarmila Svozilova

Cholina 153, 783 22 Cholina
tel.: +420 604 925 356
vitraze. avs @seznam. CcZ
www.vitraze.vyrobce.cz

Saty na miru

Ing. Marta Musilova, BA
Opletalova 6, 779 00 Olomouc
tel.: +420 605 875 880
info@martamusilova.cz
www.martamusilova.cz

Svicky z Jivové

Miluse Domanska

Jivova 137, 783 16 Dolany u Olomouce
tel.: +420 602 950 150, +420 736 626 925
tdom@seznam.cz
www.svicky-a-mydla.cz

Umeélecka keramika

Mgr. Ivana Bélarova

Maridnov 60, 751 15 Cechy u Prerova

tel.: +420 602 865 112

ivana.belarova @ gmail.com
www.bkeramika.cz

Tkané vyrobky

Miloslava Vikova
Prikazy 191,

783 33 Prikazy

tel.: +420 608 924 912
vikova.tkani @ seznam.cz

Johanes—Sklenéné figurky

David Johanes

Fischerova 705/12, 779 00 Olomouc

tel.: +420 777 284 739
Jjohanes-sklo @ seznam.cz
www.johanes-sklo.cz

Krajka a patchwork

Spolek ruénich Femesel Mohelnice

Vlasta Jirdaskova
Kosmonautii 8, Mohelnice
tel.: +420 728 547 228
v.jiraskova @ centrum.cz
www.remeslamohelnice.cz

Produkty z ¢esneku

Mgr. Jarmila Bedndrova
Laskov 107, 798 57

tel.: +420 724 555 792
allium-zdravi@seznam.cz
allium-zdravi.webnode.cz

Originalni sperky ze dfeva
a pfirodnich materialt

Petr Barta — Navrharska, designérska
a aranZerska ¢innost

Bouzov 93, 783 25 Bouzov

tel.: +420 739 068 938

Bartici93 @seznam.cz

Hanacké kraslice

Véra DoleZalovd
Albrechtova 33,

783 35 Horka nad Moravou
tel.: +420 731 580 329
dolezal.verunka @ seznam.cz

Kovarské vyrobky
Jan Vik

Prikazy 191,

783 33 Prikazy

tel.: +420 604 808 720
kovarvlk@seznam.cz

Prirodni
produkty

Bylinné tinktury

a tinktury z pupent

Mgr. Jarmila Podhornd

Brodek u Konice 3, 798 46

tel.: +420 582 391 207, +420 737 525 301
info@nadeje-byliny.eu,
www.nadeje-byliny.eu

Bronzové sperky

Jiri Tomanec — Atelier Tomanec
Mérotin 11,

783 24 Slavetin

tel.: +420 588 000 498
JiriTomanec @seznam.cz

hackované symboly

Pavia Huéinovd
Veselicko 73, 751 25 Veselicko
tel.: +420 581 793 044

+420 606 270 138

Malované hedvabi a batika

Jana Petrikova

Novd 458/23, 783 13 Stépdnov
tel.: +420 777 593 745
batitex@seznam.cz
www.modni-tricko.cz
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Pfirodni mydla z Hané

Marta Vanickova

Balbinova 5, 779 00 Olomouc
tel.: +420 725 284 380
rucnimydlarna @ centrum.cz
www.rucnimydlarna.cz

Bylinné sirupy

Radmila Cervinkova

Rikovice 94, 751 18 Rikovice

tel.: +420 776 015 463, +420 734 481 589
radmilacervinkova @ centrum.cz
www.sirupy-caje.webnode.cz

Mosténicky sirup

HKS sirup, a.s.

Horni Mosténice 547,

751 17 Horni Mosténice

tel.: +420 778 746 745, +420 730 519 757
naplava@mostenickysirup.cz
www.mostenickysirup.cz

PFirodni sirupy

HERBA LENA Group s.r.o.
Lenka Zlamalova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404

zdrave @prirodnisirupy.eu
www.facebook.com/HerbalLena

Pecené caje

HERBA LENA Group s.r.o.
Lenka Zlamalova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404

zdrave @prirodnisirupy.eu
www.facebook.com/HerbaLena

Hanacky med-piimo od vcelare

Ing. Jan Bene§

Nam. T. G. Masaryka 238,
783 44 Namést na Hané
tel.: +420 737 727 837
Jendabenes @ centrum.cz
www.hanackymed.cz
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Med - V¢elafstvi Zapletal

Ing. Ludvik Zapletal

Osek nad Becvou 98,

751 22 Osek nad Becvou
tel.: +420 731 613 876
ludvik.zapletal @ seznam.cz

Jablka

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros @tagros.cz

WWW.tagros.cz

Josefova Biopovidla

Simi Fruit Garden s.r.o.

Josef Kropac¢

Troubelice 52, 783 83 Troubelice
tel.: +420 603 990 838
simifruit@gmail.com

Pralinky Choco Bonté

CHOCO BONTE

Clen skupiny Profi-tisk group, s.r.o.
Krakovska 14, 779 00 Olomouc

tel.: +420 736 642 766

obchod @ chocobonte.cz
www.chocobonte.cz

Medové placky

Dagmar Holiibkova
LuZice 53, 785 01 LuZice
medarkal @seznam.cz

Med z rodinné farmy Letocha

Ing. Leos Letocha, Ph.D.
Bélkovice-Lastany 635, 783 16 Dolany
tel.: +420 602 793 987
leosletocha @ seznam.cz
www.farmaletocha.cz

Pfirodni ovocné mosty

Ondyiej Spunda — Mostarna Mezice
Naklo 53, 783 22 Naklo

tel.: +420 774 854 611
info@ovocnarstvimezice.cz
www.mostarnamezice.cz
ovocnarstvimezice.cz

Potraviny
azemédélské
produkty

pecivo—c¢okolada, fit,
marmelady a zavareniny,
syry, maso, pivo

Fit miisli $tavnata
Fit Bio miislijablko

Usovsko FOOD a.s.

Klopina 33, 789 73 Usov
tel.: +420 583 484 166
usovskofood @usovskofood.cz
clients @usovsko.cz
lindnerova@usovsko.cz
www.fit.eu

Pekarské a cukrarské vyrobky
z Mezic

Tomas Bukva

Mezice 15, 783 32 Naklo-Mezice

tel.: +420 585 967 590, +420 777 366 747
tokva@email.cz; www.zakusky-mezice.cz
www.facebook.com/zakuskymezice/

VéelaFstvi Czabe—med

Leo Czabe

Hvézdné ndoli 83,

785 01 Sternberk

tel.: +420 724 799 222
czabe @post.cz

Chytré ovoce

Orio 21, s.r.o.

Tovér 222, 783 16 Tovér
tel.: +420 776 680 000
info@ chytreovoce.cz
www.chytreovoce.cz

Cokolady a kakaové produkty

Cokoladovna Troubelice

— Frantisek Bacik

Troubelice 10, 783 83 Troubelice
Tel.: +420 725 898 422

info@ cokoladovnatroubelice.cz
www.cokoladovnatroubelice.cz

Tvaruzkové moucéniky

Blanka Postulkova

Komenského 325/7, 789 83 Lostice
Denisova 13, 779 00 Olomouc

tel.: +420 583 445 062, +420 732 606 713
info @ tvaruzkovacukrarna.cz
www.tvaruzkovacukrarna.cz

Drasalovy Hubance

Petr Soucek

Havlickova 366, 783 53 Velkd Bystrice
tel.: +420 603 811 721
cukrarna.galerie @seznam.cz

Kvasové a celozrnné pecivo

Ludék Becica

tel.: +420 736 601 623
zdravosti@ seznam.cz
www.zdravosti.cz

Hanacka bonboniéra

Stanislava Zapletalova
Naves 18/35, 750 02 Bochor
tel.: +420 603 865 166
statek@popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

Bochorské svateéni okurky

Stanislava Zapletalovd
Naves 18/35, 750 02 Bochor
tel.: +420 603 865 166
statek @popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

Ovoce z Usovska

USOVSKO AGRO s.r.o.

Klopina 33, 789 73 Usov

tel.: +420 606 671 362, +420 583 484 111
sklad.velebor@usovsko.cz
podatelna@usovsko.cz

www.usovsko.cz

Café Gape

SacerGape s.r.o. — Petr Rajt
Svolinského 18/75,

779 00 Olomouc-Losov

tel.: +420 739 344 030, +420 733 742 842
prazimekavu @ gmail.com
https://www.facebook.com/CafeGape
www.prazimekavu.cz

Lenka Glosova
—Cokoladovna Prerov

Lenka Glosova

Tylova 231/5, 751 24 Prerov II-Predmosti
tel.: 4420 723 995 394, +420 724 324 724
Glosovalenka@seznam.cz

www. glosova.net

L

Tvarazkova zmrzlina z Lostic

Roman Cinéara

Na Vysluni 78/16, 789 83 Lostice
tel.: +420 776 713600
romancincara @ gmail.com
info@kavarna-lostice.cz
www.kavarna-lostice.cz

Trubicka od Svatého Kopecka

Mgr. David Zahradnik

Vybiralova 4/8, 779 00 Samotisky

tel.: +420 605 724 752, +420 739 082 092
trubicky.ol @ gmail.com
https://cs-cz.facebook.com/trubicky.ol/

Holesovska
tatarska omacka Pochoutkova
azakladni majonéza

DriibeZarna HoleSov spol. s r.o.
Borenovska 1356/11, 769 01 Holesov
tel.: +420 736 769 077
drubez@drubez.com; www.drubez.com

Jablka

Hospodarské druzstvo Urcice — druZstvo
Urcice 463, 798 04 Urcice

tel.: +420 582 302 244, +420 603 852 086
hdurcice@c-box.cz

cetkovsky @ hdurcice.cz
www.hdurcice.cz

Bezdékovska levandule

Lukas Drlik

— Levandulovy statek

Bezdékov 6, 789 73 Usov

tel.: +420 604 744 534, +420 721 835 061
info@levandulovystatek.cz
www.levandulovystatek.cz

Zlata pralinka

Jana Kloboukova

Novad 394, Brodek u Prostéjova 798 07
Tel.: +420 603 251 735
info@zlatapralinka.cz
www.zlatapralinka.cz

Zdobeny medovy pernik

Eva Luljakova
Novosady 169,

751 14 Drevohostice
tel.: +420 722 936 317
evalul @ seznam.cz

Svatebni kolacky

Zdenék Griia

Lesni 382, 751 14 Drevohostice

tel.: +420 602 735 405, +420 581 711 591
zdgrna@volny.cz

www.cukrarna.wgz.cz

Sufanek-—

Liskovy ofech—cokolada /
Arasidy - cokolada

Sufinek s.r.o.

Pekarska 485721, 779 00 Olomouc
Tel.: +420 731 469 919

info@sufanek.cz
www.sufanek.cz
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Cibulady

Green Tree Food s.r.o.
Dolni 3137/100, 796 01 Prostéjov
Tel.: +420 602 560 175

+420 728 883 893
info@ greentreefood.cz
www.greentreefood.cz

MIécné vyrobky z Hané

Zemédélské druZstvo Senice na Hané
Vodni 214, 783 45 Senice na Hané
tel.: +420 585 700 635

zdsenice @ zdsenice.cz
vitek @ zdsenice.cz

www.zdsenice.cz

MIéko a mlécné vyrobky

AMALTHEA s.r.o. - Ing. Ivan Hrbek

Hvozd 59, 798 55
tel.: +420 777 262 694

SJarma.hvozd @ centrum.cz

www.biomleko.com

MIécné vyrobky ze Zlaté farmy

Ing. Zlata Mddrova — Zlata farma

Dubany 46, 798 12 Vrbdtky
Kralice na Hané, 79812, Prostéjov
tel.: +420 731 188 765
zlatafarma @ seznam.cz
www.zlata-farma.cz

Parené syry

Syrmex spol. s r.o. — Jana SudFichova
Osek nad Becvou 411,

751 22 Osek nad Becvou

tel.: +420 777 234 602, +420 608 704 120
info@syrmex.cz
krejcirova.syrmex@seznam.cz
WWW.Syrmex.cz

Sneéi delikatesy

BARKONA SNAILS s.r.o.

Staskova 520/16,

779 00 Olomouc-Holice

tel.: +420 605 251 177, +420 607 129 414
snails @barkona-snails.eu
www.barkona-snails.eu

MIécné kozi vyrobky

z Kovalovic u Tistina

Lenka Kubikova — Kozi farma Nikada
Tistin 57, 798 29 Tistin

tel.: +420 604 441 959
kozifarmanikada @ seznam.cz
www.kozifarmanikada.cz

Zajickova klobasa
Zajickova tlacenka

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

MIécné vyrobky
z Doubravského dvora

MVDr. Vaclay Osicka

Novy Dviir 243, 784 01 Cervenka

tel.: +420 608 984 736, +420 602 736 037
sarka@doubravskydvur.cz
www.doubravskydvur.cz

Troubelické masné vyrobky

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav NevéFil
Troubelice 24,

783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros @tagros.cz

WWW.tagros.cz

Husy

Zbynék Opatrny — Husi farma Tovacov
Sadova 505, 751 01 Tovacov

tel.: +420 775 241 986
rodinnafarma@email.cz
rodinnafarma.wixsite.com/husifarmato-
vacov/

Svatokopecké pivo

Svatokopecké pivo — Ing. Ivo Hrdli¢ka
St. Krejciho 122/4

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

tel.: +420 736 626 600

sladek @ svatokopeckepivo.cz
www.svatokopeckepivo.cz

KukuFiéné kure zHané

Zbynék Opatrny — Husi farma Tovacov
Sadova 505, 751 01 Tovacov

tel.: +420 775 241 986
rodinnafarma @ email.cz
rodinnafarma.wixsite.com/husifarmato-
vacov/

Pivo Kosif

Pivovar KosiF s.r.o. — David Kapsia
Lhota pod Kositem 10

783 44 Drahanovice

tel.: +420 723 939 167

sladek @ pivovarkosir.cz
www.pivovarkosir.cz

Bedihostské zabijackové
auzené speciality
Kouril s.r.o. — Vladimir Kouril

Tovarni 53,
798 21 Bedihost

tel.: +420 603 581 459, +420 582 368 495

kourilvladimir @ seznam.cz

Naméstské pivo
Pivovar Jadrnicek —
Bohdana Jadrnickova

Komenskeho 318, 783 44 Naméstna Hané

tel.: +420775 134 511

pivovarjadrnicek @ seznam.cz

www.pivovarjadrnicek.cz

Certifikované sluzby na Hané

Tradi¢ni masné vyrobky
zUjezda

Zemédélské druZstvo Ujezd u Unicova
Ujezd 336, 783 96 Ujezd u Unicova
tel.: +420 733 701 213

sirgel@zodv.cz
www.zodv.cz

ot et

Pivo Chomout

Chomout s.r.o.

Dalimilova 18/92,

783 35 Olomouc-Chomoutov
tel.: +420 604 353 469
varime @ pivochomout.cz
www.pivochomout.cz

Troubelické maso
zvlastnich chovit

TAGROS, a.s. - Ing. Bohuslav Neveril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros @tagros.cz

WWww.tagros.cz

Al ol e sy o
HANACKE BOCK 17%

Pivo Melicharek

Petr Melicharek — Pivovéirek Melichdrek
1. Mdje 10,

783 35 Horka nad Moravou

tel.: +420 605 752 973

petr.melicharek@email.cz

www.pivovarekmelicharek.cz

Hotel Bouzov

Provozuje: Petr Horak

Hotel s restauraci se nachdzi na nameés-
ti malebného, méstecka Bouzov, primo
pod pohadkovym hradem stejného jmé-
na.

Hotel a restaurace BOUZOV
Bouzov 15

783 25 Bouzov

tel.: +420 724 486 000

hotel @hotelbouzov.cz
www.hotelbouzov.cz

Regiokavarna a Potraviny
Jecminek

Provozuji: Monika Blazkova
a Zdenka Dvorakova

V nasi prodejné na nameésti v Litovli je
vSe dobré z potravin regiondlnich vyrob-
cu a farmdru.

REGIO kavarna a potraviny
JECMINEK

Namésti Pfemysla Otakara 785
784 01 Litovel

tel.: +420 731 677 354
dvorakova@jecminek-litovel.cz
www.jecminek-litovel.cz

To pravé z Hané i odjinud....
Posezeni v patre

Provozuje: Ing. Svatava Bukvova

Naleznete zde spousty regiondlnich a far-
mdrskych vyrobkii, které vyrabeji lidé z na-
Seho okoli, mnohdy i kamaradi a zndmi.

To pravé z Hané i odjinud s.r.o.
Adresa provozovny:

Uzk4 ul. 2, 779 00 Olomouc
Sidlo: Néklo-Mezice 76, 783 32
Ing. Svatava Bukvovd

Tel.: +420 777 365 585
topravezhane @seznam.cz
www.topravezhane.cz

Hostinec Chomout

Provozuje: Michaela Svarcova

Neotrely design hostince zasazeny do pri-
Jjemné atmosféry selského staveni sousedi-
ci s pivovarem, prostornd zahradka, ne-
kurdcky interiér. Vhodné prostredi i pro
cyklisty a rodiny s détmi.

Hostinec CHOMOUT
Dalimilova 18/92

783 35 Olomouc-Chomoutov
Michaela Svarcovd

tel.: +420 608 778 348
hostinec @pivochomout.cz
www.pivochomout.cz

Restaurace ZALOZNA

Provozuje: Monika Doleckova

ZaloZensky diim byl postaven olomouc-
kym stavitelem Ing. Janem Hublikem
v letech 1919-1921. Od dob svého vzniku
tvori jakési centrum obce, kde se konaji
riiznd spolecenska a kulturni setkani.

Monika Doleckova

Prikazy 18, 783 33 Pfikazy

Sidlo: V Oleskach 286/22,
783 35 Skrben

Tel.: +420 777 846 047

info@restauraceprikazy.cz

restauraceprikazy.cz
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Plysovy medvidek TYDYT ziskal ocenéni SPRAVNA HRACKA

o

et

Hradky firmy Noe s.r.o. od roku 2014 hrdé nosi znacku HANA regionalni
produkt®. Firma se ale mzZe pochlubit i dal§im titulem ,,Spravna hracka,

vev s

ktery letos obdrzZela jiz po osmé! NejnovéjsSim vyhercem titulu se stal plySovy
medvidek Tydyt, ktery je také spojen s projektem Mistni akéni plan (MAP)
v izemi ORP Litovel, ktery realizuje MAS Moravska cesta. A jak k tomu do-

slo? To je delsi pribéh...

Tydyt? Hodné netypické jméno! Na-
rodil se cely rGiZovy s chobotem slona,
rukama a nohama jako opicka, a navic je
i troSku pomalejsi v pfemysleni. Ostat-

nim hrackam pfipada divny, a proto se
mu vysmivaji a strani se ho. Je sice tros-
ku zvlastni, ale zdroveni md v sob& néco
sympatického, jedine¢ného a neopako-

vatelného. Také umi byt dobry kama-
rdd a spolehlivé rozesméje malé i velké!
Postavicku Tydyta vytvotily vytvarnice
Martina Beckertovd a Dagmar Kalendo-
va, kterd zdroven napsala a ilustrovala
,Piibéh pana Tydyta“. Ten inspiroval
olomoucké ,,Sdruzeni D* k vytvoreni in-
teraktivniho predstaveni pro matetské
a zdkladni Skoly. To zaroveti vypracova-
lo pracovni materidly a metodiku, které
uci, jak pracovat v détskych kolektivech

s problémem zaclenéni. Postavicka Ty-
dyta pomdhd, aby déti pfijimaly odli§-
nost svou i druhych jako béZnou soucast
Zivota. Pravé s olomouckym ,,SdruZenim
D* zacala spolupracovat i MAS Morav-
skd cesta. Diky projektu MAP se stal
program ,,Pfibéh pana Tydyta“ tzv. ,,pu-
tovnim® programem po Skoldch v ORP
Litovel. Po ukonceni programu ziistava
na Skole metodika k programu a jeden
plySovy Tydyt. Na zdkladé kladnych
ohlasti na program miiZeme fici, Ze ve
Skoldch v dzemi ORP Litovel je diky
projektu MAP, firmé Noe s.r.o. a Sdru-
Zeni D nékolik Tydytt, kteff dohliZ{ na
tfidn{ kolektivy a pomdhaji jim pfi feSe-
ni nelehkych situacich.

Dost o pribéhu. Jak jiz bylo zminé-
no, firma Noe s.r.o. ziskala za postavic-
ku Tydyta jiz v pofadi osmé ocenéni
,opravnd hracka® z rukou prof. Vicla-
va Kubdta, nestora ¢eské hracky. Dne
27. Cervna zasedala hodnotici komise.
Ocenéni ,,Spravnd hracka“ je spolec-
nym projektem ,,Sdruzeni pro hracku
a hru“, ,,Asociace hracka Unie vytvar-
nych umélcii CR* a ,,Asociace pred-
Skolni vychovy*. V leto§nim roce bylo
prihlaseno celkem 34 vyrobkd a oce-
nénfi ziskalo 18 vyrobkt od 11 piedkla-
datelt. U vybranych expondtd se hod-

noti, jak hracka plni stanovena kritéria,
zejména hledisko estetické a vychovné
kvality. Ocenéné hracky byly vystave-
ny v samostatné expozici na veletrhu
hracek FOR TOYS v Praze Letiianech,
od 19. do 22. fijna. Slavnostni pfeddni
certifikati probéhlo na galaveceru ve-
letrhu FOR TOYS dne 20. fijna 2017.
Gratulujeme a pfejeme firmé Noe s.r.o.
i Tydytovi mnoho dalSich dspéch!
Barbora Koutna

Ani v tézkych chvilich nejste sami

Smrt a umirani patii k Zivotu stejné jako zrozeni. Soucasna doba orientovana
na uspéch a vykon si to nerada pripousti, proto podobné jako za socialistické éry
jsou vazné a nevylécitelné nemoci tabu a umirajici izolovani od svéta a Casto i od
svych nejblizSich. Pomocnou ruku nabizeji hospice, které poskytuji profesional-
ni sluzby nejen pacientiim bliZim se ke konci Zivotni pouti, ale i jejich rodinam.
Je to prace nesmirné naroc¢na — psychicky, fyzicky a v neposledni radé i financ-
né, a ze zdravotniho pojiSténi je zatim hrazena jen v miniméalni mife. Radi pro-
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Filo na izemi MAS rozsitit nabidku bezplatnych sluzeb hospicu.

Nejste sami-mobilni hospic, z.d. po-
skytuje mobilni specializovanou palia-
tivni péc¢i v Olomouci a okoli (dojezdo-
va vzdalenost do 40 km od Olomouce).
Nabizime profesiondlni 1ékarské a ses-
terské zajisSténi umirajicim dospélym
i détem v pfirozeném rodinném pro-

NEJSTE SAMI

MOBILNi HOSPIC

Ny

stfedi, v kruhu svych nejbliz§ich. Déle
poskytujeme odborné socidlni, psycho-
logické i duchovni poradenstvi. Sluz-

ba poskytovana 24 hodin denné, 7 dni
v tydnu, 365 dni v roce.

Hlavnim cilem nasi péce je v konec-
nych stadiich nemoci a umirdn{ sniZit
nemocnym utrpeni spojené s nesnesi-
telnou bolesti. NaSe sluzby pacientiim
zlepsuji kvalitu Zivota a umoZnuji jim
stravit posledni dny a tydny v jejich
nejprirozenéjsim prostfedi, tedy doma.
Jsme si védomi toho, Ze skute¢né di-
stojny odchod jsou schopni zajistit jen
ti nejblizsi, kterym to umozZiluje nas
multidisciplindrni tym. Kromé 1écby
a kontroly bolesti, zajisténi prijmu te-
kutin a potravy a oSetfovadni pacienta
nabizime i poradenstvi socidlniho pra-

covnika, psychologa, zprostiedkovani
navstévy knéze, pomoc roding pii péci
o zesnulého, zajisténi distojného roz-
louceni v domdcim prostfedi, ndvstévu
a poradenstvi pro poztstalé.

N4S§ mobilni hospic poskytuje péci
jak dospélym osobam, tak détskym pa-
cientim a jejich rodindm. A pravé po-
moc osobdm pecujicim o své blizké je
druhou stranou nasi prace. Poskytuje-
me také registrované socidlni sluzby,
konkrétné odborné socidlni poradenstvi
a odlehcovaci sluzba.

Sluzbu mobilniho hospice, jehoZ po-
slanim je zajistit distojny odchod do-
spélym i détskym pacientim finanéné
podporuji nadace, nadacni fondy, 1éka-
fi, drobni pfispévovatelé, ale i firmy. Na
tizemi MAS Moravskd cesta realizuje-

me projekt s ndzvem ,,Mobilni hospic
Nejste sami na izemi MAS Moravska
cesta“ reg. ¢. CZ.03.2.65/0.0/0.0/01_00
4/0006957. Jeho cilem je nabidnout po-
moc neformalnim pecovateldm, ktefi se
staraji doma o vazné nemocného blizni-
ho nebo umirajictho. Maji moZnost
bezplatné vyuZit socidlniho poraden-
stvi, podpirnou psychologickou péci,
naudi se jak spravné a ucinné pecovat
o blizkého nemocného. Soucasti pro-
jektu je i pracovni a finan¢ni poraden-
stvi, a to az do Cervence 2020.

nete na www.nejstesami.eu. V pripadé
zdjmu o sluzbu nds kontaktujte telefon-

nim ¢isle 703 134 603 nebo na e-mailu
mobilnihospic @nejstesami.eu.
Katerina Ticha

Deset let ARZ a codal

Pfipominky udalosti s ,,osmickovym*
letopoctem se na nds hrnou uz od sklon-
ku roku predchdzejictho doslova ze
vSech stran. Kdekdo se hrdé a hore¢né
hlési k oslavdm stych narozenin nasi re-
publiky, ale za zamyslenou stoji i to, co
jsme republice ,,nad€lili* pfi nejednéch
kulatinach. I o tom se bude jist¢ hodné
diskutovat a psit. V Asociaci regiondl-
nich znacek mame jesté jedno, vice mé-

e gy

né interni vyroci, které si zaslouzi zasta-
veni a snad i zamysleni.

V tnoru to bude deset let, co vznikla
Asociace regiondlnich znacek. Tedy
sdruZzeni organizaci, které koordinuji
znacky, jeZ spojuje vizudln{ styl a pravi-
dla udé€lovani kvalitnim mistnim vyrob-
kim a nékde i i sluzbam nebo zazitkim.
K zakladajici sedmicce regionti pribylo
v pribéhu dekddy dalSich dvacet a po-
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Cet jimi udélenych certifikatd prekrocil
tisicovku.

Je pravda, Ze ne vSechny znacky ros-
tou stejné rychle. Sama znacka je jen
ndstroj, ktery skutecné slouZzi tehdy, je-
-li sprdvné a dostate¢né intenzivné uzi-
van. Cilem znacéek neni zvySovat za ka-
Zdou cenu pocet udélenych certifikati.
Rozhodujici neni kvantita, ale kvalita,
s niZ nartstd i hodnota znacky.

Znacky jsou primdrné urceny k propa-
gaci kvalitnich vyrobkd, sluzeb nebo za-
zitk, ale jejich potencidl je i v budovani

komunity, kterd je hrda nejen na svij re-
gion, ale i na jeho produkty. Pokud jde
o komunitni rozmér, spolecenstvi kolem
znacky se nemusi ani zdaleka omezovat
pouze na certifikované vyrobce ¢i provo-
zovatele sluZzeb. MliZe a ma zastfeSovat i
dalsi organizace a jednotlivce, ktefi maji
zdjem a chuf podpofit mySlenky, jeZ
znacka zt€lesiuje. V praxi to mohou byt
tieba organizatofi jarmarkd a trhd, pro-
vozovatelé obchodd, zdstupci kulturnich
organizaci, obci a mést, ale tieba také
stfedni a vétsi firmy, které mohou pod-

porou znacky vyjadfit svou soundlezi-
tost s danym regionem.

At uz patiite ke kterékoli vySe vyjme-
nované skupiné, nebo vds prosté jen
zajima, jak znacky funguji, podivejte se
na web ¢i facebook regiondlnich zna-
¢ek, nebo kontaktujte pfimo regionalni-
ho koordindtora ve svém regionu. Fanta-
zii a ndpadiim se meze nekladou a tfeba
pravé vy otevfete novou cestu ke spolu-
préci a pomizete Asociaci regiondlnich
znacek vstoupit do druhé dekddy s no-
vou energii.

Veskeré informace
o viech certifikovanych vyrobcich a sluzbach
véetné kontaktnich tdaji naleznete
na www.regionalni-znacky.cz
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Jste zivnostnikem, firmou, organizaci,

zemédélcem piisobicim na Hané? Jste hrdi na ptavod svych vyrobku,
stravovacich nebo ubytovacich sluzeb, na jejich kvalitu a jedine¢nost?
Chcete pomouci s jejich propagaci a zviditelnénim?

Vyuzijte vyhod, které tato znacka nabizi!

V3e potfebné ohledné ziskani znacky HANA regionalni produkt® naleznete
na www.regionalni-znacky.cz, www.moravska-cesta.cz nebo u regionalni

koordinatorky.

Regionalni koordinatorka: Julie Zendulkov4, tel.: 724 111 510,
e-mail: julie.zendulkova@moravska-cesta.cz
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Ochutnavky a besedy s vyrobci zavrsily

listopadové udilenic

Jak se pece chleba nebo jak se vaii biopovidla? MuzZe mit na produkci mléka
pozitivni vliv metalova hudba? Jak funguje ekologické hospodareni? A jak to
vypada, kdyZ spolupracuji vyrobci tvartzkovych mouc¢niki s pivovarem Kosir?

To vse a jest¢ mnohem vic méli moz-
nost zjistit navstévnici centra ekologic-
kych aktivit Slunidkov v Horce nad Mora-
vou ve Ctvrtek 23. listopadu. V ten den se
zde totiZ konalo setkdn{ certifikovanych
vyrobcd, pritel a pfiznived MAS Mo-
ravskd cesta. Kromé poslechu zajima-
vych debat a prezentaci mohli také hoj-
né ochutndvat. Akce zavrsila listopado-
vé udileni certifikati dalSim zdjemctim
o znatku HANA regionaln{ produkt®.

Do Slundkova dorazili vyrobci mléc-
nych vyrobkt z farmy Amalthea z Hvoz-
du, Zlaté farmy ze Stétovic, pekafi Beci-
covi s produkty firmy Zdravosti, nechy-
bély ani uzeniny a zabijackové speciality
ze zemé&dé&lského druZstva Ujezd u Uni-
Cova, kolacky z pekdrny z Mezic, Drésa-
lovy Hubance od manzeli Souckovych
z Velké Bystfice nebo Béfkovy bylinko-
vé sirupy. Kromé jidel zpesttila nabidku
tieba keramika litovelské hrn¢itky Milu-
Se Hlavinkové, bylinné produkty Jarmily
Podhorné nebo bronzové Sperky Jittho
Tomance. Navstévnici méli moZnost
ochutnavat kdavu z rodinné prazirny Café
Gape z LoSova i mosty Ondieje Spundy
z Mezic a sladka cherry rajcdtka ze ZD
Harovice.

Specidlni program pro vyrobce i hos-
ty pripravila MAS Moravska cesta, kte-
r4 ma znacku HANA regiondlni pro-
dukt® ve své péci. Certifikdtem se v sou-
¢asné dobé¢ chlubi uz 77 vyrobct a pét
sluzeb. Ochrannou zndmku udé¢lila ko-
mise novym zdjemctm.

Nové ma znacku kukuri¢né kuie,
peceny ¢aj, povidla i krajka...

Od nynéjSka si ndlepku s obilnym kla-
sem v logu znacky Hana pfidd ke svym
vyrobkiim Rodinna farma z Tovacova
na Kukufi¢né kuie z Hané, spole¢nost
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,HANA regionalni produkt® 9
finanéné podpofil Olomoucky kraj.
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ertifikatu ve Slunakové

Herba Lena Group z Chropyné na pe-
Cené Caje, spolecnost Simi Fruit Gar-

den z Troubelic na povidla a Spolek
ruc¢nich remesel Mohelnice na krajku
a patchwark.

Osmnact obnovenych certifikatt
pro vyrobce

Komise rovnéZ rozhodla o obnoveni
certifikati vyrobctim, jimz platnost znac-
ky ,,vyprsela“. Tentokrét jich bylo 18.
O které jde?

+ Zemédélské druistvo Ujezd
u Unicova — Tradi¢ni masné
vyrobky z Ujezda
¢ AMALTHEA s.r.0. — Mléko a mléc-
né vyrobky

¢ Koufil s.r.o. — Bediho$fské zabijac-
kové a uzené speciality

¢ Ing. Jan Bene§ — Handcky med

— primo od vcelare
¢ SacerGape s.r.o. — Café Gape
¢ Tomas Bukva — Pekaiské a cukraf-

ské vyrobky z Mezic
+ FrantiSek Ba¢ik — Cokoladovna

Troubelice — Cokolady a kakaové

produkty
¢ Lenka Kubikova — Kozi farma

Nikada — M1écné kozi vyrobky

z Kovdlovic u Tistina
 Profi-Tisk Group s.r.o. — Pralinky

Choco Bonté
e Mgr. David Zahradnik — Trubicka

od Svatého Kopecka
¢ Bohdana Jadrnickova — Naméstské

pivo
¢ Miluse Domanska — Svicky z Jivové
¢ MiluSe Domanska — Dekorativni
mydla z Jivové
¢ Pavla Huéinova — Zdhorska krajka

— Héackované symboly
¢ David Johanes — Johanes — sklenéné

figurky
* Jarmila Svozilova — Vitraze

...a dva pro sluzby

Vedle femesel a regiondlnich pochou-
tek certifikacni komise prodlouZila plat-
nost certifikdtu stavajicim sluzbam. Jedna
se 0 Hostinec Chomout z Chomoutova
a Posezeni v patfe olomouckého obchid-
ku To pravé z Hané i odjinud.

Vyrobky a sluzby vhodné pro udéleni
znac¢ky hodnoti vZdy certifikacni komise,
kterou tvoii zdstupci mistnich akénich
skupin, sdruzeni, instituci, regiondlnich
vyrobcti a odborné vefejnosti. Zaméruje
se predevsim na zakladni kritéria, podpo-
rujici mistni pivod, kvalitu, Setrnost k Zi-
votnimu prostfed{ a jedinecnost ve vztahu
k regionu. Regiondlni znacka garantuje
zakaznikdm ptivod vyrobku z Hané, ori-
ginalitu a vazbu na toto tizemi, a zaroven
slouzi ke zviditelnéni mistni produkce.

Nejblizsi dalsi kolo certifikace regio-
ndlni znacky se uskute¢ni na jafe 2018.
Znacku HANA regiondlni produkt® udé-
luje MAS Moravska cesta, na kterou se
mohou vsichni dalsi zdjemci o znacku
z fad vyrobct, femeslnikt i poskytovate-
1€ stravovacich a ubytovacich sluzeb.

Julie Zendulkova

koordinatorka znacky

HANA regionalni produkt®

Tel.: 724 111 510
julie.zedulkova@moravska-cesta.cz
www.regionalni-znacky.cz/hana
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Garden Food Festival pFinasi
gurmanskeé zazitky jiz do ctyr regionti

i

Milovnici dobrého jidla i v roce 2018 mohou téSit na sérii gurmanskych fes-
tivalii pod Sirym nebem pod znackou Garden Food Festival. Pokud se radite
mezi né a radi ochutnate néco z nabidky nejlepsich domacich i zahrani¢nich
restauraci, $pickovych tuzemskych $éfkuchait a producenti krajovych speci-
alit a vyrobku, urcité jste srdecné zvani do Olomouce, odkud festival vzeSel
a kde se kona jiz poctvrté. Zavitat muzete ale tieba také do Ostravy, Zlina

a nové i do Roznova pod RadhoStém.

S oblibenym konceptem se tak miZete
setkat ve Ctyfech zcela odliSnych lokali-
tach. Takze af uz se vyddte kamkoli, kaz-
dé misto vam nabidne zcela odliSny z4Zi-
tek, a nejen gurmansky. Festival letos
startuje netradi¢né v Ostravé, v industri-
alnim prostfedi aredlu Dolnich Vitkovic,
kde se uskutecni o vikendu 5. a 6. kvétna.
Poté o prvnim ¢ervnovém vikendu opét
zavitd do Smetanovych sadi v Olomou-
ci. Na prelomu ¢ervna a ¢ervence se po-
prvé predstavi také v Mestském parku
v Roznové pod Radhostém. Svoji tour
tradi¢né zakonci v zafi zlinskou zastdv-
kou, tentokrat ovSem v aredlu Filmovych
ateliéri na Kudlové.

Na Zadném z uvedenych mist nebude
kromé gastronomie v klasickém i moder-
nim pojeti chybét ani bohaté zastoupend
sekce regiondlnich vystavovateld, jejichZ
produkty certifikuji mistni neziskové or-
ganizace, ministerstvo zeméd¢lstvi a kra-
je. ,,Podpora regionu, a to nejen restau-
raci a kuchari, ale taky mistich vyrobcii
a farmdri, je jednou z nasich hlavnich
priorit,“ uvadi Pavel VyslouZil za orga-
nizdtory festivalu a dodavd: , KaZdy rok
se venujeme rozvoji regiondlni sekce,
kterou se snaZime ddle rozSirovat*. Da-
kazem toho je i ctvrty rocnik Garden Fo-
od Festivalu v Olomouci, ktery nabidne
na ti'i desitky regiondlnich znacek prede-
v8im z Hané a Jesenikd. ,, Nekteré vysta-

Kam na Garden Food Festival v roce 2018?
Ostrava (aredl Dolni Vitkovice) 5. — 6. kvétna
Olomouc (Smetanovy sady) 2. — 3. ¢ervna

RozZnov p. R. (Méstsky park) 30. Cervna — 1. Cervence

22

Zlin (Filmové ateliéry) 1. — 2. zaii

vovatele zveme opakované, ale s mnohy-
mi spolupracujeme poprvé. Bohaté tak
budou zastoupeni mistni pekari, cukrari,
uzendri, mlékari, pivovarnici, likérnici,
medari nebo korendri. Mame velkou ra-

dost, Ze se lokalni potravinari predstavi
opét v tak pestrém vzorku, “ fekla koordi-
nétorka zna¢ky HANA Julie Zendulkova.

Regiondlni producenti se také aktivné
zapojuji v doprovodném programu festi-
valu, kde dostdvaji prostor pro prezentaci
svych zajimavych konceptii — tieba i ve-
dle velkych kuchatskych hvézd. Mezi ni-
mi ani tentokrdt nebude chybét slavny te-
levizni ,,8éf* Zden€k Pohlreich, ktery se
opét stane tvari festivalu a predstavi se
navstévnikim nejen v Olomouci, ale ta-
ké v dalsich tfech méstech.

Garden Food Festival je regiondlnim
festivalem dobrého jidla a piti, ktery nen{
svazan Zadnymi hranicemi. Kazdou z ak-
ci pravidelné navstévuje pres 12 tisic né-
v§tévnikd. Projekt si klade za cil dlouho-
dobé ukazovat Siroké vefejnosti, Ze v da-
ném regionu je fada kvalitnich restauraci
a kuchari, ktefi délaji svoji praci s radosti
a dobre. Projekt podporuje mistni vyrobce
a farmdfe, regiondln{ potraviny a znacky,
cestovni ruch ve mésté i kraji, propaguje
trendy v gastronomii, ukazuje zajimavé
koncepty, ptivazi Spickové kuchare.

Vice informaci na
www.gardenfoodfestival.cz
Katefina Martykanova
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