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Noviny pro milovniky Hané, jeji pFirody a lidi

Ucebnice han

o

Starosta Nakla Marek Ostadal miluje han4étinu. V handckém naieéi vyristal, mluvil, pozdé&ji zpival s kapelou Stra-
cené Raj, také bavil posluchace radia v pribézich Pepina z Hané. Pravé pro svou lasku k rodnému nareci ale zacal také
pozorovat, Ze se hanactina vytraci a zejména malé déti uz ji neumi pouzivat. I proto se rozhodl s tymem spolupracov-
niki vydat ucebnici hanaétiny pro nejmensi. Co se mnohé $koly snaZily déti odnaucit, ma pomoci tato nova, krasné ilu-
strovana a vtipna publikace détem zase vratit.

Pane starosto, vy jste rodily Hanak?
Podle vaseho prijmeni bych tipovala,
Ze urcité.

Je to tak, moje mama je z Ludéfova
a tata z Mezic. Oba rodice véetné praro-
dic¢t a vSech ostatnich pfibuznych mluvi-
li hanicky, takZe jsem mél pro handcky
ptvod ty nejlepsi podminky. Mé piijme-
ni je skutecné typicky hanické. Pochazi
ze starého hanackého slova, které by se
dalo prelozit jako ,,stydét se®, cozZ se ke
mne i trochu hodi (smich).

Co vas primélo k tomu vydat uceb-
nici hanactiny pro nejmensi?

Meélo to dlouhy vyvoj. Pamatuji si, ze
kdyZ jsem byl maly kluk a téméf vSechny
déti v mém okoli mluvily handcky, nds za
néfeci ve Skole trestali. KdyZ jsme potom
zalozili kapelu, brali jsme zpivani pis-
nic¢ek v hanactiné jako jakousi rebelii
a svym zplsobem byli i velmi hrdf na to,
Ze jsme Handci. Po vydani CD a nésled-
nych koncertech nds ale zacali 1idé oslo-
vovat a chvdlit za to, co pro ndfeci délé-
me. Tehdy nam to doslo. Ze han4&tina uz
neni tak béZnym jazykem, jaky jsme byli
v minulosti zvykli bézné slychat a Ze déti
v nasi vesnici uz viibec hanacky nemluvi.
Byli jsme rddi, Ze déldme to, co d€ldme
a rozhodli se, Ze jinak neZ v rodném nére-
¢ uz zpivat nebudeme.

Ted’ jste trochu piedbéhl to, na co
jsem se jesté chtéla zeptat. Vime, Ze se
kromé starostovani a psani ucebnice
pro déti vénujete také muzice a jste
basak i zpévak v kapele Stracené Raj,
kterou proslavila pravé i ta hanacti-
na, ve které zpivate...

Nikdy ndm neslo o to stdt se slavnou
¢eskou kapelou, a na rady, Ze ndm to
Skodi, jsme nedbali. V té dobé jsme se
rozhodli §ifit zanikajici handcké nareci.
A pak pfisel jesté Pepin z Hané a moz-
nost prezentovat nafeci v regiondlnim
rddiu. Byl jsem za tuto moZnost velmi
rdd, protoZe to byl dalsi zptisob Sifen{
naseho nafeci. Ani to vSak nepomohlo
zanik handctiny zvratit. Pfemyslel jsem,
co se dd jesté udélat, aby se to zménilo.
Aby malé déti nepfestdvaly mluvit tra-
di¢nim jazykem. DoSel jsem k tomu, Ze
ta vazba se pferusuje pravé ve Skole,
kde se uci mluvit spisovné. Tak vznikla
myslenka napsat ucebnici hanactiny pro
prvaky a druhdky. Vodu na mlyn pak
pfinesl Mikroregion Litovelsko, ktery
projevil zdjem podpofit to, co bude pii-
nosem pro zachovani regiondlnich tra-
dic. A projekt byl na svéte.

Odkud pochazeji texty a kdo vSech-
no se na jejich tvorbé ¢i dpravé podi-
lel? Mate i néjakého ,,odborného ga-

iny madétem

areci

ranta‘, ktery hlida spravnost hanacti-
ny, nebo jste sam tim odbornikem?
Na pfipravé knihy jsme organizacné
spolupracovali se starostou z Hatovic
Arnostem Voglem. Jeho manzelka Olga
Voglova je autorkou prevdzné vétSiny
basnicek a fikadel. Kvizy a hddanky pfi-
pravila zase feditelka hanovské Skoly
Ivana Kralovd, kterd uz méla s vyukou
hanactiny zkuSenost, protoZe se snazila
krouzek hanactiny v mistni Skole vést. Ja
jsem v podstaté navrhl, jak bude knizka
vypadat a opatfil ji pfibéhem Lojzika.
Tim korektorem a ¢lovékem, ktery hli-
dal spravnou vyslovnost a pravopis, byl
Josef Fantula z Mezic. Ve svém dicho-
dovém véku se zacal hanactinou a jejim
pravopisem zabyvat a napsal i Handcky
slovnicek z nasi oblasti Mezic a okoli.

Jednotlivé kapitoly maji velmi pék-
né i vtipné pribéhy, za nimi nasleduji
hanécka slovicka, dopliovacky ¢i jiné
tkoly a basnicky. Myslim, Ze déti bu-
de knizka bavit. S kym jste jeji uspo-
Fadani konzultovali?

Vychézeli jsme z bézné dostupnych
jazykovych ucebnic pro nejmensi a pak
jsme to udélali po svém. Pani ucitelky
Kralova, Grabovska a Barabasova dohli-
Zely na to, zda je vSechno pro déti oprav-
du vhodné. Vétsinou bylo (smich).
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Konec roku je vZzdy vhodné obdobi
pro rekapitulaci uplynulych mésica.
Stejné jako jini jsme se zacali takto
ohliZet i my v ndrodni kanceldfi Aso-
ciace regiondlnich znacek. A jak se
ndm letos darilo? Posudte sami.

Se zacatkem roku 2019 ziskala na-
rodni kanceldf hned dvé nové posily,
Janu GaluSc¢dkovou a Terezu Zatfepal-
kovou. S novymi tvaremi pfisla i nova
energie a nové ndpady. Rozhodly jsme
se spolu s ndrodni koordinatorkou
Katefinou Cadilovou, Ze znovuoZivime
portal Trhovnik.cz, zaneme vydavat
elektronicky ctvrtletnik, posilime roli
facebooku a podporfime drzitele certi-
fikati novymi formami propagace.
Plant tedy bylo hodné. Na to, Ze Aso-
ciace regiondlnich znacek nenf fize-
na zaddnym statnim orgdnem, nema tu-
diz ani zadné zajisténé financovani,
a v posledni dob¢ ani grantové penize,
ale je zaloZena na sdileni spole¢nych
myslenek a presvédcent, Ze stoji za to
podporovat dobré véci s jasnym pavo-
dem, snad az prili§ smélych. Ale s na-
sazenim a podporou jednotlivych re-
giondlnich koordindtorG jsme toho
zvladli hodné.

Trhovnik.cz od svého zaloZeni na-
bizi prehled aktualnich pravidelnych
i jednorazovych trhi, jarmarkd a jinych
zajimavych akci v regionech. Kazda
udalost se da zobrazit ze dvou thlt po-
hledu. Primdrné se otevird pozvinka
pro navstévniky akce s veskerymi po-
trebnymi informacemi. V hornim le-
vém rohu jde ov§em prepnout na infor-
mace pro stankare, kde si prodejci mut-
Zou zjistit, zda jsou volnd mista, jaké
jsou podminky ucasti a kdo je porada-
telem. Kromé trhii je na Trhovniku.cz
také seznam obchodu, kde muiZete na-
koupit regiondlni vyrobky a databdze
regiondlnich produktt. Pfiddvat mize
po registraci kdokoliv zdarma akce,
obchody i vyrobky. Vzhledem k ome-
zenym financim, kterymi ARZ dispo-
nuje, je t¢zké dostat portal do vSeobec-
ného povédomi. Ukol zviditelnit a na-
plnit Trhovnik se dafi napliiovat jen
postupné. Bude to jeSt¢ asi béh na
dlouhou traf, ale nevzddvame se. Bu-
deme rddi, kdyZ ndm s timto dkolem
pomuzete i vy a budete vkladat zaji-
mavé udalosti, své obchody i vyrobky.

O hodné 1épe se nam daif se Ctvrtlet-
nikem, ktery vychdzi od jara 2019. Po-
dili se na ném pres 20 lidi v regionech
a v ndrodni kancelafi ma jeho finaln{
podobu na starosti Tereza Zatiepalko-
va. VSichni dohromady se snazime pri-
naset zajimavosti z regiont, nabidky
certifikovanych vyrobkd, sluzeb i z4-
zitkl a informace, ale také to, jaké ak-
ce si nenechat ujit. S kazdym cislem se
snazime zlepSovat a myslim, Ze se nam
to i daif. Pfesvédcit se miiZete v novém
zimnim Ctvrtletniku, ktery si miZete
prohlédnout a stdhnout na strdankach

www.regionalni-znacky.cz.
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Kuchyn je srdcem hospody, rika Jan Chadima,

ktery v Sobacove otevrel ho

Sobacov - to je tam, jak je ten rybnik, zizemi pro rybare a vyborna restaurace, kde dobie vaii a Cepuji vlastni pivo.
Ano, piresné tam, kde pired vice nez 20 lety zakotvil dnes spolumajitel arealu Sobacovsky rybnik Jan Chadima. Chtél Zit
nékde v domku u rybnika. JenomzZe se mu to trochu ,,vymklo z rukou‘. Rybnik i domek ma. OvSem pii své povaze ne-
dokazal jen tak lelkovat a rozhodl se dat svym sntiim realnou podobu. Vasnivy rybai pro samé budovani uz osm let ne-
vytahl pruty. Hiife pro néj, dobfe pro navstévniky. Jak ale Fika, neni vS§em dniim konec.

Proc¢ jste se rozhodl Zit pravé v So-
bacové?

Jako snad kazdy zapdleny rybdaf jsem
mél i ja sen bydlet nékde u rybnika. Mit
chatu, chalupu nebo domek. A kdyZ se
kolem roku 1997 rozhodovalo o tom, Ze
tady moznd obec obnovi rybnik, hned
jsem si koupil pozemek, na kterém jsem
si postavil domecek.

Abychom to hned na tivod trochu shr-
nuli. Rybnik staval v obci pry od staro-
davna. A to u mlyna, ktery patril k nej-
starsim na Litovelsku. Poprvé je pripomi-
ndan v roce 1371, naposledy pak v roce
1798. Patvila k nému rybdrna. Rybnik za-
nikl pravdépodobné na pocatku 19. stole-
ti. Obec jej obnovila roku 1997, kdy do-
stal soucasnou podobu a stal se vyznam-
nou ekologickou stavbou celého regionu
Hané. Tvihektarovd vodni plocha ma
umeéle vytvorené tii ostriivky. O dva roky
pozdéji doslo na jeho kolaudaci a hned
poté vznikl Spolek prdtel Sobacovského

rybnika, ktery se orientoval na sportovni
rybolov a vychovu mladeZe, pordadani
sportovnich a spolecenskych akci. U zro-
du spolku stal uZ tehdy Jan Chadima,
ktery v roce 2007 rybnik s prilehlymi po-
zemky spolecné se svou sestrou Mirkou
Olbertovou koupil. Jejich spolecnost
Stalagmit a.s. vyuZiva rybnik pro spor-
tovni rybolov a pokracuje v pordadani
tradicnich sportovnich i kulturnich akct.

Na pocatku byl tedy rybnik...

K tomu jsme pfistavéli kiosek s ku-
chyni, socidlni zdzemi, pozdéji chatky,
kterych je celkem deset, v kazdé jsou
Ctyfi postele, topeni i elektfina. Rybari
chytaji ryby piimo z verandy. Kazdy rok
jsme se posunuli, kazdy rok néco nové-
ho vybudovali. Osm let jsme neméli je-
diny zaviraci den, ani na Stédry den.
Midme tfi vyhody. Tou hlavnf je rybnik,
kde se provozuje sportovni rybolov,
druhou, Ze jsme na hlavnim tahu cyklo-

stezky CHKO Litovelské Pomoravi, po
které projedou tisice kolafd a tieti, Ze
mdme tenisové kurty, hfi§té pro volejbal
i fotbal.

Aredl Sobacovsky rybnik je proto
vyhleddavanou zastiavkou nejen ryba-
ra a cyklistd, ale i dalSich navstévni-
ki z blizkého i dalekého okoli. Nyni
pravé i kviili nové oteviené restauraci
a penzionu.

Restaurace byla mym dal$im snem.
Dnes nevim, jestli bych do toho Sel zno-
vu. Mame opravdu hodné starosti s pro-
vozem, zaméstnavame uz kolem 12 lidi
a béhem sezény bychom se neobesli bez
brigadnikd. Musim pfiznat, Ze s vybu-
dovanim kuchyné pomohla vyznamné
MAS Moravskd cesta. Jinak jsme stavéli
hlavné svépomoci, jen na odborné prace
jsme zvali firmy. OvSem nebyt podpo-
ry rodiny, naSich kamarddi, persondlu
a brigddniki, nikdy bychom nedokézali

to, co tady dnes vidite. A ted nemam na
mysli jen restauraci, ale cely aredl.

Restaurace je v provozu od zari.
Jakou ma kapacitu a jak dspésny je
jeji rozjezd?

Restaurace ma dole 70 mist, nahoie
salonek pro rtznd $koleni, oslavy a jiné
prilezitosti, kam se vejde az 30 lidi. Sou-
¢asti penzionu jsou Ctyfi Ctyflizkové po-
koje. Zacali jsme nejprve pordddnim
svateb a jinych akci a zdjem je opravdu
veliky. Na pfisti rok uzZ mame v kalendé-
fi sedm objedndvek svateb, k tomu pfi-
byvaji dalsi oslavy, firemni akce atd.

Nemam pocit, Ze by bylo v kraji ma-
lo restauraci, kde se da zajit na obéd
nebo mist pro oslavy a Skoleni. Cim to
je, Ze jste od pocatku tak zadani?

Kazdy novy podnik se pry zajizdi dva
az tfi roky. Mame vyhodu, Ze tady od ro-
ku 2007 provozujeme aredl, ktery lidé

znaji a radi navstévuji. Vidéli, Ze budu-
jeme hospodu, tak jen cekali, kdy ote-
vieme. Do roka nebyl problém navstév-
niky pfildkat. Navic pofdddme od pocit-
ku gastronomické akce. Neddvno jsme
pekli svatomartinské husy, ¢ekaji nds ry-
bi hody, v lednu a inoru chystame zvefi-
nové hody.

Restaurace muze byt sebekrasnéj-
§i. Ale kdyZ v ni nedostanu dobré jid-
lo, uz do ni vickrat nevkroc¢im.

Rik4 se, 7e hospoda musi mit slusné
a Cisté socidlni zafizeni a dobrou ku-

Jan Chadima spolecné se svou sestrou Mirkou Olbertovou ziskal znacku Hand regiondlni produkt za sluzby, které nabizi jejich nova restaurace s penzionem. Ta je sou-
casti aredlu Sobdacovsky rybnik, jenz poskytuje zdazemi rybariim, cyklistiim, sportovni i spolecenské vyZiti a v neposledni radé skvelou kuchyni po cely rok.

spodu s penzionem

chyn. Kuchyni je srdcem hospody. VSich-
ni se vraceji tam, kde se dobie varii.
A mam zkusenost, Ze lidi si radéji i tros-
ku priplati za kvalitni a dobré jidlo. M4-
me vyborné kuchare a v kuchyni skvély
tym lidi, ktery se stfidd ve dvou smé-
nach. Mate pravdu. Nasi zdkaznici po-
znali, Ze se tady dobie vafi a proto sem
jezdi z celého Litovelska i na menicka.
Zacinali jsme s 30 nebo 40 denné, dnes
jich vafime kazdy den 100 az 120, vZdy
Ctyfi aZ Sest jidel. V 11 zac¢indme a do
pul druhé je plno.

Zakladate si i na kvalité potravin,
ze kterych pokrmy pripravujete?

Rozhodné ano. Zilezi ndm na kvalité
a Cerstvosti surovin. Kuchati proto maji
volnou ruku pfi jejich objedndvani. Va-
jicka a mléko bereme ze Senice, z Dra-
hanovic. Zaklddame si na nakupu Cers-
tvych nikoliv mrazenych ryb, kterym se
snazime vyhybat.

Co je specialitou podniku?

Mame vlastni pivo, které nam vaif
v minipivovaru v Litovli. Je to polotma-
vy 16 procentni specidl Sobacovsky
Zralok. Jméno dostal podle naSeho vo-
lejbalového a nohejbalového muZstva.
Milovnici masa sem jezd{ radi na grilo-
vand kolena, Zebra nebo na Sobacovsky
gulas. Orientujeme se také na rybi spe-
ciality, déldme kapii hranolky, candaty,
lososy. Jidelnicek mdme pestry.

Na zacatku rozhovoru jste mi fekl,
Ze byste potieboval ubrat plyn. O spo-
kojené zakazniky nemate nouzi, ale
s jejich velkym zajmem souvisi i hod-
né prace. Co byste si jesté piral?

Uz nic (smich). Jsem rok v diichodu,
Mirka je jeSt€ o dva roky starSi a oba
jsme unaveni. Pracuji v gastronomii pies
50 let. A za ta 1éta nevim, co jsou sobo-
ty, nedéle nebo svatky. Na dovolenou je-
du jednou nebo dvakrit za deset let.

A kdy se hodlate konecné vydat na
ryby? Vytahnete své pruty? Af vas to
ti‘eba nemrzi...

Urcité se chystdm je oprasit. Mozna
uz budou z mdédy, tak si budu muset né-
co dokoupit. Ale na stafi bych na né
chtél zajit a posedét tady.

A kone¢né si splnit svij sen, zacit
Zit u rybnika a rybafit.

JenomZe z rozjetého vlaku se nedd vy-
stoupit. Jdu na chvili domt, kde mam ka-
mery a hned vidim, Ze prijelo na parkovi-
§té vic aut. Za dv€ minuty jsem zpdtky
v hospodé a jdu pomoct. Cely Zivot dé-
lam préci, kterd mé bav{ a je mym konic-
kem. A kdyZ je toho na mé uZ opravdu
moc, zajedu si na bazén, zaplavu si a jsem
zase jako znovuzrozeny.

Rozhovor vedla Marie Suldkova
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Ze vseho nejdulezitéjsi je
tvrdi vyrobci ofechovych masel Sufanek

I

Yvowvese o

Kouzlu kvalitnich a chutnych ofechovych masel propadli dva kamaradi Marek Dyntera a Matéj Zavoral pii svém
pobytu v Kanadé. Pochoutka je dostala nejen svou chuti, ale vydatnosti a blahodarnym vlivem na zdravi. Po navra-
tu do Ceska v§ak nenasli nic, co by se jejich piedstavam o opravdu dobrém ofechovém masle bliZilo. A proto je pfed
zhruba péti lety zaali vyrabét a zaloZili firmu Sufinek.

Cim jste piivodni profesi, a jak jste
se ocitli v Olomouci?

Matéj: Oba pochdzime z vychodnich
Cech. Sezndmili jsme se pfed nasim
odjezdem do Kanady. Marek je piivod-
né automechanik, ja jsem dfive provo-
zoval restauraci. Marek: Vyrobnu ma-
me v Olomouci, konkrétné v méstské
¢asti Holice. Matéj Zije v Olomouci, ja

Xy

dojizdim kazdy den z KroméfiZe.

Rikate, ze Sufinek jste zaloZili po
svém navratu z Kanady. Co jste tam
délali a jak dlouho jste tam byli?

Matéj: Spolecnost vznikla v srpnu ro-
ku 2014. Do Kanady jsme jeli za praci.
Za vice jak dva roky jsme si tam na ofe-
chové masla opravdu zvykli. Proto nds
po névratu nepiijemné prekvapilo zjisté-
ni, Ze se tady nedaji sehnat. Nezbyvalo
ndm, neZ si je zacit vyrabét. Ofechovd
mdsla byla totiZ nejoblibenéj$im darkem
pro nase drahé polovicky. No a umite si
predstavit, jaké to najednou bylo, kdyz
jsme jim je neméli kde koupit?

Chapu. OvSem, vy rikate, Ze ame-
ricka pochoutka vas dostala svou chu-

ti, ale i vydatnosti a blahodarnym vli-
vem na zdravi. Pamatuji si, Ze nam
fikali na gymplu nékdy v roce 1992,
Ze pravé kviili ofiSkovym maslim trpi
Americané vysokou nadvahou. Pro¢
jsou podle vas zdrava?

Marek: Zikladem je vzdy vyvazena
strava. Ofechova madsla jsou dobfe stra-
vitelnd a jsou dobrym zdrojem rostlin-

nych tukd, také vybornym zdrojem ome-
ga 3 mastnych kyselin, které jsou dilezi-
té pro naSe zdravi. Proto se doporucuje
pravidelnd konzumace ofechd. Jako vzdy
ale plati i tady heslo vs§eho s mirou.

Uz jste zminili, Ze Sufanek si dal za
cil doplnit diru na trhu, proto zacal
oirechova masla vyrabét. Uméli jste to

kvalita orechu,

SUFANEX

MANDLE 'IE[IEJ
g ubEeE

hned? Jak dlouho trval pokus-omyl
a kdo vas ucil?

Marek: Vsechno jsme se museli na-
ucit sami. To vite, Ze jsme na zacatku
napdchali spoustu Skoldckych chyb. Ne-
nechali jsme se ale odradit a ucili se dal.
Vlastné se da fict, Ze se u¢ime stale. Po-
fad totiZ rozSifujeme portfolio naSich
vyrobk.

Co je nejdileZitéjsi pri vyrobé?

Matéj: Ridime se tfemi zikladnimi
pravidly. ZdleZi na Cerstvosti surovin, Se-
trnosti pti zpracovani a zpisobu sklado-
vani. Ze vseho nejdilezitéjsi je ovSem
kvalita ofechti. Snazime se vzdy dovazet
ty nejkvalitngj$i druhy. KdyZ k ndm pfije-
dou ofechy, se kterymi nejsme spokojeni,
nezdrdhdme se je zaslat dodavateli zpét.

Odkud orechy pochazeji?

Ofechy se snazime dovdZet piimo ze
zem{ pivodu. Mandle napfiiklad pfimo
ze Spanélska, arasidy z Recka atd.

Kdyz je Fe¢ o vysoké kvalité ofechi,
vy ofechy i prodavite. Zpracovavate
je i jinak nez do masel?

Marek: V nabidce mame mnoho ba-
leni ofecht jak v sdccich, tak i ve skle-
nicich. Momentalné pouZivime ofechy
i na peCeni nasi granoly a na vyrobu
granola butter.

&

Nabidka toho, co uz dnes vyrabite,
je velmi pestra. Co vSechno v ni tedy
najdeme?

Matéj: Orechovd madsla, balené ofe-
chy, granolu, mdme v nabidce Svestko-
va povidla, ghi, rostlinné proteiny a do
budoucna planujeme naddle rozsifovat
nas snidanovy sortiment.

Kde se vzaly vSechny recepty?

Marek: Vymyslime si je vétSinou sa-
mi. Recept na naSi oblibenou granolu
ale vymyslela ambasadorka Klara Wald-
hauserova.

Spolupracujete i s jinymi regional-
nimi dodavateli?

Matéj: Ano, spolupracujeme s nékte-
rymi regiondlnimi dodavateli. Napiiklad
Svestkova povidla pro nds vyrabi pan
Josef Kropac, ktery ma na Troubelicku
Svestkové sady.

A kde mohou lidé zakoupit vase
vyrobky?

Marek: Predevsim na nasem eshopu.
Zbozi najdete asi ve 170 rtznych ob-
chodech a zdravych vyzivach po celé re-
publice. A pokud budete mit cestu pies
Olomouc, miZete si je vyzvednout pii-
mo ve vyrobné v Holici.

Rozhovor vedla Marie Suldkova

Ucebnice hanactiny ma détem z Hané vratit jejich nareci

Pokracovani ze strany 1

KniZka je krasné barevna a ma i nad-
herné obrazky. Kdo je jejich autorem?

Autorkou ilustraci je malitka Ivana Fo-
rétovd, obrazky vybarvila graficka Ivana
Machacikova. Je v tom spousta hodin pra-
ce a nékdy nebylo jednoduché vse sklou-
bit s harmonogramem realizace projektu.
Vysledek ale vypadd skvéle.

Kdy a kde vSude bude ucebnice ha-
nactiny k mani?

Ptivodnim cilem bylo vydat dost knih
pro vSechny Skoly v regionu Hané. Chtéli
jsme vyzvat ucitele, ktefi umi hanécky,
anebo i dobrovolniky, aby zavedli ve Sko-
lach a na vesnicich ¢i ve méstech nepovin-
né krouzky hanactiny a déti pfiméli neo-
poustét toto krasné nareci. To se prozatim
dplné nepovedlo. Ale uvidime. Snazime
se to dotdhnout k vysnénému cili.

Slovicka
gdeébé - kdyby
ro8Gilél - rozzlobil
bévat - bydlet
dédina - vesnice
t0ze - velmi
‘vékladat - mluvit
neco se §9stlo - néco se stalo
pantéta - pin
pafiiméma - pani
sének - syn
cerka - dcera
kmochagek - kmotr
©O8éska klapaty - odstavajici usi

S
o

Preskopenim pismen dostanes

3
Sos
A3
s

hanacky slova: 520
s
RCAKE - dcera e~
ESSDO - soused
OARB - Zenskd Q

NESKE - syn
KAVADLE - mluvi

o
Basnicka
Na dédiné mamé dneska toze velkeé slave,
od rana td vétrobojo sosedove krave.
Na svét présil malé flotek, 08éska m4 klapaty,
radojo se fSeci kolem, & t& kozé rohaty.

3.

Kolik ¢asu vam prace na publikaci
zabrala?

Mnoho (smich). Ale to je asi jedno.
Dulezité je, co to prinese a jestli to mé-
lo smysl. Vycital bych si, kdyby se to
nezrealizovalo. A jestli §lo jen o dals{
marny pokus, jak nafeci zachranit, to se
ukdze az v budoucnu. Myslim si ale, Ze
i kdyby byla tspesnost jen u jednoho
malého ditéte, stélo to za to.

Vratme se jeSté ke kapele Stracené
R4j, o které uz byla ie¢ a ve které se
vaSe milovand hanactina krasné vy-
jima v osobitych textech. Je pro vas
muzika a psani odreagovanim od vra-
dovani v samospraveé? A jak vSechno
stihate?

Rekl bych, 7e posledni dobou je odre-
agovanim ¢im dal vic. Svét se méni a co
bylo dobré diive, nyni nestaci. Tlak je
¢im ddl vétsi a pozadavky nékdy neredl-

o o ) 2 A
2. Lojzik, Hanak jak ma bét.
Lojzik bél fltek neposedné, jenom prégil na svét, 6z se zadal rozhliZet a mrkal, co
se gde Sostlo. Fecko kolem prohlizel a skomal, ale névic ze fSeckyho ho
zajimalojeho vlastni télo. Bél toze prekvapené, co to vlastné fSecko ma a co mé to
gdenarustlo.
Gdo bé to cekal, na hlavé temd chlapcovi narustlé dvé veléky klapaty dse. Nad
©O5ema hlavo pokrévalé Gerny vlasé. Na obliGejo mo pak narustl nos. Fiecko kolem
sebe muhl sledovat oééma a gdéZ se mo neco nelébilo, nérychlés si teho kolem
f8iml8, gdéZ to dal najevo habé. Pod hlavo mél krk a na ném visel hezké kolatodké
brések. Pod bF68kem md narustlé nohé, kery fSeci kolem poozévalé na chozeni.
Majo totiz takovd zvlastni schopnost, ohébat se v kolenach. Lojzikovi toze
‘pasovalo, gdé si s néma muhljenom tak zakopat. Mezé o Suli
aprdelka, keréma si olevil, gdéz se prejedl nebo prepil. Névic se mo ale 1ébilé roke,
tema se dalo dovijak mavat, protoze se dalé také ohébat. Tadé to ale nebélo
‘vkolendch, ale v loktich. Bélo bezvadny, Ze gdéz chtél, muhl prstama, kery bélé na.
koncich, neco chétit a pak to tfeba negde & hodit. Gdéz se mo to prestalo 1ébit, muhl
6 pokrdtit, noprosts, coho 6 stadelesélé
askodelabalto

Lojzik to faeck
vébavené...

jené, jak presil

né. Zavfit se ve zkusebné s partou kama-
radd a vymyslet novou pisnicku, kterd
bude délat lidem radost, je pak ten nej-
lepsi relax (smich).

Posluchaci radia Hana vas znaji i ja-
ko rozhlasového Pepina z Hané, které-
ho jste v iivodu uz také zminil a které-
mu jste proptjcil sviij hlas a ve stov-
kach p¥ibéhi rozveseloval posluchace.
Bude mit Pepin z Hané jesté nékdy po-
kracovani? Nebo chystate néco dalsi-
ho, jiného, hanackého?

S Pepinem jsem skoncil kvuli své pra-
ci. Bylo ndro¢né vSe stihat, a tak néco
muselo ustoupit. Co bude nékdy v bu-
doucnu, nikdo nevi, prozatim ale nic ne-
planuji. Dost mi zaleZi na rodiné a tak se
snazim byt zejména v posledni dobé
v dal$ich planech spiSe opatrny.

Rozhovor vedla Marie Suldkova
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Seznamte se s pravymi vyrobky z HANE

Originalni Sperky ze dreva

Uzitkova keramika—kamenina Umélecka keramika a pFirodnich materialt Bronzové Sperky Plsténé rucni vyrobky
Milus“e Hrachovinova — Keramika Mgr. Ivana Bélarova 3 Petr Bérta — Navrharska, designérska ~ Bohumila Tomancova Milena Seféikovd
Smakalova 291, 784 01 Litovel Marianov 60, 751 15 Cechy u Prerova a aranzerska ¢innost — Atelier Tomanec Jilova 1082/15,

tel.: +420 608 423 739 tel.: +420 602 865 112 Bouzov 93, 783 25 Bouzov Meérotin 11, 783 24 Slavétin 779 00 Olomouc
milusehrachovinova @ seznam.cz, ivana.belarova @ gmail.com tel.: +420 739 068 938 tel.: +420 588 000 498 tel.: +420 725 710 402
www.kameninazlitovle.cz www.bkeramika.cz Bartici93 @seznam.cz BohumilaTomancova@seznam.cz msalkova@volny.cz

\Weis: B Textilni vyrobky
£z . . P P . . - . s autorskym potiskem

Hanacké kraslice Zahorska krajka— Textilni hracky a kostymy Malované hedvabi a batika ymp

. o hack 2 bol L o Bc. Katerina Majerova
Véra DoleZalova ackovane symboly NOE s.r.0. - Ing. Vladimir Beckert Jana Pet¥ikova Hruska 54, 798 27 Néméice na Hané
Albrechtova 33, Pavla Huéinova Oseckd 337, 751 31 Lipnik nad Becvou — Novd 458/23, 783 13 Stépdnov tel.: +420 739 449 834
783 35 Horka nad Moravou Veselicko 73, 751 25 Veselicko tel.: +420 581 773 240, +420 581 774 037 tel.: +420 777 593 745 katerina.petrovska@seznam.cz
tel.: +420 731 580 329 tel.: +420 581 793 044 noe@noe.cz batitex@seznam.cz www.facebook.com/majerKa.cz
dolezal.verunka @ seznam.cz +420 606 270 138 www.noe.cz www.modni-tricko.cz www.fler.cz/majerka

£

=
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e
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Dymnik Krajka a patchwork ‘=

v v e , , v e . ’ -, ’
GASTON manufactory Spolek ruénich femesel Mohelnice S Prirodni mydlaz Hané Kvétiny Bouzov Dekorativni hmota z Jivové
Sdrka Lupeckova Vlasta Jiraskova 3& Marta Vanickova AlZbéta Beranova Miluse Domanska
Medlov 200, 783 91 Unicov Kosmonautii 8, Mohelnice Balbinova 5, 779 00 Olomouc Bouzov 49, 783 25 Bouzov Jivova 137, 783 16 Dolany u Olomouce
tel.: +420 774 250 966, +420 731 977 367 tel.: +420 728 547 228 tel.: +420 725 284 380 tel.: +420 731 526 822, +420 585 346 165 tel.: +420 602 950 150, +420 736 626 925
gaston.manufactory @ gmail.com v.jiraskova @ centrum.cz rucnimydlarna @ centrum.cz anna.beranova @ kvetinybouzov.com tdom@seznam.cz,
www. gaston-manufactory.cz www.remeslamohelnice.cz www.rucnimydlarna.cz www.kvetinybouzov.com www.svicky-a-mydla.cz

Bylinné tinktury
Svicky zJivové Produkty z cesneku a tinktury z pupenit Bylinné sirupy Batkovy bylinkové sirupy
Milu$e Domanska Mgr. Jarmila Bedndriova Mgr. Jarmila Podhornd Igadmila Cv'ervinkovdv Batkovy sirupy s.r.o.
Jivova 137, 783 16 Dolany u Olomouce  Laskov 107, 798 57 Brodek u Konice 3, 798 46 Rikovice 94, 751 18 Rikovice Holicka 1173/49a — Budova B,
tel.: +420 602 950 150, +420 736 626 925 tel.: +420 724 555 792 tel.: +420 582 391 207, +420 737 525 301 tel.: +420 776 015 463, +420 734481 589 779 00 Olomouc, tel.: +420 608 710 330
tdom@seznam.cz allium-zdravi@seznam.cz info@nadeje-byliny.eu, radmilacervinkova @ centrum.cz info @ batkovysirupy.cz
www.svicky-a-mydla.cz allium-zdravi.webnode.cz www.nadeje-byliny.eu www.sirupy-caje.webnode.cz www.batkovysirupy.cz

Mosténicky sirup Pfirodni sirupy Pecené caje Hanacky med - pfimo od vcelare oL

HKS sirup, a.s. HERBA LENA group s.r.o. HERBA LENA group s.r.o. Ing. Jan Benes Med - VCelafstvi Zapletal
Horni Mosténice 547, Lenka Zlamalova Lenka Zlamalova Nam. T. G. Masaryka 238, Ing. Ludvik Zapletal

751 17 Horni Mosténice Plesovec 86, 768 11 Chropyné Plesovec 86, 768 11 Chropyné 783 44 Namést na Hané Osek nad Becvou 98,

tel.: +420 778 746 745, +420 730 519 757 tel.: +420 776 888 404 tel.: +420 776 888 404 tel.: +420 737 727 837 751 22 Osek nad Becvou
naplava@mostenickysirup.cz zdrave @prirodnisirupy.eu zdrave @ prirodnisirupy.eu Jendabenes @ centrum.cz tel.: +420 731 613 876
www.mostenickysirup.cz www.facebook.com/HerbaLena www.facebook.com/HerbaLena www.hanackymed.cz ludvik.zapletal @ seznam.cz

Med z rodinné farmy Letocha Vcelafstvi Czabe—med Med pfimo od véelaFe Ovoce z Usovska Jablka

Ing. Leos Letocha, Ph.D. Leo Czabe Ing. Jifi Hudecek USOVSKO AGRO s.r.o. Hospodarské druzstvo Urcice — druZstvo
Bélkovice-Lastany 635, 783 16 Dolany — Hvézdné iidoli 83, Vinohrddky 519, Plumlov Klopina 33, 789 73 Usov Urcice 463, 798 04 Urcice

tel.: +420 602 793 987 785 01 Sternberk tel.: +420 608 711 457 tel.: +420 606 671 362, +420 583 484 111  tel.: +420 582 302 244, +420 603 852 086
leosletocha @seznam.cz tel.: +420 724 799 222 Jiri.hudecek@dobryvcelar.cz sklad.velebor@usovsko.cz hdurcice@c-box.cz
www.farmaletocha.cz czabe@post.cz www.dobryvcelar.cz podatelna@usovsko.cz cetkovsky @ hdurcice.cz

www.usovsko.cz www.hdurcice.cz
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Jablka
TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros @tagros.cz

WWW.tagros.cz
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§ Zlata pralinka

@ Jana Kloboukova

2 Novi 394,

E Brodek u Prostéjova 798 07
5 Tel.:+420603 251735

8 info @zlatapralinka.cz

www.zlatapralinka.cz

w !

Tvaruzkova zmrzlina z LoStic

Roman Cinéara

Na Vysluni 78/16, 789 83 Lostice
tel.: +420 776 713600
romancincara@ gmail.com
info@kavarna-lostice.cz
www.kavarna-lostice.cz

Svatebni kolacky
Markéta Nedélova

— Cukrarska vyroba Griia

Lesni 382, 751 14 Drevohostice

tel.: +420 602 735 405, +420 581 711 591

zdgrna@volny.cz
www.cukrarna.wgz.cz

oo

Cokoladova pralinka

Green Tree Food s.r.o.

Dolni 3137/100, 796 01 Prostéjov

tel.: +420 602 560 175, +420 728 883 893
info@ greentreefood.cz
www.greentreefood.cz

MIécné vyrobky
z Doubravského dvora

MVDr. Vaclay Osicka

Novy Dviir 243, 784 01 Cervenka

tel.: +420 608 984 736, +420 602 736 037
sarka@doubravskydvur.cz
www.doubravskydvur.cz

PFirodni ovocné mosty

Ondiej Spunda — Mostirna Mezice
Naklo 53, 783 22 Naklo

tel.: +420 774 854 611
info@ovocnarstvimezice.cz
www.mostarnamezice.cz
ovocnarstvimezice.cz

Cokolady a kakaové produkty

Cokoladovna Troubelice

— Frantisek Bacik

Troubelice 10, 783 83 Troubelice
Tel.: +420 725 898 422

info @ cokoladovnatroubelice.cz
www.cokoladovnatroubelice.cz

Zdobeny medovy pernik

Eva Luljakova
Novosady 169,

751 14 Drevohostice
tel.: +420 722 936 317
evalul @ seznam.cz

Hanacka bonboniéra

Stanislava Zapletalova

— Popluzni dviir

Naves 18/35, 750 02 Bocho¥
tel.: +420 603 865 166
statek@popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

6%
» &

Cibulady

Green Tree Food s.r.o.

Dolni 3137/100, 796 01 Prostéjov

tel.: +420 602 560 175, +420 728 883 893
info@greentreefood.cz
www.greentreefood.cz

MIécné vyrobky z Hané

Zemédélské druZstvo Senice na Hané
Vodni 214, 783 45 Senice na Hané
tel.: +420 585 700 635

zdsenice @zdsenice.cz

vitek @ zdsenice.cz

www.zdsenice.cz

Chytré ovoce

Orio 21, s.r.o.

Tovér 222, 783 16 Tovér
tel.: +420 776 680 000
info @ chytreovoce.cz
www.chytreovoce.cz

Lenka Glosova

—Cokoladovna Prerov

Lenka Glosova

U Posty 10, 751 24 Prerov-Predmosti

Prodejna: Horni nam. ¢. 5, 750 02 Prerov
tel.: +420 723 995 394, +420 724 324 724
Glosovalenka@seznam.cz
www.glosova.net

Pekarské a cukrarské vyrobky
z Mezic

Svatava Bukvova

Mezice 15, 783 32 Ndaklo-Mezice
tel.: +420 777 365 585
topravezhane @ seznam.cz
www.facebook.com/zakuskymezice/
www.zakusky-mezice.cz

Bochofské svatecni okurky

Stanislava Zapletalovd

— Popluzni dvir

Naves 18/35, 750 02 Bochor
tel.: +420 603 865 166
statek@popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

bhi:

MIéko a mlécné vyrobky

AMALTHEA s.r.o. - Ing. Ivan Hrbek
Hvozd 59, 798 55

tel.: +420 777 262 694

Jarma.hvozd @ centrum.cz
www.biomleko.com

MIécné vyrobky ze Zlaté farmy

Ing. Zlata Madrova — Zlata farma
Dubany 46, 798 12 Vrbdtky
Kralice na Hané, 79812, Prostéjov
tel.: +420 731 188 765
zlatafarma @ seznam.cz
www.zlata-farma.cz

Café Gape

SacerGape s.r.o. — Petr Rajt
Svolinského 18/75,

779 00 Olomouc-Losov

tel.: +420 739 344 030, +420 733 742 842
prazimekavu@ gmail.com
https://www.facebook.com/CafeGape
www.prazimekavu.cz

Fit miisli Stavnata
Fit Bio miislijablko

USOVSKO FOOD a.s.
Klopina 33,

789 73 Usov

tel.: +420 583 484 150
usovskofood @usovskofood.cz
clients @usovsko.cz
www.fit.eu

Bezdékovska levandule

Lukas Drlik

— Levandulovy statek

Bezdékov 6, 789 73 Usov

tel.: +420 604 744 534, +420 721 835 061
info@levandulovystatek.cz
www.levandulovystatek.cz

Tvartizkové moucéniky

Blanka Postulkova

Komenského 325/7, 789 83 Lostice

tel.: +420 583 445 062, +420 732 606 713
info@tvaruzkovacukrarna.cz
www.tvaruzkovacukrarna.cz

Drasalovy Hubance

Petr Soucek

Havlickova 366,

783 53 Velka Bystrice

tel.: +420 603 811 721
cukrarna.galerie @ seznam.cz

Trubicka od Svatého Kopecka

Mgr. David Zahradnik

Vybiralova 4/8, 779 00 Samotisky

tel.: +420 605 724 752, +420 739 082 092
trubicky.ol @ gmail.com
https://cs-cz.facebook.com/trubicky.ol/

Sufanek
—Liskovy ofech—cokolada /
Arasidy - cokolada

Sufinek s.r.o.

Pekarska 485/21, 779 00 Olomouc
Provozovna:

Holicka 1173/49a, 779 00 Olomouc
tel.: +420 731 469 919

info@sufanek.cz www.sufanek.cz

Parené syry

Syrmex spol. s r.o. — Jana Lidmilova
Osek nad Becvou 411, 751 22 Osek n. B.
tel.: +420777 234 602, +420 608 704 120
info@syrmex.cz
krejcirova.syrmex@seznam.cz
WWW.SYFrmex.cz

Sufinek - Dyriové seminko
Pesto z dynovych seminek
s kesu ofechy

Sufinek s.r.o.
Pekarska 485/21, 779 00 Olomouc
Provozovna:

Holicka 1173/49a, 779 00 Olomouc
tel.: +420 731 469 919
info@sufanek.cz

www.sufanek.cz

MIécné kozi vyrobky

z Kovalovic u Tistina

Lenka Kubikova — Kozi farma Nikada
Tistin 57, 798 29 Tistin

tel.: +420 604 441 959
kozifarmanikada @ seznam.cz
www.kozifarmanikada.cz

Snedi delikatesy

BARKONA SNAILS s.r.o.

Staskova 520/16,

779 00 Olomouc-Holice

tel.: +420 605 251 177, +420 607 129414
snails@barkona-snails.eu
www.barkona-snails.eu

Kozi syry

Farma Pohoranska koza

— Barbara Brogowska

Pohorany 060, 783 16 Dolany-Pohorany
tel.: +420 725 025 281
brogowska@kozifarmapohorany.cz
www.kozifarmapohorany.cz
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Lécivé ajedlé houby—sadby/
Houbové doplriky stravy

s betaglukany

BARKONA SNAILS s.r.o.

Staskova 520/16, 779 00 Olomouc-Holice
tel.: +420 605 251 177, +420 607 129 414

snails@barkona-snails.eu
www.barkona-snails.eu

Kukufiéné kufe zHané

Zbynék Opatrny — Husi farma Tovacov
Sadova 505, 751 01 Tovacov

tel.: +420 775 241 986
rodinnafarma@email.cz
rodinnafarma.wixsite.com/husifarmato-
vacov/

Otevielova tla¢enka

Masny kramek Otevrel

Provozovna:

Masarykovo namésti 38, 783 91 Unicov
tel.: +420 736 100 597
masnykramekotevrel @seznam.cz
www.facebook.com/kramekotevrel/

Naméstské pivo

Pivovar Jadrnicek -

Bohdana Jadrnickova

Komenského 318, 783 44 Namest na Hané
tel.: +420 775 134 511
pivovarjadrnicek @seznam.cz
www.pivovarjadrnicek.cz

Troubelické masné vyrobky

TAGROS, a.s. - Ing. Bohuslav Neveril
Troubelice 24,

783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros@tagros.cz

www.tagros.cz

Bedihostské zabijackové

a uzené speciality
Kouril s.r.o. — Viadimir Kouril
Tovarni 53,

798 21 Bedihost
tel.: +420 603 581 459, +420 582 368 495
kourilvladimir @ seznam.cz

A

Otevrelova veprova pastika

Masny kramek Otevrel

Provozovna:

Masarykovo namésti 38, 783 91 Unicov
tel.: +420 736 100 597
masnykramekotevrel @ seznam.cz
www.facebook.com/kramekotevrel/

Pivo Chomout

Chomout s.r.o.

Dalimilova 18/92,

783 35 Olomouc-Chomoutov
tel.: +420 604 353 469
varime @ pivochomout.cz
www.pivochomout.cz

Zajickova klobasa
Zajickova tlacenka

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéejov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Tradi¢ni masné vyrobky
zUjezda

Zemédélské druzstvo Ujezd u Unicova
Ujezd 336, 783 96 Ujezd u Unicova
tel.: +420 733 701 213
sirgel@zodv.cz

www.zodv.cz

Zabijackové speciality
od Zajicka

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Krali¢i masné vyrobky

Agrolapin s.r.o.

Seloutky 17, Seloutky u Prostéjova
tel.: +420 608 717 878
objednavky @agrolapin.cz
www.agrolapin.cz

Uzena masa

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostejov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Skvarky a sadlo z Unéovic

Zemédélské druzstvo Uncovice
Uncovice 53, 784 01 Litovel
tel.: +420 777 763 121
mesicova@ zduncovice.cz
www.zduncovice.cz

Troubelické maso
zvlastnich chovil

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Neveril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros @tagros.cz

WWww.tagros.cz

HANACKE BOCK 17% y o T

Pivo Melicharek

Petr Melicharek — Pivovarek Melicharek
1. Mdje 10,

783 35 Horka nad Moravou

tel.: +420 605 752 973
petr.melicharek @email.cz
www.pivovarekmelicharek.cz

Certifikované sluzby na Hané

Svatokopecké pivo

Svatokopecké pivo — Ing. Ivo Hrdlicka
St. Krejciho 122/4

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

tel.: +420 736 626 600

sladek @ svatokopeckepivo.cz
www.svatokopeckepivo.cz

=\ Ve

HANACKY @ PIVOVAR
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Pivo

Handcky pivovar, s.r.o.

Prodejna

Slechtitelii 139/14, 779 00 Olomouc
tel.: +420 737 190 193
hanustiak @ hanackypivovar.cz
www.hanackypivovar.cz

Pivo KosiF

Pivovar Kosir s.r.o. — David Kapsia
Lhota pod Kositem 10

783 44 Drahanovice

tel.: +420 723 939 167
sladek @ pivovarkosir.cz
www.pivovarkosir.cz

Bylinny likér JAKAMARUS

TOSH Distillery s.r.o.

783 46 Teésetice 78, 783 46 TéSetice
tel.: +420 776 336 633, +420 606 602 036
legenda @jakamarus.cz
www.jakamarus.cz
www.toshnazdravi.cz

Kavarna Na kopecku

Provozuje: Petr Cep

Kavdrna vznikla na misté zndmé Lacho-
vy cukrdrny, kterd oslazovala navstevni-
kiim poutniho mista Zivot jiz od roku 1888.
Kavarna Na kopecku v tomto duchu po-
kracuje.

KAVARNA NA KOPECKU

Sadové namésti 3/3,

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

Tel.: +420 775504074
kavarnanakopecku@seznam.cz
www.kavarnanakopecku.eu
www.facebook.com/kavarnanakopecku

Wellness Penzion u Grygaru

Provozuje: Helena Grygarova

Rodinny penzion U Grygarii se nachdzi
v Lipniku n. Bec. v blizkosti centra mésta.
Ke zprijemnéni pobytu miiZou navstévnici
vyuZit sluZeb Wellness centra, které nabizi
relax ve vitivce, finské sauné a parni lazni.

Grygarova Helena

Osecka 351, Lipnik nad Becvou
779 00 Olomouc-Svaty Kopecek
mobil: +420 721 877 658

tel.: +420 581 771 503

e-mail: ubytovani @gtour.cz
www.penzionugrygaru.cz

To pravé z Hané i odjinud....
Posezeni v patre

Provozuje: Ing. Svatava Bukvova

Naleznete zde spousty regiondlnich a far-
mdrskych vyrobkii, které vyrabeji lidé z na-
Seho okoli, mnohdy i kamaradi a zndmi.

To pravé z Hané i odjinud s.r.o.
— Svatava Bukvova

Uzk4 ul. 2, 779 00 Olomouc
Sidlo: Néklo-Mezice 76, 783 32
Ing. Svatava Bukvovd

tel.: +420 777 365 585
topravezhane @seznam.cz
www.topravezhane.cz

Hostinec Chomout

Provozuje: Michaela Svarcova

Neotrely design hostince zasazeny do pri-
Jjemné atmosféry selského staveni sousedi-
ci s pivovarem, prostornd zahrddka, neku-
Fdcky interiér. Vhodné prostredi i pro cyk-
listy a rodiny s détmi.

Hostinec CHOMOUT
Dalimilova 18/92

783 35 Olomouc-Chomoutov
Michaela Svarcovd

Tel.: +420 608 778 348
hostinec @pivochomout.cz
www.pivochomout.cz

Restaurace ZALOZNA

ZaloZensky diim byl postaveny v letech
1919-1921 na miste obecniho hostince
»Na radnici“ olomouckym stavitelem
Ing. Janem Hublikem. Jak v dobé svého
vzniku, tak i dnes tvori jakési centrum
obce, kde se konaji riizna spolecenskd
a kulturni setkani.

Restaurace Zalozna
Ptikazy 18

783 33 Prikazy
info@restauraceprikazy.cz
obec@prikazy.cz
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Je libo maso, pralinky, kvétiny nebo wellness?
Rodina regionalni znacky Hana se opét rozrostla!

Zejména masné vyrobky, ale také ¢okoladové pralinky nebo kvétiny z Bouzova se nové zaradily na seznam znacky
Hana regionalni produkt®. Rozhodla o tom certifika¢ni komise, ktera se seSla v pondéli 4. listopadu v Sobacové. Certi-
fikat obdrzela také jedna sluzba. Jde o Wellness Penzion U Grygari se sidlem v Lipniku nad Bec¢vou.

Novinka na seznamu sluzeb certifi-
kovanych znackou Han4 regiondlni pro-
dukt komisi potésila. ,, Mdm radost, zZe
sluzeb pribyva, stejné jako vyrobkii, kte-
ré mé neprestdavaji prekvapovat origina-
litou zpracovani, “ uvedla koordinatorka
znacky Julie Zendulkova. Lipenské well-
ness v penzionu U Grygari slouZi nejen
klienttim hotelu, ale v§em, kdo o to pro-
jevi zdjem. Soucdsti wellness jsou rela-
xacéni vitivka, finskd sauna, parni lazen

i zazitkové sprchy s tropickym destém.
S masnymi vyrobky zabodovaly Uze-
niny od Zajickua se zabijackovymi spe-
cialitami i uzenymi masy. Mald rodinnd
firma z Prostéjova nabizi také pecend
masa v laku, kytu s kosti pfipravenou na
gril a spoustu dalSich dobrot vhodnych
také na oslavy a jiné piilezitosti.
Krali¢i farma z VySovic sbird body
nejen za prodej chlazenych kraliku, ale
i za své krdli¢i vyrobky, které ziskaly

Litovelska kavarna, pekarna
acokoladovna

Provozuje: Spolkovna s.r.o.

Litovelska kavdrna, pekdrna a cokold-
dovna klade diiraz na budovdni obcanské
spolecnosti, poradani alternativnich spo-
lecenskych a kulturnich aktivit a vyrobu
a prodej viastnich regiondlnich vyrobkii.

Litovelska kavarna, pekarna

a ¢okoladovna

Mlynskd 1252/1a, 78401 Litovel
Zuzana StrakoSova

Tel.: +420 603 300 536
strakosova.zuzana@seznam.cz

Restaurace Penzion Sobacov

Provozuje: Stalagmit a.s.

Restaurace ma kapacitu 70 mist, nahore
salonek pro riznd Skolent, oslavy a ji-
né prileZitosti, kam se vejde az 30 lidi.
Soucdsti penzionu jsou ctyri ctyrliuZkové
pokoje.

Restaurace Penzion Sobacov
Sobacov 111

783 21 Sobacov-Mlade¢

Jan Chadima

Tel.: +420 775 555 175
Email: restaurace @sobacov.cz
www.sobacov.cz

certifikat. Rodinnd firma se chovem kra-
likG zabyvé uz od roku 2002 a zaklada si
i na tom, Ze jejich krmné smési neobsa-
huji antibiotika ani kokcidiostatika.

Na chufové delikatesy v podobé ¢oko-
ladovych pralinek se zaméfuje prostéjov-
skd spolecnost Green Tree Food. Pralin-
ky, které ziskaly znacku, vyrdbi firma
majitele Martina Vybirala bez ztuZenych
tukd a cukri z francouzské a belgické ¢o-
kolady. A pro ptipomenuti — znacku Ha-
na ziskala firma v minulosti uz za svou
originalni cibulovou marmeladu Cibulda-
da, kterou vyrab{ podle starého receptu.

Ke znackovym od nynéjska patii i sor-
timent firmy Kvétiny Bouzov. Tady vim
uvdzi nddherné svatebni kytice, vyzdo-
bi interiéry, pripravi darkové i smutecn{
vazby, zaméruji se i na aranzZe ze suchych
kvétin, vyrobu adventnich, velikonoc-
nich i jinych dekoraci.

Koordinatorka znacky Julie Zendulko-
vé na setkdni sezndmila pfitomné s chys-
tanymi akcemi i tiskovinami, které se
v rdmci propagace pripravuji. Uvedla
rovnéz, ze se nyni zaméfuje zejména na
mensi akce venkovského charakteru, ke
kterym patii tfeba Adventni slavnost
v Bilé Lhoté&, pout€ a jiné, jeZ se odehra-
vaji v Pfikazich nebo na fortové pevnosti
v Kftelové. ,,Velmi pozitivné vyrobci hod-
notili Tvariizkovy festival, ktery se kond
vZdy v dubnu na ndmésti v Olomouci,
zminila Julie Zendulkovd. Setkdni v So-
bacové doplnila zajimavym vykladem

lektorka, kterd vysvétlila, jak propagovat
on-line. Ukdzala vyrobctim trendy a ap-
likace, jez funguji napiiklad na socidl-
nich sitich. Zhruba 30 Gcastnikd si rov-
néZ nemohlo vynachvdlit ochutnavky,
kterymi se vzdjemné hostili. Nechybélo
pecivo, uzeniny nebo kysané zeli.

Kdo tvori komisi
a kdy bude dalsi kolo?

Znacka Hand regiondlni produkt v sou-
Casné dobé pokryvd dzemi vice nez
333 obcif, ¢itd 83 certifikovanych vyrob-
ki a celkem osm sluzeb. Vyrobky a sluz-
by vhodné pro udé€leni znacky hodnoti
vzdy certifikacni komise, kterou tvori za-
stupci mistnich akénich skupin, sdruze-
ni, instituci, regiondlnich vyrobcli a od-
borné vefejnosti. Zaméfuje se predevS§im
na zdkladni kritéria, podporujici mistni
pavod, kvalitu, Setrnost k Zivotnimu pro-
stfedi a jedinecnost ve vztahu k regionu.
Regiondlni znacka garantuje zdkazniktim
ptvod vyrobku z Hané, originalitu a vaz-
bu na toto dzemi, a zaroven slouZzi ke zvi-
ditelnéni mistni produkce.

Nejblizsi kolo dalsi certifikace regio-
nalni znacky se uskute¢ni na jaie 2020.
Znacku Hané udéluje MAS Moravska
cesta.

Julie Zendulkova

Koordinatorka

Hana regionalni produkt®

Tel.: 724 111 510
julie.zedulkova@moravska-cesta.cz
www.regionalni-znacky.cz/hana

Veskeré informace o vsech certifikovanych vyrobcich a sluzbach
vcetné kontaktnich udaju naleznete

na www.regionalni-znacky.cz

Asociace
regionalnich znacek

Pokracovani ze strany 1

Nesetkdvame se s vami ale jen elek-
tronicky. I v roce 2019 pro vds ARZ
pfipravila nékolik zajimavych akei.

Nejprve jste se s ndmi mohli vydat za
vyrobci z Jesenikid, na dvoudenni ex-
kurzi, kterou poradala Celostatn{ sit pro
venkov. Prvni zastdvka byla ve mlyné
spolecnosti PRO-BIO ve Starém més-
t¢ pod Krdlickym SnéZnikem, kde se
v bio kvalité melou obiloviny a lusténi-
ny. Spolecnost zpracovavd také fadu
vyrobkd, které usnadni pripravu zdra-
vych pokrmti, a v§e proddvd ve skvéle
zasobené firemni prodejné. Dalsi za-
stavkou byl pivovar Holba v HanuSovi-
cich, kde jsme se mohli osobné setkat
s rivodcem, jenz prozil cestu od socia-
listického podniku s podfadnym pivem
k firmé, jejiz piva vyhravaji prestizni
ocenéni, a poptdvka prevySuje nabidku.
Ubytovani jsme byli v rekreacnim cen-
tru Bozenov, které je jednim z prvnich
drzitelt jesenické znacky pro sluzby
i zazitky a krom skvél€ vecete jsme ab-
solvovali i workshop na téma online
marketingu regiondlnich produktt.

Druhy den nds cekaly dalsi dvé za-
stivky — na Levandulovém statku
v Bezdekove, jehoz majitelé vsadili na
do té doby neobvykly produkt a podfi-
dili mu veskeré své snazeni — na statku,
ve vesnické galerii i v kavarné v neda-
lekém Zabtrehu. Exkurzi jsme zavrsili
ndvstévou vyrobny a zbrusu nového
showroomu firmy Via Delicia, kterd
svymi lahtidkami ve skle prorazi nejen
do celé republiky, ale i do zahranici.

Kratce poté se konal velky jarmark
regiondlnich znacek v Praze na Vyse-
hradg. V sobotu 18. kvétna se pfi pri-
lezitosti slavnostniho zahdjeni 11. ro¢-
niku vystavy M4 vlast cestami promén
— piibéhy domova, kterou porada
Asociace Entente Florale CZ — Sou-
znéni z.s., sjelo na kralovskou akropo-
li na Vysehradé pres 60 regiondlnich
vyrobcti. Po cely den tak mohli na-
vstévnici akce nakupovat a prohliZet
nejruznéjsi femesIné vyrobky a ochut-
ndvat potraviny a napoje ze vSech kou-
tt nasi zemé. Jarmark se konal letos jiz
po sedmé. V uplynulych letech si zis-
kal oblibu celé rady navstévnikd, kteft
se radi vraceji. Podle propocti proslo
ten den vySehradskou akropoli pies
2000 lidi. Vystavu a jarmark provézel
po celou dobu zajimavy kulturni pro-
gram, ve kterém se objevily jak znamé
osobnosti, tak zdstupci lidovych umé-
leckych soubort karlovarského kraje.
Nechybély ale ani nejriiznéjsi kreativ-
ni dilnickypro déti. Véfime, Ze i pristi
rocnik, ktery praveé za¢indme pripravo-
vat, se vydaii. Doufejme, Ze ndm bude
prat krasné pocasi, jak tomu bylo letos.
Termin se posunul na trochu jarnéjsi
obdobi, na 25. dubna 2020.

Posledni letosni akcf, kterou spolu-
potddala ndrodni kanceldf, byl poufovy
festival v Mukarové. Malebnd stfedis-
kovd vesnicka nedaleko Prahy oZila
o vikendu 17. a 18. srpna tradi¢ni pou-
ti. Kromé klasickych kolotoct, za ni-
miz se sjizdi navstévnici z dalekého
okoli uz odnepaméti, probihal u v par-
ku pfed obecnim tGfadem poprvé festi-
val s celodennim kulturnim programem.
Trhy byly sice drobné;jsi, ale vlddla na
nich velmi mild a srde¢nd atmosféra.

Aby toho letos nebylo malo, pfipra-
vili jsme také pro certifikované vy-
robce nabidku papirovych tasek s lo-
gem Asociace a jednotlivych regiont,
nové oznaceni na stanky a razitka,
které mohou tisknout na papirové
pytlicky nebo pfimo na vyrobky.

Véfime, Ze vdm s nami letos bylo
dobfte, uzili jste si akce pofddané nd-
rodni kancelaii i regiondlnimi koordi-
ndtory, a Ze se budeme vidat v pfiStim
roce ve svété virtudlnim i realném pri
nejmensim stejné Casto jako letos.

Tereza Zatiepalkova
Asociace regionalnich znacek



Zima 2019

Doma na HANE

Strana 8

Pozvanka na Olomoucky
tvaruzkovy festival 2020

Meésto Olomouc spole¢né s partnery A.W. spol. s r.o.
Lostice, Stifedni Moravou, Sdruzenim cestovniho ruchu

a MAS Moravskou cestou zve ve dnech 18. — 19. 4. 2020
jiz na 5. ro¢nik Olomouckého tvaruzkového festivalu.

OLOMOUCKY

TVARUZKOVY FESTIVAL

Tato akce spojend s ochutnavkou tvartizkovych specialit
a regiondlnich piv bude opét ldkat na bohaty kulturni
program na Hornim a Dolnim ndmésti. Obé ndmésti za-
plni nejen prodejci tvartizkovych specialit, ale i jarmarecnici.

Na Hornim namésti bude probihat hlavni program, ve kterém nebudou chybét vy-
stoupeni folklérnich soubort, zndmych hudebnich kapel ¢i cooking show. Na Dol-
nim namésti budou akce opét zaméteny vice na rodiny s détmi.

V minulych letech se festivalu zicastnily kapely Beatles revival, Buty, O5 a Rade-
¢ek, The Tap Tap, dale pak vystoupily kulindiské hvézdy jako Karolina z poradu
,.Vaiime s Karolinou* ¢i z pofadu Master Chef.

T&Si se na vas organizatori festivalu. Vice informaci a detaily k programu nalezne-
te na: http:// tvaruzkovyfestival.olomouc.eu

Foto: Archiv statutarniho mésta Olomouce
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Dobrovolnici sadili stromy a kere
ve Stremenicku

Zhruba Sedesatka dobrovolniki sazela v sobotu 2. listopadu stromy a kei‘e ve
Stiemenicku. Navrat mezi a stromoiadi ma podle organizatord krajinu nejen
okraglit, ale je jednim z dileZitych opatieni v boji proti suchu. Akci na farmé
Ve dvore podporil Nadacni fond Mosty-Puentes a fada dobrovolnych darci.

., Navraceni mezi do krajiny je soucas-
né téma. V oblasti Bouzovské vrchoviny
Jjsou obrovské lany zemédélské piidy s mo-
nokulturnimi porosty. Je to spis krajina
pro traktory nez pro lidi,* zdtvodnila
poradatelka akce Lenka Vostova s tim,
Ze pravé proto se rozhodli zacit s obno-
vou mezi, starych cest lemovanych stro-
my a vysadbou stromd, plodonosnych
ket a s navracenim remizkl do krajiny.
., Vime, Ze ¢im vic nas bude, tim vic pra-

ce udelame. Obnova tieba jen jedné me-
ze je v mistnim méritku velkym aktem
pro krajinu, lidi i zvét. Chceme vratit do
krajiny rozmanitost a tim krajinu pribli-
Zit nasim srdcim,“ dodala dals{ z orga-
nizdtorek Monika Michaelova.

K podobnym dobrovolnickym akcim
nyni dochdzi v rdmci celé republiky. Déje
se tak v ramci protieroznich opatfeni. Na
misto se sjeli lidé z Sirokého okoli, velkou
Cast tvorily déti. ,,7éma vody v krajiné je

natolik aktualni a dileZité, Ze chceme sdi-
let nasi zkusenost 7 praxe s detmi a zapo-
Jit je do nékterych praci. Prima uicast deti
na obnoveni mezi jim poskytne konkrémi
zkuSenost, kterd je velmi cennd a md celo-
Zivomni dopad na kazdého, “ fekla.

., Doufame, Ze se nové brizy, lipy, duby,
ale i kete jerabu, lisek, aronii nebo ra-
kytnikii ve Stremenicku ujmou a bude se
Jjim darit,* uvedl Daniel Machac, ktery
na brigddu dorazil spole¢né se skupinou
dospélych i déti. m§

Foto: Irena Igi Fridrichova

Zabavna prvouka pro déti z izemi MAS Moravska cesta se chysta na jare

Zejména historické zajimavosti, pri-
béhy mist, povésti a perlicky z kronik
najdou déti v zabavné prvouce, kterou
pro skoly na Litovelsku chysta Mistni
akéni skupina (MAS) Moravska cesta.
Vyjit by méla na jaie.

Kapitoly o jednotlivych obcich se dé-
I na nékolik odstavci. Vysvétluji vzdy
nazev vesnice, zabyvaji se kratce histo-
rii, zajimavostmi o tom, jak lidé Zili, pa-
matkami, pomistnimi ndzvy, také osob-
nostmi nebo studankami. Texty dopliiu-
je vytvarnice leckdy vtipnymi obrazky,
na kterych dominuje maskot knizky Ko-
hout Viktor.

Autorkou prvouky je publicistka Ma-
rie Suldkova, ilustrace jsou dilem Dag-
mar KlimeSové. Obé Zeny uz na podob-

né kniZce pro $koly spolupracovaly. Pred
nékolika lety daly dohromady prvouku
pro uzemi MAS Poodfi.

Se sbérem podkladii pomohla Marii
Suldkové Fada pozoruhodnych lidi ze-
jména z regionu. Kromé starostt ¢i uci-
telti a détf se ptidali i nadSenci pro mist-
nf historii v jednotlivych obcich. ,, Velmi
mné inspiroval historik Jan Kadlec nebo
rozhlasovy reportér a publicista Miro-
slav Kobza, ktery uZ léta region mapuje
a vypravi o jeho zajimavostech v poradu
Ceského rozhlasu Olomouc Od Pradédu
na Hanou. Jednotlivé kapitoly jsem pak
konzultovala s Vilémem Svecem, ktery je
také velkym fanouskem mistni historie,
fekla Marie Suldkovd s tim, Ze cenné in-
formace ji poskytl napfiiklad také Jiif
Zenozicka z Bouzova, ktery vydal o tak-
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Hlustrdtorkou zabavné prvouky pro déti
je Dagmar KlimeSova

fka vSech mistnich ¢dstech samostatné
knizky. ,, Téch spoluautorii je mnoho a ja
si vSech nesmirné vazim a rdda je uvedu
v tiraZi do kolektivu autorii. Mrzi mé jen,
Ze do prvouky se ndm toho nevejde o ka-
Zdé obci vic, “ uvedla Suldkova s vysvét-
lenim, Ze knizka md mit jen néco malo
pres 100 stran a pocet obci na tzemi je
22, ovsem i s mistnimi ¢astmi je jich cel-
kem 62. ,,Nezapomindme ani na osady,
kterych je také dost,“ dodala autorka.
Ze se do knizky vic nevejde, ale podle
zadavateli z MAS Moravskd cesta vi-
bec nevadi. ,, Déti, ucitelé, ale i dospeli
si mohou podle nasi prvouky dalsi in-
formace doplnit. Budou-li mit zdjem,
mohou oslovit mistni kronikdare ¢i jiné
zdjemce o historii ve své obci a pozvat je
na besedu. Takto bude mozné na nds

projekt krdsné navdzat, “ fekla pfedsed-
kyné MAS Moravska cesta Julie Zen-
dulkova, ktera doufd, Ze prvouku budou
Cist nejen déti, ale i dospéli.

Vydani publikace se chystd na jarni
meésice. ,, VyuZijeme toho obdobi a u pri-
leZitosti kitu prvouky vymyslime i pék-
nou akci pro déti, kterym je prvouka
predevsim urcena. O podrobnostech
budeme vcas informovat, “ dodala Julie
Zendulkova.

MAS Moravska cesta pomédh4 staros-
tim, spolkiim, $kolam, podnikatelim ne-
bo zemédélcim. Na jejim tzemi je nej-
vétsi mésto Litovel, nejmensi je vesnicka
Strukov. Nékteré obce maji jesté mistni
¢asti. Bouzov jich md dokonce 13, Lito-
vel 11, Bild Lhota sedm a Luka Sest.

Jste zivnostnikem, firmou, organizaci, zemédélcem pusobicim na Hané? Jste hrdi na piivod
svych vyrobkdi, stravovacich nebo ubytovacich sluzeb, na jejich kvalitu a jedine¢nost?
Chcete pomoci s jejich propagaci a zviditelnénim?

Vyuzijte vyhod, které tato znacka nabizi!

Ve potiebné ohledné ziskani znacky HANA regionaini produkt® naleznete na
www.regionalni-znacky.cz, www.moravska-cesta.cz nebo u regionalni koordinatorky.

Regionalni koordinatorka: Julie Zendulkov4, tel.: 724 111 510, e-mail: julie.zendulkova@moravska-cesta.cz



