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O vorlem

Zndte to také? Kdyz si koupite néjakou véc,
vyrobek, potravinu, pochoutku... vzpomenete
si na toho, kdo vam ji prodal nebo dokonce
kdo ji vyrobil? To v ptipadé, Ze ji nekoupite
v supermarketu nebo nejvétsim ndbytkarském
obchodé se sériovymi dopliiky. Jako ted ja.
Podivdm se na svicen, ktery nema stejného
bratra, a hned mdm pted sebou usmévavou
tvaF pani ucitelky Bélafové. Kousnu do krajice
a vzpomenu si na pana Navrdtila z pekarny
Sanal, ktery uZ dvacet let pece ze stejného
poctivého kvasku. Upecu kolacek a teknu si,
Ze takovy jako kuchaiky v Sumvaldu neumim. Napi-
ji se mléka a posnidam mrkvovy $4tecek z Ros-
téni a vzpomindm na praktickou Zenu pani
Cerméakovou, kterd druzstvo vede. P¥i trhanf
jablek slysim sadate z Détkovic Pavla Melku:
»Pozor, opatrnéji neZ kdy? berete vejce do ruky!“
Pfi pohledu na dévée v handckém kroji si
predstavuji hodiny a hodiny peclivé prace pa-
ni Vitoslavské z Troubek, ve vytlacovaném
perniku vidim ruce pani Studené z Majetina a
vzpomenu si na ni pfi pohledu na jeji oblibeny
motiv andéla s pistalou. Bronzové Sperky pa-
na Tomance nosim v usich i ve vlasech, a az
tahle knizka vyjde, mam od pana Fezbare
Srostlika slibeného motyla na krk. Hracky od
Beckertl znam uz dlouho. S jejich maridsky si
hrély nade dnes uz velké déti a hraji si s nimi i
ty malé. Svatebnf kold¢ky od Gridl jsou zase
tak dobré, Ze nikdy nevim kdy je prestat jist.
P¥i zametani v kuchyni beru do rukou uz jen
smetacek od Slepédnkd - a na jiny uZ si budu
asi tézko zvykat. Vidim p¥ed sebou pracovité
ruce pani Slepankové, jak zatahuji dratek.
Kozi syry mné pfipomenou manZele Hrbkovy
a natdceni rozhovoru u nich v malém tésném
pFivésu, z jehoz okynka pani Blanka prodéva-
la. Pupeny rostlin zase skromnou pani Pod-
hornou, kterd v nich objevila lé¢ivou silu gem-
moterapie. Nikdy neni pozdé zadit s tim, co
vas zajimd. Vezméte si priklad z pani Vlkové
z Ptikaz, kterd se v padesati naucila na tkal-
covském stavu a dnes tomuto Femeslu uci
i ostatni. ,,Bylo mi uZ na nic z toho, Ze nic neumim,“
fekla zase pani Dolezalova z Horky a sebrala
viechny sily a trpélivost k tomu, aby se naucila
zdobit handcké kraslice a ¢lovék jen zird a ne-
chépe, jak se na to vajicko dostaly ty jemné
Cisté detaily. Pofadny hrnek pry ma mit ucho

a uvnitf ma byt bily aby bylo vidét, co se z ngj
pije, Fika hrnéitka Miluse Hlavinkovd z Litovle,
ktera vyhrdla prvni misto v soutéZi v pace
a pfitom na kruhu svede vytocit i miniaturni
vazicky. Koser slivovici se pan Kleiner rozhodl|
vyrabét poté, co poznal ve Spojenych statech
Zidovskou komunitu a libilo se mu, jak tito
lidé drzi dané slovo. Znate mosty z Mezic pa-
na Spundy a viechny ty medy od ¢ty¥ véelara,
svicky a prani pani Hinerové, plsténé postavic-
ky z betlému, které z beztvarého chuchvalce
ovéiho rouna vyrabi pani Salkova? Nechapu,
jak pani Huéinové z Veselicka dokaze tak kras-
né a Cisté hackovat. A ona o tom mluvi, jako
by to bylo jen tak. Kdyz mé déti béhaji na
podzim bosy, vzpomenu si na kozi farmu Len-
ky Vostové ve Stremenicku a jeji pFirodni a in-
spirujici vychovu vlastnich déti - a uz nemam
tak necisté svédomi a neZenu je honem se
obout. Od doby, kdy jsem ochutnala tvardz-
kové mouéniky Postlilkovych, mam chutsi dat
na tvartzek povidla pana Netopila. Vim ted
o viech spravné vyrobenych uzeninach a mas-
nych vyrobcich, o dalsich pekatich, $perkatich
z Bouzova, ktefi k vyrobé pouZivaji ofechové
skotapky a ovocné dfevo, o malovanych hodi-
nach, které si taky jednou pofidim, o svatoko-
peckém pivu pana Hrdlicky, o parenych sy-
rech ze Syrmexu, vyrobcich ze slamy a lyka
pani Zatloukalové z Brodku, bile zdobeném
perniku od praktické pani Kuzelové z Krelova.
A promirite mi ted, prosim, viichni vy tzasn{
lidé, které zde v tivodu nevyjmenuiji.

Meéla to byt knizka o vyrobcich se zna¢kou
Hand regionalni produkt a je hlavné o lidech,
kteff vyrabéji. A mozna nep¥inasi nic nového
ani podrobné ndvody a recepty, ale cosi dob-
rého z téch lidi se snad podatilo v téch jedno-
duchych rozhovorech zachytit. A také obcas
jejich stesky a narky ¢i zoufalstvi nad tim, jak
se v nadi zemi femeslu nepfeje a nad lidmi,
kteFi v8e poméruji penézi. Kazdy z téch lidi mé
k sobé na chvili pustil a nechal mé ptat se.

Dostdva se vam do rukou publikace, v niz
se sesli lidé z Hané, kteff néco umi. Jsou to lidé
pracoviti, Sikovnf, tvotivi, odvazni. A co je nej-
dalezitéjsi - vsichni délaji svou praci radi
a's laskou. | kdyz pFiznavaji, Ze obstét v konku-
renci dnesnich velkych obchodnich sitf je velmi
tézké, jdou svou cestou za svym presvédcenim,
jak dulezita je poctiva ruéni a kvalitni prace.
Odlidni jsou v rozdilné cinnosti Femesel, také
v rozsahu podnikani a po¢tu zaméstnanct ¢i

pomocnik(. Vsem patfi dik za to, Ze v nasem
regionu Ziji a pracuji a pozvedavajf tak troveri
femesel. Rada z nich se touto praci neZivi, pro-
toze by jim k uZiven( nestacila. Pfesto bych jim
viem moc ptala, aby se nevzdavali, dal se roz-
vijeli a p¥inaseli tak radost a povzbuzeni sobé
i druhym. PFala bych jim lepsi podminky pro
jejich podniként, zakazniky, ktet je ocent.

Dnes uZ nelze zcela navdzat na tradice,
které kdysi pattily k béZznému dennimu Zivotu.
Véci, které pottebujeme, kupujeme nejcastéji
v supermarketech a velkych obchodnich do-
mech. A nepozastavujeme se uz nad tim, Ze
Zijeme rychle a Ze ty véci maji neosobni cha-
rakter - stejné jako se kdysi nikdo nepozasta-
voval nad tim, Ze v jeho vesnici Zije a tvoi ko-
var, kosikaF, pekaF, cukrat, Svadlena, tkadlena,
hrn¢it & $perkaf. Vrétit to nelze. Ale budme
radi alespori za to, Ze znacka Hana usiluje
o sdruzeni téch nejlepsich v regionu pod svymi
kiidly. Délejme to v3ichni. Podporujme regio-
nalnivyrobce, mluvme o nich a kupujme jejich
zboZi sobé i jako darky svym blizkym.

Vy mili vyrobci vézte, Ze tato publikace ma
byt hlavné podékovanim za vasi pt¥izeri znacce
Hana regiondln{ produkt. A tfeba vdm i poma-
Ze vzajemné se lépe poznat, precist si v jedno-
duchych otdzkach i odpovédich p¥ibéhy téch
z vas, ktefi se ke znacce hlasite a nékdy hrdé
a nékdy méné hrdé oznacujete své vyrobky lo-
gem pripominajicim obilny klas. Mozna také
lépe pochopite vyznam této znacky. Sami vite,
Ze nepfindsi penize. Nemd ani velkou kompe-
tenci zastdvat se na vy3sich mistech jednotli-
vych Femesel, nenahradivam cechy ani nesvede
nic s konkurenci, kterd nabizi laciné a nekva-
litni zboZi. Je pouze jakousi nékdy viditelnéjsi
a jindy zase méné viditelnou podporou, upo-
zorni na to, Ze jste z regionu Hand, Ze vyrabite
kvalitné, Setrné, ru¢né a pokud mozno z mist-
nich surovin. Znacka je ocenénim vasi prace
a zarucuje se za vds i vasi praci. Vé¥ vam.
Znacka vas potiebuje. Bez vas by neZila. Regio-
nalni znacka slouZi k propagaci regionu a k pro-
pagaci vyrobcli. Aby se védélo, odkud jsme.
Aby lidé mohli Fict - Takovou my tady mdme tradici.
Je to jako fandit p¥i mistrovstvi svéta v hokeji
nasim. Znacka je jakysi fanklub, ktery podpo-
ruje vyrobce a femesliniky, aby ve své praci po-
kracovali. Aby i ostatnim Sikovnym lidem ukd-
zali svym ptikladem, Ze vyuZit daru, nadani, ta-
lentu je spravné, inspirujici a pro svét uzitecné.

Marie Suldkovd

Marie Suldkova (1974) se vénuje re-
dakéni ¢innosti jiz od roku 1994. Tehdy se
Hwyucila novindfskému femeslu v dnes jiz
neexistujicim regiondlnim deniku Handc-
ké noviny. Po matetské dovolené, béhem
niz nadale ptispivala do rGznych médii,
uspéla v konkurzu do Ceského rozhlasu
Olomouc, kde pusobila jako redaktorka
zpravodajstvi. Zde se naudila praci se
zvukem, vénovala se moderovani poradi
o zdravi, venkovu ¢i seridlu o drobnych
pamatkach v krajiné, rovnéz pripravovala
a Cetla pravidelné zpravy. V souéasné do-
bé predevdim piSe rozhovory se zajima-
vymi lidmi, od roku 2009 ma pod do-
hledem celostédtni elektronicky mési¢nik
Zpravodaj venkova, ktery vyddvd Spolek
pro obnovu venkova CR a Narodni sité
MAS CR. V roce 2011 se podilela na
vzniku publikaci mapovéni technickych
pamdtek na tdzemi{ MAS Moravskd cesta,
MAS Moravsky kras a MAS Regionu Po-
odfi. Nové je také lektorkou Skolenf o tom,
jak p¥ipravovat obecni zpravodaje, nabizi
sluzby a poradenstvi v tomto oboru.
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Mistni akénf skupina Moravska cesta (Litovelsko-Pomoravi), o. s. vznikla v roce 2005 jako
mistni partnerstvi podnikatel(i, obci a neziskovych organizaci. Zahrnuje tGzemi dvaadvaceti
obci a v soucasné dobé piisobf jako rozvojova agentura, kterd vybird mistni projekty ze svého
regionu v programu LEADER. V letech 2008-2012 podpof¥ila 75 projektd mistnich Zzadatelt za
46 miliond korun.

Cést Gzemi, na némz MAS pusobf, tvoti romantickd krajina Bouzovské vrchoviny, které
vévodi zndmy hrad Bouzov. Dal3i oblast je tradi¢ni zemédélska Hand a zajimavym prvkem
jsou také unikatni luzni lesy v CHKO Litovelské Pomoravi. Rozmanité dzemi je atraktivn{
také pro turisty. Nachdazeji se zde historické pamatky (hrad Bouzov a mésto Litovel),
ptirodni zajimavosti (Mladecské a Javori¢ské jeskyné, arboretum v Bilé Lhoté, CHKO Lito-
velské Pomoravi), ale také muzea, kterd pfipominaji Zivot v tomto regionu (Muzeum Lito-
velska, Narodopisné muzeum Cholina, Handacky skanzen v P¥ikazich, Muzeum tradic a fe-
mesel na Bouzové).

Od btezna roku 2011 je MAS Moravska cesta regiondlnim koordinatorem znaceni doma-
cich vyrobkd HANA regionalni produkt®.

www.moravska-cesta.cz

MAS - Partnerstvi Mo3ténka je obcanskym sdruZenim zastupct obci, mistnich spolkd
a podnikatel(i obci, které napliiuje integrovanou rozvojovou strategii svého tizemf ,,My a svét”
a Strategicky plan LEADER, diky némuz podpotila v letech 2009-2012 jiz 74 mistnich projek-
td za bezmala 40 miliont korun.

Usttednim sloganem MAS je ,Otevfené partnerstvi pro rozvoj venkovskych iniciativ
v samotném stredu Moravy“. MAS koordinuje partnerstvi a projekty svych 96 ¢lenti, naptiklad
uskutecnila ¢i Fesi Sest projektd spoluprdce LEADER na oZiveni cestovniho ruchu v regionu
a dal3i pfipravuje. Kancela¥ MAS poskytuje dota¢ni poradenstvi a zajidtuje projektové fizenf
pro své ¢leny z nejriiznéjsich dotaénich zdroji.

Region ,Mistni akéni skupiny - Partnerstvi Mo3ténka“ se nachdzi na pomezi Olomouc-
kého a Zlinského kraje. Stietdvaji se zde ndrodopisné oblasti Hané, Zahoti a Valasska.
Uzemi MAS - Partnerstvi Mogténka tvoi 52 obcf - dvaadvacet obci mikroregionu Mogtén-
ka v Olomouckém kraji, devatendct obci mikroregionu HoleSovsko a jedendct dal3ich obci
v okoli ve Zlinském kraji. Zije zde vice nez 38 tisic obyvatel véetné dvanacti tisic z mésta
Hole3ov.

www. mas-mostenka.cz
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o MAS unicovsko o.p.s

Chodit s otevfenyma oc¢ima se vyplati, svét totiz dostane Gplné jinou barvu. Zda se vdm,
Ze na détském hfisti, kde jesté neddvno nebylo kromé opryskaného kolotoce nic, je ted najed-
nou néjak Zivo? Vzdyt jsou tam tplné nové prolézacky a houpacky. Ptate se, odkud se v pole-
dne ozyvaji zvony? Pfece z opravené kaplicky na ndvsi. A to vechno diky zarputilym jedinctim,
ktefi se poustéji do zdchrany pamadtek, chatrajicich staveni, budovani détskych h¥ist, stavéni
naucné stezky. V tom jim uz nékolik let pomdhaji dotace Strategického planu LEADER Uni-
Covsko 2007-2013. MAS Unicovsko, o.p.s. plisobi na lizemf obci Paseka, Nova Hrade¢na,
Lipinka, Troubelice, Medlov, Sumvald, Dlouh4 Loucka, Ujezd a jednoho mésta Unicov. V le-
tech 2008-2012 ziskala celkem 28,2 miliont korun. Z nich po odectu reZijnich nakladd roz-
délila na projekty 23,7 miliont korun. Finan¢ni piispévek ziskalo pies 40 projektt a dotace
se pohybovaly od nékolika desitek tisic korun po vice nez milion korun. ,,Nebudte lhostejni ke
svému okolf a zjistite, Ze za zaZitky nemusite jezdit tisice kilometrd. Mnohdy je najdete doslo-
va na zdpraZzi svych domov(,“ je heslem této mistni akéni skupiny.
www. mas.unicovsko.cz

PROSTEJOV

venkov ops

Mistni akéni skupina Prostéjov venkov o.p.s. vznikla v bteznu 2006 slou¢enim Svazku obci
Prost&jov venkov a daldich obci. Casem se rozrostla na soucasnych ¢tyfiadvacet obci (viz.
mapa tzemf). Rozkladd se v jizni ¢asti Olomouckého kraje. Oblast, ve které plsobi, tvofi ja-
kousi podkovu, v jejimZ stfedu se nachazi mésto Prostéjov.

Hlavnim smyslem obecné prospésné spolecnosti je podpora snahy lidi na venkové v rozvo-
ji podnikant, zlepdovanf technické, dopravni infrastruktury a vzhledu obcf, také ve spolecen-
ském, kulturnim i sportovnim Zivoté v obcich a zhodnocovani kulturniho dédictvi regionu. Ve
spole¢nosti pracujeme metodou LEADER, kdy do rozhodovéan( zapojujeme zastupce vefejné
spravy, ale i podnikatele ¢ neziskové organizace. V letech 2009 az 2012 jsme podpofili 60
projektl dotaci pfesahujici 28,5 miliond korun.

Do oblasti nadeho zajmu pat¥i i podpora tradic. PrestoZe na tzemi plsobi hanacky sou-
bor pisni a tanc( Klas z Kralic na Hané, tradice a pfedevdim ruéni a femeslna vyroba z regio-
nu mizi. Doufdme, Ze se ndm s pomoci znacky HANA regiondlni produkt® podafi povzbudit
stdvajici vyrobce a ptilakat i dalsi Sikovné femesiniky.

www. maspwenkov.cz



Keramika z Litovle

N Zim se zondéid zole

esna onvdeiit kazdewn,
v 7z v I

Délow fo, co me boad.

Do litovelského domecku jako z pohddky se pFestéhovala pied deviti lety. A cely si ho vlast-
nima rukama predélala k obrazu svému. Ctete spravné. Milue Hlavinkové je totiz Zena ¢inu.
Nem4 rada nepoctivce, zbyte¢nou prici a nerada vyhazuje penize jen tak z okna. ,,Nez se spo-
léhat na nesikovné Femeslniky, radéji si vsechno na co stacim, udéldm sama, “ ¥ikd s jistotou. Rdzna
Zena, kterd se na kruhu udila od svych deseti let, ma na sténé své dilny nékolik ocenéni a di-
plomii. Za keramické soutéze, za reprezentaci Ceské republiky v Ciné, ale také tieba za prvni
misto v soutéZi v pace. OvSem pozor. Jste na omylu, pokud si ted’ myslite, Ze takova Zena
zvladne na kruhu jen hrubou préci. Hrnéifka na ném sice bravurné vytoéi velkou nadobu, ale
i tenounkou miniaturni vazi¢ku. Na svém tenkém strepu si zaklada.

»Odmala jsem byla vedend k sobéstacnosti.
Snazila jsem se tady udélat vsechno, na co jsem
stacila. Obcas potfebuji Femesiniky, ale je to s nimi
tragédie. Treba tento strop jsem predéldvala sama.
KdyZ jsem se sem prestéhovala, cely se prohybal
a tady na tom misté (ukazuje) se mné propadl
chlap. Dala jsem tam konstrukci a tady to sniZila,
aby se strop vyrovnal,“ povidd hned pri vstupu do
domku v mistnosti, kterd slouZi zdroveri jako mald
prodejna a hned nds vede ddl. ,,0d Velikonoc spra-

vuji dvorek, uz vioni pred prazdninami jsem vykopa-
la zdklady pro novou kiilnu. Domluveny zednik ne-
Jen, Ze neprisel, ale ani se neomluvil. Teprve v polo-
viné srpna jsem skoncila. Mdm dospélou dceru a uz
osmndct let Ziji s piitelem, za kterého ovsem ne-
mdm potiebu se vddvat. Clovék ale nemize byt
sdm, Fikd. Na domek si sama nasettila, splatila
ho, stejné tak si pofidila i auto, aby v ném mohla na
Jarmarky previzZet zboZi a zdroveri v ném i na svych
cestdch prespdvat. ,Spoléhdm se jen sama na se-

be, “ dozviddme se hned na zacdtku nasi ndvstévy.
Prechdzime do dilny, kde jsou hrncitské kruhy. Je-
den z nich je kopaci, druhy elektricky. K tomu poz-
déji usedd a povidd. Dfive nds ale vede do komiirky,
kde se jeji dila vypaluji ve dvou pecich...

Tato je hlavni, v ni bézné vypaluiji. Je obje-
mové jen o trochu vétdi nez trouba. 40 cen-
timetr( na 3itku, 70 na vysku a 60 ma do
hloubky. Tuhle mné délal jeden kamarad.
Jsem s ni celkem spokojend. Pracuji rada a ne-
mUGZu pdlit jen hrstku zboZi. Kdyz uz tak radéji
vice. A tady mam nahradnf pec, ktera pali tak
do vy3ky 35 centimetrdl. Tohle je zase susicka.
Kdysi slouZila jako steriliza¢ni skitika jedné
gynekoloZce. Trochu rachoti, ale kdyZ je venku
vihko, je to mj velky pomocnik.

Tady vidim hrnce pFipravené k vypdleni...

Ale. To jsem si udélala hlinu, vytocila po-
klicky, a protozZe jsem je susila na slunicku
a moc spéchala, popraskaly. AZ udéldm nové
poklicky, vypalim i tyto hrnce. Dt¥ive jsem vy-
palila nejdfiv hrnce, potom poklicky, teprve
potom davala vie dohromady. Vysledkem to-
ho jsou dnes ¢tyti krabice nepouZitych pokli-
cek. Dnes udélam nejd¥iv poklicky a potom
teprve hrnce, ke kterym budou pasovat. Hod-
né pouzivam ptirodnf jily. Kdyz nékam jedu
avidim sympatické mazlavé a barevné zajima-
vé piirodni jily, nelenim a hned si nakopu do
kybliku a vyzkousim, co to udéla v peci. Kdyz
pélim na 1280 stuprill, vytavi se na riizné od-
stiny hnédé glazury. Burel - to je oxid manga-
nu. Ja je nakupuji v podobé prasku, ktery tady
mam uskladnény. Mam tady také bilou nebo
prasvitnou glazuru. Modrou si domichdm -
na to mam sv(j figl, ktery mné kdysi poradil
muj mistr. V jednoduchosti je sila.

Jste rodild Hana¢ka z Litovle?

Nejsem. Do Litovle jsem se prestéhovala
pied 35 lety. Narodila jsem se v Kyjové a do té
doby Zila na jizni Moravé ve Veseli nad Mora-
vou. Dnes je zmého rodného domu restaura-
ce. Stravila jsem tam velice krdsné détstvi.
Méli jsme humno, lozila jsem po stromech
a hned za zahradni zidkou byl Zidovsky h¥bi-
tov. Tam jsem si p¥ipadala jako ve zfilmova-
né basni Svatebni kosile od Erbena. Mdm na

ta léta nostalgické vzpominky a kdykoliv tam
jedu, zméni mé srdce tepovou frekvenci. Jizni
Moravu mam dodnes v krvi.

Kolik Vam bylo let, kdyzZ jste se sem p¥isté-
hovala? Uz jako mald jste chtéla délat s hlinou?

Devét a pul let. V té dobé jsem chtéla byt
jako kazdé dévce oettovatelkou koni. Stejné
jako moje dcera, ktera také neni oetfovatel-
kou kont.

Délate kameninu, dratujete, jste zkusena
hrnéika. Jaka byla Vase cesta ke keramice?

Keramice jsem se zacala vénovat rok poté,
co jsem se sem pfistéhovala. Mj zajem vzbu-
dila pani Applova, tehdejsi vedouci druziny,
kterd ndm p¥i ndahodném suplovani ve ctvrté
t¥idé popisovala barvité byvalou kamnafskou
a toho ¢asu hrnéitskou dilnu pana Lamra.
Prihlésila jsem se tedy do keramického krouz-
ku, jehoZ prvni schiizka se konala pravé v dil-
né pana Lamra a byla jsem nad3Send. Dnes uz
to tam nema takové kouzlo, ale tehdy jsem si
pfipadala jako v jiném svété. K Lamrovym
jsem pozdéji ziskala vztah mozna vielejsi nez
k otci a matce. V krouzku nebyla moZnost
todit na kruhu, ktery mé zaujal nejvic, a proto
jsem vyuzila podaného prstu a vzala celou ruku.
Pan Lamr totiz nabidl zajemcdim moZnost
ucit se a zkouset na kruhu u néj. Nejprve jsem
se ale musela ucit na kopacim kruhu. Byla
jsem na to hrda. Tahle prace totiz nejde jen
tak kazdému. Clovék musi mit chut pracovat,
musf védét, co chce délat, mit pro to cita mu-
si chtit néco vytvofit. Navic pan Lamr nemél
Cas, aby se mné vénoval. Tak jsem stéle zkou-
Sela a ziskavala grify a figle od daldich hrn¢ita,
kteti tam dochdzeli. Mezi nimi napfiklad také
vytvarnice Marta Lipusovd. Soubézné jsem
tedy navitévovala v tehdej$im Méstském domé
pionyri a mlddeZe keramicky krouzek pod
vedenim pana Jiftho Havlicka. Ten mé postup-
né primél k rozhodnuti vénovat se keramice
jako své budouci profesi.

Kde jste studovala?

Prijali mé do uceni na Stfednim odbor-
ném ucilidti pro umélecka femesla v Praze
s praxi v keramicce v Zab¥ehu na Moravé.
Myslela jsem si, Ze u pana Lamra uZ jsem se



néco naucila. Na ucilidti jsem ale pochopila,
Ze nic neumim. | kdyZ jsem za kruhem travila
¢as od svych jedenacti let, stédle jsem se méla
co udit a stdle se mdm co ucit. V Zdbtehu
jsem po vyuleni i pracovala a dodélala si
soucasng stredni $kolu s maturitou. Uéastni-
la jsem se velice rada i hrnéitskych soutézi.
Méla jsem pocit, Ze se néco nového naucim
anécemu se i pfiucim. To byla pFileZitost zpét-
né vazby, obstat mezi ostatnimi. Asi ¢tyfikrat
jsem se hlasila i na vysokou, ale neméla jsem
prase, na kterém bych do Prahy ptijela. Ta-
lent zfejmé k piijeti nestacil. Alespor jsem si
vytrénovala malovani.

Kdy jste se rozhodla definitivné pro svo-
bodné podnikani?

Do roku 1991 jsem je3té délala v Z4btehu
mistra u¢riim, technologa a také na kruhu.
V3e za jeden plat. V tom roce jsem reagovala
na inzerdt a vydala se na dva mésice na zku-
Senou do keramické provozovny v Litomysli,
kde jsem se vyrddila na velkych nddobach. Byl
tam k tomu prostor i dostatek hliny. Navic
v dilné konec¢né pracovali sami muzi a ja jedi-
na Zena, coz se mné libilo. Moje velké nado-
by vznikaly z jednoho kusu hliny, ostatni je
délali z vice dilG. Vzdycky jsem rdda délala

néco, na co ostatni nedosahli a ja je mohla
trochu v néem trumfnout.

Prvnivlastni pec,
prvnivdzicky pro kvétindrku...

Po vyucent jsem si nasetfila néjaké penize,
tak jsem si koupila i svou prvni pec. Byla jsem
rada, Ze se mi vejde do domu, ve kterém jsem
tehdy jesté s rodici bydlela. Pres tyden jsem
pracovala v Litomysli, o vikendech doma. V té
dobé jsem se potkala s Martou Lipusovou,
kterd mé navnadila, abych se postavila na
vlastni nohy. Ze dne na den jsem ziistala do-
ma a postupné zkousela, jestli se uzivim. Prvn{
zakdzky byly velmi nesmélé. Mistni kvétinaika
si objednala vazi¢ky, postupem casu jsem za-
Cala objizdét jarmarky. Dnes uZ nepottebuiji
ani zjistovat, kde se jaké jarmarky konaji. P¥i-
hlagky a pozvanky mné chodi postou i mailem
a ja si mzu vybirat, kam pojedu. Neminim
byt otrokem své prace a jezdit tipIné viude.

Jezdite sama nebo Vam prodava i nékdo
dalsi?

Jezdim a prodavam si sama. Jednak i pro-
to, Ze jsem se s nékterymi obchodniky spélila
a dluzi mi dodnes penize. Abych nékomu dé-

.
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lala cvicenou opici a vyrabéla za hubicku
a oni na tom vydélavali - to ani ndhodou. Od
roku 1991 bojuji. A nesnazim se zalibit viem.
Délam, co mé bavi.

Stale bojujete? Je to k uZiveni?

To nenf tak jednoduché v dnesni dobé
prosazovat Cistou Femeslnou praci. Snazim
se o to. Kdyz si stiepy (hrncitsky slangovy vyraz
pro keramiku, pozn. red.) sama prodavam, do-
zvim se také, co zakaznici chtéji. A umim jim
leccos nabidnout. Na to, ze délam sama,
mam docela obsédhly sortiment. Na seznamu
vyrobkd mam uz asi 150 poloZek. Miniaturky
hnédé i modrobilé, objemové decové, bacu-
laté i rovné hrnicky, Ctvrtlitrové, pallitrové
hrnky, korbely, lahve, Stamprle, nddoby na
sadlo, pomazanku, méselni¢ky, misy v mod-
robilé i hnédé kombinaci, dzbany, hrnce na
peceni, babovky a dalsi.

Kolik hodin denné travite praci?

Na to se neda jednodude odpovédét. Na
praci musim mit niladu a nékdy mé také
okolnosti donuti. O vikendech jezdim na ak-
ce, pondélky vétdinou uklizim a délam si ko-
lem sebe pohodu. Jinak pracuji hlavné v po-
lednich, odpolednich hodindch a veceriv noci
- tehdy, kdy ostatnf lidé odpocivaji a ve ves-
miru neni takovy tbytek energie. Co béhem
odpoledne natocim je3té vecer zauchatim, pro-
toZe hrnek bez ucha mé nebavi a takové ja
ani nedélam.

Co jesté musi mit hrnek?

Musi mit svétly vnitfek. Potfebuji vidét, co
se z hrnku pije. Tmava glazura do hrnku ne-
pat#. Nevim, jestli piju kafe nebo hrugkovou
vodu, chcividéti barvu ¢aje. Tmavou glazuru
maZou mit nddoby, ve kterych uskladriujete
sadlo, nebo pomazanku. To pokud je glazura
hladka. Je-li drsnéjsi, necham glazuru pra-
hlednou, aby byl vidét strep.

V regélech mate kameninové nadoby, né-
které i dratované. Jeden by nepoznal, jestli
jsou nové nebo staré z muzea...

Snazim se délat v duchu tradice. Je3té
v dobé, kdy jsem si délala nastavbu, navité-
vovala jsem také vytvarny spolek Olomoucti.

S nimi jsem se i Gcastnila vystav, které pofada-
li, a tyto mély vyznam i pro mou dal3i tvorbu.
Potkala jsem zde profesora Dvofaka z Peda-
gogické fakulty vytvarného oboru Olomouc,
ktery mi doporucil drzet se klasiky ve vytvar-
ném pojeti keramiky, kterd mné sedi. Pfesta-
la jsem s hokusy pokusy a vrhla se na klasiku.
Délam klasické hrnce, vazy, babovky, misy.
Prvni t¥i prototypy babovky jsem nechala vy-
zkoudet moji mamé - zajimalo mé, jestli jde
babovka vyklopit. Ke viéemu jsem dosla po-
dobnou praxi. Chci vzdycky védét, jestli to
bude fungovat.

Jak postupujete pFi praci pFi toceni?

Délam urcitou silu stfepu a vZdy za¢indm
temelinskou véZi (ukazuje kuzZelovity tvar nddoby),
z toho pak nddobu rozsifuji nebo zuzuji. Po-
kud zaénu miskou, uZ to nezdzim. Zaénu riiz-
nou vyskou a pak teprve tvaruji. Délam taha-
nd ouska, zddna z formicek. Na ta pouzivdm
hlinu, kterou uz jsem jednou zpracovala. Pou-
zivdm i vodu z kalniku, kde jsou zbytky hliny.
Nevyhodim absolutné nic. Dokonce ani vodu
z kybliku, ve kterém si vyplachuji houbic¢ku pFi
glazovani. | usazeninu z tohoto kybliku zpra-
cuji a pfidavam do hliny. A takova hlina se
zbytky glazury pak udéla hezky slinuty strep,
ma efekt vyvreliny.

Kde jste se ucila délat tyto klasické véci?

Stadi se divat a rozhlizet se. Tvary je ¢lovék
obklopen v jakémkoliv muzeu. Nékteré zaklad-
ni tvary jsou dané, k jinym se dopracuiji. Pfed-
lohu si nekreslim, mam vlastni fantazii a uz
zkoudim. Stdle je ale co vymyslet. Naptiklad
pFed zhruba tfemi lety mé na jednom jarmar-
ku ve Zliné oslovila pani a chtéla miniaturn{
nadobi pro vnucky k panenkam. Chtéla ho mit
s kobaltovym prouzkem, ktery délam p¥mo
na kruhu. Nez jsem to nadobic¢ko od jara do
podzimu této zakaznici ptivezla, tfikrat jsem
kolekci prodala. Lidi si radi hraji. A ja si taky
hraji. S hlinou i dratem. | kdyz mné moje dcera
vycita, Ze jsem se hliné vénovala vice neZ ji.
Musela jsem nds ale néjak uZivit.

Jak jste se dostala k dratovani?
Jsem ¢lenkou Spolku lidovych Ffemesel a na
jarmarcich, které sdruzeni potada je podmin-



kou predvadéni femesla. Nebylo ale mozné
viude vozit kruh, tak jsem se naucila dratova-
ni, které 3lo s keramikou vzdy ruku v ruce
a predvadét se da vzdy. Vedla jsem v Domé
détiv Litovli krouZzek. Ale i dospéli zde méli sviij
prostor, a abychom z keramiky nezblbli, do-
mluvila ndm vedouci vytvarného oboru kurz
dratovani. Toto femeslo zaZiva i nyni rozkvét;
starsi lidi vzpominaji na drateniky, ktefi d¥ive
chodili po domech a opravovali prasklé hrnce.
My mlad3i se zase m(iZeme seznamit s praktic-
ky zaniklym Femeslem a nechat si opravit, co
nam babicky zanechaly. Vzdyt ty staré hrnce
jsou stale hezké a funkéni, i kdyz se jinak vyuzi-
vaji. Tfeba jako nddoby pro kvétiny. Myslim, Ze
jednou zacnu jezdit po vesnicich jako dratenik.
Nadéldm par hrncl a nechdm v obecnim roz-
hlase vyhlasit, Ze si lidé mohou nechat podrito-
vat staré hrnce a kastroly.

Kdyby se hrnky nerozbijely,

yrve

hrnéivi by neméli co délat.

Hlavné se snaZzim délat, co mé bavi a ne-
zabyvat se zbyte¢nostmi. Lidi se mi vraci. Ze
nemam keramiku tézkou jako ostatni a Ze
moje stiepy jsou tenké a pfitom pevné a p¥i-
jemné do ruky. A Ze se nékdy hrnek rozbije?

Kdyby se hrnky nerozbijely, hrn¢iti by neméli
co délat. Tvrdim to ja a tvrdili to i sta¥i pozdi-
Sovsti hrnciari, ze podle stfepu se poznd hrnéit.
Cim ten¢i tim lep3i. A j& uZ to trénuji 35 let
na kruhu. Je to napIni mého Zivota.

Sviij diim Miluse Hlavinkovd vyzdobila nepre-
bernym mnoZstvim zajimavych predmétii, které
sbird. V regdlech md lahvicky, které nasla v lese,
barevné sklenéné Idhve, stary ndbytek, na sténdch
obrazy, mapy, keramiku od prdtel a jinych hrncivi,
s nimiz vymériovala, vykopdvky, které ji inspiruji pfi
Jeji tvorbé. ,, Do tohoto korbelu vejde tFi ctvrté litru.
Verili byste tomu?,“ ukazuje na vyrobek, jehoZ
predlohou byla stard vykopdvka z prelomu 15. a 16.
stoleti. NevéFili a tak ho hned plni vodou, aby pred-
vedla, Ze méla pravdu. ,Jsem sbératelka starého
nddobi a mdm i kousky, kterych se nerada zbavuji.
Jesté touzim po lostickém pohdru, ktery se mné za-
tim nepodarilo ziskat,“ rikd.

Kontakt na vyrobce:

Miluge Hlavinkova

Smakalova 291

784 01 Litovel

tel.: +420 608 423 739
milusehlavinkova@seznam.cz
http://www.kameninazlitovle.ic.cz/
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Bile zdobeny dekorativni pernik

. 7 . 7 v v
Hledala jsewn pracd, ktera by nwwé vonéla.
Uz po maturité hledala Hana KuZelova z Kfelova prici, ktera by ji vonéla. A p¥isla na per-
niky. PFi jejich peceni se libezné aroma tdhne po celém domé, kde se to jinak hemzi samymi
muzi. Kromé manzela ma t¥i déti. Nejmladsimu Janeckovi bude brzy rok, Tondovi jsou ¢ty#i,
Frantovi sedm. Pani Hana se tedy ma co ohanét. V Zivoté musi umét leccos pfekonat, a aby

obstala v dnesnim svété, s ni¢im se moc nemazlit. P¥i zdobeni perniki se ale zase jeji raznost
a nebojacnost kompenzuje a tehdy pFevlada jemné Zenské citéni. P¥i zdobeni si srovnava

myslenky a rekapituluje p¥edchozi prozivani.

Clovék musi pasobit tak, aby bylo z jeho
chovéni zfejmé, Ze vi, co chce. Po jarmarcich
jsem zacala jezdit ve svych asi dvaceti letech.
Tehdy leckdo wyuzil toho, Ze jsem je3té nezku-
$end a nemam ostré lokty. Po letech se ¢lovék
mnohému naudi a poznd, kde je jeho misto.

TakZe s perniky jste zadala uz ve svych
dvaceti letech?

Po strojni primyslovce jsem byla rdda, Ze
uz nemusim dal studovat. Jako vétSina spo-
luzdkd bez studijnich ambicf jsem v z4¥i skon-
¢ila na dfadu prace. Z jejich nabidky jsem
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vyzkousela pojidtovnictvi. Jenomze tato pra-
ce zase smrdéla papirem. Méla jsem rada folk
a jezdila na folkové festivaly. Na Mohelnic-
kém dostavniku jsem vidéla jednu pernikdrku
a fikala si: ,,KdyZ to miize délat tahle bdba, a jesté
tak skarede, to by bylo, abych to nemohla délat i jd.
Jeji perniky se mné nelibily.

Kdy jste upekla své prvni pernicky?

Pamatuji si, Ze poprvé mné zavonél pernik
v Zerotinské ZUS na vanoéni besidce. U nés
doma se malé kusové pernicky nikdy nepekly.
Nanejvy3 néjakd litd buchta, kterd vonéla



néjakym pernikovym kotenim. Nékdy v Sesté
tidé jsme jako dévcata mély ve skole v rdmci
pracovni vychovy vafeni, peceni a ru¢ni pra-
ce. Tam jsme poprvé pekly pernik, a tam se
mné také poprvé dostal do rukou recept,
ktery s drobnéjsimi dpravami pouzivdim do-
dnes. Néco jsem upravila a néco ptidala.
Pavodni recept byla ale jen takova srandovn/
davka z pétadvaceti deka mouky. Z toho
jsem pak pekla doma na Vénoce.

Rikate srandovni ddvka. Z jaké dévky dnes
pecete?

Z deviti kil mouky, t#f kil cukru, kila a pél
medu, ti kostek tuku, Sesti sackd sody, péti
koteni. Upravila jsem si recept tak, abych ne-
musela nic moc vazit. To je ten strojaf ve mné
nebo moznd liny chlap & smysl pro praktic-
nost. Abych méla co nejméné préce, tak si ji
zjednodusim. Pouze dvé polozky vazim. Med,
jehoZvédha se nedd pfesné odhadnout a vejce.
U takového mnozZstvi tésta totiz muize vznik-
nout u vajec az pulkilovy rozdil. A to je dost.
Vajec jsou tfi kila, coz znamend asi 60 kus(.

Tak velké mnozstvi tésta zpracovavite
rucné?

Donedavna jsem to délala ru¢né. Jenom-
Ze z dlouhodobého hlediska bych uz asi mé-

la po operaci obou rukou, to se vazné nedd.
A protoZe hnétac to umf stejné dobte jako
ja, pofidila jsem si ho a dnes je to muj velky
pomocnik.

Na jak dlouho Vam tato davka vystaci?

Tésto musi néjakou dobu odleZet, aby by-
lo dobré. A z jedné ddvky mohu péct i mésic.
Cim je tésto stardi, tim je péknéji zbarvené.
A protoZe je v ném spousta medu a cukru, ne-
kazi se. Kdyz pecu vétsi kusy, ubyva tésto rych-
leji. KdyZ malé tvary, pak ubyva zase pomalu.

Chystate uz na vanoéni jarmarky?

V sobotu jsem byla na poslednf letni vinat-
ské akci. A ted za¢neme chystat uz vanocni
motivy na prvni jarmark, ktery bude 24. listo-
padu.

Uz se tésite na Vanoce?

Kazdy rok se moc tésim. Vzdy se snazim
vymyslet néco nového. Obménit cely sorti-
ment nelze. Rok od roku ale p¥ichazim s né-
¢im jingm. Chodf ke mné ¥ada stalych zdkaz-
nikd, které nemazu zklamat.

Re¢ je tedy o drobnych tvarech. Pro zaji-
mavost - jak velké jsou nejvétsi perniky, kte-

ré jste kdy zdobila?

Jsem omezena velikosti plechu a velikosti
trouby. To znamend asi 30 krat 40 centimet-
rd. S krychli posklddanou z takovychto platd
jsem schopna vytvotit nejvétsi pernikovy tvar.
Ale také mohu tyto tvary rtizné naskladat na
sebe. Délala jsem tfeba pies pll metru vysoky
vano¢ni stromecek slozeny z velkych hvézd.
Nejvétsi hvézdy u spodu byly spojené ze dvou
kust. Pro predstavu - jedna polovina hvézdy
byla ptes cely jeden plech. Takto jsem spojila
tfi patra a pak pokracovala hvézdami, které
uz se na jeden plech vesly. Tak to 3lo az do
Spice, aby mél strom kuZelovity tvar. Navic
byly v3echny hvézdy plastické, na spodni stra-
né mély kopecek, aby nebyly placaté. A na
celém stromecku byly pidimalinké ozdoby -
precli¢ky, hvézdicky, prasatka, zvonecky, ve
$pici pidikometa... V8e jsem ozdobila bilou
polevou a vétvickami. Déldm tyto stromky ale
i v mendim provedenf asi dvacet centimetr(i
vysoké.

Jak dlouho jste tento velky stromek déla-
la?

Jen zdobeni mné zabralo ¢tyfi hodiny.
To nepocitdm préci a ¢as p¥i zhotovenf tés-
ta a peceni.

Pro koho byl tento strom?

Snazim se kazdé Vanoce udélat néco, co
pak s sebou mohu vozit jako ukézku své tvor-
by. TakZe si ho ddvdm na stdnek.

Pfetoéme jesté jednou na zacitek. Jste na
mate¥ské s détmi a pernika¥stvi je Vasi Ziv-
nosti, se kterou jste zacala uz v roce 1995.
Jak na to vzpominate?

V dobé, kdy jsem jesté chvili pojistovala,
se mi naskytla pfileZitost brigady v cukrdrné
Mambka v Olomouci, kde jsem zdobila perni-
ky. A to byl dalsi stuperi k tomu kone¢nému
rozhodnuti, Ze se stanu pernikatkou. Moc
mé to bavilo, i kdyZ jsem tehdy je3té nepro-
davala. Perniky tam sice byly barevné, mély
jiné motivy, nez jaké délam a tlustgjsi linku,
ale tato prdce uz mné zacala vonét.

Pisete na své vizitce, Ze jak se odlisné po-
dle regioni vyvijely lidové kroje, tak se i za-
¢alo vyvijet pernikafské Femeslo. Vase firma

»Pernikdfstvi Hana¢ka® navazuje na tradici
olomouckych pernikafa, ktefi prodavali své
perniky na Svatém Kopecku u Olomouce.
Jak je to tady s tou tradici perniki na Hané?
Myslim, Ze ji vytva¥im spi§ sama. Jako dité
si pamatuji, Ze kdyZ jsme jeli na Kopecek do
zoo, prodavali tam srdi¢ka, kterd mélaimalé
zrcétko, maly kousek marcipanu a brutdinf
vyzdobu bilkovou polevou. Takto vypadala ta
kopeckovskd tradice. Jinak pernikafi v nasem re-
gionu nebyli. Jen cukrati, ktefi p¥i své vyrobé
délali i perniky. Konkrétné mé k tomu zddna
tradice nemotivovala, ale asi to tak mélo byt.
Teprve aZ jsem se rozhodla, Ze budu perni-
kéarka, zaradoval se z toho od manzela mé
tety tatinek, ktery byl cely Zivot cukrat. Moc
mé v tom podporoval a fandil mné. Tu a tam
jsme néco i probrali ohledné postupd, a tu
a tam mné dal i néjaké staré cukrarské listy
nebo néjakou formicku ¢i dobrou radu.

Takze hanacké vzory zdobeni perniki asi
neexistujf, ze?

Stéle studuji handcké vysivky na kroje a pre-
myslim, jak je dostat do zdobeni na perniky.
Ale jsem ve fézi studia, je3té stéle to nenf Giplné
dokonalé, jak bych chtéla. Jsem zatim na cesté.

Zdobite pouze bilou polevou, ale zdobeni
je zfejmé titérna a peclivd prace a vyZzaduje
znaénou trpélivost.

To ano, ale p#i zdobeni se mi zaroveri vy-
borné relaxuje. Nez za¢nu zdobit, uklidim si
kolem sebe, vytvotim pékné prostiedi. A ne-
hraje ani rddio ani televize. Madm na to rada
naprosty klid. Rekapituluji si své pocity, mys-
lenky. P¥i zdobeni se davam celd do pohody.

Také poleva je docela véda - aby pékné
drzela. Jak dlouho Vam trvalo, nez jste se do-
pracovala k vlastni technologii, ktera oprav-
du funguje?

Védéla jsem, Ze tam p¥ijde bilek, cukr a cit-
ronova 3tava. Ale vyladit ten pomér tak, aby
vyhovoval, byla docela véda. Zkousela jsem
rdzné cukry. Za ta léta se ale r(izné cukry zlep-
Sily, jiné zase zhorsily a ja jsem se dostala
k cukru extra jemnému, ktery se prodava po
450 gramech. Je praskovy a zdobi se s nim
tplné nejlépe.
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TakZe finta je v dobrém cukru?

Ano. Z jemnéjsiho krystalu polevu neu-
délate, protoZe ucpdva 3picku a to pak neni
az tak radostna préce. Polevu délam z bil-
ku jednoho vétsiho vajicka, ctvrt kila cukru,
asi |Zicky solamylu (bramborové moucky),
ktera je takovym dobrym lepidylkem a citro-
nové 3tavy. V3e musim hlavné potradné vy-
michat. Kazdd pernikdtka ma jiny postup
v michdni. Babinky, které mély potfebu mné
radit, tvrdily, Ze se poleva musi délat ru¢né
a alespori dvé hodiny michat. J& mam ale ji-
nou metodu. VyuZiji elektricky $leha¢ a mdm
za pét minut udélanou krasnou polevu. Ale
pozor. Sleha¢ musi byt nastaveny na nejnizsf
rychlost. Velké otacky by mohly zptsobit
napénéni a to pak vyslehdte néco jako tésto
na pusinky.

Cim zdobite?

Na strunové svérecce si svatuji sacky
z pevného mikrotenu. Tém ustfihnu 3picku.
Pfi zdobeni md dirka tendenci se postupné
zvétSovat. Na nejjemnéjsi zdobeni si pak zase
vyrobim novy sacek.

Pfedvédite také zdobeni na jarmarcich?

Ano, to je to, co mé pravé bavi. A oblé-
kam se tak, jak se to k danému jarmarku
hodi. Na folklorni a ndrodopisné akce mam
lidové pracovni kroje, na hrady a zamky zase
historické kostymy. Jen handacky kroj si zatim
pujéuji. Svij vlastni si postupné vy$ivam sa-
ma. Stdle se néjak nemohu dostat k dokon-
ceni vySivek na zastére, kterych je opravdu
hodné. To je asi moje celozivotni bitva. Uz
mam sukni, jupku, zdédila jsem dvé soucasti
kroje, které mé prinutily k tomu, abych si
dodélala zbytek.

Klobouk dolt pfed Vami. Jaké ruéni prace
jesté ovladate?

Jesté pletu, hackuji, potidila jsem si také
viechno mozné k plsténi. Moc se mné libi, ze
se dajf plsténim vytvotit ozdoby, ale také ce-
picky a papucky. Je to zajimavy material.

Co kluci? Maiji radi perniky?
Kdyz nékdy nevim, co dat rychle Fanous-
kovi na svacinu, sko¢im do pekarny a vytah-

nu mu néjaké zvite a spoluzici mu to pry
i zavidi. Strouhdm také perniky na krupici
nebo na knedliky. J& uZ viini perniku ani ne-
citim. Ostatnim to u nds voni, mné uz to ani
neptijde.

Pom&ha Vam nékdo p¥i praci?

Jsem na viechno tak sama, Ze bych doka-
zala zaméstnat i deset lidi. Jeden by si mohl
kopat s Fanouskem, druhy bude s Toni¢-
kem, tFeti vezme Janecka do kocdrku a poje-
de s nim na prochazku, daldi uvati, uklidi,
pFipravi, co je tfeba. Treba i vazat maslicky
na sacky. Oficidlné ale zddného zaméstnan-
ce nemam a mit ani nebudu. Jen babicku
o patro vys, coz je idedlnf vzdélenost, kdyz
potifebuju pomoct. Bez babicky, tedy moji
maminky, bych si mohla nechat o perniku
tak akorat zdat. A obcas ptijede i maminka
manzela, pak mam babicky stereo, to se to
pak podnikd.

Pekdrnu méte pfimo doma. Jaké mate
jesté plany do budoucna?

Jsme zatim ve fazi stavéni, ale chystame se
otevfit pernikdfsky a Femeslny kramek. Ote-
vieme ho v momenté, aZ bude v K¥elové hoto-
va kanalizace. Budeme zde proddvat perniky,
které mdm jinak v pekarné v prepravkach.
Takto budou pékné na polickdch a také Iépe
dostupné. Kromé toho zde nabidneme i vy-
robky prevazné od lidi ze SdruZenf lidovych
femesel, kde jsem uz Sestnact let také regis-
trovand. Nebudou chybét véci od vyrobct
rGznych regionalnich znacek z celé republiky,
se kterymi se zndm ze stank{ - z Moravského
krasu, Orlickych hor, ze Sumavy, pak také od
lidi, ktefi maji titul Nositel tradice lidového
femesla. Chci, aby zdkaznik védél, odkud
ktery vyrobek pochézi a kdo ho vyrobil. Také
zde budou k dispozici propagaéni materiély,
mapy.

Kontakt na vyrobce:

Hana KuZzelova

Sadova 31

783 36 Krelov-Bfuchotin
tel.: +420 585 381 263

tel.: +420 775 133 753
hankapernikarka@seznam.cz
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Originalni Sperky ze dfeva a pFirodnich materialt

Sperky déldme z ovechovich skovipek

L ovoenéio dyeva.

s §perky vyrdbime zcela jedinecnym postupem. Je to tviiri prdce, kterd nds bavia napliiuje. Kazdy

7 €

kus je neopakovatelny, “ Fikaji manzelé Bartovi z Bouzova o své préci v rodinné dilné. Jejich
Sperky ze dfeva a pFirodnich material(i se uz ozdobila nejedna paradnice. A nejlepsi na tom

je, Ze Bartovi je vyrabéji spolu a s laskou.

,Jsme mald rodinnd manufaktura. Ja jsem
povolanim stolaf a prace se dfevem je mou
hlavni profesi. Sperky, které vyrabime, jsou
z tvrdé skotapky ofecht a z tuzemskych diev
ovocnych strom. Vyrdbime originalni ndusni-
ce, vlasové spony, broze, ndhrdelniky, privés
na mobil a na kli¢e. Na vyrobé je dost operacf,
které udélam v dilné. Vytvarnou ¢ast zastoupf
ma Zena, kterd da vyrobkim koneénou podo-
bu, a ta je vzdy origindlni a jedine¢na. Pracuje-
me i s dratem, keramikou, barvami.

Sperky vyrébime jiz patnact let, ale porad
méme co zdokonalovat. Je to tvardi ruéni

prace, kterd nds bavi, napliuje a zdroven
nam d&la radost, kdyz pot&si druhé. Zijeme
v kraji, kde je krasna p¥iroda, hrad a zde viude
mUzeme Cerpat inspiraci. Je to dar, za ktery
kazdy den dékujeme. MiiZete nds potkat na
nékterych femesinych akcich, kde predvadi-

me i drdtovani,” vzkazuje Petr Barta.

Kontakt na vyrobce:

Petr Barta

Bouzov 93, 783 25 Bouzov
tel.: +420 739 068 938
Bartici93@seznam.cz
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Hanacké kraslice

Velikonocee a Vinoce mém cely rok.

»Strasné mé trdpilo, Ze nic porddného neumim,  ¥ika Véra Dolezalova z Horky nad Moravou pfi
vypravéni, jakd byla jeji cesta ke zdobeni hanackych kraslic. Ten impuls musel byt hodné silny, kdyz
se rozhodla zrovna pro femeslo tak kiehké. A muselo ji vycvicit k Fadné trpélivosti. ,,Po trech hodi-
ndch prdce na jedné kraslici se nékdy stane, Ze se nazdobené vajicko rozbije. No co, trochu si zanaddvim, pak
to zametu a jedu zase ddl, “ ¥ika s klidem jako by o nic neslo. V prosklenych vitrindch ma uz vystave-
nou fadu svych dél. Od prvniho vejce, které nazdobila aZ po pstrosis detailnim propracovanim, ale
také tfeba unikat v podobé nazdobené minikraslice od andulky, kterd vypada jako Sperk.

Malokdo z vyrobcti si miize dovolit délat
své Femeslo na plny avazek. Jak je tomu u Vas?

Pro mé je to také jen konicek, k uZiveni to
rozhodné neni. Mé staéi vidét radost lidi,
kterym se to libi, a kte#i mou ruéni praci oce-
ni. Nejvic ti, ktefi sami néco vytvareji. Kdyz se
tak sejdeme na jarmarcich, vzdjemné své vy-
robky obdivujeme a také si je vyménujeme.
Jinak jsem na invalidnim diichodé. Pracovala
jsem jako prodavacka v potravindch.

Délate hanacké kraslice. Co je pro né ty-
pické?

Ze jsou zdobené slamou. Pouzivam pouze
je¢mennou. Je hladka, mékka a p#i st¥thani
tolik nepraska. Ma také péknou Zlutou barvu.
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Co Vs vedlo k tomu, Ze jste se rozhodla
vyrabét kraslice?

Vztek, Ze nic neumim. Sousedka pletla sve-
try, jind pekla Gizasné cukrovi, dorty. Ja jen od
kazdého néco malo a dohromady nic. Rekla
jsem si, Ze neni mozné, abych také néco po-
fddného nesvedla. Zkousela jsem héckovat,
plést, vydivat. Vzdycky jsem si nakoupila po-
trebny materidl. Vechno ale skonéilo ve sk¥ini.
Pak jsem si vzpomnéla, Ze moje sestra, kterd
zemtela, jednu dobu zkousela pravé hanacké
kraslice. Moc se mné to tehdy libilo. Je to asi
tak ctrndct let zpdtky, Zila jsem ve Skrbeni,
mély byt Velikonoce a do obce pfijela na vysta-
vu jedna pan, kterd predvédéla pravé vyzdobu
hanackych kraslic. Sla jsem se tam podivat,

shodou okolnosti to byla pani z Horky. Sedla
jsem si k ni a divala se, jak to dél4. Ptala jsem
se na vdechno. Jak si pfipravi vejce, jakymi bar-
vami je natird, jaké lepidlo pouZivd, jakou sla-
mu a jak ji pfipravuje, atd. Také jsem si to tam
vyzkousela, ale moc mné to je3té neslo. Byla
nedéle a ja jsem hned na druhy den jela do
mésta, koupila barvy, Stétce, lepidlo... vajicka
jsem méla, hor3i to bylo se slamou. Kde vzit na
jare slamu, kterd nebude polamana a vymla-
cend? S takovou se $patné pracuje. Zasla jsem
tedy k sousedce, kterd chova dobytek a po-
prosila ji, jestli bych si mohla trochu sldmy
vzit. Vylezla jsem na hiru, nacpala vymlace-
nou sldmu do tasky a doma vybirala, co by se
dalo pouZit. Nic moc tam nebylo, ale néco se
pouzit dalo. Od btezna do Zni jsem se tedy
ucila z této poldmané slamy. A byl to velky
rozdil oproti sldmé, kterou jsem si pak sama
sklizela. Tehdy mé to chytilo a uz nepustilo.

Jak dlouho trvaly prvni pokusy o handc-
kou kraslici?

Mdm své prvni vajicko stale schované.
(Odchdzi a prindsi krdsné nazdobené vajicko — i kdyz
hrubsimi motivy, neZ jaké déld dnes. Nechce se ndm ale
ani véfit, Ze je to prvni pokus.) Kdyz si na néj sahne-
te, citite, jak je ta sldma tvrdd a nenf vyskrabana.

Tohle se nesmi rozbit.

To nesmi. Mam ho na pamétku schované
- kdyz chce nékdo vidét mé prvni pokusy. Tém
kdo mné nevéfili, Zze to zvladnu, ukazuji na
tomto vajicku, jak jsem zacinala a kde jsem
dnes. (A prindsi pstrosi vejce s jemnymi miizkami
tenkymi jako nitky a detailni vyzdobou. Zasneme....)

Tohle Ze je sldima? Jak dlouho jste vyribé-
la tuto krajku ze slamy?

Ano, to jsou kousicky sldmy. Neumim Fict,
jak dlouho jsem to vejce zdobila. Kraslice je vy-
mrizkovand, to dalo hodné prace. Kdyz délate
mfizku na rovné plose, dokazete si to vyméFit
i vypocitat. KdeZto na ovalné vejce mate poka-
2dé jiny rozmér. Kolikrat jsem uz lepila a mysle-
la si, Ze to mam spravné, a nebylo. Byl to myj

prvni pokus o m¥izku, kterou na vejce nalepim.

To je velmi kitehké uméni. Cemu Vs ta
prace naudila?

Trpélivosti na prvnim misté. A také dota-
hovat véci do konce. Sly3ela jsem lidi ¥ikat, Ze
by to nedokdzali. )4 ale Fikdm -, Pokud vds to
bavi, zvlddnete to také“. Kdyz délam slepici va-
jicko tfeba i s jemnéj$im vzorem, pracuji na
ném tfi i ¢tyfi hodiny a stane se, Ze mné na-
jednou vyskodi z ruky a rozbije se. Nemate
najednou nic. Lidi Fikaji: , Tohle bych uZ podru-
hé nedélal.“ )& ale pokracuji dal.

Jaky méte vztah k Velikonoctim?

Docela je mam rada. Mam Velikonoce
vlastné cely rok. Ale také Vanoce. Zdalo se
mné, Ze vajicka jsou mdélo a Ze sldma by se
dala vyuzivat i jinak. Dostala jsem do rukou
publikaci s vdno¢nimi ozdobami a zacala je
podle ni vyrabét. Takze sméFuji stale ke dvé-
ma obdobim. K Vanoctim a k Velikonoctim.

Proddvate pak vejce na jarmarcich? Kde
viude je lidé mohou vidét?

Obcas ve Skrbeni, kde jsem zacinala. Pan
starosta byl moc rad, Ze tam ma nékoho, kdo
néco umi, tak ma vajicka i nafotil a dal je do
zpravodaje. To bylo mé prvni zvefejnéni a byla
jsem na to patfi¢né hrda. Dodnes tam ped-
vadim na velikono¢nich vystavach a také pro-
dévdm. Jezdim také na trhy, které se konajf
pod znac¢kou Hana regionalni produkt, do Jit-
ra v Olomouci, méla jsem také vystavu na
Svatém Kopecku v kostele, dokonce jsem tam
zdobila i vanoéni strom slaménymi ozdoba-
mi. Moje kraslice se vystavovaly a prodavaly
na vystavé v Litovli, na jarmarku v Namésti na
Hané, v Samotiskadch a na dal3ich mistech.

Odkud mate vejce?

Zdobim hlavné slepi¢i. Husi mam popr-
vé a7 tento rok a rovnou vyfouknutd jsem je
sehnala ptes internet. Ldkala mé i p3trosi.
Pro ty jsem si asi pred deseti lety zasla do
zoo na Kopecku, kde byli tak laskavi a dali
mné jich celou bednu. Manzel je navrtal,
potom jsme je vyplachovali, ¢istili, néktera
pstrosi musite i obrousit a uhladit. Jinak by
na nich sldma nedrzela. Zdobim také vajic-
ka kachni, kfepelci, holubi a dokonce mam
i jedno od andulky a jedno unikétni vejce -
slepici, ale placaté. Slamou jsem uZ nazdo-
bila i dFevéné krabicky.
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Potom vejce natirate barvou? Jaké pouzi-
vate?

Pouzivam barvy s leskem. Na hanacké kras-
lice pati hlavné barva cervend, kterd je sym-
bolem lasky, Zivota, proudici krve, zelend, kte-
rd znamend mladi a silu a ¢ernd barva. Na té
zase slama krdsné vynikne. Pro Hanou je typic-
ka také Zlutd, ale ta v kombinaci se Zlutou sla-
mou ztraci efekt. Modrd sem nepatfi. Vyjad-
fuje smutek. Vajicka ddm na 3pejli a natiram
je Stétcem. Vétdinou ddvam dvé vrstvy. Barva
pak krasné kryje. A jakmile zaschne, mohu
zadit zdobit.

Jakssi pFipravujete slamu?

Chodim v |été na pole a sleduji, dokud
neni zrald a krasné zlutd. Obchdzim rdzna
pole a vybirdm si. Obc¢as se mné i stava, Ze
skoro utikdm pred kombajnem. Ntzkami
slamu stfthdm, az mé z toho do vecera ruce
i zdda boli. Nékdy mné pomdha i manzel.
Pak slamu ¢istim. Oddéluji od vrchni slupky,
odstfihavdm od kolinek a rozdéluji do krabi-
¢ek podle odstinti barev, délky a také na tz-
kd, siln&jsi a silna stébla. Délim ji i na vano¢-
ni a velikono¢ni. Na vanoéni ozdoby potie-
buji tvrdsi slamu, na kraslice mékkou.

Namaéite pak slimu? Zehlite ji?

Na kraslice slamu neZehlim ani nenama-
¢im. Na vénoéni ozdoby musim slamu pova-
fit. Jednotlivé kousky podélné rozstfihnu a os-
tHm noZe vySkrabdvdm duZinu, aZ se sldma
stocf do prstynku. Nazkami vystfihuji kosoctve-
recky, trojuhelnicky i prouzky, ddm je na tmav-
$i podlozku, abych na né dobte vidéla. Vedle
podlozky si kdapnu trochu lepidla - pouzivdm
Herkules. Kazdy kousek si pak ddm na prst,
potfu ho jehlou namocenou v lepidle po ne-
lesklé strané a jehlou uZ pfenesu na vajicko,
prstem pak jemné pfitla¢im a uhladim.

Kde jste se ucila, jak md vypadat handcka
kraslice?

Hodné mi poradil a pomohl pan Kovarik
ze Skrbené. Kdyz vidél, ze délam néco tradic-
niho pro Hanou, pdjcil mi néjakou literaturu,
které ma spoustu, protoZe se o Hanou a jeji
tradice zajima. Také pani Spurnd mné v za-
¢atcich moc pomahala.

TakZe jakmile jste to zacala myslet s ha-
nackymi kraslicemi vazné, zacali Vas i obklo-
povat lidé, ktefi byli pFipraveni Vam pomoct.
Existuji vzory typické pro Hanou nebo si mo-
tivy vymyslite sama?

Zpocatku jsem tam pldcala, co mé napad-
lo. Hanacka kraslice ma byt ale zdobena tra-
di¢nimi motivy a ornamenty. Spravné jen tva-
ry, které se st¥ihaji. Po obvodu ¢&i napfic vede
cesta a hvézdy. Etnografové neuzndvaji tvary,
které vznikaji rtznymi razidly, napt. kolecka,
kapky ptlmésicky. J4 ale nékdy vybocim a pou-
Zivam i srdi¢ka a kolecka. Velmi mé ldkalo si to
vyzkouset a nelituji.

Kolik éasu denné této praci vénujete?

Mezi jednotlivymi vyzdobami jsou hodiny
a hodiny rozdilu. J4 pracuji tak dvé i pét ho-
din denné po vecerech. Je to rlizné.

Jite éasto vajeéné omelety?

Docela ano. A samoziejmé viechna vejce,
kterd pouzivam k vafeni a pecleni vyfouka-
vam. Umim vyfouknout zvl43t bilek i Zloutek.
Protoze bych jich ale z vlastni spotteby méla
malo, zasobuji mé vyfouknutymi vejci i kama-

rddky a rodina.

Co byste poradila lidem, kte¥i maji stejny
pocit jako Vy tenkrat pFed ¢trnicti lety, kdy
jste o sobé Fikala, Ze nic neumite?

At zkousi. Ur¢ité p¥ijdou na néco, co je bude
bavit. Ja sama jsem ani netusila, Ze najdu néco
tak krdsného, co mé bude té&sit a napliiovat mé.
A Ze budu délat radost také ostatnim lidem,
ktefi tuto prdci oceni. To pohladi po dusi, po-
vzbudi a je vam fajn. Reknete si - Stdlo to za to.

V ¢em Vam pomdha zna¢ka Hana regio-
nélni produkt?

Lidi d¥ive ani nevédéli, kolik tady mame
nadanych lidi. Jsem moc rada, Ze znacka exis-
tuje. Sama Zasnu nad tim, kolik tady mame $i-
kovnych FemesInikd a vyrobcti. Kolik moznosti
koupit si poctivé vyrobky a zdravé potraviny.

Kontakt na vyrobce: Véra Dolezalova
Albrechtova 33, 783 35 Horka n. Moravou
tel.: +420 731 580 329
dolezal.verunka@seznam.cz
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Bronzové Sperky

Z rednélo swéta jsou plkné
jenom holky a ptacd.

Ndusnice nosim od doby, kdy jsem poznala $perkafe Jitiho Tomance. Do jeho bronzovych
ozdob jsem se zamilovala. Bylo to na Zemi Zivitelce v Ceskych Budégjovicich, kde své zbozi
prodaval a také pfedvadél vyrobu. Popravdé — moc se do tohoto prostiedi svym naturelem
nehodil. Posloucha totiz vSechno kromé dechovky a nema rad horko... a toho obojiho tam
bylo vic nez dost. Jifi Tomanec je z Mérotina na Olomoucku, kde Zije se svou manzelkou.

Kdy jste zadal vyrabét bronzové Sperky
a co tomu predchazelo?

Jsem wyuceny kuchaf a kuchare jsem také
asi dvacet let délal. Kromé toho jsem ale pted
pétatficeti lety poprvé na vefejnosti prezento-
val svoje Sperky, které jsem ve svém volném ca-
se vyrabél. Bylo to v roce 1978 na ndrodnf pre-
hlidce amatérské wtvarné tvorby v Sumperku,
kterd byla findlnim kolem okresnich soutézi
a konala se jednou za tfi roky. Od té doby jsem
tam az do revoluce své Sperky predvadél.

Od koho jste se util? Dopliioval jste si
napf¥iklad néjaké vzdélani na Sperkare?
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Skolu jsem nedélal, ale kombinoval jsem
ubohou dostupnou literaturu v oné dobé - pr-
vorepublikovou, Ottlv naucny slovnik, tech-
nologii pro zubni laboranty... Teprve az jsem
se viechno naucil sam formou zkouska — omyl,
ptisla doba, kdy si mohu koupit jakoukoliv
odbornou literaturu. Trochu paradoxné mam
vétdinu knih v anglictiné a némciné - ackoliv
témito jazyky moc nemluvim.

Odkdy Vas vyroba $perki Zivi a kde vsu-
de je Ize zakoupit?

Céste¢né to mé a manzelku Zivi asi Sest-
nact let. A lidé nds stanek najdou na akcich



Zvo

uméleckych kovat, folkovych festivalech, na
koncertech keltské hudby, na akcich jako je
Colours of Ostrava apod., na femeslnych
jarmarcich, asi v deseti ateliérech v republice
a samozrejmé i na trzich, které se konaji pod
hlavi¢kou regionalni znacky Hana.

Vyrébite prsteny, ndusnice, broze, jehli-
ce, vlasové spony, naramky... vSechno z jedi-
ného materidlu - cinového bronzu CuSné6.
Co je to za kov a kde ho shanite?

Je to cinovy bronz, ktery obsahuje jenom
méd a cin, kterého je tam Sest procent - a to
u bronzu zptisob, Ze je mékky. Cim vice cinu,
tim tvrd3i bronz, ktery se hodi naptiklad na
zvony. Ja ale pottebuji, aby materidl nebyl
ptilis tvrdy, zaroveri aby byl pevnéjsi nez méd.
Tento materidl se u nds bézné koupit nedd -
hlavné ne ve formé dratdi. Takze shanim riz-
né a nenf snadné ziskat materidl, ktery bude
presné toho sloZeni, co potebuji. Zel neda¥
se mné jej sehnat u nds. Nékdy je proto z Bel-
gie, jindy z Némecka, malokdy z Ceska, kde
firmy chtéji mit jen velky odbyt. Tak se u nas
podporuji ¢esti femeslnici...

Vy pracujete s timto kovem za studena?

Ne, za studena pouze vytdhnu drat na
potifebnou tloustku, nafeZzu na potfebnou
délku a pak uz pracuji pouze za tepla s auto-
genem. Zplsob svafovani je moje vlastni
technologie, k niz jsem se dopracoval. Kdyz
se kov tavi, ma urcity solidus — likvidus - tedy
fazi mezi uz zadinajicim tekutym kovem
a uplné tekutym kovem. A ja musim vystih-
nout pfesné ten moment, kdy drat uZ tece,
ale stdle m4 je3té podobu dratu. V tu chvili
spojim draty natavenymi konci k sobé, po-
maham si pfi tom pinzetou. Rikd se tomu
difuzni svafovani. Potom tam ¢asti riiznych
drath pfitavim, ptivafim a pak staéf uz jen
vyrobek ovafit v kyseliné sirové, okartd¢ovat,
obrousit, napatinovat, okartd¢ovat, obrou-
sit, vyledtit a prodat.

Jak dlouho vyrabite jeden Sperk?

Samoziejmé nevyrdbim jen jeden Sperk od
zac4tku do konce, ale vice najednou. Protoze
na patinu se pouZziva surovina pomérné za-
pachajici, takze si vzdycky nadélam do foroty.

Je to ale urcité sloZitéjsi proces nez navléct
nakoupené kordlky na nakoupeny navlekovy
material - diplomaticky feceno.

Ten popis vyroby pisobi velmi pracné.

Ano, téch operaci je tam hodné. Ale sté-
Zejnf je naucit se svafovat. To nestacf vysvét-
lit, to se musi naudit a mitv rukdch a v o¢ich.

Jak dlouho jste se to udil?

Dlouho. A souvisi to s tim, Ze jsem pro3el
rbznymi technologiemi. Dnes mam na stanku
naptiklad i smaltové Sperky, které jsem délal
nékdy pred pétadvaceti lety, kdy se vozil prasek
zNDR a u nés se sehnat nedal. Vyzkousel jsem
si praci se sklem, keramikou, rdznymi kovy.
A myslim, Ze jsem ted zurocil viechny zkuge-
nosti, které mam. A proto jsem pak zacal délat
vlastni technologii difuzniho svafovani.

Motivy na Spercich se dost opakuji — pta-
ci, tanéici Zeny - anebo jsou to utvary, pod
nimiz si lze pfedstavit ledacos...

Z redlného svéta jsou totiz pékné jenom
holky a ptaci. Kluci mélokdy. K tém se dosta-
nu tak jednou za rok. Ostatni opravdu nemd
s realitou mnoho spole¢ného. Ale je zajima-
vé, kolik v téch ostatnich 3percich vidi poten-
cionalni zékaznice. To je pro mé vzdycky dob-
ra zabava.

Jakd je Vase typicka zdkaznice? Jaka je ze-
na, pro kterou vyrabite Sperky nebo jaka by
méla byt Zena, pro kterou vyrabite Sperky?

Nenf to blondyna na deseticentimetrovych
podpatcich se sklenénymi ndusnicemi od fir-
my Swarovski, kterd drzi v ruce napodobeni-
nu igelitové tasky od vyznamného svétového
ndvrhare, ktefi se pustili do vyroby takovych
igelitovych tasek, jaké nosily pred pétadvaceti
lety nékteré nase spoluobcanky. Moje zakaz-
nice maji rady p¥irodu, historii a jsou trosku
- jak bych tak tekl bez urdzky ,,ujeté“.

Ziskal jste nékolikrat ocenéni na mezi-
ndrodnich kovaFskych vystavich Hefaiston
a Brtnice. Vase $perky tedy pat¥i do oboru
uméleckého kovarstvi?

Ano, pfimo do oboru 3perk. Ocenénf udi-
I mezindrodni porota sloZzend ze zdstupcli
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z celého svéta od USA po lzrael a jsou to
skute¢ni odbornici, kteti délaji umélecké ko-
varstvi. V zahrani¢i jsem dokonce dvakrat
vystavoval. Jednou v Holandsku a jednou
v Némecku, vybrali mé jako zastupce za Ces-
kou republiku.

Jak Ize obstét v dnesni konkurenci Sper-
kara?

Mém v podstaté trochu vyhodu v tom, Ze
nds, ktefi takto pracujeme, nenf tolik. Vichni
se zndme a vsichni se navzdjem podporuje-
me. Nezdvidime si, protoze vime, kolik pré-
ce a zaroveri sdim sebe do toho kazdy dava.
Ostatni, kdo prodavaji 3perky, jako uz jsem
zminil napfiklad firmu Swarovski - to jsou
sklenéné cetky dokonale vyrobené, ale je to
sériovd vyroba - takZe neosobni. Dnes stadi,
kdyz si koupite spravnou kramli a spravny sutr,
scvaknete to k sobé a pak moizete Fict, Ze vyra-
bite Sperky. Lidi, co tohle délaji, prodaji vic
nez ja. A budou mit vice zdkaznikd, ktefi to
vidéli v ¢asopise - a co je v casopise, to je
svaté, i kdyz je to blbé. Ale ma to jednu velkou
nevyhodu. V3echny nakonec zjisti, Ze to maze
délat kazdy, a Ze na to staci jedny klesté. Tak-
Ze zatimco pred péti lety navlékalo koralky
5000 lidi, dnes uZ je jich 11 450. A tak si kon-
kuruji jeden druhému. J& mdm sice klientelu
podstatné mensi, ale nés, ktefi takto pracuje-
me, nenfi tolik.
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Vritim se jesté k Vasi pavodni profesi
kuchafre. VafFite stdle rad? A co nejradéji?

Nemusi byt denné polévka a teplé jidlo
v poledne kdyz je venku 30 nad nulou. Vare-
ni mé neomrzelo. V posledni dobé nejradéji
vafim zeleninu a maso, kdyZz manzelka néja-
ké koupi - vétsinou ryby nebo kutata. Mné
stadi zelenina a syry.

V éem vidite pFinos toho, Ze jste nyni no-
sitelem regionalni znacky Hana?

Myslim, Ze mné to trochu pomohlo, abych
byl py3ny na to, Ze jsem z Hané. To jsem byl
i dfive, ale ted uz na to mam i razitko. Je dob-
ré propagovat své vyrobky a také své okoli.
Nejsem si GplIné jisty, zda bych byl schopen
propagovat bezmezné celé tizemi Hané - to
bych se uz povaZoval za nacionalistu v tom
$patném slova smyslu. Jinak jsem ale py3ny na
to, Ze jsem z tohoto regionu. A miZu Fict, Ze
viechny prebyte¢né noviny regionu Hand jsem
napriklad v Brné o Velikonocich na slavnos-
tech vina ve velkém rozddval a ve velkém popi-
soval misto, odkud jsem. TakZe jsem spojil dvé
véci dohromady.

Kontakt na vyrobce:

Jiti Tomanec

Meérotin 11, 783 24 Mérotin
tel.: +420 588 000 498
jiritomanec@seznam.cz




PFirodni ovocné mosty z Mezic

T e AL mi AR TS

Mezickg most? Co ldrey to origundl!

Co délat, kdyz vykupna ovoce zacina ztracet sviij smysl kviili nezajmu velkych zpracova-
telskych podniki? Co takhle zuZitkovat domaci ovoce v mostarné? Presné takto uvazoval
i Ondiej Spunda z Nakla. V Mezicich, kde pravé konéila sbérna, zacaly jeho prvni pokusy
s mostovanim ve velkém. Bylo to v roce 2006. Mostarnu najdete v aredlu Ovocného $kolkai-
stvi a sada¥stvi Spunda v obci Mezice na Olomoucku. Lahodny napoj z vylisovaného ovoce si

zde mizete kupovat béhem celého roku.

Jak dnes vzpomindte na zadatky vyroby
mezickych mosti?

Zkusili jsme nejprve nabidnout dlouhole-
tym zékaznikdim, domdacim péstiteldm i dal-
§im lidem novou moznost, jak zuZitkovat své
vypéstované ovoce. Casem zacali mit o p¥i-
rodnf jable¢ny most zajem i obchodnici, tak-
Ze doslo na rozsiteni vyroby, a mezicky most
je dnes k dostani v malé siti vétdinou doma-
cich obchuadkd v okoli mostarny.

| pfes rozsifeni vyroby stdle dodrzujeme
klasicky, léty provéreny proces zpracovani,
bez pouziti konzerva¢nich prostredkd, cefi-
del a dalsich urychlovacii vyroby. Jednotlivé
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Sarze se lisf chuti, vaini a mirou sladkosti dle

dozravéni jablek, takZe se da Fict, co ldhev, to
original.

Jaka je Vase ptivodni profese?

Moje pivodni zaméstnanf se tocila kolem
dreva, jeho zpracovani a vyroby z néj. Byla to
krdsna profese, tviiréi. Clovék za sebou vidél
odvedenou préci a i dnes, kdy? je ¢as, se rad
pustim do vyroby zatizeni doméacnosti.

Jste rodinny podnik?
Jsme rodinny podnik a mostarna je jeden
z dilkdi toho, ¢im se zabyvame.

Méme sady jabloni, hrusek, péstujeme ta-
ké drobné ovoce, jako jsou rybiz & angrest,
vénujeme se rovnéz polni vyrobé a ovocnéfstvi,
kde péstujeme a prodavame ovocné stromky.

Nabizite mosty v riiznych p¥ichutich. Pfe-
devsim jable¢ny, také s pFichuti &erného ry-
bizu a hruskovy most. Ovoce stile pochazi
od drobnych péstitelt nebo mate i vétsi do-
davatele?

Ovoce, ze kterého vyrdbime nd$ most,
pochdzi vyhradné z oblasti Hané a je prevaz-
né zvlastnich sadl a plantdzi. Jen malou &ast
jablek nakupujeme od okolnich sadafskych
podnikd, se kterymi dlouhodobé spolupra-
cujeme, a jesté mensi ¢ast od domacich pés-
titeld. Ti spiSe vyuZivaji moznost nechat si ze
svého ovoce udélat kvalitni pfirodni ndpoj,
ktery jim diky Setrnému o3etfeni vydrzi po
cely rok.

Takze nabizite moznost vyroby a celoro¢-
niho prodeje ovocnych mostii, mostovani pro
veFejnost i vykup ovoce.

Také moznost objednani stankového pro-
deje na veletrzich, jarmarcich a kulturnich
akcich.

Jakd jsou vase,,pravidla mostdrny“?

Ovoce na most nesmi byt nahnilé & do-
konce shnilé a pro mostovéni jablek ¢i hrusek
neni ani dobré, kdyz jsou plody p¥ili§ prezralé.
V ptipadé pouhého lisovani bez pasterizace je
péstitel pfimo u mostovani a muzZe cely proces
sledovat. Ovoce mu nejdfive zvazime, poté
dikladné omyjeme na kartacové pracce, kte-
ra jej dopravi k drtici, z néhoz uz drt pada do

& CHLAZENY GNY MOST

Ing. Oldiike —punda
ovocné Skolkarstvi

plachetkového lisu. Vylisovand $tava odtéka
do sbérné nadoby, ze které si ji zdkaznik prelé-
va do svych nadob. A nabizime i jednu novin-
ku pro zdkazniky, kte¥{ si u nds nechavajf
zpracovat svoji trodu jablek - mohou si ne-
chat sto¢it most do ekonomictgjsich pétilitro-
vych vakd BiB misto do sklenénych lahvi.

Kde vsude si lidé mohou zakoupit vase
mosty?

V mostarné v Mezicich anebo v siti ob-
chadkd a prodejnach zdravé vyzivy v okoli
mostarny. Ochutnat nd8 most Ize také v né-
kolika restauracich a ¢ajovnach v Olomouci
a samoziejmé pravidelné prodavame i na
farmarskych trzich v Olomouci, Sternberku,
Litovli, Sumperku a Zabtehu. Pro oblast ko-
lem PFerova jsme navic ve spolupréci s obcf
Domazelice otevreli nadi poboc¢ku v byvalé
zahradkdtské mostarné v Domazelicich. Zde
pravidelné kazdou nedéli az do odvolani mos-
tujeme i proddvdme hotovy most za stejnych
podminek jako u nas v Mezicich.

Jak éasto pijete most? Neomrzela se Vam
jeho chut?

Po pravdé, bude to asi nudna odpovéd,
ale na zacdtku sezény se ho jako kazdy prepi-
Ju, pak ho chvili nechci ani vidét, ale nakonec
se to srovnd do téch normalnich mezi, kdy si
podle chuti oteviu ldhev a pochvilim si, jak
to mame dobré.

Jak vdm pomaha zna¢ka Hana regionalni
produkt? Je dobré toto znaceni vyrobka?

Znacka Hana regionalni produkt ndm vel-
mi pomohla p¥i propagaci nasich vyrobkd,
takZe jsme rddi, Ze ji miZeme uzivat. Myslim,
Ze i zékaznik, zvld3t v dnesni dobé, oceni v p¥i-
padé spatieni loga na vyrobku ten fakt, Ze ma
zéruku pavodu a kvality onoho tovaru a mize
si byt jist, Ze za své penize dostavd maximum.

Kontakt na vyrobce:

Ondfej Spunda

Naklo 53

783 32 Naklo

tel.: +420 774 854 611
mostarna@mostarnamezice.cz
http://mostarnamezice.cz/
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Syry ze Stremenicka

Kazog md na vgbér, kdyz vi, jak na to.

Krajina kolem Bouzova je kouzelna. Rozmanité klikaté cesty, lesy a kopce... Jakoby se tam
zastavil ¢as nékdy pied sto lety. Neni divu, Ze si ji pro Zivot vybrala rodina, které se rozhodla
Zit sobésta¢nym a ekologickym zptisobem. Lenka Vostova a jeji izraelsky manzel Navot hos-
poda¥i na osamélém statku pobliz malé obce Stfemenicko, ktera se nachézi asi 30 kilometr(
severozdpadné od Olomouce. ,,Na misté, které si prdvem zaslouzi ndzev Na konci svéta, protoZe

A

i cesta u nds konéi,“ ¥ikd Sestaticetiletd Lenka, kterd se se svym o dva roky star$im muzem

seznamila na studiich vJaponsku. Kolem desaté dopoledne nas vitaji nejprve mecici bilé kozy
. . - . ;b

a za chvili i Lenka s malym synkem, ktery rdzem vyskoc¢i z jeji ndruce a bosy vbéhne rovnou do

podzimnim ranem ochlazené travy...

Vidim, Ze jste u déti zavedli studeny odchov. TakZe uz méte dvé déti...

No ano. Vy snad ne? Nenf jim zima a ne- Starsi ¢tyflety Samuel je ted v lesni Skolce
byvaji ani nemocni. Chodi bosky, protoZze v Podoli a tohle je Naty, kterému je ted rok
boty odmitaji nosit. Maji to po svém otci, a ctvrt. Pfi détech toho ale na statku moc
ktery chodi bos celoro¢né. Ale boty mame  nestihdm. Letos dokonce ani zeleninu ani pe-
(smich) a docela drahé, jinak by na nds mohla  ¢&eni chleba, ktery musime tentokrat kupo-
taky pFijit socialka. vat. V zimé ale zase budeme péct. Kdyz jsme

letos délali vysevy zeleniny, Naty viechno

A kocarek? zni¢il a nemdme nic nez asi pét zdkladnich
Ano, vlastnime i koc¢rek, ktery nepouzivd-  druh(. A ovoce nam viechno zmrzlo. Takze
me. mame jen mléko, kutata a vejce.
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To se spravi, az déti trochu povyrostou.
Jinak jste ale dosud sobéstacni byli, Zze?

Ano. Z polozboteného statku jsme pomalu
vybudovali fungujici venkovské hospodéfstvi,
které ndm umoZriuje sobéstacny Zivot, prostor
pro nase aktivity a zajmy, a zaroveri moznost
setkdvat se s mnoha zajimavymi lidmi, ktefi
k ndm zavitaji. Chovame ovce, kozy a nékolik
kravicek Jersey. Jejich mléko zpracovdvame na
syry, jogurty a dal3i dobroty. Na farmé probiha
celoro¢né prodej ze dvora a jezdime i na far-
méfské trhy. Dal$im nasim zdjmem je extenzivni
ovocnafstvi, vysazujeme ovocné sady na nasich
pozemcich a stardme se i o stary obecni sad.

Jaké stromy vysazujete?

Sazime hlavné staré odridy ovocnych stro-
ma, které stoji za to zachovat, a majf také kra-
jinafsky vyznam. Na dvorku ndm pobiha vodni
i hrabava driibez, mame t¥i psy, kocky... Jindy
péstujeme i zeleninu, vétsinou jen pro spotfebu
u nas na hospodarstvi. PrileZitostné hostime
rtzné ekologicky zamérené akce a obcas pora-
dame kurzy a vikendovky. Jsme také hostitel-
skou farmou mezinarodniho dobrovolnického
programu WWOOF - nékolikrat u nés byli na
zkudenou Ameri¢ané a Francouzi. PFi viem na-
Sem kondni se snazime volit ekologicky Setrngj-
8i, ale praktické a Zivotaschopné alternativy.
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Jak jste zadinali?

Od roku 2001, kdy jsme koupili ptilku stat-
ku na samoté, jsme di&im opravovali a vyuZiva-
li jako vikendové a prazdninové utocisté. Pak
najednou vznikla zahrddka, privezla se kotata,
slepice a uZ to zacalo. Hospodaf¥it jsme zacali
nendpadné nakupem jedné kozy v roce 2005,
kdy jsme se sem natrvalo prestéhovali. Jenom-
Ze jedné koze bylo smutno, tak k ni p¥ibyla
druhd. Dal3i kizlatko bylo krdsné a tak koz
postupné pribyvalo, aZ jsme se mimodék stali
nejvétdimi chovateli koz v okoli. Ne Ze by nase
stadecko bylo néjak veliké, ale moc koz uz se
tu nechovd. Domov u nés také naslo nékolik
plemennych vychodofriskych ovci a pavodni
valadka.

Nedokdzu ty kozy ted rychle viechny
spoditat. Kolik jich v té ohradé je?

Dojime jich asi 28 a také Sest ovci. Je tam
také par kravicek a nékolik kizlat nebo mla-
dych koz, které jesté kiizlata nemély.

Kozy jste si poFidili kvili mléku a syru?

Ano. Chtéla jsem zkusit vyrobit syr a zaca-
li jsme v tom i podnikat. A stale se uménf vy-
roby kozich syr(i u¢ime. Kromé osvédcenych
druhil neustédle zkoumame, jak syry vylepsit
a jak vyrobit i opravdové speciality. S tim, jak




pFibyvalo mnozZstvi zpracovavaného mléka,
rostly i naroky na prostor. Proto jsme na far-
mé vybudovali i malou syrarnu.

D4 se vyrobou syrt uZivit?

To je otdzka, na kterou stdle neumime
odpovédét. Vypada to, Ze ano. Zijeme a i nasi
pomocnici dostavaji vyplatu. Stéle je ale tie-
ba do néceho investovat. A tak se penize
ztrdei v investicich a udrzbé. Kupuje se trak-
tor, zvifata, je tfeba opravovat budovy atd.
Kdybychom méli jen syrarnu a vyrabéli z ku-
povaného mléka, tak se velice pékné uzivime.
Ale protoZe si mléko produkujeme sami, je to
hor3i. Musime ale brat také v potaz, Ze jsme
tady zadinali ipIné od nuly. Nebylo tady nic,
viechno jsme museli vybudovat sami. Nebyl
tady ani plot, ani nastroje, ani chlévy, které
bychom mohli pouzit.

Jak a kde jste se sezndamili s manzelem?

Shodou okolnosti jsme oba pobyvali v Ja-
ponsku a tam jsme se i sezndmili. Studovala
jsem japonstinu a andragogiku. Pobyvala jsem
tam nékolikrat. T¥eba t#i ¢tvrté roku, rok, de-
setkrat asi mésic. Mockrat i kratdi dobu.

Nestyska se Vam ted’ po cestovani?

Na dovolenou jezdime kazdy rok. Ale s ma-
lymi détmi se na kratkodobé vyjezdy moc jez-
dit neda.

Zajimavé, jak jste se vydala tplné jinou
cestou a jinym smérem a dnes Zijete ve Stie-
menicku venkovskym Zivotem. To moc spo-
le¢ného s Vasim studiem nema.

Ze by to bylo toté?, to se Fict neda. Ale ja
nejsem z velkého mésta, pochazim z Roznova
pod Radho3tém a zvitata i zahrada mé vzdyc-
ky zajimaly. Jenom nepochdzim ze zemédélské
rodiny. Tomu se u nds doma nikdo nevénoval.

(PFichdzi se k ndm posadit bosy muz...) Tak
to bude nejspi$ Va3 manzel Navot?
Ano, to pFichdzi nas hlavni hospodar.

Neni Vadm smutno po lzraeli?

(Navot) Vibec ne. Tady se mné moc libi.
Nic mné tady nechybi. P¥iSel jsem z ¢4sti Izra-
ele, kterd byla evropska. Moje rodina pocha-
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zela ze Skotska, Némecka a Zili jsme v obci,
kterou stavéli Némci.

Méli jste v Izraeli hospodafstvi?

Zil jsem v kibucu /zemédélskd, ale také pri-
myslovd osada v lzraeli, kde se hospodafi formou
kolektivniho viastnictvi. Zisky se investuji zpét do
osady poté, co jsou zajistény zdkladni Zivotni potre-
by clenii kibucu — strava, oblecent, ubytovdni a ta-
ké zdravotni a socidlni péce, pozn.red./. Byl tam
kravin, vedle kterého by se i Klopina citila
mald. (Lenka) Klopina je spole¢nost, kterd
obhospodatuje nékolik desitek tisic hektard
pozemk viude kolem nds aZ na sever.

Kdo podojil prvni kozu? Lenka nebo Na-
vot?

Nevim jak Navot, ale j4 jsem se to naucila
az s prvni kozou, kterou jsem si koupila. Ne-
védéla jsem ani, co to Zere. Tusila jsem, Ze
seno, ale Ze zrni? (Navot) J4 jsem ani netusil,
Ze koza musi mit seno. To proto, Ze u nds
v Izraeli neni takovd zima jako tady. Tam Ze-
rou kozy celoro¢né sildz z kukufice, protoze
trdva tam moc neroste. Lenka mné jednou
ukdzala, jak se doji koza. P¥ivazala ji, podoji-
la a pak odjela na dva tydny na Sumavu.
Nechala mé tady samotného s kozou.

Trefil jste se mlékem do dize?

Ne. Koza kopala a sedéla. Trkat nemohla,
ale urcité vyjadfovala, Ze se mnou neni spoko-
jena. Dvé deci jsem nadojil za 45 minut. Ai ty
mné nakonec vykopla z ruky a vylila. A vecer se
to opakovalo znovu. Teprve po nékolika dnech
jsme nasli s kozou spolec¢nou Fec. Posléze jsem
byl schopen podojit za dvé hodiny i dvacet
zvitat. Naudil jsem se to docela Sikovné ruka-
ma, ale v noci jsem nemohl ani spat, jak mé
pak bolely. Tak jsme si nakonec potidili stroj
na dojent.

Dnes uz mdte nejen stroj, ale také po-
mocniky.

(Lenka) Ted tady mdme na staz dlouho-
dobého Sikovného pomocnika. Vétsinou jsou
tady padl roku. Chodi sem ale také lidi na bri-
gédy. Nékdo pomaha dojit, nékdo na mensi
Uvazek v syrdrné. Pribéiné se tady st¥idaji
rdizné tfi pomocnici.

Jaké byly vase prvni syry?

V knizkach a na internetu jsem si pfecetla,
jak se déla syr a zkusila jsem ho vyrobit. Kou-
pila jsem sytidlo, pouZila mléénou kulturu
a vétdinou byly dobré, Ze Navote? (Navot) To
jo, ale my uz jime tolik syri, Ze se na né sklebi-
me jako ti kritici co rozumi vinu. A nevim,
jestli bych dnes dal do st syry, které nam
kdysi tolik chutnaly. Dnes uz jsme naro¢nymi
ochutnavaci syr(i a jesté se mame stdle hodné
co ucit. Je hodné farem a kvalita dostupnych
syr(i na Moravé je daleko lep3i nez dfiv. Je také
vétsi vybér. Pribylo malych syrdren. Protoze
mnoho drobnych vyrobctl, ktefi dfive mléko
prodavali velkym mlékdrnam, zjistilo, Ze se jim
to nevyplati, protoZze mlékdrny plati pod vy-
robni cenou. To si vyZaduje, abychom se i my
naucili vice a je3té |épe vyrabét. Konkurence je
dobrd véc, protoze vede k lepsi kvalité. Ve
Francii jsou druhy syra s tradici 2000 let. My
teprve Sest let. TakZe u nds jesté nékolik gene-
raci potrva, nez se naucime dobré syry.

Kolik syr( dnes vyrabite?

(Lenka) Zhruba kolem dvanacti druht.
Z toho je asi polovina kravskych a druha po-
lovina kozich nebo kozoov¢ich. Obcas i néco
specidlntho. Z kozich déldme cerstvé kozi
bochéanky bud ochucené nebo neochucené

riznymi bylinkami nebo kofenim, délame
také tvrdy kozi syr Cerstvy nebo zrajici, ktery
zraje ve sklepé. Vyrabime také mazaci syr
podle receptury, kterou sem pfines| Navot.
Jedna se o laban z ov¢iho a koziho mléka,
olivového oleje a libanonského kofeni. Ob-
Cas déldme i dalsi speciality. Treba kozoov¢i
dezert s medem a mandlemi. Kravské syry
délame hlavné tvrdé. Nasi zdkaznici znajf asi
nejlépe naseho Popeldre. Mame i dal3i plisiio-
vé, také syry nalozené v oleji, hodné se pro-
davaji Stremeriské kopecky, coZ jsou smetanové
mazacf syry ochucené tfemi pfichutémi.

Jak dlouho trvd jejich vyroba?

Kopecky jsou naptiklad za dva dny hoto-
vé. Ale tvrdé syry zraji dva mésice i déle, po-
kud je neprodame.

Jak €asto mate syry na svém jidelnicku?

(Navot) PFilis ¢asto. (Lenka) Podle toho,
jak to zrovna citim. Nékdy si i cely tyden mléc-
ny vyrobek neddm. Ale vétsinou ano. Kluci ji
kozf syry, ale chutnaji jim i jogurty a dezerty.

Jakd jidla nej¢astéji vaFite?

(Lenka) Co diim dal. Kdyz je u nds nékdo
z dobrovolnikii, mize se i zapojit do vafeni
a nic jiného nez jist nasi stravu mu nakonec
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nezbyva. Lidé se u nds naudi péct kvaskovy
chleba, placky, vafime také z toho, co nakou-
pime. Nekupujeme ale Zadné polotovary ne-
bo hotov4 jidla. (Navot) Na tom si zakladd-
me, Ze vafime ze surovin, ne z polotovard ne-
bo priimyslové zpracovanych potravin. Lidi,
ktefi u nds pracuji, si musi na takovou stravu
zvyknout. Néktefi s tim maji problém, a to si
myslim, Ze nejsme extrémné radikalni. (Lenka)
Neéktefi lidé maji problém zvyknout si i na celo-
zrnné pecivo. Moje maminka sem napfiklad
ptijizdi vyzbrojend hromadou bilych rohlik.

Jak jste se naucila pomoct pf¥i porodu ko-
ze? Ve filmech vidycky tahaji dva lidi kozu ne-
bo teldtko a zd4 se, Ze je to hodné niroéné...

Normadln{ kozy a kravy rodi samy. Az na vy-
jimky. My jsme zatim nastésti nemuseli z kravy
nic tahat. S kozami je to hordi. Kdyz jich mate
tolik, vzdycky se najde néjaka, kterd ma pfi
porodu problémy. Hlavné kvali $patné poloze
kiizlete. Je to stejné jako u lidi. To pak musite
do kozy sdhnout a kiizlata srovnat. Nékteré véci
umime sami, ale letos i vloni jsme uz museli
vyhledat pomoc veterindfe. Kdybychom tomu
nechali volny priibéh, nedopadlo by to dobfe.

Jakym zplisobem obdélavite zihony se
zeleninou?

Neustale jsme se snaZili vylepSovat nasi za-
hradu, ktera sice nenf nijak rozlehld, ale da¥i se
nam ziskavat docela velké mnoZstvi ekologicky
péstované zeleniny. Kvilli malé plose musime
péstovat intenzivné a dobte zeleninu nakombi-
novat, aby byla viechna plocha wyuZita. Na za-
hony casto pouzivame mulé, nékteré zdhony
se neryji nebo ryji jen v pfipadé nutnosti, pra-
cujeme se smisenymi kulturami a nechavdme
si vlastni seminka. Obili nepéstujeme zadné,
protoZze nemame ornou padu.

Péstujete jindy také neobvyklé druhy ze-
leniny?

Ano. Radi jime méné znamé druhy zeleni-
ny, napt. daikon, lopuchovy koten, jehoZ se-
minka jsem dovezla z Japonska. N3 lopuch
se da sice také jist, ale nema ty kofeny tak
pékné zeleninové jako japonské, které by se
daly p¥irovnat tfeba ke kotentim mrkve. V Ja-
ponsku je péstuji v bedynkach. Pak také tu-
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fin, japonské dyné a asijské listové zeleniny,
které se pouZivaji na saldty i k tepelné tpra-
vé. Az do Fjna i listopadu rostou venku.
Zkouseli jsme i r(izné jiné druhy.

Co je vasim cilem?

Radi bychom vybudovali misto, které kaz-
dému, kdo sem zavitd, pfinese inspiraci a po-
znani néceho nového. Misto, kde se clovék
muZe zamyslet nad tim, jak dnes Zijeme a jak
bychom doopravdy Zit chtéli. Misto, které p¥i-
chozimu muZe ukazat jiny svét, bude-li chtit.
Misto k Zivotu. Teprve kdyz pozname, jak roz-
manité moznosti hdm Zivot nabizi, miZeme
o ném skute¢né svobodné rozhodovat. Zivot
vsouladu s odvékymi rytmy pfirody je néco, na
co jsme kvili priimyslové vyrobé a kazdoden-
nimu pracovnimu stereotypu zapomnéli. Te-
prve Ziti na statku uprostied p¥irody nds vrati-
lo zpét k pFirozenému pojeti ¢asu.

Jaky je vas denni rezim?

Pordd mdme dost prace. V lété pracujeme
dlouho, v zimé kratce. Ale kdyz vdm zamrzne
voda a musite ji kazdy den nanosit pro tolik
zvitat, je to docela d¥ina. Noéni smény nedé-
lame. Vstavdme, kdyz se probudime. Jime
zeleninu z vlastni zahrady, bez chemie, bez
hnojiv, bez reklamnich trikd. Vaji¢ko od spo-
kojenych slepic a mléko od mlsnych koz
chutnaji Gplné jinak nez koupené v obchodé.
Vlastnoru¢né upeceny kvaskovy chleba. Do-
macf kozi syr. Jable¢na $tdva pFimo ze sadu.
Takovou v zddném supermarketu nekoupite,
protoZe je déland s laskou a p¥mo pro ty,
kdo ji budou pit. MozZna, Ze toto zddnlivé
obycejné, ale v éfe diktatu pramyslu témé¥
zapomenuté, je luxus, jakym je jen mélokdo
pozehnany. My Ve dvote si pfejeme, aby Cistd
voda, krdsné letni rdno a poctivé piirodni
potraviny na nadem tali¥i byly pro viechny.
Kazdy ma na vybér, kdyz vi, jak na to.

Kontakt na vyrobce:

Lenka Vostovd - Hospoddtstvi Ve dvore
Stfemenicko 40

783 24 Slavétin

tel.: +420 602 507 246
crossroads@centrum.cz
http://ve-dvore.cz

SODARO

Viechno J
, CO Upecenmie
A4 z . s s
se WZ za pdar hodim proddada.
Pecivo z P¥ikaz neni svym sloZenim az tak zvlastni a mimofadné. Vanocky, koblihy, vice-

zrnné pecivo, chléb a rohliky ma ve svém sortimentu snad kaZzda pekdrna. Ma viak néco do
sebe tato mala provozovna. A mozn4 je to kouzlo objevené v tradici, na kterou majitelka So-

fia Melichova hned po revoluci navizala.

V roce 1986 si Soria Melichova vyhlédla
v P¥ikazich ke koupi diim, na némz byl napis
Prvni druZstevni pekdrna - otevfena v roce
1913. V kronice obce se piSe, Ze v té dobé se
snaha zemédélcii zpracovdvat ve vlastni reZii svou
produkci projevila stavbami fady rolnickych akciovych
zdvodii, kam patti i prikazskd sladovna a vznikem
rady druZstev, které v Prikazich reprezentovaly mlé-
kdrna a pekdrna. Podobné zfejmé uvaZzovala ta-
ké nova majitelka pekarny, kterd zpracovavd
tésto prevazné ze surovin od regiondlnich do-
davateldl. Pekafstvi s ndzvem SODARO ote-
viela ve svém domé po revoluci v roce 1991.
V malé pekarné dnes zaméstnavd osm lidf
a zbozim zavézi olomoucky okres. ,Nase vy-
robky si kupujf lidé naptiklad v Bouzové, Lito-
vli, v sousednich vesnicich, také v Olomouci.
Doddavame i do nékolika 3kol a domovad du-

chodcti v regionu,” ¥ika Melichova.
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Pekatkou se nevyucila. ,V3e jsem se musela
naudit sama,“ ¥iki. A na ¢em si zaklad4? ,P¥i
peceni dbdme hlavné na kvalitu, a proto pou-
Zivame i kvalitni suroviny. V3e délame rucné
a co je hlavni, vechno, co upeceme se uz za
péar hodin dostane do expedice. Také tim se
lisime od supermarket(,“ odpovida. Podle
Soni Melichové za¢inaji v dnesni dobé zakaz-
nici upfednostriovat cerstvost a také vyrobky,
které nemusi cestovat pres celou republiku.
»Toto kritérium jisté splriujeme a také znacka
Hand regiondlni produkt zdkaznikim potvrdf,
Ze nade vyroba je regiondlni,” uzavira.

Kontakt na vyrobce:

Soria Melichova

P¥ikazy 167, 783 33 Ptikazy
tel.: +420 776 667 610
pekarna.prikazy@seznam.cz



Tkané vyrobky

Utkala a usila jsenwn @ dokoncee T,

Ruéné tka koberce, polstaFe, tasky, ubrusy a prostirdni, vinéné deky a ptehozy, ale také
odévni doplriiky. Utkala uz i $4ly, saka a kabdty a sama pro sebe dokonce kostym. Tkadlena
Miloslava Vlkovi Zije v PFikazich a kromé ptileZitostného tkani také prednasi o tkani a pied-
vadi ukdzky svého Femesla ve Spolku Femesel ruénich praci ve St&panové. Uzndvana tkadle-

na se na stavu naucila teprve po padesatce.

Pfedpokladam, Ze V4s diim v Pi¥ikazich je
cely vyzdobeny tkanymi vyrobky...

Ano, mam doma také svoje vyrobky. Tka-
né koberce, seddky na zidle, patchworkové

L. N

polstafe, ubrusy a prostirani, ru¢né malova-
né ubrusy a zavésy.

Co do pestrosti sortimentu toho vyrabite
opravdu hodné. To vSechno délate sama od
zadatku aZ do konce?

Ano. A kdyz je poptévka, tkdm latky i pro
jeden obchod v Praze. Sobé jsem usila do-
konce kostymek z latky, kterou jsem si sama
utkala.

Utkate latku a z ni pak i Sijete? Popiste,
prosim, jak p¥i takové praci postupujete.

Nejprve si vypocitdm nité na vzor na osno-
vu. NeZ ji natdhnu, ubéhne osm hodin. Nité-
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nek mdm 330 a natdhnout musim kazdou
zvla3t. Teprve aZ mam osnovu natazenou na
osnovnim vdlci, mohu zadit tkdt. Na kosty-
mek pottebuji tak tfi az ¢tyFi metry latky. PFi-
loZim stfih, p¥ispendlim jej k ldtce a krej¢ov-
skou kfidou obkreslim. Vystfihnu a entluji,
aby se mi latka nettepila. Pak uz 3iji. Musim
ale hodné zazehlovat, jelikoZ latka je siln&jsi
nez latky klasické.

Mite tedy ve své dilné stav i kolovratek?

Doma mdm dokonce dva tkalcovské sta-
vy. Kolovratek také, ale moc to na ném neu-
mim, takZe na ném nepracuiji.

Ma tkalcovstvi ve vasi rodiné néjakou
tradici?

V nadi rodiné nema tkalcovstvi tradici.
Naucila jsem se tkat v ZUS Old¥icha Stibora
v Olomouci u panf feditelky a pak jsem po-
kracovala v Praze ve Vzdéldvacim spolku
uméleckych femesel, kde jsem v roce 2010
tspésné dokoncdila rekvalifika¢ni kurz na ruc-
ni tkani pro pracovni ¢innost rucni tkadlena.

Kolik Vam bylo let, kdyzZ jste zacala? A pro¢
jste se rozhodla zrovna pro toto femeslo?

Kdyz jsem zaéinala, bylo mi uz asi pade-
sat. Léta mne zajimaly ru¢ni préce, ale jelikoz
jsem méla Ctyfi déti, musela jsem se jim vé-
novat. Tak stdle nebyl na nic ¢as. Pracovala
jsem dlouhd léta v kanceld¥i v Zemédélském
druzstvu v Uncovicich, nékolik let také v ban-
ce. Dnes uz se tkanf vénuji asi patndct let.

Jak ¢asto a jak mnoho tkate?
Nepravidelné. Zdlezi na poptdvce anebo
na tom, jak se mné zrovna chce. Jezdim po

jarmarcich a rtznych slavnostech, kde si lidé
mohou koupit moje vyrobky a mnoho lidi se
i vraci, kdyZz néco potiebuje. Myslim, Ze i ozna-
¢eni Hand regiondlni produkt mné v tom po-
maha.

Vy jste také &lenkou Spolku Femesel ru¢-
nich praci ve St&panové. Cim je tento spolek
zajimavy?

Ve spolku jsem od roku 2000, mam na
starosti ukazky femesel. Spolek Femesel ru¢-
nich praci ze Stépénova je ob&anské sdruze-
ni, jehoz cilem je obnovovat, zachovavat
a rozsifovat zdjem vefejnosti o tradi¢ni a ru¢-
ni femesla. Jeho tplné prvni zacatky se datujf
do roku 1999, kdy skupina nad3encti uspo-
fddala kurzy a seminare pro détii pro dospé-
|é a nékolik ukdzek lidovych Femesel. Dnes
¢lenové spolku predvadi uméni nasich pred-
k& nejen na riiznych jarmarcich a lidovych
slavnostech, ale organizuji také pro zdjemce
vyukové kurzy, a to pro vechny vékové kate-
gorie ve véku od 10 let. Ve svém programu
mame dokonce i specidlni ptedstaveni, kdy
na pozadani pfijedeme na dohodnuté misto,
s dobovymi stanky a v dobovém obleceni.
Nejde pFitom jen o néjaké ohlédnuti do his-
torie. Chceme tim také upozornit, jak byvali
lidé kdysi Sikovni a péstovat v détech dctu
k ruéni praci.

Kontakt na vyrobce:
Miloslava Vlkova
P¥ikazy 191

783 33 Prikazy

tel.: +420 608 924 912
vlkova.tkani@seznam.cz
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Umeélecka keramika

7 7 7 . 7
Z Wiy v svieny L b/QJH/E/V\M/
Nic podobného jsem dosud nevidéla. Na prvni pohled pFipominaji bilou keramickou kraj-
ku ve tvaru koule. Vypadaji nddherné, zvlast kdyz se rozsviti za tmy, vrhaji po sténiach mala
kulata svétylka a za bilého dne jsou zase krasnym dekoraénim doplfikem. Autorkou kulatych

dérovanych svicni je pani ucitelka lvana BélaFova. Zije a tvofi v obci Cechy u Pferova a uéi
v Beriové. A nevyrabi jen uZitkovou a dekoraéni keramiku. Ale dokonce i betlémy.

Vy nejste profesi keramicka.

Byl to od mladi maj sen, ale d¥iv jsem se
ke keramice nedostala, byla pro mé nedo-
stupnd. A tak jsem se stala ucitelkou a u¢im
prviiacky a druhaky. A odpoledne p¥i kera-
mice relaxuji.

Jak akdy jste se tedy ke keramice dostala?

Kazdy rok jezdim do Bechyné na keramic-
ky kurz a asi pred dvéma lety jsem vystudova-
la Stfedni uméleckopriimyslovou $kolu v Pra-
ze obor Umélecky keramik. A to je mi letos
padesat.

Ale to je snad v potddku, Ze se ¢lovék ne-
zastavi na jednom misté, ale stdle pokracuje
ve svém vyvoji, neboji se v jakémkoliv véku
zadit. Naplfiuje Vis tato prace?
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Délam ji moc rada. A vlastné pofad. Ro-
dina tim sice trochu trpi, Fikajf, Ze uz mam
své véci viude a po celém domé. Ale toleruji
to, takZe jsem spokojena.

Vase dekorac¢ni svicny ve tvaru koule jsou
velice zajimavé.

SnaZila jsem se vymyslet néco nového,
protoze klasickych a béznych tvar(i a dekora-
ci z keramiky je vSude mnoho. Proto jsem
chtéla vytvofit néco mimofadného. A asi se
mné to povedlo, protoZe o moje zboZzi majf
lidé zajem.

To jsou vSechno svicny nebo délate i aro-
malampy?

Délam i aromalampy, ale vétSinou svicny
ve tvaru dérovanych kouli v nejriiznéjsich ve-

likostech - coZ umoZriuje i kombinace riz-
nych uskupent.

Vidim tady dokonce dérovany lustr.

Ano i lustry. A délam je v réiznych barvach.

Jaky materidl pouZivate? A jak postupuje-
te p¥i praci?

Tyto koule délam z lici keramické hmoty.
Nalévam ji do sddrovych forem, tam ji ne-
cham chvili zatuhnout a jakmile uz je to ,,ako-
rat...

...a to pozndte jenom Vy...

tak potom tam teprve za¢nu délat ty dir-
ky nebo rlizné jiné tvary jako napfriklad srdic-
ka apod.

Ty dirky délate &im?

Na to mam specidlni vykrajovaci noze. Po-
tom nechdm kouli uschnout a po uschnutf ji
jesté zacistim. Poté délam prvni vypal a po
ném glazuji a ddvam znovu do pece. Tuto ke-
ramiku palim na 1150 stupridi.

Kdyz jste zacinala, stdvalo se, Ze se koule
nepovedla? Kolik trpélivost Vas staly prvni
uspéchy?

Samoztejmé. Ale i z takovych nepovedenych
patvarl se dd néco vymyslet. Mam spoustu
kamaradu, ktefi si je odebiraji a vzdycky uz se
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tési na to, co se nepovede. A sem tam pro né
néco i mam (smich).

Jak dlouho vznik4 takova dérovana koule?

Jeden den trva naliti a wyliti prebytec¢né
hliny, do daliho dne to nechdvam ve formé,
daldi den pak déruji, nechavam kouli vy-
schnout - podle toho, jaké je pocast...

Na slunicku?

Ne, na sluni¢ku to nesmf byt. Vysychanf
trvd vétsinou tak tyden, nékdy méné. Proces
péleni v peci trvd sedm hodin, potom to
chlddne - takZe to je dal3i den. (Zamysli se.)
Vyroba jedné koule trva vice nez tyden.

Kolik jich za ten tyden vyrobite?

Podle toho, kolik mam ¢asu. Neumim to
takto Fict, snazim se neustdle, ale &isla po
mné nechtégjte.

Pokryjete poptavku?
Ne, to ne.

Tak t¥eba si vychovite néjaké pomocniky...
Moje dcera s hlinou pracovat nechce, je
Sikovnd na jiné ru¢ni prace. Ale mozna ve
kole. Tam mam moc Sikovnych déti - klukd
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i holek. A nejSikovnéjsi jsou ti zlobivi.

Uéite i déti ve Skole pracovat s keramikou?

Ano, mame keramicky krouzek a chodi do
néj skoro viechny déti ze 3koly. Je to malot¥id-
ka, takZe takové rodinné prostiedi. A dokon-
ce i déti ze Skolky.

Kromé svicnti vyrabite dzbény, korbely,
misy, zahradni dekorace apod. Jakou pouzi-
véte technologii?

Tam pouzivam klasickou hrnéitskou hlinu.
Pracuji i na hrnéitském kruhu - takze by se
dalo Fict, Ze pracuji vdemi technikami a délam
také figury.

Vyréabite nddherné figuralni betlémy a jste
dokonce ve Spolku ¢eskych betléma¥d. K bet-
Iémim jste se dostala jakou cestou?

Pamatuji si uz od détstvi, Ze o Véanocich
u nés nikdy nechybél betlém, byl sice papiro-
vy, ale mné se moc libil. A kdyZ jsme zacala



pracovat s hlinou, napadlo mé, Ze si betlém
vyrobim. A ten se stale rozriistd a dnes ma jiz
kolem ctytFiceti figur. Vloni jsem dokonce za-
Cala délat velké asi Sedesdticentimetrové figu-
ry. Mdm uz hotovou trojici Marie, Josef a JeZi-
Sek, tfi kréle, tfi ovecky, pasdcka a selku.

Tento napad vznikl na zakdzku?
Ne, tento betlém délam sama sobé pro
radost.

Pry se betlémy musi vyrabét s laskou. Jak
je vyrébite a kde berete pfedlohu?

Postava se musi stavét odspodu. Nejprve
po kousickach plase, pak stéle pridavam dal3i
vrstvy, aZz nakonec dojdu k hlavé. Aby méla
postava ty spravné proporce, nejdfive si ji na-
kreslim, rozmé¥im a podle toho pak pokracuiji.

Také vyrdbét postavy vas udili v Bechyni
v keramické skole?

Ano. Tam jsem se zucastnila minikurzu
modelovén.

Kolik betlém uz jste vyrobila a kde viude
uz délaji radost?

Jeden betlém je v Brazilii, dva v Americe,
davala jsem betlém i do roznovského skan-
zenu.

Kde jste jiz vystavovala?

V galerii Scarabeus v Praze pod zastitou
spolku betléméra, také v Betlémské kapli - tam
to bylo velmi plisobivé, vloni jsem vystavovala
maly i velky betlém v muzeu U Karlova mostu
a pak rGizné v regionu na vanocnich vystavach
- v Pferové, Kojetiné i Dfevohosticich, atd.

KdyZ si u Vis nékdo bude chtit koupit
betlém, jak dlouho dopFedu vdm musi Fict,
abyste to stihla do Vdnoc?

Hodné doptedu. Uz v zaFf je nejvy3si cas.
Protoze vyroba takového betlému je dost
naro¢na. Vdechno se déld ru¢né. Neumim
fict, jak dlouho ho vyrdbim, protoze kazd4
figurka je jind a kazdd m4 jiné detaily. Mini-
malné tyden casu ale jeden betlém zabere.

Ty postavy maji nadherny vyraz. Jaky ma-
te vztah k postavam, které vyrabite? Kterou

figurku délate zvlast rdda a kterou tieba ani
tak moc ne?

Vytadim se na tfech krélich. A moc nemu-
sim osla a vola. (smich) Ti mné dévaji zabrat.

Pomdha Vam regiondlni znac¢ka Hana?

Je to uréité dobrd véc. Velmi mné poma-
ha hlavné v propagaci. J4 jsem se pfihlasila
o znacku aZz po néjakych téch dohadech
a problémech, které znacka svého ¢asu mé-
la. A jsem moc spokojend. Stdle mné chodf
nabidky od rliznych prodejen.

S uéitelovdnim ale nep¥estanete, Ze ne?

S keramikou je to docela tézké. Nevim,
jestli se ji da Gplné uZivit. P¥izndm se, Ze bych
se trochu bala postavit na tom celé Zivobyti.
Takze to asi nechdm tak, jak to je.

Kontakt na vyrobce:

Mgr. lvana Bélafova

Maridnov 60, 751 15 Cvechy u Prerova
tel.: +420 602 865 112
ivana.belarova@gmail.com
http://www.bkeramika.cz
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Pekafské a cukrafské vyrobky a syrové cerstvé mléko

. , v B v - . , -, v
Lide uz and nenlddi, jak ma sprivne
chautnat koldl webo mléko.

Kdy?z pFijedete do agrodruzstva v Rosténi, nebo navstivite nékterou z jejich provozoven ¢i
mléénych automatt, ochutnate skuteéné kravské mléko a éerstvé pekatské ¢i cukrafské vy-
robky. Za oboji maji v Ro3téni certifikaty znatky Hana regionalni produkt. Klasika. Zadné
nahrazky, zddné polotovary, zidné pecivo z prasku, prosté kynuté tésto. P¥i povidani's pied-
sedkyni Jarmilou Cerméakovou vam dojde, e takovy podnik musi vést jediné schopny, praco-
vity a prakticky ¢lovék. Tady nic neptijde nazmar. Co vyroste na poli, pouZzije se at uz jako
krmivo pro kravi¢ky nebo jako surovina do pekdrny. A zbytky z pekarny poslouZijako krmivo
pro prasata. Podobné uvazovala Jarmila Cermakova i v dobg, kdy hrozilo v druzstvu propou-
s$téni. ,, Postavili jsme pekdrnu, aby lidi nepFisli o prdci, “ ¥ika v rozhovoru, ktery ma oviem i na-
ho#klou pFichut z dnesniho ptistupu lidi ke kvalité toho, co kupuji a ji.

Znacku Hana regionalni produkt ma ze
viech vasich pekafskych a cukraiskych vy-
robki mrkvovy satecek s povidly a tvaro-
hem, grahamovy $atecek, vicezrny chleba-
nek a snéhova trubicka.

To jsme vybrali z celého naseho sortimen-
tu spi¥e namatkou. Aby to bylo i néco jiného
a oblibeného. A mrkvic je opravdu ze strou-
hané mrkve.

Je vyborny, pied chvili jsem ho posnidala
ve vasem obchiidku v Rosténi. Co viechno
jesté vyrabite?

Kolem stovky druhii vyrobkd. Chleba, roh-
liky, bilé pecivo, sladké pecivo jako jsou kol4-
e s rhznymi ndplnémi, rdzné typy, tvary,
druhy, také listové tésto, peceme i ze Spaldy.

Myslim, Ze neni vyrobek, ktery bychom nedo-
kazali upéct. A v cukraiské vyrobé stejné tak.
Vyrabime viechny druhy klasickych zakuskd.
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V3e z nasich surovin. PSenici, kterou vypéstu-
jeme, odvezeme do Cegkova mlyna v Jarcové,
odkud si ji semletou zase vezeme do nasi pe-
kdrny. A otruby a krmnou mouku pouzijeme
v Zivocidné vyrobé, zbytky z pekaren zase kr-
mime prasata. Pracujeme s kynutym téstem
z kvasnic, tuku, mouky. Ne z néjakych suro-
vin prodavanych v jednom pytli, kam uz se
naleje jen voda a tésto je hotové.

Za pekaiské a cukraiské vyrobky také
pravidelné ziskdvate regionalni ocenéni Per-
la Zlinska. Odkud madte recepty na viechny
ty dobroty, které pecete?

Vétsinu jsme si samy ptinesly. Jesté pred
dvaceti lety se snad v kazdé rodiné klasicky
peklo. TakZze my pouzivime recepty z této ob-
lasti. Ale jezdi k ndm i Fada technologl, ktefi
nam pomahaji p¥i zkouseni a vymysleni novych
receptur. Néco se uchyti, néco ne. Na zac¢atku
jsme ale vyrabéli jen z domdcich recepta.

Jak dlouho jste se propracovavali k tako-
vé sobéstacnosti? Co vas vedlo naptiklad
k vybudovani pekarny?

Myslenka pekarny vznikla v devadesétych
letech. V dobé, kdy v Zivocidné vyrobé praco-
vala spousta lidi a kdy zaroveri doslo na re-
konstrukci staji a obnovu techniky. Rada lidi
byla najednou nadbyte¢nd a ja jsem tak po-
znamenand tou myslenkou, Ze vSichni lidé
musi pracovat, Ze jsme se rozhodli vyuZit
stdvajicich prostor a vybudovat pekdrnu.
Tento podnikatelsky zamér vznikl v roce
1992. A fikali jsme si - pekdrna pojede, lidé
budou jist stéle, ale také to neplati. Slo to
dobfe do doby, nez zacala vznikat sit super-
market( a z vesnic a mést postupné mizely
samoobsluhy, které nase pecivo prodavaly.
Stali jsme pred rozhodnutim, zda pekarnu
zrusit nebo se vydat cestou vlastnich prode-
jen a rozhodli se pro prodejny. Jesté pred
dvéma lety jsme jich méli patnact. Na vesni-
cich jsou to prodejny se smisenym zbozim, ve
méstech specializované prodejny na pecivo,
zékusky a néjaky doplikovy sortiment.

Jak se vim nyni daFi?
Dnes uz mame téchto prodejen jen dva-
ndct. Najmy byly p¥ilis vysoké a trzby se sni-
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Zovaly. Krize poznamenala i trh s pecivem,
protoZe lidé maji skute¢né hloubéji do kapsy.
Ale také prestali hledét na kvalitu. Jdou do
supermarket(i a jako ovce koupi viechno.
Hlavné kdyz to stoji mélo a je jim Gplné jed-
no, jestli je jogurt z mléka nebo umélé bilko-
viny ¢i Zelatiny - vezmou si klidné celé plato,
protoZe jeden stoji dvé koruny. Stejné tak je
to i s pecivem. Kolikrdt jsme vyjedndvali se
supermarkety, ale jejich podminky jsou pro
nas neptijatelné. Obrovsky tlaci na nizkou
cenu a co nejdel3i trvanlivost. A lidi nakupuji
v supermarketech makové pletence a rdizné
druhy trvanlivého levného peciva a nezajima
je, jestli makova naplf je opravdu makova.
KdyZz postavim takovou rolku na tento stdl,
bude na ném bez hnutf lezet jeden i dva mé-
sice a nic ji nebude. Zato nase makova rolka
déland z kvasnic a kynutého tésta a vafené
naplné tady za tfi dny zplesnivi. A to je ten
rozdil. Ale protoZe lidé uz jsou zvykli nakupo-
vat v supermarketech, zapomnéli na kvalitu
a uz ani nevi, jak ma kola¢ spravné chutnat.
A jsou leno3ni, aby si zasli koupit néco dob-
rého do specializovaného obchodu.

Certifikat znac¢ky Hana ma také mléko od
vasich kravi¢ek, které je dostupné ve specia-
lizovanych automatech.

K tomu nds také ptivedla krize. Naklady
na mléko se pohybuji kolem osmi korun za
litr, ale v roce 2009 klesla jeho vykupni cena
na pét. TakZe jsme tézce prodélali a uvitali
nabidku firmy, kterd zfizuje tyto automaty
pro piimy prodej. N&3 podnik provozuje cel-
kem sedm automat(l na Cerstvé syrové mlé-
ko, které je pouze zchlazené. V automatech
je mléko k dispozici ¢tyfiadvacet hodin den-
né a mame je v Rosténi, ale také v Prerové,
Huliné, Chropyni, Kromé¥izi, Prusinovicich,
Hole3ové. Tam viude si lidé mohou koupit
nase mléko.

Jaky je zdjem o mléko z automati?

Zpocatku to byl boom. Prvniho pil roku
jsme prodali denné kolem 300 litrti. Kdyz ale
nasd hlavni hygienik Vit vefejné prohlsil, Ze
Cerstvé mléko je Zivotu nebezpecné, nastal
opét propad. Dnes se v jednom automatu
proda 100 litr( za den. Vétdinou si ho kupujf

stardi lidé, ktefi si jesté pamatuji, jak ma
chutnat mléko anebo maminky s détmi.

Rozeznite se zavienyma ocima Cerstvé
mléko od mléka z krabice?

JistéZe ano. Toto mléko ma Ctyfi procenta
tuku, krabicové chutna uplné jinak. Nage je
bez jakychkoliv p¥isad, bez pasterizace (te-
pelného o3etfeni mléka), neni odstfedéné.
V nasem mléce jsou uchovany ptirodni prvky
v plném rozsahu. Dobré mléko poznate, kdyz
si z néj zkusite vyrobit jogurt, syr nebo kysku.
Z krabicového to neudéldte. Z naseho je to
dobré, sladké, smetanové.

Vsimla jsem si, Zze na svych webovych
strankdch nabizite dokonce recepty, podle
kterych si lidé mohou sami vyrobit kefir, jo-
gurt, zikysy, dokonce i syry a rizné ndpoje.

Kdyz nalejete dva litry mléka do misky
a nechate je t¥i dny stat v kuchyni a jen tak
prejedete mixérem, aby to bylo hladounké,
vznikne vdm vynikajici zdkys. V automatech
nabizime i rlizné kultury pro doméci vyrobu
- kefirovou, jogurtovou. A kdyz si ji trochu
doma nechdte, mlZete uZ tyto pochoutky
vyrdbét pravidelné.

Jaké plemeno krav chovate a ¢im je krmite?
Jedna se o plemeno Hol3tyn, které je vyraz-
né mlécného zaméreni. V soucasné dobé ma-
me 420 krav. Toto plemeno ma vysoké naroky
na vyZivu a krmime je na miru vytvofenou

V oblasti Holesovska patii AgrodruZstvo Rosténs k vy-
znamnym podnikatelskjm subjektim zejména z po-
hledu zaméstnanosti a vytvdrenim stdle novych pracov-
nich piileZitosti. DruZstvo md 250 clenii a vytvdrf
dobré zdzemi pro 95 zaméstnanci. Nosnym odveét-
vim je rostlinnd vyroba, Zivocisnd vyroba, vyroba peci-
va a zdkuskii s viastni siti maloobchodnich prodejen.
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smési. Zaklad krmné déavky tvofi objemnd kr-
miva, kterd se vyuZivaji ve formé zeleného kr-
meni, konzervované pice - coz je silaz, sendz,
nebo susené pice jako jsou seno nebo slama.

Ajakad je cesta mléka od nich k automatiim?

Vse je pod kontrolou statni veterinarn{
spravy, dodrzujeme piisné hygienické nor-
my. lhned po zchlazeni nadojeného mléka se
plni erstvé mléko do specidlnich nerezovych
tank’ s michadlem, které se vezou do auto-
matu na prodej. Mléko se prevazi ve special-
né upraveném chladirenském automobilu,
aby se zachovala teplota okolo 4 ° C, které je
pro kvalitu mléka nejlepsi. Takze lidé si vzdy
kupuji nejvy3si kvalitu a nejcerstvéjsi potravi-
nu. Automat udrzuje mléko p¥i optimaln{
teploté, dokud se neproda. Mléko je v nich
maximélné dvacet ¢tyfi hodin, potom se
pFiveze tank s novym.

Hodl4te jesté rozsiFit mléénou vyrobu?

Radi bychom to dotahli dal a zacali pro-
vozovat malou syrdrnu. Byli jsme se uz podi-
vat v malé mlékdrné u Opavy, kde vyrabéji
Cerstvé syry a tvarohy. Byly vynikajici.

Jaka byla Vase cesta k zemédélstvi, k to-
muto podniku?

Po vysoké skole v roce 1979 jsem pracova-
la v JZD v Kostelci u Hole3ova, coz byl velky
podnik o rozloze 4500 hektard. Po revoluci se
rozdélil na mensi podniky. TakZe tady puso-
bim od roku 1992 a pfedsedu délam od roku
2003. A bavi mé to. Je to mUj konic¢ek. V Ros-
téni mam i kofeny, jsem rodacka.

Miuize tak velkému druZstvu pomoct znaé-
ka Hana regiondlni produkt?

Ur¢ité ano. Doba nékam dospéla a nékte-
Fi lidé si uz zacinaji vice vdimat, vice ¢ist o vy-

robcich, kde a kdo je vyrobil.

Kontakt na vyrobce:
Agrodruzstvo Rosténi, druzstvo
Rosténi 233

786 43 Kostelec u Hole$ova
tel.: +420 603 482 982

fax: +420 573 385 238
druzstvo@agrorosteni.cz




Svatebni kolacky

Nase koldcky jsou poctimé a dobré.

Pry nic nechutnd vic jak zdkusky, dorty a koldc¢e od Griii z D¥evohostic. Je to i motto ro-
dinné firmy, kterd se v obci snaZi navdzat na cukra¥stvi, jeZ zde mélo velkou tradici. Regional-
ni znackou opatfuji Griiovi svatebni kolacky s tvarohovou, ofechovou, makovou a povidlo-
vou néplni. A lidem opravdu chutnaji. Vzdyt Grriovi ani nestaéi pokryt poptavku. Kdo si
u nich neobjedna véas, miiZze mit smiilu, Ze se na ngj nedostane.

Kdy a jak jste za¢ali s podnikdnim v cuk-
rafstvi? Jste rodinny podnik nebo zaméstna-
vate i dal$i zaméstnance?

Na cukrarské vyrobky se specializujeme uz
vice jak ¢trnéct let. V rodinném podniku pracu-
jeme s manzelkou i dcerou, ale v sou¢asné do-
bé uz mame také dvé zaméstnankyné. Zacinali
jsme v Cervenci roku 1998. Manzelka je vyuce-
na cukraika, délala v cukrarné Sum v Pferové.
Kdyz jsme se rozhodli, Ze bychom mohli podni-
kat sami, koupili jsme v D¥evohosticich dam,
cely jsme ho prestavéli, udélali z néj provozov-
nu a zacali s vyrobou.

Jaké byly ty zacatky?

Obtizné. Rozjezd byl takovy pozvolny. Lidé
si ale na nade vyrobky zvykli a naucili se je ode-
birat. V obci d¥ive fungovalo cukrafstvi pana
Horséka, které mélo velkou tradici a u néhoz
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manzelka rozjizdéla vyrobu. Na tuto tradici
jsme se pokusili navdzat a snad se nam to
i povedlo. Navic i otec manzelky byl pekaf -
takZe mame i jakousi rodinnou navaznost.
Kromé peceni a véleni délame viechno ru¢-
né. Postupné jsme nds sortiment rozsifovali,
az pribyly svatebni kolacky, které ted tvoki
zdklad nasi produkce. Kazdy je original.

Recepty jste také ptevzali od onoho cuk-
rare?

Ne. Recepty mame v3echny vlastni. Tedy ze
starych knih. NepouZivame zddné ndhrazky.
Vechny nase suroviny jsou poctivé.

A recept na ty vynikajici svatebni kolacky
mate odkud?

Jedna se také o stary recept na kolacky
z prevalovaného tésta. Délaji se ru¢né a tak

je tieba se s tim trochu pomazlit. A je to vy-
hradné maéslové tésto. Viechny suroviny jsou
navic z nadeho regionu. Vejce z Oseku nad
Becdvou, mouka z vérovanského ¢i kojetinské-
ho mlyna, mlé¢né vyrobky z Olmy. Snazime
se nakupovat, co nejblize to jde.

Vase kolac¢ky jsou velmi oblibené. Jaka je
po nich poptdvka a stacite ji pokryt?

Nestacime. Je to moc smutné, ale tento ty-
den jsme museli dokonce odFict i objednavku
na pohteb - coz bézné nedélame. D¥ive jsme
pekli o ¢tvrtcich, patcich a ted uz i o stredach.

A to takové mnozstvi kolacu, Ze uz to ani nejde
zvlddnout, a tak musime odFikat.

Pro pfedstavu - o jaké mnozstvi se jedna?

Jedna davka kol&ct ¢ita okolo t¥i set kusd.
Kdyz se nakupi objednavky, v cukré¥stvi se
nezastavime. Ve Ctvrtek a pdtek déldme az
pétatficet davek, tak si to vypoctéte. Samo-
z¥ejmé pres tyden se délaji jesté balickové,
které se davaji do obchodl. Na konci tydne
mame tedy nejvétsi srumec. Nejvice si je lidé
objedndvaji na svatby. Ty se pecou vzdy tésné
pred spottebovanim.

Hodlate vyrobu rozsiFit?
Je milito, ale nase vyrobna neni nafukova-
ci a rozdifovat ji proto nebudeme.

Tak to se asi konkurence bat nemusite...
Je to tak, Ze kdyz pecete néco moc dobrého
a kvalitniho, nemusite mit obavu?

Pokud se nesidi a dél4 se ze surovin, na kte-
ré jsou lidé zvykli, tak se skute¢né konkurence
bat nemusime. Konkurence je velikd, ale jestli-
Ze vyrabi z prasku, polotovart a nevarenych
surovin, tak si lidé stejné p¥ijdou radéji k nam.

Kromé koldcki ale pecete také dalsi cuk-
raFské vyrobky...

Zakusky a také dorty. Lidé chtéji samo-
zFejmé i svatebni dorty, které délame klasic-
kou cestou. Potahujeme je marcipanem nebo
upravenou marcipanovou hmotou, kterd vy-
drzi del$i dobu. Ve stfedu se napecou, nechajf
se uleZet, plnf se a v patek jsou hotové. Na
svatby bézné vyrabime i origindlni t¥ipatrové
dorty a pak dortové sady, ve kterych je jeden
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velky a dva mengi. Specifickych zakdzek mame
velké mnozZstvi. Lidé si vétdinou pfinesou néja-
ky vykres nebo fotku, maji urcité predstavy,
které se pak snaZime splnit. Obcas nékteré
dorty hraniéi aZ s fantaziemi, ale pokud je to
v nasich silach, tak se vZdy snazime vyjit vstic.

Jaka je Vase pvodni profese?

Od roku 1990 jsem pracoval v dopravé.
Skoncil jsem tam ale asi pfed péti lety. Ne
kvali konkurenci, kterd byla obrovskd, ale
kvali platebnim neschopnostem spousty fi-
rem. Roky se bliZily k diichodu a tak jsme se
se zenou dohodli, Ze budeme v cukrarenstvi
oba. A Ze budeme radgji délat jednou méné
a poradné neZ kvanta néceho, co uz by ne-
mélo tu kvalitu. TakZe jsem v pred¢asném
dachodu, ale stdle jesté pracuji a firmu vedu.
Stéle se mame co ohanét.

Pro¢ je podle Vis dobré oznacovat vyrob-
ky znackou Hana regionalni produkt?

Hlavné tim upozornime na to, Ze peceme
zregionalnich surovin, Ze sami vyrabime v regi-
onu, Ze vychdzime z tradic a pracujeme ru¢né.
Snazime se podporovat také zaméstnanost.

Kontakt na vyrobce:
Zdenék Gria

Lesni 382

751 14 D¥evohostice
tel.: +420 602 735 405
zdgrna@volny.cz

Svatebn( koldcky od Grriii ziskaly také ocenéni vyro-
bek roku 2011 Olomouckého kraje. Cukrdrstvi Gr-
fovych vyrdbi Siroky sortiment sladkych dobrot. ,,Do
obchodii a cukrdren doddvdme klasické zdkusky, dd-
le déldme dorty détské, narozeninové, svatebni a sa-
mozrejmé koldcky, “ uvedl Zdenék Grria.



Svestkova povidla

Naie povidia jsow stoprocentnd trnka.

Povidla bratfi Netopili musite ochutnat. Jsou bez konzervantt: i bez sladidel. ,,Stopro-
centni'trnka, “ ¥ika Petr Netopil, ktery rodinny zemédélsky podnik vede. Bratf¥i Petr, Jifi a Jo-
sef hospodaf¥i se svymi rodinami v oblastech obci Zalkovice, Pravtice, Stari Ves a Horni
Mosténice. S vafenim povidel zaéali teprve v roce 2011 a da¥i se jim. Aby ne. Povidla maji ve
Staré Vsi tradici a vafily se tam odnepaméti. ,, Nase svestkovd povidla maji Siroké vyuZiti, jedno-
znacné sdzime na osvédcené receptury klasického vareni, “ ¥ika majitel.

Proé jste se rozhodli vafit ve velkém povi-
dla?

Tohle je povidlova a trnkova oblast. Za-
hradkéa¥sky svaz ve Staré Vsi md i kotel na
vareni povidel. KdyZ jsme s bratry koupili po
revoluci zemédélsky aredl ve Staré Vsi, ktery
slouzil v minulosti jako jedna z prvnich $lech-
titelskych stanic v CR, zkulturnili jsme i zane-
dbany pozemek u kravina a v té dobé nas
nenapadlo nic jiného neZ nasadit Svestky.
Vysadili jsme prvnich 150 strom( a pak vyra-
béli bud slivovici, nebo povidla. Casem jsme
se rozhodli pro vyrobu povidel a osézeli tfi
a pal hektaru pidy v Zalkovicich. Letos bu-
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deme sad rozsifovat zhruba o dal3i ¢ty¥i hek-
tary. A tato vyméra by ndm uz méla stadit.
Nase sady jsou zatazeny v reZimu integrova-
né produkce, coZz znamend, Ze musime jen
velmi omezené pouZivat hnojiva a pesticidy.

Kdy jste zaali vaFit povidla na prodej?

V lofiském roce. Hned poté, co se nam po-
dafilo ziskat podporu na vybaveni povidlarny
v Prav¢icich pfes MAS - Partnerstvi Mo3ténka.
V Pravcicich mame uz péstitelskou palenici.
Ated'i povidlarnu.

Jak funguje vas rodinny podnik?

Jsme tFi bratfi, pomdhaji nam rodice,
formou brigddy obcas nase déti, které ale
studuji. Zapojuje se celd rodina. A mame
rozdélené role. Jeden bratr ma na starosti
mechanizaci, druhy veskeré opravy a rekon-
strukce na budovéch. Kazdy podle své od-
bornosti.

Jak se vam dafi v prodeji povidel?

Vloni jsme zacali pozdé a v3e, co jsme vy-
produkovali, to jsme uvatili a uz pred Vano-
cemi nebylo co prodavat.

Jak velké mnozstvi to bylo?

1800 kilo. Letos uz mame vice a jsem zvé-
dav, jakd bude poptavka. Za¢indme jezdit po
farmarskych trzich, dozinkach, jarmarcich.

Kde vSude se daji vase povidla jesté kou-
pit?

Také v Pravcicich v pélenici, z Krométize,
Hulina a okoli uz o nas vi, tak si pfijedou.
Nakupuji od nés také obchody se zdravou
vyzivou v celém okoli. Povidla se prodavaji ve
dvou obchodech v Praze, doddvdme do olo-
moucké prodejny s vyrobky, co maji znacku
Hana - tam si nas velice chvdli... A hodné si
berou firmy do darkovych baleni. Délame
i bali¢ky s povidly a susenymi trnkami.

Vloni jste za sva povidla ziskali ocenéni
Perla Zlinska a Regiondlni potravina Zlinské-
ho kraje za vitézstvi v kategorii Ovoce a zele-
nina v &erstvé nebo zpracované formé. Cim
se lisi vase povidla od povidel béZzné dostup-
nych v obchodech?
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Nage 3vestkovd povidla jsou vyrobena
bez cukru a konzervanti, je to stoprocent-
ni pfirodni produkt. Takto tepelné zpraco-
vané dvestky na povidla neztraci své vlast-
nosti a blahodédrné pasobi na ldtkovou vy-
ménu. Obsahuji také bioaktivni latky, které
pry ni¢i rakovinné buriky. Je to ¢istd trnka.
V obchodech se prodavaji povidla micha-
nd s jablky nebo ja nevim s ¢im viim. My
vyrdbime z vyzrélych sladkych ploda. A pro
koho nejsou dost sladka, maZze si je pfisla-
dit. Na vyrobu kila povidel pouZivime tfi
kila $vestek.

To je rodinny recept?

Ne, tak se vaFi povidla ve Staré Vsi. Vai-
me je ve stodvacetilitrovém kotli kam vsype-
me asi 100 kilo opranych a ocisténych Sves-
tek. Ty se béhem dvou a pul hodiny rozvafi.
Smési, kterd vznikne poté, co projde strojem
na odpeckovani, se ¥ka lézanka. Ta se d4
zpatky do kotle a dvandct i ¢trndct hodin se
vati. Pak jsou z ni povidla.

Jaka odriida je na vafeni povidel nejvhod-
néjsi?

Péstujeme Cacanskou lepoticu, Top taste
aTop hit. Jsou to velké masité Svestky vhodné
pro povidla. Netece z nich $tava jako na sli-
vovici.

Kdy jste si dal naposledy k snidani chleba
s maslem a povidly?

Jim je skoro kazdy den. Mdm je porad
rad.

Bavi vas vase prace?

Podnikat v zemédélstvi je dost ndroc¢né.
Nelze ho srovnat s jinym druhem podnikani.
Pracujeme pod Sirym nebem, s Zivymi orga-
nismy a ¢im dal vice jsme zdvisli na pribéhu
pocasi. Ale tato prace nds bavi a délame ji
radi.

Kontakt na vyrobce:
Ji¥i Netopil

Zalkovice 15

768 23 Brest

tel.: +420 603 583 390
ing.netopil@email.cz




Med z prilepského lesa

7
Aby byl med zdronyg,
s s z v
st gt zowoné viéely.
VyZenil dédu véelafe. A véelaFeni ho tak nadchlo, Ze se pozdéji stalo jeho dennim chlebem.
Kdyz se Michal Riha z Pravéic u Hulina prestal bat véeliho bodnuti, zalozil véeli farmu a med
zhostynskych hor zacal produkovat ve velkém. Nezapie v sobé viak ani svou ptivodni profe-

si elektrotechnika, nebot kromé véelafeni také vymysli a vynaléza moderni a je$té modernéj-
$i zaFizeni, kterd by usnadnila véelaitim jejich praci.

Pisete na svych webovych strankdach: Vée-
ly vyprodukuji vidy kvalitni med, Fika se, Ze
jen pouze véelat jej dokaze zkazit. Myslite si,
Ze hygiena ve véelafstvi je to nejdilezitéjsi?

Hygiena je ve vcelafstvi to nejdtleZitéjsi.
Med je potravina. A proto se na hygienu musf
dbét pfi zpracovani a staceni do sklenic ale
také pfi praci s véelstvy, kdy musime udélat
viechno pro to, aby véelstva nebyla nemocna.
Chceme prece, aby med, propolis ¢i matefi
kasi¢ka byly lé¢ivymi produkty. Kdyz zacal
¢lovék uméle chovat véely, posadil je do dlu,
vytvotil pro né hranice, pravidla. To se od pfi-
rozeného Zivota vcel, které si samy udrzovaly
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své prirozené dilo v p¥irodé, ligi. V dlech jim uz
musime hygienu zarucit my lidé. Jednou za tfi
roky se musi tficet procent starych cernych
plasth vytavit a nahradit cistou mezisténou ze
vé&eliho vosku. Kdyz véela¥ nebude takto peco-
vat o sva véelstva a bude je jen zneuZivat na
tézbu medu, nesmi se divit, Ze mu onemocni.

Jaky by mél byt véela¥?

Rozumny, tolerantnf{ k prirodé i svym kole-
glim. Mezi velafi totiz panuje obrovska za-
vist. NesmysIné si dva vedle sebe v obci zavidi,
Ze v¢ely jednoho létaji na jabloné toho druhé-
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ho a odnasi med, ktery by sam mohl vytézit.

Pfiroda v8ak dava ohromné mnoZzstvi kvétd
i nektaru a mista pro véely je v ni mnoho. Ra-
da vikendovych véelati si nékdy také mysli, Ze
profesiondlni vcelaf pracuje jen pro tézbu
medu, Ze je to jeho byznys a Ze véely nemiluje
a nechova k nim patti¢nou tctu. Ale neni to
tak. Dokonce si myslim, Ze my profesionalni
velaFi véeldm vice rozumime a méné je stre-
sujeme. KdyZ s nimi pracujeme osm hodin
denné Sest i sedm dni v tydnu, vime o véelach
mnohdy vice. U véel jedndme rychle, produk-
tivné a jdeme dal. Vime uz ptesné, co od ulu
potfebujeme. VcelaF, ktery jde ke vcelam t#i-
krat do roka, pracuje kolikrat chaoticky a je-
ho kroky na sebe nenavazuji. V3e ale musf jit
ruku v ruce. Jeden druhého viak pottebuje-
me. Profesiondlni v¢elafi mohou pfedat hobby
véelaFim své zkuSenosti a ziskané znalosti,
hobby veelati zase zajistuji ptirozené rozmis-
téni poctu véelstev po obcich i po celé repub-
lice. Tak by to mélo fungovat.

Kdy se stalo vcela¥stvi Vasi profesi? Ma
napfiklad tradici v rodiné?

Vyzenil jsem dédu vcelate, kterému jsem
zpocatku pomdhal pfi ndro¢néjsich fyzickych
¢innostech, jako je staceni medu, prevazZeni
velstev apod. Asi po péti Sesti letech mé to
zacalo bavit. Tehdy ndm shotela vcelatskd
maringotka, tak jsme se pustili do oprav a re-
novaci. Déda mné pak dal t#i dly a j4 jsem se
o nézacal i s jeho pomoci starat. To bylo jesté
mé zdjmové vcelafent, které trvalo asi dva ro-
ky. A protoZe jsem elektrotechnik a technicky
typ, zacaly mé zajimat i technologie ve velat-
stvi. Zalibil se mné vykonngjsi a rychlejsi stroj
nez byl na§ medomet na kliku a koupil jsem
profesionalni elektricky. A abych tomu pfizpa-
sobil i pocet vcelstev, zacal jsem navy3ovat.
Jednoho dne jsem se po nékolika navitévach
celostatnich vcelafskych vystav a po procteni
odbornych knih rozhodl, Ze za¢nu vcelatit
profesionalné.

Veli farma - to uz sni jako velky podnik.
Kolik v¢elstev dnes mate a jaké dalsi sluzby
nabizite?

Letos mam 70 vcelstev, pFidti rok jich chce-
me mit 200. Nasledné hodlame jit stovkami
nahoru. Pomaha mné ¢lovék, ktery md strojaf-
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skou firmu v Polsku. Jeho déda mél deset tisic
ulti a on je tfeti v generaci, ktery vyrabi strojni
zafizeni pro vlelafe. Nase farma je dnes vy-
hradnim dovozcem téchto kvalitnich stroj-
nich zafizeni pro Ceskou republiku. Takze ne-
jen véelafime a obsluhujeme vcelstva, ale zaby-
vame se i sluzbami pro vlelafe, predavame
zku3enosti, znalosti, proddvame zatizeni. Kro-
mé toho i vyvijime vcelatska zafizeni. Ing. Lan-
kov totiz potfebuje i odborné znalosti a jelikoz
sam uz véely nemd, zkousf a testuje u nas. Da-
me hlavy dohromady a t¥eba i na tfikrat pre-
déldme zafizeni prototypu, dokud neni plné
funkéni. Potom ho ddme do prodeje.

Jaké druhy medi produkuje vase farma?

Jarni kvétovy pastovy, medovicovy lesn{
a medovicovy lipovy z Pfilepského lesa. Podle
legislativy jsou dva druhy medu. Medovicovy
a kvétovy, ktery se pastuje. Kvétovy muze byt
z ovocnych stromd, Fepky, nektaru pampeli-
ek, medovicovy miZe byt z lip ¢i jehli¢natych
strom(. Tam uZ se pfivlastek dopisuje podle
toho, kam vcelstva pfisuneme a odkud nam
med pFinesou. Je dobré nabidnout zékaznikovi
druhové medy. Na druhou stranu - dokud
byla véelstva v ptirodé, druhové medy neexis-
tovaly. Byl jen jeden smiSeny a ten byl nejlepsi.
Obsahoval viechny chuté dohromady. Muzete
si sice vychutnat kazdy med zvlast, na druhou
stranu je lepsi je kombinovat. Mit na kuchyni-
ské lince dva t# druhy medu a od kazdého
ujidat pribézné a stfidavé. Kazdy obsahuje
totiz néco jiného a m4 jiné zdravé latky. Jarni
nektarovy je lehky a pfiroda, kterd je tehdy
nejsilngjsi, do néj davd spoustu vitamin(. Les-
ni medovicovy je tézky a plny stopovych prvk,
hodi se spi3 pro star3i lidi nez pro déti. Vime,
Ze med obsahuje vitaminy, minerdly a stopové
prvky. Obecné je ale malo zndmé, Ze obsahuje
asi 300 latek, pficemz vyzkumny Ustav véelat-
sky jich dokazal rozpoznat jen asi polovinu.
Med tedy obsahuje dalsich 150 latek, o nichz
jesté nevime. Zdaleka ani netusime, co v3ech-
no ptiroda ukryva. Urcité to ale bude néco
zdravého, kdyZ ndm to donesla vcela.

Kdy jste se pFestal bat véeliho bodnuti?
Kdyz jsem zacal véelatit profesiondlné.
Veelstvo je tfeba obsloufZit rychle, bez prud-



kych pohybti a ottesti. A pak je i v¢elich bod-
nuti méné, nez kdybych tam stal dlouho a byl
bezradny. Zacal jsem poditat ¢as na minuty.
T# minuty zdrzeni u jednoho ulu znamend
nékolik hodin zdrzenf p¥i obsluze viech vcel-
stev. Na druhou stranu - kdyz mé dnes véela
bodne, pracuji dal. Je to soucasti této prace.
Jako kdyz nékoho kousne koza pf¥i dojeni.
Dokonce uz mné nékdy v zimé vceli bodnuti
i chybi a t&3im se proto na jaro (smich). Az to-
ho se stane, ze p¥i kvalitnich snskach veely
létaji a nedaji ani jedno bodnuti. A to uz mné
pak také néco chybi.

Jak se poznd kvalitni med?

Kvalitni med dostanete vétsinou p¥mo
od véelate. O tom, co nabizeji supermarkety,
vime napiiklad z Casopisu dTest. Vétsina
téchto medd obsahuje cizokrajné medy, ob-
sahujici glukézu a sirupy, zkratka nahrazky.
Takovy med ale mtze obsahovat i cizorodé
latky jako jsou napfiklad u nds zakdzand |éci-
va nebezpecénd ¢lovéku. Lécivo prechdzi i do
medu a zdkaznik ho mizZe snist. U nds tato
lé¢iva nejsou povolend. Mdme propracova-
nou metodiku léceni proti v&elim nemocem
a rezidua v nasem medu nejsou.

Jak pozndm, Ze néco neniv pofradku, kdyz se
naptiklad jen podivdm na skleni¢ku s medem?

Kdyz sklenici obratite, musi vzduchovd
bublina stoupat pomalu vzhtru. Tak pozna-
te, zda neni med p#ili§ Fidky, takovy, ktery
muze brzy zkvasit nebo muZze byt natedény
pravé témi sirupy. Zarukou kvalitniho medu
je med pfimo od vcelare. Takovému véelafi
by se ani nevyplatilo investovat do technolo-
gie, kterou by svilj med 3idil.

Jste drziteli certifikdtu Perla Zlinska v sou-
téZi Perla Zlinska 2010 a 2011 o nejlepsi po-
travinafsky vyrobek Zlinského kraje v katego-
rii Med a medovina. Nyni i drziteli certifikatu
Hand regiondlni produkt. V éem vidite p¥inos
této regiondlni znacky?

Tato znacka utvrdi zdkaznika, Ze si maze
byt jisty kvalitou a Ze ho nikdo nesidi. Mys-
lim, Ze zdkaznika potési, Ze si kupuje kvalitni
produkt v dne3ni zaplavé potravin, které se
vyrabéji z ndhrazek. Navic znacka garantuje
i mistni vyrobek, takZe i kupujici vi, Ze pod-
pofil nékoho z regionu.

Kontakt na vyrobce:

Véeli farma Riha

Pravcice 125

768 24 Hulin

tel.: +420 775 025 020
michal.riha@vceliprodukty.cz
http://vceliprodukty.cz
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Hanacké pecivo

Historie obce P¥ilepy sahd az do 13. stoleti. Za tu dobu ale v obci nikdy Z4dna pekarna ne-
byla. Oteviela se teprve na podzim roku 2010. Od té doby ochutnavaji jeji pecivo lidé na Fadé
akei v okoli, ale také ve étyfech prodejnach, které pekdrna provozuje ve Zliné, Holesové, Napa-
jedlich a samoziejmé v P¥ilepech. ,,Na akce s sebou navic vozime nejen éerstvé pecivo, ale také histo-

2.

Pekdrna nabizi tradi¢ni FemesIné pecivo.
Handacké, ale také valagské a slovacké. ,,2ejsme
tradi¢ni femesInd pekdrna znamena predeviim
to, Ze viechno délame ru¢né,”“ ¥ka Ladislav
Obraz. ,Kazdy mazanec, frgal nebo i malicky
svatebni kolacek nékdo vyvalel, nazdobil a po-
tiel vejcem, uvedl. ,Jsme mali vyrobci regio-
nalniho peciva, dodrzujeme tradi¢ni postupy
a pouzivdme tradi¢ni suroviny. Proddvdme
vzdy Cerstvé pecivo bez pecicich smési, konzer-
vacnich latek, aroma a barviv, mohou se
chlubit majitelé a provozovatelé pekarny.

Prodavacky zde nosi bilé krajkové sukné
s volanky, na hlavach dobové cepice. Stejné
ustrojené chodi za prosklenou sténou i pekaf-
ky. Zakaznici si mohou ¢ekani u pultu kratit
podivanou na to, jak jim pecivo vznikd pod
rukama.

rickou pec, v niZ se topi dievem a chleba se do ni sdzi lopatou, “ Fika vedouci pekdrny Ladislav Obraz.

LRidime se filozofii, e potteby zakaznika
jsou vzdy na prvnim misté. Vyroba i prodej
probihaji v pFjemném prostredi. Pecivo ne-
balime do potravinafskych félii a obaldl, coz
je zdrukou nejvy3si Cerstvosti a zamezenf vzni-
ku plisni a bakterii. Bézné se tady pecou hlav-
né rohliky, chleba, kolace, vanocky a zaviny,
celozrnné pecivo a tfena tésta. Napiiklad pred
Velikonocemi ale také mazance a frgdly. Pece-
me také na svatby, rodinné a firemni oslavy
a dalsf ptilezitosti,“ uzavira Obraz.

Kontakt: Pekdrna PFilepy s.r.o.
Ptilepy 150, 769 01 P¥ilepy
kontaktni osoba: Tereza Stérbové
mobil: +420 734 423 574
info@pekarnaprilepy.eu
www.pekarnaprilepy.eu
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Brikety ze slamy - biopalivo

Zuzdkovivim odpad pro dalil potirebhu.

Zajimal se o obnovitelné zdroje a bylo mu lito sldmy, kterd se zaordva do pole. A tak vznikl ndpad
vyrabét slaméné brikety, které slouZi jako biopalivo pro vytapéni domacnosti. Neznecistuji ovzdusi
a vyhfevnost maji podobnou jako uhli. V listopadu 2011 si zakoupil briketovaci lis a od té doby uz
jako palivo nic jiného nepouziva. | kdyZ se vyrobou briket zabyva teprve kratce, uz ted’ musi nékteré
zékazniky odmitat, protoe nestih. Re¢ je 0 zemédélci z Dlouhé Loutky Josefu Duskovi.

Z &eho jsou tyto brikety a jak je vyrabite?

Jsou ze slamy, sena a stébloviny, z vlastni
rostlinné produkce. Zuzitkovadvdm odpad pro
dalsi pottebu. Sldmu ru¢né ptivalim k briketo-
vacimu lisu, naplnim, rozdrtim. Poté se smés
pneumaticky prefoukne do briketovaciho lisu,
kde probiha slisovani. Ndsledné pfendam sliso-
vanou smés do nadob, kde chlddne. V3e pak ru¢-
né odebirdm, vazim a balim. Je to tézka préce.

V éem je vyhoda briket oproti béznym pa-
liviim, jako je dfevo, uhliapod.?

Oproti uhli naptiklad v tom, Ze jsou obnovi-
telnym zdrojem a neznecistuji ovzdusi. A také se
nemusf tak ¢asto distit komin a kamna, protoZe
nezanasf jako tfeba devo. Kdyz jsem topil dre-
vem, Cistil jsem kamna kazdé dva dny. Ted tak
jednou za mésic i dva. A co se vyhtevnosti tyce,
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vyjde to tak na stejno. Letos jsem si ale pFipravil
fepkovou sldmu na brikety, kterd by méla mit
Vétsi whrevnost nez ¢erné uhli. Obilnd slama
ma vyhtevnost asi jako hnédé uhli.

Stacite vyrobou pokryt poptavku?

O tyto brikety maji lidé velky zdjem a cas-
to musim zédkazniky i odmitat, protoZe nesti-
hdm. Slaméné brikety déla mélokdo. Vétsi-
nou se vyrdbf z dfevénych pilin. Moje vyroba
je ale zatim stale jesté v plenkdch. Sldma nedr-
zi tak pékné pohromadé jako piliny, takze
stéle zkoudim a vymyslim ten nejlep3i recept.

Kontakt na vyrobce: Josef Dusek

9. kvétna 125, 783 86 Dlouhd Loucka
tel.: +420 604 208 780
josef.du@seznam.cz

Rucné kované kovarské vyrobky

Celé dilo tvovim pomocd kladiva.

Libor Frantik z Troubelic se vyudil strojnim zdmeénikem pro vyrobu potrubi. Neni kova-
fem, déla oviem ze Zeleza a k prici mu ¢asto stadi schopnosti a dovednosti nabyté p¥i vyueni.
»»Rozhodné nejsem umélec, jen samouk, “ ¥ika o sobé sedmatficetilety zruény Femeslnik, jenz ve

. Py o P She e M .
svém volném ¢ase pFi zaméstnani hasice ve Farmaku vyrabi svicny, krbové naradi, krbové ko-
Se, drzdky, no¢ni stolky i garnyZe, zrcadla, také grily, stojany na vino a jiné dekorace z kovu.

Kovové dekorace vyrabite podle poptav-
ky zdkazniki? Kam si je lidé potizuji?

Nase prace zdobf uz mnoho domacnosti,
restauracf, vinnych sklipkd i klubt. Pracujeme
podle pozadavkd zakaznika, zpracovani mo-
tivi z rodinnych fotografii nejsou vyjimkou.
Vyrabime také na p¥ani pozistalych a pro po-
treby pohtebnich ustavii. Délam ale také po-
dle vlastnich navrha.

Vase vlastni navrhy vznikaji jak?

Vychédzim z vlastni fantazie a celé dilo vy-
tvofim ruéné a sam s pomoci kladiva. Jedna
se 0 naro¢nou ruéni vyrobu. Zaméfuiji se pre-
devdim na kované svicny a drzdky na vino.
Svicny vyrdbim v rGznych velikostech i bar-
vach. Od mensich svicnt vhodnych jako de-
korace na stil, ptes svicny pfipevnitelné na
zed, az po svicny veliké metr a pal.
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S jakym materidlem pracujete?

S hutnim materidlem z Brnicka na Unicov-
sku. Ten se ddle opracovava - kuje, ohyba, fe-
Ze, svafuje, nytuje. Ve bez pouZitf strojd.

Kde jste se udil a jak dlouho toto Femeslo
provozujete?

Viechno jsem se naucil sam. A stdle se
mam co udit. Na trhu jsem teprve rok a pdl
a par let mné jesté potrva, neZ se vypracuiji.
Zacal jsem jen s kladivkem a jednoduchou
svafeckou. V8e ma ale sviij ¢as. V dilné jsem
sam a poptavku zatim pokryt zvladam.

Kontakt na vyrobce: Libor Frantik
Troubelice 132, 783 83 Troubelice
tel.: +420 605 880 350
info@lifr.cz

http://svicny.lifr.cz



Medlovsky koblih

v 7 7 .
Na polatikun byl Medlovikyg koblidv.
, v 7, (¥4
Diky nemu nds dwnes znogi.
Medlovsky koblih vichni chvili. Chutna dGplné jinak nez ze supermarketu a vlastné se
v Medlové i narodil. ,,Koblihy se zaéaly smaZit v Medlové hned po revoluci. D¥ive, neZ jejich vyrobu
rozjely i jiné pekdrny,“ ¥ika majitelka podniku Dagmar Sevéikova na otézku, pro¢ na znatku

Hana nominovali pravé koblih. Ruéné vyrobeny a voriavy vyrobek jemné chuti je typickym re-
gionalnim produktem z Uni¢ovska. Znaji ho ale i za hranicemi tohoto mikroregionu.

Jakou tradici ma v Medlové vase pekdrna?

Na trhu funguje jiz vice nez sedmndct ro-
ki a zaméstndva obcany mikroregionu Uni-
Covsko. Pro svoji vyrobu, p#i niz pfevazuje
ru¢ni prace, vyuZivdme suroviny z regionu
Hané. Na3e pekdrna se zabyva vyrobou, roz-
vozem pekatskych a distribuct cukrafskych
vyrobkl po celém Olomouckém kraji.

Z &eho a jak se vyrabi Medlovsky koblih?

Zakladnimi surovinami jsou olej, cukr,
Zloutky z vajec, zlep3ujici p¥ipravek do kobli-
hd, drozdi, mouka, stl, rum, na ndplné ovoc-
na smés, nugdt, krémy s riiznymi p¥ichutémi,
Slehacka, povidla, tvaroh a rtizné druhy polev
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- ¢okoladova, karamelovd, fonddnové a k to-
mu nékolik druhii posyp.

Vechny suroviny se zpracuji v diZi, kde se
zadéla ne moc tuhé tésto. Vyklopi se na po-
mouceny val a navazuji se vétsi bochany. Ty se
ru¢né prohnétou a nechaji na stole odpodi-
nout. Potom se bochdnek rozvaluje na plato,
které se pak vlozi do délicky a vykroji se kolec-
ka. Tato kole¢ka se narovnaji na vozik na
drevéna plata a cely vozik se vsune do kynar-
ny. Mezitim se rozehteje fritéza a rozpali tuk
a vykynuté koblihy v ném smazime z jedné
strany pod pokli¢kou, tu pak odkryjeme, oto-
¢ime koblihy a dosmazime dozlatova. Tuku
musi byt hodné, koblihy v ném musi plavat.

Usmazené koblihy nechdme okapat na situ
a potom je plni¢kou plnime. Poté se bud jen
cukruji anebo polévaji riiznymi polevami.

V &em je jiny tento zptsob od vyrobki
bézné dostupnych v obchodech? Je uvedena
receptura v nééem napiiklad tradi¢ni?

Pouzivame olej, vejce, rum, kvalitni mouku,
dobré kvasnice. Sice do tésta davame i zlepsu-
jici prasek, ale jiné pekarny uz maji viechno ve
smésich na koblihy. Rozdil je moZna i ve smaze-
ni, kdy kazdy koblih jednotlivé ru¢né otdcime
a nepouzivdme automatickou fritézu, kterd
otdli viechny koblihy najednou. Nejvétsi roli
hraje urcité kvalita surovin a kvalitni a ¢asto
vyménény tuk ve fritéze. MoZnd ma na vechno
vliv dlouholeta zkusenost s vyrobou koblih, ji-
nak se chovd tésto v Iété a jinak v zimé, jina je
mouka po sklizni a jind pfed sklizni. A s tim
souvisi vlastné i to nejdilezitéjsi. Udrzet lidi, co
roky tuhle praci dobte vykondvaji.

Kde vSude si mohou zikaznici koupit
Medlovsky koblih?

Rozvazime do okoli Medlova. Sternberk,
Olomouc, Prostéjov, Mohelnice, Rymarov,
gumperk, Litovel. Zavazime hlavné kantyny
a skoly, mensi obchtdky, zddné supermar-
kety. A pak mdme samozfejmé prodejnu
v Medlové a Benkové.

Co kromé koblih(iv pekdrné jesté nabizite?

Kdyz se fekne pekarna Medlov, tak ji ma
kazdy spojenou nejen s koblihami, ale mno-
ho lidi znd také trubicky a koldcky. | kdyz
jsme pouze distributory trubicek, které pece
cukrarna v Libing, lidé si je uz automaticky
spojuji s nami. Trubi¢kam z Libiny jsme vlast-
né vydlapali cestu do viech obchodi, kam
vozime nase zboZi. Nejsou to takové ty oby-
cejné kremrole, ale trubicky podle domaciho
receptu jaky kdysi znaly nase babicky. Z méas-
la, vajec. Diky tém trubi¢ckam nas zdkaznici
priméli rozsiFit vyrobu a zadit s pecenim ma-
lych kola¢kd. Déldme je z prekladaného tésta
s naplni tvarohovou, makovou, povidlovou,
ofechovou, jable¢nou, ovocnou smési, na-
hote nechybi posypka. Letos jsme zacali také
rozvalovat svoje listova tésta a velky dspéch
maji malé vyrobky, které z néj déldme. Dosud
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jsme pekli zmrazeného polotovaru, ale doba
si zdd4 zménu.

Jinak mame sortiment jako kazdd pekar-
na. Od rohlikd, ptes vanocky, kolace, crois-
santy, piskotové bdbovic¢ky a rtzné plnéné
sladké i slané vyrobky. Snazime se ale hlavné
o ruéni vyrobu, ¢imz se lisime od velkych pe-
karen. Sousttedime se ale hlavné na sladké
pecivo.

Co oédekavate od zna¢ky Hana regionalni
produkt? PomtiZe vam napfiklad v lepsi pro-
pagaci?

Znacka Hana ndm snad miize pomoct pti
propagaci nagich vyrobkai. Zel, u lidi véak stale
vede nizkd cena nad kvalitou a nds koblih je
draZsi nez ten ze supermarketu. Mit néjaké
ocenéni vdak nemusi vzdy znamenat pouze
néjaky hmotny p¥inos. Stadi i k tomu, aby ti,
co ho maji, méli radost. A nas viechny udéleni
certifikdtu potésilo a vice uz jsme ani necekali.

Jaka je Vase pavodni profese? Pekaika
ani cukra¥ka asi nejste. Pro¢ jste se rozhodla
podnikat pravé v pekafstvi — dnes je velka
konkurence a obstat v ni asi neni snadné.

Narodila jsem se tady na vesnici a nikde
jinde nez na vesnici bych Zit ani nechtéla. To
jsem védéla uz pfi studiu na vysoké skole zemé-
délské v Brné. Pracovala jsem nejprve v zemé-
délském druzstvu a po revoluci za¢ala podni-
kat. Nejprve v ekonomice, kdy jsem ale byla
kazdy den na jiném misté a nikdy ne doma.
KdyZ se mi naskytla ptileZitost mit pekdrnu
skoro v misté bydlisté, nevahala jsem. Ale byla
jind doba. Tenkrat se dafilo kazdému malovy-
robci. S ndstupem supermarketd se v3ak situa-
ce zhorsila. Myslim, Ze nebude trvat dlouho
a spousta vyrobcti velkych jako je nase pekdrna
skondi. NemiZzeme prece doddvat fetézclim za
jejich podminek. To by nas zlikvidovalo. Pokud
se udrzi malé obchtdky, kantyny a $kolnf kan-
tyny, pfezijeme snad i my.

Kontakt na vyrobce:

Pekdrna Medlov

Medlov 195, 783 91 Medlov

tel.: +420 585 031 033
pekarnamedlov@seznam.cz
http://pekarnamedlov.webnode.cz




Tradiéni masné vyrobky z Ujezda

U nds sl prydoun na snwé déti, Zeny

L povadni :

Tla¢enka vybér, ocenéna jako vyrobek Olomouckého kraje 2011, Sunkovy saldm zauzeny,
branice, Gjezdska klobdsa, cigara pikant a mnoho dalSich vyrobk, specialit a vysekového ma-
sa. To viechno jsou lahtidky pro milovniky kvalitné upraveného vepiového ¢i hovéziho masa,
jez vyrabi Feznici v Zelechovicich na Uni¢ovsku. Porézka a vjroba uzenin je souasti podniku
Zemédélsko-obchodni druzstvo vlastnikii Ujezd u Unicova, které hospodafi na bezmala 2500
hektarech ptidy. Druzstvo vzniklo jiz v roce 1951, vyrobou uzenin se zabyva od roku 1992.

,»Pro wrobu a vysek pouZivdme prasata a mladé
byky z vlastniho chovu, nebo sousednich farem. Re-
ceptury se po celou dobu své existence témér nezmé-
nily a diky drZeni stdlé kvality jsou nase vyrobky stdle
Fddanéjsi, Fikd Pavel Sirgel, vedoucl potravindrskeé-
ho provozu. Po vstupu CR do EU se vyroba prestého-
vala do zcela nového provozu v Zelechovicich u Uni-
Cova, kde si lidé mohou tradicni vyrobky a maso na-
koupit. ,, Tepelné opracované uzené masné produkty
vyrdbime z Cerstvé kvalitni suroviny, z vytridéného
masa a bez pouziti ndhrazek, “ uvddi Sirgel.

Jak se druZstvu dafi obstit v dnesni kon-
kurenci? Oceriuji zdkaznici kvalitu a to, Ze
vase vyrobky maji regionalni charakter?

Konkurence je obrovskd. Jen v nasi lokali-
té okruhu asi do dvaceti kilometrd je Sest
dal3ich producentti masnych vyrobkd, pfi-
¢emz my pattime k tém mensim. To je také
jeden z dGivod, pro¢ jsme pozadali o znacku
Hana regiondlni produkt. Na rozdil od kon-
kurence totiZz spliiujeme regionalnf kritéria.
Nejdulezitéjsi je podle nas predeviim kvalita
a erstvost a ochota vii¢i zdkaznikiim. Za tim
si dnes stojime a vé¥ime, Ze ndm dopoméha
dostat se vice do povédom( i znacka Hand.

Stacite pokryvat poptavku? Kolik ro¢né
vyprodukujete?
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Ro¢né vyrobime zhruba 250 tun masnych
vyrobkii a 360 tun vepfového a hovéziho ma-
sa. Nékteré vyrobky ovéem nejsme schopni
produkovat po cely rok a to i zdGvodu omeze-
nych chovnych kapacit. Zejména vlastni chov
prasat, ktery nds po cely rok zasobuje, se ob-
¢as potykd s problémy spojenymi s extrémy
pocasi. Prasatka tolik neZerou, zpomali se je-
jich rast, a tak doc¢asné nemame naptiklad
sadlo, 8kvarky, a nékteré zabijackové speciali-
ty. Ov8em nasim cilem ani neni chrlit tuny vy-
robkd denné.

Kde v3ude se daji vase vyrobky zakoupit?

Nase vyrobky si mizete koupit ve dvou
podnikovych prodejnach v Uni¢ové a ve Stern-
berku, ale i u nas p¥imo ve vyrobné v Zelecho-
vicich, mapa a otviraci doby jsou na webo-
vych strankdch www.zodv.cz v seki jatky.

Receptury jste ptevzali odkud? Jsou tra-
di¢niz Hané?

Nase receptury zapadaji do oblasti stfed-
ni Moravy a chutové jsou vyladény do regio-
nu Hané. Co ¢lovék, to jind chut a proto si
u nés vybere kazdy. Délame vyrobky vhodné
pro déti, Zeny i pofadné chlapy.

Kontakt na vyrobce:
Zemédélsko-obchodni druZstvo vlastnikd
Ujezd u Uni¢ova

Ujezd 336, 783 96 Ujezd

tel.: +420 585 035 064

jatky@zodv.cz
http://www.zodv.cz/jatky




Sumvaldsky kolacek

me odnes mame Kk oo
Suwwa/w{/s/quzrmexk

Jind¥iska Navratilové je vedouci 3kolni jidelny Zakladni $koly v Sumvaldu. Neni sice rodild
Sumvaldatka, pochazi z nedaleké Dlouhé Loucky. Historii a tradici peéent kol4&t v tomto re-
gionu viak zn4 dob¥e. Sumvaldsky kolagek s jemnou chuti a p¥ijemnou vini pekly mistni
cukrafky uz pfed vice nez sto lety. Nabizi se zde hostiim pFi svatebnich hostinach a jinych

vyznamnych spoleéenskych udélostech.

Jaky je Sumvaldsky kol4cek?

Je zkynutého tésta plnény riiznymi nadivka-

- tvarohovou, ofechovou, makovou nebo
povidlovou. Vesnice Sumvald je typickd pece-
nim kolach. Je to vesnice, kde se hodné pece.

S ndpadem péct kolacky jsme pFisly v ro-
ce 2011, kdy nase 3kola slavila stoleté vyro-
¢i. U ptilezitosti oslav a rlznych akci, které
probihaly téméf po cely rok. A uz na slav-
nostni $kolni akademii jsme p¥ipravovaly
tyto kolacky.

Jak jste byly Gspésné?
Pravé Ze byly a kdyz jsme pak uslySely
o znacce Hana regiondlni produkt, zalibil se
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ndm napad ziskat ji pro na3e kol4c¢e. Zkusily
jsme se ptihldsit a nynf jsme rddy, Ze certifi-
kaéni komise nasi Zddost uznala.

Kolik Zen se na peéeni kola¢ka podili?
Cely tym 8kolnf jidelny, takZe celkem cty¥i
Zeny. To by ani jinak neslo.

Jak éasto ted’ kolacky pecete a pro jaké
prileZitosti nap¥iklad?

Zatim jsme nemély odvahu jit mimo re-
gion Sumvaldu, takze ziistavdame doma. Pe-
¢eme pro rlzné ptileZitosti. Naptiklad pFi
vylovu rybnika na podzim. A byly jsme zase
Uspésné, kolacky byly za chvili snézené.

Jak se peée Sumvaldsky kolééek? V ¢em je
hlavné jiny nez kola¢ek z obchodu?

Jeho vice nez stoletd tradice se ve vyrobé
ani sloZzeni nezménila. Pouzivime miéslo,
mouku, tvaroh, vejce, citrénovou a pome-
ranovou kuru, rozinky. Koldcky vyrdbime
ru¢né, co? je velice pracné nejen na pfipravu
tésta, ale i na jejich vypracovéni. N43 zkugeny
tym ma uZ ale po dvacetileté praxi presné
rozdélené konkrétn{ ¢innosti pfi jejich preciz-
ni vyrobé.

Jednou z podminek certifikace je také
pouzivani surovin z regionu.

Ano. Na tom si zakldddme, Ze pouZivaime
suroviny, které pochdzi z izemi Hané. Peceme
ze Sternberské mouky, olomouckého mdsla,
mléka a tvarohu, vajec z mistnich zemédél-
skych obchodnich druzstev, zadné potraviny
z dovozu. A kdyZ jsme jely kolac¢e obhajovat
pted komisi, vstaly jsme o pil ¢tvrté rano a za-
délaly tésto, aby byly kold¢ky na deset hodin
pFipravené. ProtoZe pro nds jsou prodejné
v den, kdy se upecou. Nefikdm, Ze nejsou dob-
ré i na druhy i treti den. Ale i na vylovu rybni-
ka jsme je v ten den upekly i prodaly. Druhy
den uz bychom je neprodavaly. Nase kolacky
musi byt maximalné cerstvé.

Kolik kola¢d jste schopny za jeden den
upéct?

Za prvé musime vidy pfipravit obéd pro
déti. A pak aZ koldcky. To je nase doplrikova
¢innost, na kterou mame i Zivnostensky list.
Ve viedni den musime proto nejdfiv navafit,
obslouzit déti, uklidit a pak teprve péct. Ale
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mimo v3edni $kolni den, naptiklad v sobotu,
dokéaZeme napéct rovnych 1000 kolacka.

Pecete je i détem k obédu?

Samozrejmé. Na jidelnicku stoji Sumvald-
sky kolacek. Zrovna pred tfemi tydny jsme je
détem pekly.

A déti urcité vyskaji — Hurd, dnes mame
Sumvaldsky kold¢ek ©.

Ano, déti maji véeobecné rady sladka jidla
a i Sumvaldsky kolagek paté mezi jejich obli-
bené pokrmy. Ale tento nézev jsme zacaly
pouzivat teprve po certifikaci. Jinak se jim
fikalo vdolky.

Rikala jste, 2e v Sumvaldu eny hodné pe-
cou.

Kdyz chce nékdo upéct na svatbu, v Sum-
valdu je nékolik rodin, kde pe¢ou hospodyri-
ky hodné a rddy a to i cukrovi, které jinde uz
nevidite. Tfeba takové domdci trubicky uz
dnes malokdo umi. A to jsou cukréiky, které
se naucily tomuto uméni od svych babicek,
maminek a pfedavaji je dal. Maminka uéf svou
dceru a tak zlistavaji receptury a technologie
peceni v rodinach.

Kdyz Vs tak poslouchdm a Vy stdle mlu-
vite v mnozném ¢&isle, mam pocit, Ze certifi-
két za Sumvaldsky kold¢ek by mohl byt ja-
kymsi symbolem peéeni v Sumvaldu. Co ¥-
kate?

To by se mné libilo. A nejen pro Sumvald,
ale i Bievenec, ktery je mistn{ ¢asti Sumvaldu
a kde je také mnoho Sikovnych hospodynék.

Preji tedy vsem témto cukrdrkdm, aby jim
znacka Hand regiondlni produkt prinesla stésti,
aby je peceni i naddle bavilo. A véfim, Ze Vase
pozitivni energie je jednou z nejlepsich ingredien-

ci t6 bdjecné chuti Sumvaldského koldcku.

Kontakt na vyrobce:
Zékladni gkola Sumvald
Sumvald 204

783 85 Sumvald

tel.: +420 585 041 057
zssumvald@zssumvald.cz
http://zssumvald.cz




Nic juiného nez ovoenire

bycinv délat nechtel .

Zemédélci maji o historii po¢asi mozna vétsi prehled nez lecktery meteorolog. Védi pfesné,
v kterém roce to bylo, kdyz jim mraz znicil vSechny meruriky, ktery den padaly kroupy a poni-
cily jablka, pamatuji si na silné vétry a vydatné desté, ale také na horké slunecné dny a sucha.
Nejinak sada¥ Pavel Melka z Hospoda¥ského druzstva Uréice na Prostéjovsku. Co si nepama-
tuje, to ma v seit& nadepsaném SRAZKY. Druzstvo m4 v Détkovicich momentilné 70 hekta-
rG jabloriovych sad( a Pavel Melka v nich pracuje uz téméF dvaadvacet let. ,,Nic jiného nez

ovocndre bych ale délat nechtél, “ Fika.

Na webovych strankach druzstva se do-
&teme, Ze hospodafite na okraji Hanacké ni-

Ziny a Gpati Drahanské vrchoviny a Ze kromé
jablek péstujete také hrusky, svestky, meruri-
ky i vi$né. Hlavné ale jablka, kterd tady maji
dlouholetou tradici.

Ano. Rizné odridy jabloni se tady péstu-
ji skute¢né uz 50 let. Prvni sady zde vysadil
v roce 1962 mj déda, ktery se o né i staral.
Po ném je prevzal muj otec a ted ja.

TakZe nejen tradice ovocna¥stvi v krajing,
aleivrodiné?

Uz v mateiské Skolce jsem védél, Ze jednou
budu také sadarem.
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Co se Vam na té praci tak libilo?

Tehdy asi vechno. Dnes uz vidim i dost
problémi s tim spojenych. Ale je to krasnd
préace. V p¥irodé a s ptirodou, také s lidmi.
A kdyZ na jafe prochazite rozkvetlym sadem,
hez¢i pohled nenajdete.

A pocasi je VA4S nejvétsi ptitel i nepfitel
zaroven, se kterym zapasite?

Nefekl bych zédpas s poc¢asim. Pocasi mu-
sime brat takové jaké je. Jsme na néj odkdza-
ni a ono ndm nakonec vZdycky ukaze, ze ma
navrch. Jako letos. 18. kvétna ndm zmrzla vel-
kd ¢ast jablek a viechny 3vestky, visné pro-
mrzly uzv zimé, tak se také neurodily. Z letni-
ho peckového ovoce jsme nesklidili ani kilo.
Zatim jediné hrusky, které péstujeme na
dvou a pal hektarech. Vynos byl docela dob-
ry. Jablek sklidime asi jen padesat procent
oproti pldnu, minimalné jedna ¢tvrtina z to-
ho bude poskozena mrazem. 1. ¢ervence by-
la boutka s krupobitim a ponicila az polovi-
nu plodt a 22. srpna opét bourka s kroupa-
mi a poskozenf se je3té navysilo.

To zni jako obrovské ztraty. Zemédélci
holt vi o pocasi své.

Asi ano. Nase ztraty pajdou letos do néko-
lika miliont korun. Kdybychom byli jen ovoc-
nafsky podnik, uz by ndm hrozilo, Ze zkrachu-
jeme. DruZstvo ma ale i Zivocidnou vyrobu
a obdélavd asi 2000 hektart pidy, z toho asi
1800 hektard orné.

Vy jste tedy vedoucim sadafem Hospoda¥-
ského druzstva Urcice, které (cituji) je druz-
stvem vlastnikd a vzniklo transformaci z pu-
vodniho JZD v roce 1993. Na kolika hekta-
rech péstujete jablon&?

Jabloné péstujeme v soucasné dobé na
zhruba 70 hektarech. Jejich vyméra se méni,
protoZe ¢ast se snazime v urcitych ¢asovych
usecich obnovovat. Ticetileté a starsi stro-
my jsme postupné likvidovali a nasledné vy-
sadili nova $tihla vietena. Jednd se o typ vy-
sadby, ktery vice vynasi diky poctu stromd na
hektar. Pro predstavu - staré vysadby mély
450 strom( na hektaru, tyto nové jich maji
od 1500 do 2000.

Bio jablka nepéstujete. Pfesto musite ur-
Cité spliiovat néjaké normy p¥i oSetiovani.

Jablka se musi oSetfovat proti rliznym
chorobam i skaidcim. Pokud je neoetiime,
zadéldme si na velké problémy nejen vdaném
roce, ale i v nasledujicim. Pracujeme v systé-
mu integrované produkce, coZ je péstitelsky
systém Setrny k Zivotnimu prostredi, ktery
garantuje vysokou jakost ovoce pro zdravi
¢lovéka a preferuje pouzivani novych postupti
a metod v ochrané proti chorobam a $kad-
cm. Ty normy jsou p¥isné, musime dodrzo-
vat rliznd omezen{ na ochranu. A kdyz to
srovndm s nejbliz&imi zemémi kolem nas,
jsou u nds tyto normy o dost pfisnéjsi. Tak si
myslim, Ze nade ovoce je na tom podstatné
|épe nez naptiklad polské.

Pfesto v obchodech vidime toto polské
ovoce. Kde si mohou lidé koupit to vase?

Pfevdzné si je kupuji pfimo u nds nebo
v obchodech v okoli Prostéjova i pfilehlych
vesnicich.

Je pro zemédélce problém dostat ovoce
do prodejen?

Mdéme vlastni dopravu a rozvazime ho
v pravidelnych intervalech podle pozadavkd
obchodnikd.

Myslite si, Ze uz si lidé vice uvédomuji, Ze
nejlepsi ovoce je to, které se urodilo v jejich
regionu? Nebo hraje nejvétsi roli stile nizka
cena.

Cena stéle dost rozhoduje. Ale zda se, Ze
po problémech s rlznymi nezdravé vyrobe-
nymi potravinami dostupnymi v supermar-
ketech, kde se jich prodava i fada nevyhovu-
jicich a nekvalitnich, lidem pomalu dochézi
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trpélivost a zacinaji na to slySet. Navic - kdyz
si pfijedou lidé k nam, dostanou jablka o tre-
tinu i polovinu levnéji nez v obchodé.

Lidé uZ asi nejsou zvykli ptedzdsobovat se
jablky na zimu, kupuji si tolik, kolik spotte-
buji nap¥iklad za tyden. Ani domy uz se ne-
stavi se sklepy, které slouzZily pravé k usklad-
néni ovoce a zeleniny. Jablka z obchodu ov-
$em zase ohmatd deset lidi pfed nami...

To je pravda. Dtive lidé kupovali jablka na
podzim ve velkém. Po padesiti i sto kilech.
Pak ale pFisli na to, Ze nemaji skladovaci pro-
story na takové trovni jako my tady a Ze jsme
schopni jim prodavat Cerstva jablka v kte-
rémkoliv ro¢nim obdobf. Z nasi chladirny je
jablko i v bfeznu, kvétnu jako pravé utrzené
ze stromu.

Dokazete pokryt poptavku po cely rok?

To zase ne. S prodejem zadindme v dobé,
kdy sklidime prvni jablka - tedy nékdy v pra-
béhu srpna. Jedna se o rané odriidy, kterych
az tak moc nemame. Hlavni prodej probiha
od zaddtku za¥ a v zimnich mésicich. A po-
sledni zasoby vyproddvame koncem kvétna
a zacatkem Cervna.

Jaké odridy péstujete?

Pfedevsim Jonagold, Rubin, Gala, Idared,
Golden, Gloster, Melrose a okrajové i Flori-
nu, Rubinolu, §ampion. Odrada Melrose
byla ocenéna i zna¢kou Regiondlni potravina
2011. Je to vynikajici jablko. Tvarem i barvou
pfipomina Idared, ale chutové je o moc lep-
8i. Letos jsme obdrzeli ocenénf Vyrobek Olo-
mouckého kraje pro odrtidu Gloster.

Jsou tyto odridy i tradiéni pro tento re-
gion?

Za poslednich 50 let uz asi ano, jinak se
ale krajové odrtdy v nasich sadech nepésto-
valy. Tohle jsou vysadby uréené pro trini
ovoce, které by mélo pfijit do obchodil. Kra-
jové odrady péstuji spise drobnf péstitelé.

Jak éasto jite jablka?

Ne Ze bych je jed| od rdana do vecera. Ale od
podzimu, kdyZ jsou Cerstvé natrhand, se rad
zakousnu. Av pribéhu celé zimy podle chuti.

Vyrébite i most?

Proddvdme i most v baleni bag-in-box.
CoZ je novy potravinovy obal, ve kterém
most vydrzi i po otevFenf tfi tydny Cerstvy. Do

Pavel Melka je roddk z Détkovic, kde Zije i se svou rodinou. Sadarem uz byl jeho otec i déda, ktery jabloriovy sad

v Détkovicich vysadil pred padesdti lety. ,,Jablka skladujeme ve viastnim klimatizovaném skladu o celkové kapa-

cité 1.100 tun, coZ umoZiiuje prodej Cerstvého ovoce témér do nové sklizné. Jablka tridime na tridici lince, roz-
vazime do obchodli, kol a pro lidi z okoli jsou pFichystdna primo ve stredisku sadii v Détkovicich, “ Fikd sadar:
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obalu se totiz nedostane vzduch. Ale nemé-
me vlastni moStovacfi zafizenf, tak vozime ja-
blka k jednomu zpracovateli.

Kolik méte zaméstnanc?

BéZné asi tfindct, ale v sezéné zde pracuje
i devadesdt brigadnikd. Od diichodctl, neza-
méstnanych aZ po studenty. Jsou i lidé, kte¥i
si vzaméstndni vezmou dovolenou, aby moh-
li jit na brigddu k nam. Zajem o tuto praci
zacal ale stoupat az tak v poslednich dvou
letech. Do té doby nebyl a museli jsme naji-
mat pracovni sily pfes pracovni agentury, coz
nebylo idedlni.

Jak vypada rok v sadu? Je vilbec néjaké
obdobi, kdy si odpocinete od prace v sadu -
nebo sad od vas?

Asi ani ne. Mozna kratce pred sklizni. Ale
ani to ne. DulezZitd je kazdd prace v kazdém
obdobf. Zac¢indme zimnim Ffezem. V mladi se
strom tvaruje do pozadovaného tvaru. A kdyz
uz se dostava do plodnosti, tak zase zasahu-
jeme Fezem, ktery udrZuje rovnovahu mezi
ristem a plodnosti, aby bylo vie optimaln{
a vyvazené. Aby bylo mozno sklizet kvalitni
ovoce, je tfeba obmériovat staré drevo za
nové. Na jafe, kdyZ nastupuje vegetace, zadi-
name s ochranou. Ne viechny odridy, které
trh Zad4, jsou totiz rezistentni vici choro-
bdm. Hlidame zdravotni stav jabloni a o3et-
fujeme, kde je to potfeba - proti strupovitos-
ti a $kaidctim jako jsou obale¢, msice nebo
kvétopas, ktery dokdze znicit Urodu jesté
pred kvétem. Kromé toho muléujeme travu
ve stromoradich, herbicidem hliddme herbi-
cidnf Ghor pod stromy. Nasleduje letni tez,
ktery ndm trvad i dva mésice - podle poctu
pracovnik(i v sadu. A pak uZ se pFipravujeme
na sklizeri, ktera nespociva jen v tom, Ze vyve-
zeme do sadu velkoobjemové bedny, ale také
pfipravujeme skladovaci prostory, ¢istime bo-
xy, udrzujeme t¥dici linku a dalsi zatizen, kte-
ra pti sklizni a pro uskladnéni potfebujeme.

Jak se spravné trh4 jablko? Skolite v tom
brigadniky?

Ano, to musime a déldme to. Aby sklizeri
byla kvalitni a do skladu se nedostala nepro-
dejnd jablka.

TakZe t¥ast stromem je nepFipustné...

To tedy ano. Jablko se musi uchopit opa-
trnéji nez vejce a vylomit i se stopkou. Nesmi-
te ho zmdcknout prsty a potdhnout.

A kdyZ spadne?
Tak uz pat#i do bedny k poskozenym jabl-

kam.

Jaky méte vynos?

Zalezi na pocasi. V roce 2010, kdy propr3e-
lo jaro, byly $patné opylovaci podminky, plo-
dy propadly a sklidili jsme o tfetinu méné, nez
jsme planovali. Vynos nemdme stabilni. A na-
vic v poslednich patnacti letech provadime
obménu sadu, takZe je to velmi réiznorodé.
Ale kdyZz pocitame vynos v plné plodnosti,
méli bychom mit minimalné 40 tun z hektaru.

Chovite si také néjakého nastupce, ktery
po Vas sadafstvi jednou pfevezme?

Myslite doma? Bojim se, Ze se mné to ne-
povede (smich). Mam sice t¥i déti, ale nejstarsi
syn asi se zemédélstvim moc spole¢ného mit
nebude a mé dalsi dvé déti jsou zatim malé.

Xy

Bylo by to pékné, ale moc tomu nevéiim.

Ve vasem sadu se rodi jablka se znac¢kou
Han4 regionalni produkt. V &em vidite vy-
znam této znacky?

Hlavni p¥inos vidim v pozitivni reklamé.
O nas se diky znadce uz doslechli lidé, keefi
dfive ani netusili, Ze se v jejich okoli péstuji
a proddvaji jablka. A nd3 prodej se v poslednf
dobé navysil. Myslim, Ze znacka ndm v tom
dost pomohla.

Kontakt na vyrobce:

Hospodarské druzstvo Urcice - druzstvo
Urcice 463, 798 04 Urcice

tel.: +420 582 302 244
hdurcice@c-box.cz

http://hdurcice.cz

Ing. Josef Cetkovsky, pfedseda druzstva
telefon: +420 603 852 086

Bc. Pavel Melka, vedouci sadd
telefon: +420 604 244 344
kancela¥: +420 582 357 132
e-mail: urcice@czfruit.cz
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Plumlovsky chléb - rtizné druhy

v 7 7
Peiw chléph z kyaskw,
- < v
kterg mémw wz daacet let.

Do pekarny pana Navritila jsme dorazili se zpozdénim. Michani tésta, kynuti i peceni uz
byly v plném proudu a na dlouhé povidani nebyl ¢as. A tak jsme alespori nasavali tu zvlastni
atmosféru no¢niho Zivota v pekarné. Vini kynutého tésta a prvni varky upecenych bochnika
s kfupavou kircickou, lebedili jsme si v teplém prost¥edi malé pekarny, kdyz uz venku zaéi-
nala chladna noc. Zivot peka¥i je véru zajimavy. Asi se nikdy poFadné nevyspi, pracuiji, kdyz
vsichni ostatni pracujici odpodivaji a rino se samozfejmosti dostavaji na stil erstvé upece-
ny chléb. VSechno zde ma sviij ¥dd a promysleny systém. Otec i syn se pFesné doplriuji, jejich
sehrané pohyby p¥i praci nenarusi ani nasledujici rozhovor:

Pekdrna Sanal je rodinny podnik. Jeji pro-
voz je celodenni. Jak mate rozdélené role?

Rodinnym podnikem jsme pét let, tedy od
doby, kdy jsem vyplatil spole¢nika. V noci pe-
¢u chleba. Od pul devaté vecer do péti do ra-
na. Pfes den spim a ve dne se manzelka stara
o chod pekarny a odbyt. Zijeme v domku na-
proti pekarny hned u plumlovského zamku.

Kolik chleba za noc upecete?
Takovych 600 az 700 bochnikd. Ty se pak
prodévaji v obchodech po celém okrese.

Co viechno pecete?

Uz patndct let pec¢eme rtizné druhy chle-
ba. Aby byl chléb dlouho cerstvy a chutny,
pouzivdme Zitné kvasy vlastni vyroby. Zéklad-
ni chléb tvofi z poloviny Zitna a z poloviny
p3eni¢na mouka. Pouzivdme mouku ze Slati-
nic. PeCeme asi devét druhi chleba: p3e-
ni¢nozitny, konzumni tmavy, také s uzenym
masem, skandindvsky, cibulovy aj. Ale jsme
schopni upéct viechno, co lidi chtgji.

Vy jste vyuéeny pekai?

Ano. Chtél jsem byt sice cukrdtem, ale ten
rok, kdy jsem nastupoval do ucent, kluky do
tohoto oboru nebrali. Tak jsem Sel na pekate.
Tady uZ jsem dvacet let. A sdm jsem to tady
vybudoval.

Jaké byly zadatky?

Tézké. Tricet dni prace v mésici, dvé hodiny
denné spanku. Ale zaplatpanbiih za to, Ze ndm
slouzi zdravi. U nés je jeden velky problém,
ktery si lidé neuvédomuji. Ve Francii, v Némec-
ku, tam nikde si v regionu mezi sebe nepustf
nikoho ciztho. Regiony podporuiji vlastni pe-
kérny, vlastni fezniky, Zivnostniky, femesiniky.
Uvédomuiji si, Ze region bude bohaty podle to-

ho, jak v ném budou lidé prosperovat. U nds je
to paradoxni. Cim vice lidi a firem sem vlitne,
tim vétsi je z toho na trhu zmatek.

U pivovart kdysi existovalo tzv. milové
pravo. Aby se pivovar uZivil, nesmél nikdo
v okruhu jedné mile postavit druhy.

Takowvy chaos je snad jen u nas. To nevidite
ve §V}'/carsku, v Rakousku, tam se o pekare
stard cech. A je p¥imo tragické, Ze u nds nema-
me cechy. Je zde jakysi cech pekat( a mlynar,
ale to je jen takova fraska. Vim o nich dvacet
let, ale v Zivoté bych se k nim nepfidal. Nevim,
jaky by pro mé méli p¥inos kromé toho, Ze
bych jim platil poplatky. Za¢inam byt skeptic-
ky. Ale pokud lidé budou chtit jist nekvalitnf
zboZi, tak ho prosté budou jist. Budou kupo-
vat a jist tfeba chleba, ktery je z vétsi casti
p3eni¢ny, ktery se jim bude sypat pti krajent,
ale ktery dostanou o korunu padesat levnéji.

Co by pro vis mél takovy cech udélat?

V prvé fadé by mél byt regionalni. Mél by
sdruzovat v3echny Zivnostniky. A branit je-
jich zajmy v regionu. Volny trh je pékna véc,
ale v urcitych vécech by se mél region branit
a podporovat. Prekvapilo mé naptiklad v In-




tersparu, kde se tvafi, jak podporuji regio-
nalni produkci, Ze prodavaji brambiirky ze
Straznice. Copak to je nas region?

Vase recepty na peceni chleba pochazi
odkud? Jesté ze Skoly?

Mél jsem vyhodu, Ze jsem se vyucil jesté na
staré parni pekarné, kde jsme museli vdechno
délat ru¢né. Rohliky i chleba, ru¢né jsme sa-
zeli do peci, ve kterych se topilo uhlim. A kdyz
jsem jedté za minulého rezimu délal vedouci-
ho pekarny v Konici, mél jsem tam $tésti na
jednoho starého pekare, ktery mné také pre-
dal néjaké zkusenosti.

Jaka je poptavka po vasem chlebu?

Kazdy tyden dostavam e-maily od lidf,
kteti se ptaji, ,,Proc se u nds také neproddvd vds
chleba, pro¢ musime jist takovy nekvalitni chleba...?
J& jim mohu jen sludné napsat - ,Musite tlacit
na svého obchodnika. Pokud nds chleba nechce, jd
mu ho nevautim.

Proé chleba tak brzy zplesnivi? Je to jeho
$patnou kvalitou?

Spatnym skladovanim. V obchodech je
davaji teplé na sebe, pak je uzaviou do sac¢ku.
Drive se do sac¢ku chleba nedaval. Balil se do

platna. Kdyz jsem rozjizdél pekarnu v Rusku,
jedl jsem tam svdjj chleba 3estnact dndi a nic
mu nebylo.

Firma SANAL, s.r.0. vyrdbi také bramborové lupinky
usmazené do zlatova v oleji. Specidlnf odriida bram-
bor z regionu se nejprve oskrdbe, poté rucné ocisti
a vloZ{ do pristroje na krdjent lupinki. Ty se ndsledné
smazi v oleji, ochuti a rucné ball podle poZadované
gramdZe. Lupinky maji rizné prichuté. Mohou byt
solené, cesnekové, paprikové, slaninové. Brambiirky
neobsahuji Zddné skodlivé chemické ldtky.

TakZe jste pomdhal otevirat i pekarny ve
svété? Kde viude?

Hodné pekdren jsem vidél a navativil, hod-
né jsem jich pomahal ve svété oteviit. Jezdil
jsem pro firmu, od které mam ted stroje.
Skolil jsem pekate do ciziny a pomahal i roz-
jizdét provoz. Tak jsem se dostal tfeba do
Recka, Kazachstanu, Ruska, atd.

Pfivezl jste si také néjaké zkusenosti ze
svéta?

To ani ne. Spi§ bych tekl, Ze se tady po
revoluci v peka¥stvi hodné pokazilo, co bylo
do té doby v poradku. Kvalitni chleba, kvalit-
ni rohliky. Zacaly se ve velkém upfednostiio-
vat bagety, napénéné pecivo, do kterého se
uz za par dnli neda kousnout.

Pomiize vim pekaitim, kteFi pecete kva-
litni a cerstvé pecivo, povinnost oznaceni
rozmrazovanych pekatskych vyrobka?

Ani ne. Vzdycky kdyz nahlizim do regalt
v obchodech, zlstadvd mi rozum stat a #kam
si, ze bych se stydél dat néco takového lidem
na pult. Kdyz vidim, jak tam z krabice vyklopf
tésto a z néj rovnou vyrabéji - to neni pekati-
na. To tam rovnou mGZu postavit opici, kte-
rd jesté pred tfemi dny uklizela a taky to bu-
de umét. To pecivo tam nikdy nevidélo kvas.
Nasypou mouku a pro tu kyselost do ni nale-
ji néco tak agresivniho, Ze by to vyZralo diru
do plechu. To s chlebem nema nic spole¢né-
ho. Z kvasu uz pece mélokdo. A ja uz mam
kvas dvacet let. P¥inesl jsem si ho tehdy
v kybliku a stale z ngj pecu.

V tu chvili uz musel pan Navrdtil nase poviddn{
prerusit a spéchal za synem sdzet vykynuté bochni-
ky z pletenych lykovych osatek na dlouhé plechy.
Jesté potfit vodou mékkymi kartdci, jaké jsme vidé-
li u Slepdnkii. Potfené a posypané kminem mi¥i do
vyhtdté pece a my zase domii. Rdno si koupime
Cerstvy chleba a budeme védét, jak se pekl.

Kontakt na vyrobce:
SANAL, s.r.o.

Zamecka 101

798 03 Plumlov

tel.: +420 585 393 401
pekarnasanal@centrum.cz
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Bedihostské zabijackové a uzené speciality

Lide by si mell viece viimat, co jC.

Tradi¢ni receptury jak vyrobit ty nejlepsi zabijackové a uzené speciality z vepfového masa
pfinesli do firmy Koufil s. r. 0. zaméstnanci od svych predk a starych mistr( v uéeni. Bedihost-
ské Feznictvi existuje jiz od roku 1991 a po svém otci Karlu Koufilovi ho zdédil jeho dnes pétacty-
Ficetilety syn Vladimir. Firma se zabyva poraZkou, bourdrnou masa, vyrabi masné vyrobky a také
maso a masné vyrobky prodava. V soudasné dobé zaméstnava osm lidi. Mistni fezniky, délniky
ave vyrobé i prodavacky. Zna¢ku Hana ma Feznictvi za Bedihost'ské zabijackové a uzené speciality.

Co v3echno pat¥i mezi zabijackové speci-
ality oznacené znac¢kou Hana?

Tlacenka, jitrnice, jelita, jitrnicové i jelito-
vé prejty, také zapecend jitrnice, ovar, Skvar-
ky, sadlo bilé a skvarkové, skvarky, polévka
dernd a ovarovd, klobdsy a kabanos, uzena
masa, $pek, kosti a Zebra.

Pfevzal jste firmu po svém otci. Vzdycky
jste chtél byt feznikem nebo jste mél jiné
plany o své budouci profesi?

Ne nechtél jsem byt Feznikem. Jsem pavod-
nim povoldnim stavaf.

Kolik vyrobki roéné vyprodukujete?
Zhruba ttiadvacet tun vyrobkd, kdyz ne-
pocitdm syrové maso.
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Kdo je vasim dodavatelem?

Prasata ndm dodava zemédélské druzstvo
Kojetin a soukromd chovatelka Ing. Uli¢nd
z farmy v Bedihosti. Bourané maso mame od
spole¢nosti Makovec a.s..

K éemu je podle Vas dobré oznacovat po-
traviny znackou Hand regiondlni produkt?

Lidé by si méli vice viimat, co ji. Prede-
v&im &ist slozeni u rddoby masnych vyrobkd.
Tato znacka by méla byt zarukou kvality.

Kontakt na vyrobce: Koufil s.r.o.
Tovarni 53, 798 21 Bedihost

tel.: +420 603 581 459, +420 582 368 495
Vladimir Koufil
kourilvladimir@seznam.cz



Mléko a mlé¢né vyrobky

Takovyg zwot jsme i vybrall.
A nis vzia to wtuzile.

To si tak jednou manzelé Blanka a Ivan Hrbkovi fekli: ,,Pojdine se odstéhovat z Prahy na

venkov, budeme hospodarit.“ Koupili si chaloupku v krdsné a ¢isté pFirodé na Konicku v obci
Hvozd. A koupili si i bilé kozy, pozdéji kravy a ovce. Romantické, ze? OvSem Ze by ted’ prozi-
vali klidna a pokojnd diichodova léta? ,,Kdepak. Adrenalin to je, “ Fika jejich dcera o zemédél-
stvi a podnikani. ,,To kdyz vdm takhle v pét rdno zazvoni na chalupu, Ze vase krdva blokuje v obci
dopravu a tvdFi se vyhruzné,“ pravi pani Blanka. ,,Jak se na takovou krdvu vold?“ zajima mé.
»Nejéastéji jménem, “ ¥ika. ,,Nds neposlechne ani viastni pes...,“ skaéu ji do Feéi. ,,To musite za-

ov s

Fvat: Mazej domii, bestie!, radi. Jsou samy smich a samy vtip, radost z nich jen ¢isi a tak neni

divu, Ze se jim v zemédélském podnikani dafi a hlavné, Ze je to oba bavi.

Ve Hvozdé u Konice zaloZili manzelé lvan a Blan-
ka Hrbkovi malou ekologicky hospodafici rodinnou
farmu AMALTHEA s.r.o. Pivodné malé hospoddr-
stvi's chovem bilych koz si i po rozsiveni o chov mléc-
nych krav zachovalo sviij rodinny charakter. Celo-
ro¢né produkuji’ kravské mléko, v sezoné kozi. Vy-
rdbi z néj syry, jogurty, zdkysy, kefiry, mdslo a radu
dalsich vyrobkii. Ve v biokvalité. ,,Hleddme stdle
cestu ke stabilizaci sortimentu, protoze tak Siroky
2dbér, jaky mdme, se nedd dost dobre udrZet v tak

malém provozu,“ fikd majitel farmy, ktery se od zdrf
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miiZe chlubit také vitézstvim v soutezi Ceskd biopo-
travina roku 2012. Jejich kozi biomdslo vyhrdlo ve
druhé nejvice obsazené kategorii Mléko a mlécné
produkty.

Jaké je vase kozi bioméslo?

Kozi biomaslo je luxusni vyrobek. K jeho
vyrobé je nutné ziskat potfebné mnoZstvi
smetany, cozZ je v ptipadé kozfho mléka na-
ro¢néjsi. Kozi biomaslo je jemnéjsi a |épe
stravitelné, vhodné i pro déti.

Kde jste se naucili hospodafit a jesté k to-
mu vyrabét produkty v biokvalité?

(Blanka) V3echno jsme se naucili sami.
Byla jsem uFednice, cely Zivot jsem sedéla
v kancelafi a nikdy mé to nebavilo.

(lvan) Moje Zena je Praza¢ka a v Praze
jsme se také seznamili a rozhodli se, Ze bude-
me Zit jinak. Pfed osmndcti lety jsme si pofi-
dili chaloupku. ManzZelka méla sen o dome¢-
ku na vesnici plném zvitatek a pamatovala si
i tu fikanku z détstvi Na tom nasem dvore vsech-
no to krdkore... Je3té jsem ji vycetl, Ze mi to ne-
tekla d¥iv. Ze jsme takto mohli Zit uz davno.

ProtoZe hospodarime na cca 25 hektarech zemédélské
plidy, za rozhodujici podminku prosperity povaZujeme
faremn( zpracovdni a piimy prodej nasich produkti
s vysokou pridanou hodnotou, at se jednd o kvalitni
plemennd zvitata nebo o vyrobky z koziho ¢i kravského
mléka. Do této filozofie zapadd i zvySen kvality a pri-
dané hodnoty a odliseni se od standardni produkce
prechodem na ekologické hospodarent. Viyrdbéné syry
navazuji na nékteré staré a méné zndmé receptury ze
zem( s tradicni vjrobou kozich syri. ProtoZe si vytvdri-
me okruh stdlych zdkazniki, stavime propagaci nasich
wrobkii i na pivabnych pribézich o jejich vzniku.
Vzhledem k rozsahu vyroby jsou jednotlivé Sarze nasich
syrii origindly, vyrdbéné a oSetfované s ldskou a péci.

Xy

| proto ziskdvaji ocenéni na soutéZich a degustacich.
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A s témi produkty se to md takto. Prvn{
kozi syr jsem ptipravil j4 a manZelka Fekla:
,VZdyt je to dobré. A viibec, kdyZ to dokdZes ty, jd
to udéldm jesté lépe.“ A bylo to tak. Ja vzdycky
s n&¢im novym zaénu a ona to pak vylepsi.
Mam sklony k inovacim, manzelka si moje
ndpady pfisvoji a déla to pak lépe nez ja.

A vase piivodni profese byla jaka?

Vyristal jsem ve zcela jiném prostredi.
Studoval jsem elektrotechniku, kybernetiku,
leteckou techniku a pracoval i jako uditel
odbornych pfedmétll na sttedni ekonomické
gkole. Zkratka délal jsem Gplné néco jiného,
nez ¢im se dnes zabyvam.

Zadali jste tedy chovem bilych koz...

Prvni kozy jsme si potidili v roce 1996 a syr
a jogurt zacali vyrabét nejprve jen pro vlastni
pottebu. Dodneska jsme taky svymi zakazni-
ky, takze pro¢ bychom kozy nacpavali chemi-
kaliemi? V soucasnosti chovame kromé pat-
nécti koz i ¢ty¥i kravy, par ovecek, které vy-
pésaji nékteré nepfistupné pastviny, hvozdy.
Zemédélstvi na plny tvazek. Jesté doneddvna
jsem pfitom chodil do prace, ted uz jsme
oba v dlchodé. TakZe se tim bavime a také je
to slusné prilepseni k Zivotu, které da sice
spoustu préce, ale nez sedét, Zmoulat kapes-
nik a brecet a naddvat na vladu? To by nebyl
muj Zivotni styl. Umime se o sebe postarat.
Tak ted Zijeme jinak a mysleli jsme si, Ze to
bude klidny Zivot. | takové drobné stado ro-
dinu p#i skromném Zivoté uZivi.

A zaméstna...

Jsme na to sami dva, mame jen jednu
dceru, kterd ale studuje a pomuze ndm maxi-
malné pres vikend.




kovou znackou. Ale divdme se na to tak, Ze
v regionu musi lidé spolupracovat. Vyvinuli
jsme néjakou aktivitu k ziskani znacky a to
m4d pFinos nejen pro nds, ale i pro sdruZeni,
které se o znacku stard. Jsem v soucasné do-
bé i ¢lenem vybérové komise pro udilenf cer-
tifikatd, také akreditovanym zemédélskym
poradcem, takZe zku3enosti, které ziskdm
i prostfednictvim regiondlnich znacek mohu
uplatnit i v praci poradce, kdyz pomahdm
jinym zemédélciim. A popravdé feceno dob-
ré zkuSenosti pfenasim naptiklad na Karlo-
varsko, kde jsem klientdim pomédhal s budo-
vanim a oteviranim malych faremnich mlé-
karen - coZ je také prace, kterou déldme na
tizemi celé republiky.

Zvas dvouale ¢isijenom nadSeniaradost.
Co tento zivot na venkové udélal s vasim

vztahem?

(Blanka) Takovy Zivot jsme si vybrali a fekla
bych, Ze nd3 vztah to jen utuZilo. Nékomu by
mozna vadilo byt ¢tyfiadvacet hodin denné

s manZelem. My jsme spolu ale radi. Rozumi- T R S
- . P . AMALTHEA s.r.0.
me si, oba nds to bavi a déldme to s laskou.
Hvozd 59

798 55 Hvozd

tel.: +420 777 262 694
farma.hvozd@centrum.cz
http://biomleko.com

Ing. lvan Hrbek

K éemu je vdm dobra znacka Hana regio-
nélni produkt?

(lvan) My jsme tak mald farma a produk-
td mame tolik, Ze bychom je zfejmé prodali
i bez néjakych reklam spojenych s marketin-

Amalthea se jmenuje farma manzelii Hrbkovych a jmenovala se tak i koza, kterd kojila mladého boha Dia
svym mlékem, kdy? jej jeho matka ukryvala pied otcem. Kdyz si tato koza jednou ulomila roh, naplnila ho
Jedna z nymf vzdcnymi plody a ucinila z néj symbol poZehndni — dnesni roh hojnosti

66

Handacky med - pfimo od vcelaie

Ze sadu zmizely veely.
Tak jsem se stal veelarem.

K véelaFiné poprvé pficichl v roce 1997. Tehdy v prabéhu vaZné nemoci zistal doma v pl-
A c o < v 1A . . P 5ol
ném invalidnim dichodé a p¥i prochédzkach svym ovocnym sadem v Namésti na Hané si po-
jednou zadal vé§imat podezielého ticha. Ze stromi se neozyval bzukot véel, véely jakoby zmi-
zely, nevidél ani jedinou. Kratce na to se stal Jan Benes véelafem a dnes ma za sviij med kvé-
tovy z kvétti ovocnych stromii, medovicovy lesni a pastovy regiondlni znacku Hana.

Kdo Vam pomohl naucit se porozumét stav z divod(i rodinnych i zdravotnich, také

véeldm a véelateni? jsem ode3el do predc¢asného plného diichodu.
Prvni véelstvo mné vénoval muj byvaly spo-

lupracovnik. Druhé dlouholety dobry véelar, Vychoval jste si néjakého nasledovnika?

k némuz jsem chodil na rady. Dobfe jsem ho Vychoval jsem jednoho véelate, kamarada,

znal je3té z dob, kdy jsem délal agronoma  ktery ma 70 véelstev.
a on traktoristu. Diky svému byvalému povo-

ldni jsem ptisel rovnéz do kontaktu s dalsimi Kolik medu roéné vyprodukujete?
vlelati. Postupné jsem navySoval stav asi na Od 2500 do 4500 kilogram(i. Néco pro-
patndct véelstev a ziskaval zkuSenosti. dam velkoodbérateli, vétdinu medu si ale ku-

puji stéli zakaznici. Samoziejmé také znacka
Dnes uz méte zku3enostii véelstevvice,72e?  Hand regiondlni produkt mné pomohla do-
V roce 2003 se mdj zdravotni stav trochu  stat se do povédomi zakaznikl a podtrhla
zlepsil a zlistal mné ¢astecny invalidni diichod. i kvalitu vyprodukovaného medu. Je to i zava-
To mé dovedlo na rekvalifika¢ni kurz pfes pra-  zek udrzovat vysokou kvalitu nadale.
covni ifad a béhem dvou let jsem po nemalych

investicich po¥idil uz 100 véelstev. Ale protoze Kontakt na vyrobce:

jsem potieboval fedit odbyt a také vy33i odbor- Ing. Jan Benes

nou troveri, vstoupil jsem do Cechu profesio- Nam. T. G. Masaryka 238,

nalnich véelaft, kde je podminkou mit 150 783 44 Ndmést na Hané

vlelstev. Tento stav jsem drzel do leto3niho tel.: +420 737727 837

roku, kdy jich mdm uz 107. Musel jsem snizit jendabenes@centrum.cz
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Malované hodiny

Moje hodiny motow bgt L obrazem na zdd.

Chtéla mit doma p&kné hodiny. Zadné ale neodpovidaly jejim pedstavam. Tak si své ho-
diny prosté sama vyrobila a namalovala. ,,KdyZ je uvidéli kamarddi a zndmi, chtéli je mit také.
Tak jsem zacala vyrdbét malované hodiny, “ Fika t¥icetiletd Jitka Helova ze Senice na Hané, pro-
fesi ucitelka a druzina¥fka na Zékladni skole v Nakle.

Jak vypadaji Vase prvni hodiny?

Nemaji zddny motiv. Jde na nich hlavné
o barvy. Jsou to hodiny, které dnes mame
i v nabidce na nasich webovych strankach.
Klasické ¢tvercové. Chtéla jsem, aby byly prak-
tické, prehledné a aby na né byl pékny po-
hled. Aby slouZily i jako obraz na zdi. Je to uz
tak t¥i ¢tyfi roky, kdy jsem tyto své prvni ho-
diny vyrobila.

Zkuste zavzpominat na za¢4tky podnika-
ni s malovanymi hodinami.

Bylo to velmi pozvolné. V hlavé se mné
pomalu rodily prvni myslenky, ndpady, moti-
vy, premyslela jsem o tom, jak a kam dal smé-
fovat. A teprve za rok a ptil jsem zacala v tom-
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to oboru i podnikat. Plivodné jsem pak chtéla
délat jenom hodiny. Ale pfed dvéma lety jsem
nastoupila do 8koly jako ucitelka a druzinar-
ka. Na hodinach ted délam patndct az dvacet
hodin mési¢né. Kdybych investovala vice do
reklamy, urcité by zakdzek p¥ibylo. Ale nevim,
jestli bych pak dokdzala pokryvat poptavku.

Jak na hodiny lidé reaguji?

Velmi porzitivng. Rikaji, Ze je to origindl,
ktery se hned tak nevidi. Mnoho lidi si pak pfes
nase webové stranky hodiny objednava.

Vase nabidka je dnes pomérné pestra
a nabizite hodiny rtznych tvari i barev. Jak
postupujete p¥i praci?

Hodiny maluji zdravotné nezavadnymi bar-
vami na dievo a po zaschnuti je prelakuji silnou
vrstvou laku, kterd zaruéuje vétsi odolnost proti
poskozent, vihkosti a udrZuje barvy stale jasné
a zivé. U kazdého vyrobku pouzivam osvédce-
ny hodinovy strojek znacky Quartz. Hodinové
a minutové rucicky jsou kovové, k vybranym
hodindm si zékaznik mize zvolit libovolny typ.
Hodiny maji tichy chod.

Na ptani malujete i hodiny riznych veli-
kosti, barev i motivii.

Lidé si hlavné vybiraji co do velikosti. Na-
ptiklad uz chtéli hodiny veliké metr krat metr
do obyvaku. Maji to pak opravdu jako obraz
na zdi, hodiny jsou jen dalsi funkce toho ob-
razu.

Kdo Vam p¥i praci pomaha?

Dtevo si obstardvdme od mistniho truhlé-
fe v Novych Dvorech a Loucanech. Ten ndm
dodava uz pfipravené desky v pozadovanych
rozmérech. Manzel lepi, déld prvni nétéry,
sem tam néco pfibrousi. Ja vlastné jenom
maluji. Ale mame dvé déti staré osm a pét let,
takZe se mame jesté p¥i viech nasich zdjmech
co otacet. Myslim si v3ak, Ze to zvldddme do-
cela dobte.
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Co mate na své praci nejradgji?

Barvy. Bavi mé, kdyZ s nimi mohu experi-
mentovat. Déldm rdda stinované hodiny.
Motivy mohou byt rdzné a lidé maji rizna
prani. Vzdycky jsem rdda, kdyz se se zdkazni-
kem shodneme v nécem, co se libi i mné.
Nejradéji mam ale volnou ruku p¥i své praci.

Pracujete s hodinami, které jsou symbo-
lem éasu. Jste dochvilnd?

Myslim, Ze s dochvilnosti problém nemdm
(smich).

Jak Vadm pomdha znacka Han4 regionalni
produkt?

Lidé diky znacce védi, Ze se jedna o mistn{
produkt. Ze je z oblasti, ke které se hlasim.
A zékaznici naopak védi, Zze ndkupem pod-
poruji femeslniky v regionu.

Kontakt na vyrobce:
Jitka Helova
Cakov 40

783 22 Senice na Hané

tel.: +420 776 304 386

tel.: +420 731 024 642
helovaj@seznam.cz
http://www.malovane-hodiny.cz
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Rezbafské prace

Se drevenm nepracwyl, ale hovotim.

»Komunikaceje slovo. Tady se ale odehrdvd mezi ost¥im ndstroje a d¥evénou plochou, “ ¥ika fezbar
Miroslav Srostlik Moravsky z Cech pod Kosi¥em. Hovofi hanécky a hosty vitd hrou na cimbal
azpévem. Uzndvany umélec, ktery ma sva dila po celém svété, ziskal cenu Franze Kafky a hra-
je na t¥inact hudebnich nastrojii. Rezbé¥stvi se vénuje uz vice ne tFicet let.

Rezbé¥stvi je Vasi piivodni profesi?

Ne, j4 jsem studoval Pedagogickou fakul-
tu v Olomouci a jesté pred t¥iceti lety jsem
byl u¢itelem na zakladni 3kole. Po patnacti
letech jsem ale ze 3kolstvi musel odejit, pro-
toze jsem hraval v kostele na varhany. Bylo
mi sedmatficet let, tehdy jsem se podruhé
ozenil. V Kostelci na Hané jsem zacal opra-
vovat stary handcky grunt a tam jsem poprvé
poznal krasu dieva. A také jsem dvacet let
choval jezdecké koné, denné k nim rano vsta-
val, sekal jim travu, chodil za nimi do masta-
le dat pusu na dobrou noc.

Chybéla Vam nékdy prace ucitele?
Vibec ne. Mladi lidé za mnou stéle chodi-
li a chodi dodnes.

TakZe Vase zacdtky se dievem souvisely
nejprve s praktickym vyuZitim p¥i opravé
rodného domu?

Ano. Délal jsem nejprve tesarskotruhldrskou
praci - okna, dvete, vie co bylo ze dfeva potte-
ba. Ale chtél jsem dFevo poznat vice a hloubé-
ji a také udélat radost své (tehdy druhé) Zzené
azacal pro ni vyrdbét Sperky. Zjistil jsem, jak je
krasné takto hovofit se drevem. A potom dé-
lal Sperky v takovém rozsahu, Ze se vyvazely do
celého svéta pres jabloneckou bizuterii.

Rezbastvi Vis tedy nikdo neudil?

To je dar od Stvotitele a j& myslim, Ze si
vlohy k fezbafstvi nesu uz i z minulého Zivota.
Vdechny postupy jsem se ale musel naucit
sam. Jednou tady byli z Akademie vytvarnych
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umeéni, konili studium a po nékolika hodi-
nach se mé ptali, pro¢ vlastné studovali.
Mozna jsem zdédil néjaké predpoklady po
mém pradédeckovi Silvovi Taroucovi, posled-
nim hrabéti, kterému pat¥il zimek v Cechach
pod Kositem.

Viechno délam rukama. A kdyZ se jich
dotknete, ucitite, Ze jsou jemné jako ruce
ufednika. ProtoZze musim mit ruce jako chi-
rurg - s absolutnim citem.

Co pro Vas znamena Vase prace?

To viechno, co tady kolem vidite (ukazuje
na drevéné modely a plastiky) neni cilem mého
snaZeni. Cilem mého snaZeni je prijit k lidské
dusi. A k lidské dusi se dostavam pfres toto
své uméni. Oslovuji ¢lovéka svou praci ve
drevé. Dostal jsem dar a prostiednictvim to-
hoto daru hovotim k lidem. Tato prace je
moje obrovska laska. A nejvétsi trest by byl
pro mé, kdybych nemohl pracovat.

Uz jako maly kluk jsem denné vylézal na
strom a aspof hodinu zpival lidem. A az dnes
vim, Ze jsem mél v sobé potiebu néco lidem
sdélit d¥ive, nez usnou. Televize nebyla, tak li-
dé sedéli venku a poslouchali, jak maly Mirek

zpiva.

S jakym dievem pracujete?

Pracuji hlavné s lipovym d¥evem, protoze
lipové dFevo se na nic jiného neZ na fezbar-
stvi a rdmecky do véelind nehodi. Navic je Ii-
pa strom, ktery je nasim symbolem. | kdyz si
myslim, e uZ to dnes ani neplati. Ze uz ne-
jsme ani tak laskyplnf a tvarni jako to lipové
drevo. Uz jsme kosmopolité. Ale my patiime
sem. Tady je nade misto. Sem nds Bih dal.
Lipové kmeny mam z parku. Za poslednich
deset let zde bylo vyvrdceno 150 stromd. Tak-
Ze je to symbolické, Ze pouzivdm dievo, které
vyrostlo tady, a bude nyni pouZito na dilo,
jez md néco sdélit o tomto misté.

Moje prace md dvé poloviny. Jednak je to
uméni a jednak femeslo. Zdsadné nedélam
zadné kopie nic¢eho, viechno vymyslim sam.
Spat chodim o palnoci, vstavdm ve tfi hodi-
ny rano a uz vymyslim. Mezi tfeti a ¢tvrtou
hodinou rano je totiz podle starych Cifianti
hodina mezi drakem a hadem a to je ¢lovék
nejvic otevieny vesmirné energii.
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A k Vam pFichazi inspirace...

Kdyz tak téch deset dvandct hodin sedim
a jen se divam, jak dldto ubird hoblinu, vite,
co mdm &asu na premysleni? J4 ani nepremys-
lim nad tim, co délam. To jde samo. To je Fize-
no seshora. Pfese mne jen protéka ta spravna
energie. TakZe ja nemyslim na nic a to je to
nejkrasnéj3i splynuti s mym nitrem. A to jsem
po ticeti letech objevil, Ze tak to funguje.

Jak p¥i praci postupujete?

Uméni je vymyslet, co budu vyfezavat.
Udélat studii, skicu, model do d¥eva. (Ukazu-
Je jeden ze svjch modelii.) Tento jsem nazval
Svoboda. Znazorriuje dva ptaky ve vzletu, let
ptak( je bez hranic. Kdyz mam hotovy mo-
del, nastupuje femeslo. A vyfezal jsem plasti-
ku pét metrl vysokou. Vyfezéval jsem ji pred
sedmi lety pdvodné pro Berlin. A kdyZ jsem
mél do zlaté knihy Berlina néco napsat, na-
psal jsem - Lidé jsou jako jednokridli andélé.
Chtéji-li vzlétnout, museji se obejmout. Mél jsem
na mysli vychodni a zdpadni Berlin. Oni to
nepochopili a nakonec plastiku odmitli. Ny-
ni je umisténd v bance.

Jak je velkd Vase nejvétsi plastika?

Moje nejvétsi plastika je umisténd v hale
Skoly v mém rodisti v Kostelci na Hané. Vazi
pul druhé tuny, pracoval jsem na nf t¥i roky
a nazval ji Strom Zivota. M4 dvandct a pal
metru na délku, tfi a pdl na vysku a metr
Ctyticet je hlubokd. A md tvar ryby - coz je
symbol viry. Sklad4 se z tisicll kusi. V atelié-
ru se nejprve vyrezavaji jednotlivé dily, které
se pak na misté sestavuiji.

Vidim na fotografiich, Ze jste na ni nepra-
coval sam?

Vzdycky jsem mél pomocniky. Ale pravi-
delné to dopadalo tak, Ze v dilné a pak jesté
chvili na tom misté, kde se to instalovalo,
vydrzeli uz jen krétce. Posledni rok jsem pra-
coval sdm. A toto dilo jsem zase délal pro
prostéjovskou nemocnici (ukazuje na dalsi fo-
tografii). Mét osm a pal metru. Podle smlou-
vy méla mit deset metr(i, ale nez jsem ji ptive-
zl na misto, zabirala tam uz metr a pal uma-
kartovd recepce. TakZe jsem musel plastiku
mésic a pal kratit, abych ji do tohoto prosto-



ru dostal. Dodnes mné za ni dluZi osm set
tisic, které uz asi nikdy neuvidim.

Vypadad jako cesta k uzdraveni...

Ano. Téma zadani znélo Pfichdzim nemoc-
ny, odchdzim zdravy. Tady je nemoc, chmurné,
spletité linky a tady pfiroda v symbolu kvétu,
modrd je barva nadéje, Zena jako darkyné
Zivota a pres to viechno se to rozpléta do
optimistickych linek...

Stalo se Vam, Ze jste nékdy dilo nedokondil?
To nikdy. Vzdycky jsem dilo dokoncil.

Kde viude uz mizeme vidét Vase dila?

Po celém svété, nejddl asi v Austrdlii. Hod-
né jich je po celé Evropé a nejvic na Prostéjov-
sku. Tam je moje galerie.

Jak vzpominate na zadatky, kdy jste se
FezbaFstvim zadal Zivit?

Miroslav Srostlik Moravsky (1946) pochdzi z Kostel-
ce na Hané. Jeho cesta vedla od drobnych bytovych
plastik a figurdlni fezby az po monumentdlni dila,
kterd dnes zdobi fadu verejnych i neverejnych pro-
stor. Poslednich deset let se také vénuje prdci na re-
plikdch sakrdlnich dél, které odrdz( jeho duchovni
zaméreni. V jeho dilech prevazuji motivy z prirody
(Ctvero rocnich dob, Kytice, Strom Zivota) motivy
Zeny — jako ddrkyné Zivota (Harfenistka, Materstvi,
Madona), ale také silné duchovni motivy (replika
sochy Sv. Markéta, Madona s ditétem, Rodina). Je-
ho dila zdobi predevsim prostéjovsky region a mésto
Prostéjov, které jsou jeho Zivouct galerif.

K velké zakazce jsem se musel nejprve do-
pracovat. Prvnich patndct let jsem byl Zebrak.
Manzelka pracovala jako zdravotni sestra ve
vézeni a j4 jsem se doma staral o déti a pfitom
jesté vyfezaval. Mél jsem pét déti, vafil jim, do
desiti do vecera Zehlil pleny, a abych se uZivil,
vyfezaval jsem do péti do rana ramy pro mali-
fe. Ani nevim, jak jsem to v3echno zvladal.

To jste uz skoro tak Sikovny jako my Zeny.
A dnes jste jesté umélecky Fezbar.

Dnes uZ se u mé ¢ekd na zakazku tieba i tfi
roky. Pfed dvéma lety jsem dostal dopis od
mezinarodni organizace umélct, abych si jel do
PatiZze pro vyznamendni za své dilo. A dostal
jsem tuto medaili, cenu Franze Kafky (vytahuje
z jedné zdsuvky kredence), kterou ma také Milo3
Forman, houslista Jaroslav Svéceny ¢&i Steven
Spielberg. Mam tady také cenu za uméleckou
¢innost od Masarykovy akademie uméni...

Téchto ocenéni'si nejvic vaZite?

To je jen takova mald satisfakce. Vzdyt vi-
dite, jak to mam jen tak v igelitovém pytliku
v zésuvce. Nejvic si vazim toho, kdyz ke mné
pfijde obycejny ¢lovék a Fekne: ,To je krdsa.”.

Jakou budoucnost ma v nasi spole¢nosti
femeslo?

Dnesni doba je velmi poklesld a potfebuje,
aby se femeslo povzneslo zase nahoru. Proto-
Ze prace rukou neni viibec ocenéna. Chybi
nam cechy. Kazdy cech si hlid4 vysokou dro-
verl a nesnese darebdky. Tam se Femeslnik
musi vyznacovat urcitou filosofii, kterd byla
kdysi normou. Kdyby se mné podarilo ptimét
spole¢nost k tomu, aby se znovu vritily cechy,
bylo by to pro mé obrovské zadostiucinén{
a mohl bych Fict - Splnil jsem své posldnf. Proto-
Ze cech je filosofie, ktera se vraci ke kofentim
a navazuje na nase predky. A femeslo je za-
klad kazdé spole¢nosti.

Kontakt na vyrobce:
Miroslav Srostlik Moravsky
Nam. Podlesi 308

798 58 Cechy pod Kosifem
tel.: +420 607 650 950
srostlikmiroslav@seznam.cz
http://about.cz/atelier/
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Zihorska krajka — hackované symboly

Nejprve jsemn si uhdl
¢4 uhdlikovola

P/r J , v , v
ozdoby na vinotnl stromecek.

Hackovat a plést umi od détstvi. A moznd tomu nebudete véFit, ale naudil ji to jeji tatinek,
kterého to zase naucila jeho maminka. Pavla Huéinova Zije se suym manzelem ve Veselicku
na Pferovsku na romantickém misté vedle zimeckého parku. Asi pied dvaceti lety onemoc-
néla se zady, coz ji na pul roku upoutalo na ltzko. Vzpomind, Ze pravé v té dobé se ji dostal
do rukou ¢asopis, ve kterém byl vanoéni stromecek nazdobeny hackovanymi dekoracemi. To
ji nadchlo a hned také zkusila podobné ozdoby vytvofit. Dnes uz svym uménim déla radost
lidem po celém svété.

Kdy se Vase hackované ozdoby poprvé
dostaly zdomu do svéta?

Kdyz jsem zkusila uhdckovat vanoéni oz-
doby, kterymi bych si n43 stromecek také na-
zdobila, manZel je zacal brat do zaméstnani.
A byla po nich za chvili takova poptavka, Ze
potteboval, abych vyrabéla stale dal3i a dal3i.

Stihla jste si ten sviij stromeédek viibec
nazdobit nebo hned ty prvni vyrobky puto-
valy zdomu?

Ale to ano.
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Dafily se vim prvni pokusy?

Ano. ProtoZe jsem byla uZ vypracovand.
Ale vzpomindm, Ze jsem si vzala napfiklad
bariky a napinala ty uhdckované kosilky p¥imo
na né. Jenomze bariky ¢asto praskaly a tak
mné manzel vyrobil pevné tvary z polystyre-
nu. Vyhoda mych obhackovanych banék ¢i
velikonoénich vaji¢ek je v tom, Ze se daji sun-
dat v pfipadé rozbiti. Staci rozpdarat nitky,
kterymi jsem na konci zatdhla a mohu navlé-
kat na nové vajicko.

Zamétujete se na vyrobu predevsim va-
no¢nich a velikonoénich ozdob. Co vSechno
ve Vasem sortimentu najdeme?

Symboly Vdnoc a Velikonoc. Z vanoénich
jsou to hlavné snéhové vlocky, andilci, zvo-
necky, také srdicka a k Velikonocim samo-
ziejmé patfi obhackovand vajicka, slepicky,
do kterych se daji vklddat vajicka, také hac-
kovana vajicka na povéseni. Hackuji ale také
vétsi dekorace. Naptiklad andély, také betlé-
my. Jeden velky asi jako tento stdl, u kterého
ted sedime, jsme upevnili do dFevéného do-
mecku. Tento jsem délala na zakazku pro
pani Musilovou, kterd ma v Hranicich galerii
M+M. Tam se také moje vyrobky dostanou
koupit.

Kam jesté zajemci o Vase vyrobky mohou
zajit?

Prohlédnout a zakoupit si je mohou také
v klastefe v Blahutovicich, na hradé HelfStyn,
ve dvorané hranického zamku, ve vystavnim
sdle méstské knihovny v Lipniku nad Beévou
a samoziejmé u mé doma. A protoZe jsem
byla 40 let knihovnici v mistni knihovné, déla-
la jsem dFive i vystavky v téchto malych pro-
storach. Jezdime s manZelem také po jarmar-
cich, kam nds zvou a to hlavné tam, kam se
dostaneme autobusem nebo vlakem. Pod
znackou Hana uz jsme prodavali v P¥ikazich
nebo v Bilé Lhoté, prodavali jsme i v Pasece,
jezdime také na zdmek do Tovacova, do Pre-
rova, nejvice se nam ale libi na velikono¢nim
jarmarku na HelfStyné. Tam se ndm uZ hlasi
nasi stali zdkaznici. A tam si ode mé nakoupi-
li lidé z celého svéta. Z Koreji, Paraguaye, Ka-
nady, na jinych mistech si néco koupili také
turisté z Ciny, Némecka a dalsich zem.

Mate viibec konkurenci v téchto ha¢kova-

nych ozdobach?

Nemdm. V3ude, kde jsme byli, jsem se
vzdycky divala, jestli nékdo néco podobné-
ho vyrabi. Abych se mohla také inspirovat.
Ale nenasla jsem. KdyZ uz néco, co se mné
libilo, tak v Praze, kde jsem si par péknych
véci koupila.

Co ma tato Zdhorskd krajka spoleéného
se Zaho#im?

Je to oblast, odkud pochézim, kde Ziji
a kde tvofim. Ndzev se odvozuje tedy od to-
hoto mista.

Jak €asto béhem roku se této praci vénu-
jete?

Dalo by se Fict, Ze kazdy den. Nej¢astéji
u televize. Totiz u hac¢kovdni usindm a u tele-
vize také. Kdyz délam oboji dohromady, pak
neusnu. Od kazdého druhu udéldm tak sto
kust.

Nechdpu, Ze mizete délat takovou pre-
cizni a jemnou préci a sledovat p¥i tom i tele-
vizi. Jak Ize tyto ozdobné dekorace udrZovat,
aby vydrzely stéle tak hezky bilé? Co dopo-
ruéujete?

Nemély by se pomackat, takZe predeviim
je tfeba je dobte skladovat. A kdyZ se stane,
Ze se naptiklad pres zimu zaprasi a chcete je

74

zase vybélit? Pak mam svoji metodu pranf.
V drogerii koupim prasek na skvrny, ktery na
rozdil od béznych pracich praski nebarvi.
Tento prasek rozpustim v teplé vodé, jakmile
voda schlddne, postavim do ni figurky nebo
vloZim ozdoby a necham tteba i t¥i dny takto
stdt. Potom je oplachuji pod studenou vo-
dou. P¥i prani se nesmi ozdoby dostat do
tepla, jinak by uz nebyly takové tvrdé - coz je
zase zpUsobeno naskrobenim. Teplem skrob
zmékne. Pokud se nékterd ozdoba pranim
trochu $patné vytvaruje, nahfeju ji a uvedu
do pavodniho tvaru.

Cim to je, Ze dne3ni Zeny a divky uz ru¢ni
prace neovladaji? D¥ive bylo samoziejmosti,
Ze si umély usit i kroj, vyzdobit diim vlastni-
mi vyrobky.

Nesedély u internetu. Pamatuji si svou
statenku, kdyz pFisla z pole, sedla vecer k ple-
teni. A to délala obrovské zaclony, pfehozy
ptes postele. Myslim, Ze je jind doba. Lidé
jsou dnes i pohodlni, protoZze se viechno
dostane koupit v obchodé.

Vis tedy udil ruéni prace Vas otec? On to
bézné i délal?

Nedélal, ale umél to, protoze ho to naudi-
la zase jeho maminka - babi¢ka Machacova
z Novych Dvorti, kterd stéle néco vyrabéla.
Muaj tatinek umél hlavné malovat. V nasf ro-
diné byli ale v3ichni zruéni. Také moje teta.

Jaké ruéni prace ovladate?

Pletu, iji, hackuji, hodné jsem kdysi i ma-
lovala. Také jsem délala r&izné dekorativni
vyzdoby. Napftiklad stromky tvorené z 3isek,
betlémy. Jednou dokonce dekorativni vysta-
vu na HelfStyné, kde jsem vyzdobila celou
kuchyri.

Neldkalo Vas nékdy studovat uméleckou
skolu?

Uz ani nevim. Dali mé vyucit kuchatkou,
tak jsem délala cely Zivot kuchatku. V dét-
ském domové, ve skole v Lipniku nad Bec-
vou, pétadvacet let ve Skolce.

Co je tfeba k tomu, abych se mohla na-
udit také tak krasné hackovat?

Trpélivost predevsim, také ndpaditost,
zru¢nost a preciznost. Jedna nade ptibuzna
chtéla p¥i matefské zkusit hd¢kovat. Poslala
jsem ji pfedlohy na vaji¢ka. Za mésic ptisel
dopis, v kterém stélo: Posildme Ti vSechno zpdt-
ky, Hanka na to nemd trpélivost.

Co Vase déti a vnouéata? DrZi se tradice
rucnich praci alespofi u vds v rodiné?

Ano. Mdm tfi dcery. V3echny jsou velice
Sikovné, kazda na néco jiného. V3echny tfi
umi plést, Hanka ovlada skrabanou techni-
ku na kraslicich, zdobi dokonce anduldi,
papousdi i holubiéi vejce, zrovna tak krasné
vydiva. Vysivat umfi také Kamila. Dana zase
vyrabi pékné kosiky z papirového prouti.
Vsechny t¥i navic dobfe maluji. A mdme uz
sedm vnoucat a ty také stdle néco tvofi. Na-
ptiklad barvami na sklo.

Kontakt na vyrobce:
Pavla Hu¢inova
Veselicko 73

751 25 Veselicko

tel.: +420 581 793 044

tel.: +420 606 270 138




Hracky pro radost

Vzdycky hWleddme néco, co na trivw chybl.

Martina Beckertova méla byt piivodné uditelkou. Namisto toho si ale hraje. Pfesnéji Fece-
no - vymysli, navrhuje a Sije hra¢ky. Hlavné mandsky, kostymy, ale také celé stavebnice,
v poslednich letech i kapsafe, maskoty pro obce, $koly ¢i firmy. Je rovnéz autorkou hracek,
jejichz predlohou byly hlavni postavy filmu Kuky se vraci, spolupracovala s Ceskou televizi
pFi tvorbé mardskad, jez jsou hrdiny pofad Kouzelna skolka ¢&i Kosti¢ky. Se svym manzelem
Vladimirem zaloZili pfed devatenicti lety firmu Noe, ktera sidli v Lipniku nad Be¢vou. Névr-
héd¥ka Martina md stale plnou hlavu ndpadt. A najde je vidy tam, kde vidi mezeru na trhu.

Kdy jste poprvé navrhla a usila néjakou
hracku a co Vas k tomu p¥imélo?

Studovala jsem vysokou 3kolu pedagogic-
kou obor rusky jazyk - vytvarnd vychova. Tam
jsem se také poprvé dostala k oboru hracky.
| kdyZz pochazim z ucitelského rodu, doslo
mné béhem studii, ze se na ucitelku asi moc
nehodim. Jsem totiz spi¥ introvert. Hledala
jsem a premyslela, co bych tak mohla v Zivoté
délat. Ani na zacatku patého roéniku jsem
jesté netusila, o ¢em bude ma diplomova
prace. Téma jsem si pak vybrala velmi kuriéz-
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né. Chodily jsme s kamaradkou do sportovn{
haly pres stadion, kde se jednou konaly néja-
ké automobilové zavody. Poradatelé tam na-
vezli jako mantinely obrovské baliky plné la-
tek. Nékteré z nich ¢ouhaly a byly to krasné
barevné uplety. Tak jsme si jich par nabraly
a tikaly si, Ze tfeba jednou nasijeme svym dé-
tem dupacky nebo polstarky. Kdyz jsem pak
méla latky na pokoji na kolejich, divala jsem
se na né a fikala si, Ze by bylo zajimavé udélat
v ramci diplomové prace kolekci textilnich
hracek. A tu mé to zacalo bavit.

Co v té diplomové kolekci bylo?

Prvni hracka byla zéba Kvakalka, dal3i byl
Snek, ktery se schovdval do ulity, potom dvé
Zelvy a ryba.

Tyto hracky Sijete dodnes?
Dnes u jen zabku. Ale je trochu jina. Sije-
me ji jako mandska. Patié mezi nejoblibenéjsi.

Hracky tedy Sijete uz od vysoké skoly.
Kdy vznikla firma Noe?

Spole¢nost Noe s.r.o. vznikla v roce 1993.
Chtéli jsme hlavné vytvofit netradi¢ni textilni
hracky, které budou nejen esteticky zajimavé,
ale budou miti hodnotu didaktickou. Zamé-
fili jsme se zejména na vyrobu maridski na
ruku ¢i na prsty, protoze umoziuji aktivn{
zapojeni déti do hry a dramatizaci pohadek.
Didaktickou hodnotu mandaskd nam pak
potvrdilo i ocenénf ,,Spravna hracka“.

Ve firmé podnikdte s manzelem Vladimi-
rem. Jak méte rozdélené role?

Manzel se stard o vedeni firmy a ma toho
na bedrech opravdu hodné. Stard se o cely
obchod, chod firmy i zajisténi vyroby. Stavaji
se kuriézni situace, kdy z jednani v kancelafi
musi odbéhnout a tahat na zddech molitan,
Zoky s vycpavkou, pytle s hrac¢kami na postu
apod. Jsme mald firma a musime byt p¥ipra-
veni délat opravdu viechno.

Pfedstavoval si V4$ manzel, Zze bude jed-
nou pracovat ve firmé s hrackami?

Manzel vystudoval zahraniéni obchod
a myslim, Ze si svou budoucnost takto nepted-
stavoval. Vazim si toho, Ze se takto obétoval.
V podstaté se této firmé upsal. Myslim ale, Ze
zaZiva i svétlejsi chvilky, kdy ho prace nesmirné
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bavi, ale obcas se dostava i do depresi a nejra-
déji by utekl (smich). Ale do takovychto stav(i
se obcas dostdva kazdy. Jsme viak v situaci,
kdy si nemizeme dovolit - na rozdil od lidf
nékde zaméstnanych - jen tak dat vypovéd
a odejit a za dva mésice pracovat jinde.

Mate t¥i déti, dnes uz starsi. Kdyz ale byly
jesté mensi, motivovaly vds také k néjakym
ndpadim na hracky?

Ur¢ité ano. Napiiklad nejmladsi syn Mar-
tin mé motivoval k uiti auta, které si na sebe
mohl i obléknout a béhat v ném jakoby jez-
dil. Dcera zase k usiti kostymu v kolekci pro-
fese. Chtéla byt uklizeckou.

Co vas dalsi sortiment? Od marndaski na
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ruku a prstacki uz jste se za ta léta posunuli
o kus dal a nabidku hodné rozsi¥ili...

Specifické postaveni v nasem sortimentu
zaujimaji licen¢ni postavicky. Od roku 1995
vyrabime ve spolupraci s Dadou Patrasovou
zizalu Jalii, také jeji kamarady kosa Oskara
a kosici Klaru. Od roku 2000 jsme na zdkla-
dé licence CT vyrabéli oblibenou postavicku
z televizni Kouzelné 3kolky skitka Frantiska,
ke kterému se pozdgji ptidala i Fanynka. Na-
bizime také daldi zndmou televizni figurku
klauna Kostkace z détského nauc¢ného pora-
du Kosticky.

A také postavicky z filmu Kuky se vraci.
Jak jste se k této zakdzce dostali a jak vzpo-
mindte na spolupréci s Janem Svérdkem?

V |été roku 2009 nés oslovila kolegyné Jana
Svérdka, zda bychom méli zdjem vyrdbét po-
stavi¢ky z pravé pripravovaného filmu. Zi&ast-
nili jsme se natdceni nékolika scén a po schiiz-
ce s Janem Svérédkem zacali pFipravovat nejdfi-
ve medvidka Kukyho a pozdéji i dalsf filmové
hrdiny tak, aby se daly vyrabét sériové. RezZisér,
znamy svou preciznosti, nejdFive trval na pres-
né podobé& medvidka v¢etné om3elého vzhledu
a diry na b¥isku aZ po vycpani pilinami. Tako-
vato hracka by viak tézko prosla pFisnymi
normami, a tak jsme se nakonec domluvili na
jednodudsim provedeni. Spoluprace s Janem
Svérakem i vytvarnikem filmu Jakubem Dvor-
skym probihala v mimofadné tviiri atmosfé-
fe. Bylo vidét, Ze jim na vysledné podobé hra-
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ek velmi zalezi. Kuky i jeho pFatelé se nakonec
stali détskymi hrdiny roku 2010 a nejprodava-
n&jsimi hrackami v nadi dosavadnf historii.

Vase hracky jsou na omak hodné p¥ijem-
né a hebké.

Také jsou krasné barevné. Materidly, ze
kterych Sijeme, jsou zdravotné nezdvadné
z postfizeného froté, coz nas primélo také
k vytvoteni samostatné série kojeneckych
hracek. Spliuji i nejp¥isnéjsi pozadavky na
zdravotn{ nezdvadnost.

Kromé hracdek délate také kostymy, sta-
vebnice...

Ano. Zabyvdme se i vyrobou bavinénych
pohadkovych cepicek, ale i jednoduchych kos-
tymd, které se vyuzivaji jak pro dramatizaci
pohadek v détskych kolektivnich zatizenich,
tak i jako zajimavé masky pro karnevaly ¢i ma-
sopusty. Naproti kostym&im dovezenym napfi-
klad z Ciny jsou na3e kostymy ugité poctivé
a z baviny. A jsou tam pohddkové postavy mo-
tivované ceskymi pohadkami, také t¥i sady
profesi apod. Sijeme ale i na zakézku pro zakaz-
niky ze Svédska ¢ Francie. Molitanové stavebni-
ce jsou zase urceny hlavné pro matetské skoly.
Daji se vyuZit jak pro hry, tak i pro télocvik.

Za tyto stavebnice jste ziskali i ocenéni
Hradka roku 1996 v rdmci Veletrhu hracek
na brnénském vystavisti. Jaka dal$i ocenéni
uZ za ta léta mate?

Dalsi Hracku roku ziskal pravé nas Kuky
v kategorii licen¢nich hracek. Zisk této trofe-
je zavrSil nds velmi Gspésny rok 2010. Cenime
si také udélenych titult Sprdvnd hracka, které
jsme jiz obdrzeli celkem ctyfikrat za sadu
prstovych maridskd, za sadu maraska s pre-
vleky, za sadu pohadkovych marniaskd O veliké
epé a v letoSnim roce za tzv. Jdgové hracky.

Ano. Vsimla jsem si, Ze v nabidce mate ta-
ké J6gové hracky. Mizete vysvétlit, o co jde?

V roce 2011 jsme navézali na spolupréci
s Hanou Luhanovou, autorkou projektu Lali
jéga, ktery motivuje déti k j6govému cviceni
prostrednictvim krasné ilustrovanych knizek
vytvarnici Katefinou Mesdag, j6govych karet
a také prostrednictvim pejska Jogiho a koci¢-

ky Salamby, kte¥i jsou ustfednimi postavami
projektu. Nyni nabizime pejska i kocicku
spole¢né s brozurkami, ve kterych rodice ne-

bo i cvicitelé najdou inspiraci na cviceni za-

kladnich jégovych pozic s détmi.

Spolupracujete také s Michalem Nesvad-
bou nebo s panem Krupanskym, ktery vy-
stupuje v Kostickach v kostymu Kostkace.
K jakym napadim vas naptiklad motivovali?

To jsou UZzasnf lidé, keFi pFichdzeji na sva
pfedstaven( neustdle s novymi napady. Je vel-
mi zajimavé s nimi spolupracovat a je radost
se s nimi stykat. Ze spoluprace s Michalem
Nesvadbou vzeel napfiklad velmi origindln{
vyrobek - potahy na kliku, které mély svétovou
premiéru zafatkem roku 2005 na nejvétsim
veletrhu hracek v némeckém Norimberku. Vy-
rabime také textilni auticka, s jejichz designem
nam pan Nesvadba rovnéz pomohl.

Rada obciv regionu ma také své maskoty,
jejich autorkou jste opét Vy. TakZe i maskoti
jsou dalSim specifickym sortimentem firmy?

Ano. Sijeme reklamni maskoty pro firmy,
gkoly i obce. Jedna olomouckd 8kola ma napfi-
klad sovi¢ku, Lipnik nad Be¢vou vilu Tillinku,
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obec Jezernice vodnika Jezeracka, Veselicko
skitka Veseli¢ka atd. A v nabidce médme také
nejen pro Gcely dekorativni, ale i pro poucent
textilni dekorace Rochi obdobr, které se daji vel-
mi vhodné kombinovat s nasi bohatou nabid-
kou siti. Nové také nabizime riizné kapsare.

Zda se, Ze k vétsiné ndpad Vas inspiruji
pravé mezery na trhu.

Ano. Je to tak. KdyZ budeme vyrabét med-
vidky, které sem vozi z Ciny a prodavaji za 40
korun, pak nemdzeme konkurovat. Vzdycky
hledame néco, co na trhu chybi. Proto kazdy
rok ptichdzime s né¢im novym. Orientujeme
se hodné na mate¥ské skoly a vyrdbime fadu
didaktickych hracek.

Jak si stoji éeské hra¢ky na nasem trhu?

Moc dobte ne. Je zde tradice vyroby textil-
nich, drevénych a kovovych hracek. Nap#i-
klad hra¢ka Merkur si stoji moc dob¥e je o ni
zdjem i v Norimberku. Textilni a dfevéné viak
z¥ejmé konkurence z Ciny zni&i. Konkrétng u
nasich hracek si lidé musi uvédomit, Ze je to
néco exkluzivniho za coz se i vice plati.

Dodavate hrac¢ky nejen na tuzemsky trh,
ale i do celého svéta. Kde vude si s nimi déti
hraji?
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V raznych &astech svéta. S nasimi hrackami
si hraji déti zejména v Evropé, ale také v USA,
Maroku, Izraeli, Austrdlii nebo Japonsku. Pro
nékteré zahrani¢ni zakazniky vyrabime special-
ni hracky podle jejich vlastnich navrhd.

Co povaZujete ve vasem piipadé za Gispéch?

To, ze uz firma funguje devatendct let.
Myslim, Ze s vyrobou jesté zdaleka nekondi-
me. Mdme spoustu ndpadl a o nase hracky
je velky zajem. Nasi zaméstnanci se nemusi
bét, Ze by ptisli o praci a i v budoucnu by
mohli byt spokojeni. Na$im nejvétsim pra-
nim bylo, je a vzdy bude, nabizet kvalitni
a netradiéni vyrobky. Nejvétsi odménou pro
nés je pak spokojenost a radost déti ze hry
s nadimi hrac¢kami. Pfejeme si mit stale nové
ndpady. Nasim snem je, aby se hracky dosta-
ly do kazdé domdcnosti a aby v kazdé rodiné
s détmi méli alespori jednoho maridska z dil-
ny NOE - t¥eba i jen toho prstového.

Kontakt na vyrobce:

Noe s.r.o.

Oseckd 337, 751 31 Lipnik nad Be¢vou
tel.: +420 581 773 240

tel.: +420 581 774 037

noe@noe.cz

http://noe@noe.cz




Parené syry

Pavent siry wwné na Ceskem trivw
chyblly. Tak jsem je zalala vyribit.

Pted dvaceti lety zalozila Jana Sud¥ichov4 v Oseku nad Bedvou na Prerovsku spoleénost
na vyrobu syrovych specialit SYRMEX spol. s r.o.. Divod, ktery ji k tomu vedl, byl pomérné
jednoduchy. Pani Sud¥ichové chybély na éeském trhu paiené syry, korbaciky a parenice. Teh-

dy je bylo mozné sehnat jediné na Slovensku. ,,A protoZe vyroba téchto pafenych syrii md v nasi

rodiné tradici, rozhodla jsem se je zait vyrdbét tady na Moravé. Aby si i nasi zdkaznici mohli tyto

speciality kdykoliv doma vychutnat, “ ¥ika.

Jak byste pFedstavila Vasi firmu?

Jsme Ceskd spolecnost, kterd se uz od roku
1991 zabyva vyrobou syrovych specialit. Zalo-
Zila jsem ji a dodnes ji vedu. Zarucuiji se za tra-
di¢ni zpracovani pafenych syrQ, pro jejichz vy-
robu pouZivdme kvalitni suroviny vyhradné od
Ceskych dodavatelli. Ve vyrobé dodrzujeme
standardy IFS (International Food Standard),
jez kladou mimotadny diiraz na hygienu vyro-
by, spravné vyrobni postupy a kontrolu jakosti.

Jaké syry vyrabite?
ZaméFujeme se na rizné tvary i chuté.
Mezi nase nejzndméjsi vyrobky patfi Korbd-

Ciky, Oseckd parenice a §pal/’c'ky, které nabizime
v nejriiznéjsich chutovych variantach. Na své
si u nés prijdou labuznici méné slanych syrd
i vyraznéjsich chuti. Kromé toho také dovazi-
me vyborné syrové speciality ze Slovenska.
Hlavné brynzu, Zincinu, o3tiepky a v letnich
mésicich i Cerstvé ov¢i syry. Parené syry, zvlds-
té korbaciky a parenice jsou lahodnou po-
choutkou pro déti a dospélé.

Jak vzpominidte na zacatky firmy? Kolik
v soudasné dobé vyrobite?

Zacinala jsem p¥ed dvaceti lety v prona-
jatych prostordch v Lipniku nad Becvou.
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Tehdy jsme tydné vyrobili 200 az 300 kilo-
grami. Jak se nd3 trh rozsifoval, postupné
jsme zvétdovali prostory a zvySovali vyro-
bu. Dnes vyrdbime ve vlastnich prostorach
v Oseku nad Becvou a produkujeme dvé
tuny tydné.

Odkud madte recepty na tyto syry? Vy-
myslite je i sama? Nebo se receptury i po-
stupné vyvijeji a vznikaji nové?

Prvni receptury jsem ziskala z rodinnych
zdrojt a dal3f se vyvijely postupné podle po-
ptavky na trhu.

Kde vude Ize vase vyrobky zakoupit?

Nase vyrobky muaZete zakoupit v prodej-
nidch Albert pod jejich privatni znackou,
v prodejnach sité Coop, v nasich podniko-
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vych prodejnach v Prostéjové, Prerové, Slav-
kové u Brna a také p¥imo v nadi provozovné
v Oseku nad Becvou. Prodavame také na
farmatskych trzich, hodech, vystavach. Nasi
obchodni zastupci dodévaji zboZi do ma-
lych obchodnich siti v ramci CR i na Sloven-
sku formou ambulantniho prodeje. Pro z4-
kazniky, ktefi se k nagim vyrobkim nemohou
dostat, jsme pFipravili internetovy obchod
na webovych strankdch www.syrmex.cz.

V roce 20009 jste ziskali ocenéni ,,Vyrobek
Olomouckého kraje 2009 za vyrobky: Mo-
tacek a Pletdcek. Nyni jste drziteli certifikatu
znacky Hana regionalni produkt. Co to pro
Vas znamena?

Téchto ocenéni si velmi vazime. A diky
znadce ,Hand regiondlni produkt“ nasi za-
kaznici maji jistotu, Ze nakupuji kvalitni vy-
robky.

Kontakt na vyrobce:

Syrmex spol. s r.o. - Jana Sud¥ichova
Osek nad Becvou 411

751 22 Osek nad Becvou

tel.: +420 777 234 602

tel.: +420 581 772 656
syrmex@iol.cz

http://syrmex.cz
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Med - VéelaFstvi Zapletal

v Ll ’ v .
Predndasim [ détew. Snad to jednou
oV z Y v v s
pomiize k zachrone vielovstvil.
Od mali¢ka ma lasku ke zviFatim. Cestu ke véelam si ale nasel aZ spole¢né s manzelkou.
»Od ni prisel impuls a mné zase nechybéla odvaha a nadseni. A tak od roku 1999 véelarim,“ ¥ika

osmatticetilety Ludvik Zapletal z Oseka nad Beévou. Je absolventem stfedniho odborného
ucilisté véelaiského a je tedy i zplsobily k vykonu funkce uditele véela¥stvi, kterou vykonava

3y .

M z z - e e
formou pfednasek na akcich, jez pofadd Cesky svaz véelafi. A predndsi nejen zkuSenym
véelaiGim, ale také malym détem v matefinkach.

Co je na vasem medu jiné nez na medu
zobchodu?

Nas pfirodni med se dostava od vcelare
rovnou k zakaznikovi. Bez tiprav, které probiha-
ji uzpracovatelt komer¢né prodavanych medd,
jako je napfiklad michani medt riiznych véelard.

S jakym poétem véelstev jste zacinal a ko-
lik jich mate v souc¢asné dobé? Kolik medu
a jakého druhu ro¢né vyprodukujete?

Zadinal jsem se dvéma vcelstvy a v soucas-
né dobé jich mam uz dvacet. Chtél bych jich
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mit ale 60. Jedno véelstvo vyprodukuje v za-
vislosti na pocasi v jednotlivych letech od 20
do 50 kilograma medu.

Hovofi se o tom, Ze véelaFa i véel dnes
ubyva. Sadm se vénujete i pfednaskové &in-
nosti. Da¥i se VAm timto zptisobem i pFila-
kat a ziskat nové véelafe?

Mé prednasky se zaméFuji na dvé oblas-
ti. Odborné predndsky pro stavajici veelafe,
které maji za ukol zvysit odborné znalosti
a pfinést informace o novych moznostech

a trendech ve vcelaFstvi, které se zaujetim sle-
duji. Druhou oblasti jsou besedy pro déti ze
zakladnich a matefskych 3kol. Myslim, Ze to
je hodné dilezité pro budoucnost véelafstvi.
Moznd to nema okamZity efekt pro véelafent
jako takové. Ale déti ziskaji zdkladn{ informa-
ce, na které mohou v budoucnu navazovat.
P¥i otevreni vlelatskych casopisi z 30. let
zjistime, Ze problém sta¥ a nedostatku mla-
dych v&elaft méli uz tenkrat.

Vychovavite si nasledovnika?
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Veelati se mnou maj devitilety syn. A ani
ostatn{ déti se v¢el neboji a poméhaji na-
ptiklad p¥i medobrani.

Je véelafstvi i Vasi profesi nebo pouze ko-
nickem?

Veelatstvi neni mym hlavnim p¥ijmem, ale
je nedilnou soucasti mé innosti soukromé-
ho zemédélce.

K &éemu je dle Vaseho nézoru dobra zna¢-
ka Hand regionalni produkt?

Diky znac¢ce Hand se u lidi zvy3uje pové-
domi o mistnich zpracovatelich a vyrobcich
a znacka také pomahd zdlraznit daleZitost
mistni produkce. ZvySuje se rovnéz moznost
uplatnéni jejich vyrobkd na trhu.

Kontakt na vyrobce:

Ing. Ludvik Zapletal

Osek na Be¢vou 98

751 22 Osek nad Becvou
tel.: +420 731 613 876
ludvik.zapletal@seznam.cz




Kartace z pFirodnich Zini

7z Vv 7, . . v 7 7 7,
Kortalnicd jsme mozna W&dm v teto
: CAAL | r reoledici

zew . ZAdEAdL jsme remeslo po pr :

Slepankovi z Brodku u Konice jsou laskavi, dob¥i a pracoviti lidé. Samoziejmosti je pro né
poctivé odvedend prace, vaZi si starych tradic, Femesla, které pievzali po dédeckovi nejstarsi-
ho pana Aloise Slepanka, jenz se kartacnictvi i ve svych 84 letech stdle vénuje. Alois Slepanek
syn, ktery rodinny podnik vede, byl zrovna vlééebném procesu, a tak jsme si museli p¥i rozho-

voru vystacit bez néj. S dédou Aloisem, babi¢kou Vlastimilou a Annou, manzelkou pana Aloi-
se Slepdnka, sedime chvili u kulatého stolu v obyvaku, chvili v dilné u starého ponku...

Kdy se ve vasem rodu poprvé objevilo fe-
meslo karta¢nika?

(déda Alois) To bude vice nez 100 let.
Zacal s nim mdj déda. Dnes uz kartdce ni-
kdo nedéld ru¢né. V Pelhtimové, Uherském
Hradisti - tam v3ude pracujf strojové. Ni-
kde v okoli aniv republice nikoho takového
neznam. (babic¢ka Vlastimila) Znali jsme,
ale to byli stafi lidé, ktefi uz jsou po smrti.
A my se je3té drzime. A mame nésledovni-
ky. Syn s manzelkou a dva vnuci, ktefi to
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také ovlddaji. Ale je jind doba. Po¢itaco-
va. Tak se tomu nevénuji. A jsou od nds

daleko.

Ovsem s poditaéem to umi vSichni. Zato
vyrobit ru¢né karta¢ bude ziejmé stdle vétsi
vzéacnosti.

(déda Alois) Ano, to je pravda. D¥ive exis-
tovalo femeslo kartd¢nictvi. Dnes uZ neni.
Do toho uz dnes nikdo neptjde. Protoze to
neni podnikani k zbohatnuti.

Brodek u Konice je zajimavym mistem. Oblast a krajina kolem viibec nevypadd jako
Hand, vesnice se nachdzi v klikaté kopcovité krajiné Drahanské vrchoviny, obklopuje ji Cistd
priroda, lesy, vypadd to tam staroddvné. A co je jesté zajimavé — v Brodku u Konice, kde Zije
néco mdlo prres 900 obyvatel, jsou hned tfi vyrobci se znackou Hand regiondlni produkt. A ne
tak ledajaci. ViSichni tfi maji néco spolecného. Zaméstndvaji své rodinné prislusniky nebo lidi
z obce a k vyrobé pouZivaji suroviny, které ziskdvaji z prirody. Jarmila Podhornd se svou fir-
mou Nadéje vyrdbi tinktury z pupenii bylin, Miloslava Zatloukalovd s rodinou vyrobky ze

x4

sldmy a lyka a rodina Slepdnkovych md v malicku staré remeslo kartdcniki.

TakZe jedind nadéje obnovy tohoto Fe-
mesla je na vasich potomcich, jejich potom-
cich. Cim uklizite?

Samoztfejmé nasimi kartddi - kdyz mdme
¢as. Jsme na né zvykli.

Vyrabite kartice z koriskych Zini. V éem je
vyhoda této suroviny?

(Anna) Koriska ziné nenf tak haklivd jako
silon, ktery se spece. Je to pfirodni materidl,
odolny, nelepi se do néj prach. My ale nepo-
uzivame jen koriské ziné, ale smés koiskych
a hovézich Zini. Koriskd je jemnéjsi, hovézi
tvrdsi a drzi tvar smetaku.

Kdo vam doddva Ziné?

Dovézi ndm je az z Mongolska. Vyprané
a vycisténé, pripravené ve svazcich. Kdysi zde
byla firma v Moravskych Budéjovicich, kterd

zpracovavala koriské a hovézi ziné, ale ta po
revoluci zanikla.

Nabizi vdm mistni chovatelé koni zin&?

Ano, ale my bychom je sami takto nezpra-
covali. (déda Alois) Ta firma zanikla, proto-
Ze neméla z ¢eho vyrabét. A dnes k nam pri-
chazeji lidé, Ze maji na padé pét pytlt kori-
skych Zini a nevi si s tim rady.

To musi byt docela unikdtni dodavka,
kdyz vas kartaénik uz je tak mélo.

(Anna) To ano. Mdme znamého, ktery
ndm s tim pomahd. ProtoZe nepotfebujeme
zase tak mnoho, a v malém by ndm sem ziné
neptivezli, to bychom museli vzit celou lod
nebo néjaky trajekt. TakZe firma, kterd u nas
zpracovava Ziné strojové, nam cast své do-
davky proda podle nasi potfeby. A ta zase
zdlezi na momentalni poptavce.

Kolik Zini roéné pottebujete a jaky je za-
jem o vase kartace?

Bereme po patnacti kilech a moznd metrak
nebo i dva spotfebujeme. (babi¢ka Vlastimi-
la) Zajem je velky. Na jarmarcich také predva-
dime nase femeslo.

Jaké kartace vyrabite?

(Anna) Vyrabime i hrubsi kartace z recy-
klovanych pet lahvi. Viechno ale déldme
ruéné. Nejtendi kartd¢ od jedné fady je
vhodny pro vcelare, ale tfeba i na radidtory,
spordk, linku, pak jsou dvouradé, tfiradé.
Rozdil je v Sifce vypletu. Kartace z recyklova-
nych pet lahvi jsou t¥itadé a jsou dobré na
hrubsi vymetdani z koberce - kdyz se vam ne-
chce vytahovat vysava¢. Nebo na docisténi
sekacky, na rliznd poutziti, na hibitov. Déla-
me také smetacky ke krbovému néradi. Kaz-
dy kovaF ma jinou ptedstavu, tak si k nému
uz dodéld kovové drzadlo, my mu dodame
karta¢ na p¥irodnim nebo namoreném dre-
vu. Spousta kovarid od nds odebird. Nékteré
kartace jsou zezadu hladké, jiné dratované
- podle toho, jakym zplGsobem je vyrabime.
A pak déldme specidlni kartdce pro pekate,
kterym se ¥ka naZovky. Témi se potiraji chle-
ba a rohliky.

A vidim tady i hodné dlouhé smetdky...

Délame je v rdznych velikostech. Od 30
centimetrtl az po metr. Kupuji je pro télocvié-
ny, haly, garaze. Mame smetdky i na kurty -
viechny druhy najdete na nasich webovych
strankdch, kde je cely sortiment. Dfevéné
Uchyty i tycky si vyrabi manzel. Babicka s dé-
dou mu poméhaji od rdna do veclera a ja
kdyz se vratim odpoledne z prace, tak dvé i t¥i
hodiny.
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Jezdi si lidé kupovat i sem, nebo jakym
zptsobem probiha prodej?

Hlavné na dobirku ptes internet. Ale také
si jezdi.

Kdy se stalo kartdénictvi vasi Zivnosti?
Odkdy jste firmou?

Manzel pracoval jako mistr v mistni firmé
Precioza. Do tohoto podnikéni se pustil po
dlouhém rozhodovéni od roku 1992, ale jes-
té dva roky délal pfi zaméstnani. Vybudovali
jsme dilnu v chaloupce po starych rodicich
a tam vyrabime.

Jak dlouho vdm trvalo, nez jste se naudili
tomuto Femeslu?

(babicka Vlastimila) Za ty roky to uz ma-
me v oku. Praxi zjistite, Zze kdyZ vezmete zin{
mezi prsty moc, tak vam do té dirky nevejdou.
A kdy? je jich mdlo, je to taky $patné. (Anna)
A taky trpélivost to chce. A hlavné se nesmi
pretocit dratek. ProtoZe ten dratek se musi,
jak zacnete htebic¢kem (ukazuje ndzorné provié-
kdni Zini a ndsledné zatazenf drdtkem), vypadd to

— ok S

jednoduse, ale jakmile pFetocite dratek, tak se
vam Ziné pfelomi a mizZete zacit znovu.

Pfetodite jesté nékdy dratek?

Ted' uz malokdy, ale stdvalo se mné to.
Kdyz na trzich predvadime, fikaji nam - ,to
vypadd jednoduse, to zkusim“ - a nedaji ani jed-
nu hromadku, protoZe pretodi dratek, udéld
se smycka a hromadka se prelomi.

TakZe to musite mit v rukou. Jak dlouho
vyrébite jeden karta¢ vy profici?

(babi¢ka Vlastimila) Prvni smetacek ma-
me vzdycky brzy, ale ke konci dne uz jsme
unaveni a prace jde pomaleji. A jak dlouho
to trva? ZaleZi na tom, zda délate kartac
s jednou nebo dvéma ¢i tremi fadami.

Jaké pouzivate dfevo?

Tvrdé bukové. A ze smrkového dfeva vyra-
bime tycky. A zdkaznik si maze vybrat, zda
chce cely smetdk, nebo jen ndhradni nasadu.
Nékdo chce pfirodni dfevo, jiny namotené,
tmavé, svétlé, bilé.

- - - wn
S Re s X

Kartdcnictvi bylo starym femeslnym a pozdéji i primyslovym odvétvim. Pivodni produkty této remeslné
cinnosti se v archeologickych dokladech zachovaly jen itrZkovité. V pisemnych pramenech se s kartdcniky,
Stétkdri, miZzeme setkat od poloviny 14. stoleti. Béhem poslednich stoleti se podoba kartdcnickych produk-
tii ménila jen velmi mdlo. Kazdy vyrobek kartdcnické produkce se sklddd z nékolika dilii, polotovarii. Suro-

vinou pro konstrukci ramu je prevdzné drevo, které musi byt pred viastnim pouZitim rddné vysuseno. Plnici

ldtky zahrnuji celou fadu surovin. Ty tradicni se déli na rostlinné a Zivocisné. Z rostlinnych materidlii se
v nasich klimatickych podminkdch jednd predevsim o vétve brizy. Materidly Zivocisného piivodu se cleni do

tii zdkladnich skupin s typickymi vlastnostmi, a to Stétiny, Ziné a jemné chlupy. Tyto suroviny se ziskdvaji
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z domdcich zvitat. Nejkvalitnéjsi materidl poskytuji zvitata ze severnich a poldrnich oblasti. Vijrobné diile-
Zité jsou tzv. pomocné neboli spojovaci materidly, drdty na zardzZeni a zatahovdni vyrobku. Vijrobky kartdc-
nické produkce, vzhledem k charakteru zdkladniho materidlu, si zachovaly predevsim svij prakticky vcel.
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Pomdha vdm znacka Hana regionalni
produkt? K éemu je dobra?

Pomaha ndm propagovat nasi oblast.
A pak je pro nds i ocenénim nasi prace. Ma-
me nélepky s logem znacky, kterymi vyrobky
opatfujeme. Pak mame také plakat, ktery si
davame na stanek. A kdyZ jsme nékde mimo
nds region, lidé na to reaguji. Jako tfeba
v Roznové pod Radhostém. A také se pod
hlavickou znacky Hana konaji jarmarky, na
které mizeme jezdit, prodavat a predvadét.

Babicku jsem vidéla na jarmarku ve Skal-
ce v modrych starodadvnych Satech a zastér-
ce. Déda ma také néjaky pracovni kroj?

(déda Alois) Ano, mam. Bilou kosili, klo-
bouk a zastéru. (Anna) Asi patndct let jsme
¢leny SdruzZeni lidovych femesel, a kdyz toto
sdruZeni pofadd néjaké trhy, musime mit
stylovy stanek, predvadét vyrobu a musime
k tomu byt alespori trochu naleZité ustrojeni.
A kdyz je nds tam pak deset dvacet takovych,
vypada to moc pékné.

Brodek hodné ,,proslavila“ pani Podhor-
nd se svou firmou Nadéje.

(déda Alois) J4 ji hrozné fandim. Za¢inala
od nuly, a kam to dnes dotahla a kolika li-
dem dala préci. Také jsme zacinali ve sklepé.
(Anna) Ale poptavka byla stdle vétsi, tak
jsme museli dilnu zvétsit. A kdyz jsme se na-
ptiklad objevili v Toulavé kamere, méli jsme
tolik zakédzek, Ze jsme ani nestihali. A to ziej-
mé mélo vliv pak i na manZelovo zdravi, pro-
toZe pracoval od rdna do vecera. A to je mu
osmapadesat a do diichodu ma jesté daleko.
Tak bojujeme.

A pak tady mate jesté pani Zatloukalo-
vou, kterd vyrabi ze slamy a lyka.

Ta nds zase doporudila k ¢lenstvi do Sdru-
Zenf lidovych femesel v Brné. A sdruZeni nds
zve také na akce. My mlizeme zdarma proda-
vat na stanku a nékdy ndm i proplati cestu -
podle toho, jak jsou na tom zrovna finanéné.

Jezdite po jarmarcich, to poznite i jiné
kraje...

Diky karta¢tim uz jsme poznali celou re-
publiku.

Z domu pres dvorek se presouvdme do dilny. Pro
predstavu — dilna je staroddvnd chaloupka po rodi-
Cich pani Slepdnkové. Na sténé visi kiiZ a svaté ob-
rdzky, v dalsi mistnosti také fotografie lidi, kterf
Jsou s mistem Ci rodinou spojeni. V dilné je stary
drevény ponk, hromady krabic, Zini stejné délky
papirem smotanych, dfivka i tycky, staré stroje,
které ndm pan Slepdnek predstavuje.

Tohle je podavacka, kterd podava stej-
nomérné mnozstvi zini. Je to dédictvi a ma-
me je dvé. (Anna) Tady pracuje babicka
s dédou a tady ja (ukazuje na ctyri mista v jed-
noho stolu a ndsledné predvddi vjrobu). Vezmu
hromddku, slozim ji na polovinu a vtahnu
pomoci dratku do vyvrtané dirky v d¥ivku.
A vidite, jak musim ten dratek protahovat,
udéldm smycku, zatdhnu a jedu do dalsf
dirky... a pofad stejné. Na pocatku se p¥i-
pne htebicek, otoéi dratek a na konci se za-
se htebi¢kem skonéi.

Cim dérujete?
Na to ma manZel vrtacky. A tady mdme
protahovacku.

K tomuto uzouckému stolu se tedy ve-
jdou &ty¥i lidé?

Ano, to vymyslel manzel. (babi¢ka Vlasti-
mila) A kdyZ jsme zacinali, a nebyli jesté tak
zruénf, tak jsem jim podavala a jesté pocitala.
Ted uz kazdy vyrabi svdj kartd¢. Podavacka
podava i umélé Ziné.

Oceriuji lidé vasi ruéni praci? Koupit sme-
tdk v obchodé neni problém.

Ano. V obchodé se prodévaji vétsinou si-
lonové a ty elektrizujf, zGstavd v nich prach
a odstreluji smeti. Z p¥rodnich materidld Ize
smeti vycesat a |ze je i pékné vyprat v mydlin-
kové vodé. Pak staci smetak jen vyprat, vytre-
pat a povésit. A aby se nenicil, musi stat na
tyéce, ne na Stétinach.

Kontakt na vyrobce:

Alois Slepanek

Brodek u Konice 296

798 46 Brodek u Konice
tel.: +420 737 827 782
alois.slepanek@seznam.cz
http://www.kartacnictvi.cz
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Vyrobky ze slamy a lyka

-, v v . .
Se slamoun fo wméla uz moje manunka.
) I N 7o v .
A ted se Him Zvi L nase rodina.
V dilné v Brodku u Konice vyrabi Miloslava Zatloukalova (MZ) se svou rodinou zvonecky,
Sisky, srdicka, labuté, ale i ryze praktické véci jako prostirky, o3atky riznych tvari a velikosti,
chlebovky kulaté i obdélnikové a mnoho dalsich vyrobki. Vse z Zitné slamy. V roce 2006

ziskala titul Nositel tradic lidové vyroby v oboru pleteni z lyka a slamy. A pf¥i praci ji pomaha
i rodina. Jeji partner Véclav Leskovec (VL) a dcera. Rodinnd firma letos oslavi dvacet let.

Jak jste se k tomuto Femeslu dostali?

VL: V Brodku mé toto femeslo tradici.
Miloslava se navic ucila od své maminky,
ktera vyrabéla pro pobocku Ustredi lidové
umélecké vyroby (ULUV), jez se specializova-
la na pletené vyrobky z Zitné slamy.

MZ: Takika od narozeni jsem sledovala, jak
vznikaji slaméné predméty, a tak bylo jen otdz-
kou ¢asu, kdy i ja podlehnu jejich kouzlu. Sa-
moziejmé, Ze jsem neodolala. NejdFive jsem
zacala s jednoduchymi vyrobky a pomalu jsem
k nim p¥idavala stale nové a sloZitéjsi. Dnes se
této praci vénuje i moje dcera a podle potieby
pomaha jesté maminka. Pivodné jsem pra-
covala v kanceld¥i, po zaniku statniho statku

jsem nastoupila jako tcetni do firmy v Prosté-
jové. Ale ja se chtéla hlavné vénovat vychové
dvou dospivajicich déti, a tak jsem se rozhodla
pro domdci préci. Zprvu $lo jen o vylep3eni
rodinného rozpoctu, a az pozdéji jsem zaloZila
firmu a zaméstnavala nékolik pracovnic pi-
vodné z ULUV. Dnes v mé dilné pracuji jen ro-
dinni pt¥isludnici. Kromé slaménych vyrobkd
vyrdbime je3té tkané koberce.

Kde shanite tak péknou slamu?

VL: Sami si i sklizime. Zena vlastni nékolik
hektart pole v Lipové. Zito se nesmi sklizet
kombajnem, musim je ru¢né nakosit. S mist-
nim zemédélskym druzstvem mdme takovou

Slama odeddvna slouzila k vyrobé pred-
métd bézné uzivanych v domacnosti i v ce-
[ém hospoddFstvi. Nasi predkové z ni vy-
tvateli napfiklad o3atky na kynuti chleba,
tradi¢ni dozinkové vénce, sotlrky (tasky,
brasny) a klobouky, ale i v&eli dly ¢i zdsob-
nice na obili. Malymi kousi¢ky slamy se
pak zdobily velikonoéni kraslice, a dokonce
i ndbytek. Pod rukama Miloslavy Zatlouka-
lové vznikaji predméty, které interiéru vtisk-
nou neopakovatelné kouzlo. Kromé sla-
my zpracovava také lyko a bfezové prouti,
k dozdobeni poslouZ textilnf dstFizky, Sisky,
kukuFi¢né Susti a dalsi p¥rodniny. Sldmu
zpracovava dvojim zptsobem. Tim prvnim
je pleteni, ¢imz vznikaji zejména vanoéni
ozdoby a figurky, a dal3i moznosti je pouzi-
véni strojové sedivaného pésku, s nimz se
setkdvdme zejména na o3atkach, taskich
a chlebovkach. A kde se bere inspirace?
»INékteré ndméty si sama vymyslim, jiné odkou-
kdm a doplnim svym viastnim ndpadem. Vyrdbim
dekorace zamérené na velikonocni nebo vinocni
obdobi, ale i predméty, které jsou neutrdlni, a mo-
hou tak interiér zdobit po cely rok. Aby byli zdkaz-
nici opravdu spokojeni, nabizim jim kromé klasic-
ké prirodni barvy treba oranZovou, cervenou, zele-
nou, hnédou ¢i modrou. Toho dosahuji pouZitim
specidlnich barev na prirodni materidly. A co se
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Casové ndrocnosti tyce, tak nejjednodussi je vytvo-
fit hvézdicku, nejsloZitéjsi jsou pletend zvivdtka.
Bez pripravy trvd upletens jednoho vyrobku kolem
pil hodiny,“ zasvécuje do tajii prace se sla-
mou Miloslava Zatloukalova. Své znalosti si
nenechava jen pro sebe. Je ¢lenkou SdruZe-
ni lidovych femeslnikd a vyrobct a predvadi
své uméni na fadé mist po celé republice.
S Uspéchem se setkala i prezentace této
ruéni prace v Némecku. Pro zdjemce po¥a-
da kurzy pleteni ze slamy, ale maximalni
pocet Ucastnik(, ktefi kromé zasvécenych
rad dostanou i potfebny materidl, maze
byt najednou pouze deset. Zajem projevujf
Skoly, ale i rtizné spolky a dalsi subjekty.
A o které vyrobky je nejvétsi zajem? Vice nez
polovinu produkee tvofi vanoéni ozdoby,
jejichZ soucasti jsou i Fetézy a 3pice. Jsou
oblibené jak u nés, tak v zahrani¢i.

Zdroj: http://www.mistnikultura.cz

pritelskou dohodu, Ze si obili na sldmu sami
sklidime a klasky jim potom vritime. Obili
pak ddvame do snopti a pokud je slama pék-
nd, udéldme dvé az tfi fary.

Jaké to je mnoZstvi?

VL: Na jednu vle¢ku Avie se vejde i sto
padesat snoptl. Kdyz sldma neni pékna, pou-
Zivdme starou - mame zdsoby i tfi roky doza-
du, takZe je s ¢im pracovat. Snopy svezeme
na dvir, slamu vycistime od plevele a tu po-
ldmanou vyhodime. Zbytek skladujeme na
pudé, kde musi byt staly pfivod vzduchu, aby
sldma neplesnivéla. Stébla se potom olou-
pou, odistf a rozdéli. No a potom uz nésledu-
je béleni, pripadné i barvent.

Proé je Zito nejlepsi?

VL: ProtoZe md nejdelsi slamu. Je¢men md
naptiklad mnoho kolinek. Slamu si pak rozdé-
lime na t¥i druhy - od nejslabsi po nejsilnéjsi.
Kazda se totiz hodi k vyrobé jinych predmétt
¢i ozdob.

Kontakt na vyrobce:
Miloslava Zatloukalova
Brodek u Konice 156

798 46 Brodek u Konice
tel.: +420 732 401 787
m.zatloukalova@centrum.cz
http://www.zatloukalova.eu
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Bylinné tinktury a tinktury z pupent

Hledala jsenn cestu jok pomdihat Lidem
Vsechno to zacalo zhruba pted tfinicti lety. Ucitelka biologie Jarmila Podhorna z Brodku
u Konice na Prostéjovsku $la do diichodu. V té dobé pFisla o dva nejblizsi lidi, ktefi zemf#eli na
onkologické choroby, na néz byla dosavadni medicina kratka. Cely Zivot se zajimala o alter-
nativni lé¢bu a pFemyslela o tom, Ze byliny ¢&i vytazky z nich obsahuiji stejné lé¢ivé latky jako
vétsina lékd, které maji na rozdil od nich vedlejsi téinky poskozuijici jatra, ledviny a dalsi té-
lesné organy... Nakonec se dostala ke gemmoterapii — mediciné pupeni a stala se zaklada-

telkou jeji vyroby v nasi zemi.

Co vas vedlo k tomu, abyste se z ucitelky
biologie stala bylinkaikou?

Abych fekla pravdu, ucitelské povoldn{
mé nikdy aZ tak neldkalo, i kdyZ jsem ho dé-
lala rdda. Na svou profesi jsem se divala
z trochu jiného hlediska. Tam, kde mély déti
problémy s ucenim, jsem hledala p¥icinu.
Napftiklad slabsi zaky méli v3ichni ve zvyku ne
povzbuzovat, ale jesté jim naddvat a osoco-
vat je za to. Zjistila jsem, Ze pokud se dité
$patné soustredilo, vétsinou mélo problémy
i s hornimi cestami dychacimi a dal3i zdra-
votni problémy. A ja jsem si Fikala, Ze to je to
prvni, co je tfeba vyFesit, Ze to spolu s poru-
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chami ucenf souvisi. TakZe po cely ¢as ucite-
lovani jsem sledovala takové véci, jak témto
détem pomoci. A kdyZ jsem pak pfisla do
dtchodu a zemveli mi dva nejblizsi lidi na
nadorovd onemocnéni, o kterd jsem se vzdy
hodné zajimala, nastal v mém Zivoté zlom
a zacala jsem hledat cestu, jak bych mohla
pomahat lidem ve zbyvajici fazi svého Zivota.

Nez jste tu cestu nasla, musela jste jesté
hodné studovat a hledat...

Ke gemmoterapii vedla dlouhd a tézka
cesta a j4 jsem védéla, Ze si musim prohlou-
bit znalosti o alternativni mediciné. Mimo

jiné jsem zacala studovat Calabkovu univer-
zitu nového véku v Praze, byla to pobocka
Karlovy univerzity, schdzelo se nds tam asi
350 lidi z celé republiky. Z prednasejicich mé
tehdy nejvice oslovil Jifi Janca, ktery Fekl, ze
kdyby nékdo zacal vyrdbét podle jeho herba-
0 tinktury z bylin, které tady rostou, vyrobil
by mnohem lepsi produkty, nez jsou ty drahé
dovozové. Uvédomila jsem si, Ze ty rostlinky
navic rostou ve stejném pdsmu, jako my Zije-
me, maji tedy i stejné vibrace jako nase télo,
a i finanéni stranka je daleZitd - ne kazdy si
muze dovolit procistit télo za nékolik tisic
korun. Po téch jeho slovech jsem udélala ze
svého sklepa laborato¥ a zacala jsem zkouget
vyrdbét tinktury z bylin. Neméla jsem penize,
zvazovala jsem, jestli tam viibec zavést tep-
lou i studenou vodu, musela jsem pfemyslet
o kazdé koruné... ty zac4tky byly tézké. Viech-
no zacalo trezalkou. Homeopaticky jsem ji
zpracovala do nékolika lahvicek, rozdala je
mezi okolni zndmé, ktefi méli néjaké zdravot-
ni problémy - gynekologické, se spankem,
nervové, a také jednomu ¢lovéku, ktery mél
roztroudenou sklerézu. Asi za dva mésice za-
caly ptichazet zprdvy - tam to pomohlo na
tenisovy loket, tam na spanek, tam na zklid-
néni a nejvétdsim prekvapenim pro mé bylo,
kdyz se zlepsil zdravotni stav ¢lovéka, ktery
mél t¥inact let roztrousenou sklerézu. Tehdy
jsem si Fekla, Ze jestlize jedna bylinka dokéze
pomoci p¥i takovém onemocnéni, tak je to
spravna cesta a ja se tou cestou ddm.

...a objevila jste gemmoterapii?

Jesté ne. Zacala jsem v herbafi hledat by-
linky, zpracovavat je. V té dobé jsem se setka-
la s mladym ¢lovékem, ktery mél boreliézu -
asi tak ve tfetim stadiu. Byl t¥i ¢tvrté roku na
neschopence, nemél zdjem o praci, o Zivot,
kupovali rtizné drahé prosttedky, jezdili na
kliniku a nic se nedélo. J4 jsem v herbétich
brala jednu bylinku po druhé a u topolu jsem
si vimla, Ze jestlize z pupenu topolu homeo-
paticky zpracujeme tinkturu, tak vam urdi-
tym zplsobem v téle zlikviduje borelie. Vzala
jsem to doslova, vyrobila tinkturu a po mési-
ci ten muz nastoupil do price. Poté jsem si
uvédomila jesté jednu velice dileZitou véc -
Ze nemoc je potfeba také dolécit. On sice
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nastoupil do prace, ale ptetrvdvala u néj veli-
k& Unava, bolesti kloubd, nervd... Rika se, Ze
pFipravenému Stésti preje. A ja jsem to velké
Stésti méla, vzala jsem ty herbafe a v patém
dile jsem se dostala ke kapitole o gemmote-
rapii - mediciné pupent. Tam bylo napsané,
Ze v pupenech a zirodecnych tkanich jsou
latky, které ta rostlina v jiné dobé nema. A to
jsou stopové prvky, minerdlni latky, vitaminy,
rostlinné hormony. A kdyZ jsou ty pupeny
a zarodecné &asti spravné zpracované, mo-
hou ndm dat tinktury, které regeneru;jf lidsky
organismus, stimuluji centralni nervovou
soustavu, zvy3uji imunitu, omlazuji organis-
mus atd. A pak mé tam zaujala jesté jedna
véta o tom, Ze se predpoklada, Zze budou Ié-
¢it i choroby dosud nelécitelné. A najednou
jsem u topolu vidéla, Ze to tak je, Ze jsem
ptisla na néco, co se dosud nevédélo. Kromé
topolu, ktery likviduje borelie, jsem pak obje-
vila celou kiru na lé¢bu i dolécent.

Kira na lécbu boreliézy vis proslavila
i mezi lékaFi - coz lze povaZovat za velky
uspéch...

Asi pal roku potom, co jsem zacala mit
uspéchy s karou na boreliézu, obratila se na
mé |ékarka z Prahy a nad3ené se ptala, co to
vyrabim, a Ze to zabird vic neZ antibiotika.
Dnes spolupracuiji asi se stovkou lékaru, 1é¢i-
teld, neumim uz odhadnout ten pocet... Od
nich a pacienti mam zpétnou vazbu, Ze to
funguje a to pottebuji ke své praci. Kara na
boreliézu byla prvni. Od té doby jich vznikla
celd fada - vlastné na kazdé onemocnéni.

...i na nddorova onemocnéni?

Ano. Ale ja jsem vzdycky rada, kdyz mohu
lidem Fici, Ze je dtleZité dbat na prevenci, Ze
mohou nemocem predchézet, anebo ten
proces alespori zpomalit. Tyto prostfedky
navic pomahaji i pfi chemoterapii, pomahajf
télu, aby to zvladlo p¥i ozafovani a dolécova-
ni. Na bylindch je nejcennéjsi, ze nemaji ved-
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lej3i Gcinky.

Myslite si, Ze na kazdou nemoc existuje lék?
Ano. Je tfeba si uvédomit, ze kazdé one-
mocnéni je soubor néceho, co umoznilo, aby
ta nemoc vznikla. Vezméme tfeba viedy na



zaludeéni sliznici. Musite se zaméFit na slizni-
ci, na Zlu¢nik, ktery je blizko, potom na zklid-
néni, protoZze vétsinou tyto problémy vznika-
ji narusenou psychikou - je tfeba zamé¥it cely
soubor bylin na urcité onemocnéni, protoZe
jedna bylinka je jen na jeden problém.

Mnoho lidi, kdyZ onemocni, si stéZuje na
vedlejsi okolnosti, které to zptsobily. I IékaFi
nds v tom vlastné utvrzuji. Mél by se zménit
pFistup ¢lovéka k vlastni nemoci?

Na prvnim misté. Viibec, p¥istup ¢lovéka
k Zivotu. Nemoc se zpomali uz pfi zméné
mysleni, a kdyz k tomu upravime stravu, do-
ddme urcité potravni doplriky, procistime
télo a zburcujeme v sobé silu, tak je to to
prvni, co nase télo potfebuje. Vybavuje se
mné takovy tryvek z jedné knihy, Zze nadorové
onemocnéni vznika v té nejvétsi sile, rozpuku
¢lovéka tam, kde nastane jakasi zména v ne-
spravném mysleni. Myslenky pak jdou tam,
kam by nemély, a tim zplsobem i urcitad ¢ast
bunék zméni svou cestu, za¢nou se nekont-
rolovatelné mnozit a vznikd nadorové one-
mocnéni. TakZe na prvnim misté je zména
mysleni, zména zplsobu Zivota. V kazdém
stavu je moznost ndvratu - a to kdyz si kazdy
uvédomi, tak nenf bezmocny.

Na zadatku kazdé kiry zadinate prodisté-
nim organismu...

K tomu nej¢astéji pouzivam tinkturu z bre-
zovych pupen(, kterd md vieobecné ocistny
tcinek celého organismu a stimuluje funkci
jater a slinivky. Tim dojde k odbouréni a vypla-
veni toxickych latek z téla. Nasledujici écebnd
kira ma mnohem vétsi ucinek, je zamérend
podle druhu nemoci, uzivd se po kapkach t¥i
az dvandct tydn(, podle zdvaZnosti onemoc-
néni. Gemmoterapie ma fadu vyhod. Méizeme
ji aplikovat p¥i kazdé nemoci, dokonce i tam,
kde jsou nejasné priciny onemocnéni. Poddva-
nim tinktury navic télo dostavd i potfebné vi-
taminy, stopové prvky a hormony.

Kromé toho jste v poslednich letech jesté
pFisla na to, jak zvysit Gcinek tinktur

Ano, postupnym vyvojem jsem objevila
daldi moznosti, jak zvysit Gu¢inky samotnych
tinktur, a to v prvni fazi o energii véeliho bio-

pole. Nékteré tinktury na specifické problémy
jsme oSetfili véelim biopolem, jejich t¢innost
zaloZend na energetickém puasobent je nejvys-
i po dobu tf mésich. V druhé fazi vznikly
patentové chranéné gemmoglukany. Celkem
je osm druh tinktur v 50ml lahvi¢kdch (zafa-
zuji se do specidlné sestavovanych kur). Vel-
mi tcinnou a oblibenou je Zlatd fada tinktur
s gemmoglukany - CtyFi druhy gemmogluka-
nG v 195ml balenf, které nahradf jednu karu.
Dalsi fadou produktl jsou masti, oleje a vylu-
hy, které doplriujeme k sestavé pro |é¢bu.

Vy jste tieti po Francii a Svycrsku, kdo
zacal gemmoterapeutika vyrdbét a proda-
vat. Tady u vds na Drahanské vrchoviné to
pFitom vypadd jako zapomenuty kus svéta.

A pfitom tady mame cisté prostiedi, a to je
pro sbér pupent, které od lidi vykupujeme
k pfipravé tinktur, potfeba. Vzdycky jsem si
fikala, kdyz se odsud zacali lidé stéhovat za
pracf, Ze tady urcité bude néco, co bylo lidem

Firmu Nadéje zaloZila Jarmila Podhornd v roce 1998.
Specializuje se na vyrobu bylinnych tinktur, masti
olejii a vyluhii. Svou povést zaloZila na kvalité svych
wyrobkii. Pro vyrobu tinktur i ostatnich vyrobkii pou-
Zivd predevsim viastni suroviny, které peclivé sleduje
a kontroluje. Lécivé rostliny pro vyrobu lécivych tink-
tur md pod kontrolou iz od jejich zaseti aZ po findln/
zpracovdni. Firma Nadéje doddvd do lékdren i vétsi-
né nasich prednich velkoobchodii, které maji svoje
obchodn('sité po celé CR i v zahranici. Firma se v prii-
béhu let rozrostla az do dnesni podoby a o jeji vyrobky
Je stdle vétsi zdjem na ceském i zahranicnim trhu.
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déno k tomu, aby tady mohli Zit. | kdyz je to
tady drsné prostredi. Ale je tady krdsné, a tak
si Fikam, Ze asi ta pfiroda byla lidem nadélena
jako dar, ktery mohou vyuZivat pro svou praci.

Dnes uz zaméstnavite devatenict Zen,
méte nové krasné vyrobni haly. Ty zaéatky ve
sklepé ale musely byt hodné tézké, byla jste
na to tehdy sama...

Prvni vyrobky vznikaly ve sklepé, pozdéji
jsem si v mistnim zdravotnim stfedisku po-
stupné pronajala pét mistnosti. Pak jsem
koupila domecek, zrekonstruovala ho, vytvo-
fili jsme tam laboratorn{ prostory, zabezpe-
¢ili materidlni ¢ast. KdyZ ale néco vyrobite,
musi to projit kontrolami, Ustavy, vyfizenf
kazdé tinktury stoji kolem péti tisic, ja jich
mam dnes kolem sto padesiti... bylo to na-
méahavé, navic jsem ty vyrobky potiebovala
néjak dostat mezi lidi a na reklamu jsem ne-
méla penize. K tomu mné pomohl pravé to-
pol - reklamu mné udélali lidi s boreliézou.
Zvali mé na besedy, pfednasky, a tak se to
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postupné itilo po celé zemi... Prvniho ¢lové-
ka jsem zaméstnala v roce 2000. Jsou to
viechno Zeny z okolf, které diky firmé nemu-
seji dojizdét daleko za praci.

Ndzev vasi firmy je Nadéje - uZ to slovo
samo o sobé pusobi lé¢&ivé, uréité mate
spoustu ohlasii od lidi, kterym jste dokazala
svymi produkty pomoci. Je to to, co vis pod-
nécuje k dalsi ¢innosti?

Namisto odpovédi vytahuje pani Podhornd ze
Supliku stovky dopisii a nahodile z nich predcitd
slova dikii. ,,Jednou si v tom udéldm porddek, ted’
nemdm Cas. Je to to, co mé posiluje a co mé doddvd
energii — tady clovék vidr, Ze to md smysl...“

Kontakt na vyrobce:

Mgr. Jarmila Podhorna
Brodek u Konice 3

798 46 Brodek u Konice
tel.: +420 582 391 254
info@nadeje-byliny.eu
http://www.nadeje-byliny.eu

V roce 2010 se stala Jarmila Podhornd Zivnostnikem roku Olomouckého kraje. Porota ocenila, Ze firma

ani v dobé krize nepropoustéla, ddle vychovu vlastnich uctiii a orientaci na export, u Jarmily Podhorné zase
predevsim neobvykly obor podnikdni a houZevnatost. Bylinkdtka uspéla v konkurenci 109 prihldsenych
Zivnostnikii. Mezi jeji hlavni cinnosti ovsem nepatfi jen péstovdni a sbér bylin a vyroba tinktur, ale také
osvétovd cinnost. Jeji predndsky o pisobeni bylin na lidsky organismus a o prevenci civilizacnich onemocnéni
patii k hojné vyhleddvanym. Prednds( v Brng, Olomouci, Ostravé, Praze a Ceskych Budéjovicich. K podpo-

sxr

Fe své cinnosti dokonce vydala knihu Pupeny léci.
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Handacké kroje

Za UL krroje beru 17 koruwin na hodimu,
Vyjde vas ale na 130 tisic.

Jesté pred 150 lety dokazali mladenci na Hané na prvni pohled rozpoznat, zda je dévée
bohaté, chudé, ze statku nebo z chalupy, ze které je vesnice a hlavné, jestli je vdané, nebo
svobodné. To vSe prozrazoval kroj. At uz pracovni, véedni, nebo slavnostni. Nosili je vSichni.
Déti, mladi i stafi. Odév, ktery se dnes obléka uz jen p¥i slavnostnich p¥ileZitostech spoje-
nych s folklorem a tradicemi, dokaZe usit jako jedna ze dvou Zen na Moravé Jarmila Vitoslav-
ska z Troubek na Pterovsku. Handcké kroje Sije uz EtyFicet let. A protoZe vie déla ru¢né, neni
divu, Ze titérna prace jednoho dila ji trvd i dva roky.

,»Chee to hlavné trpélivost. A také ldsku k této
prdci. Bez nf by to neslo. ProtoZe k uZiven to nenf.
NeZ jsem odesla do diichodu, Zivila jsem se jako
Svadlena lehkych konfekci a kroje Sila ve volném
case. Ted' v diichodu mohu koneéné délat, co mé
bavi. Virdtila jsem se z jarmarku. To znamend vZdyc-
ky tyden chystdni, dva dny humbuku a dva dny
uklizeni...,“ ukazuje na velky kufr hned ve dverich
Jarmila Vitoslavskd.

Ale vy Sijete kroje. TakZe spi3 vystavujete,
nez prodavite.

Ano. Je to takovd prezentace mé préce.
Lidé se podivaji a hlavné ¢lenové folklornich
soubor si na mé berou kontakt.

Jste rodacka z Troubek. K hanackému kro-
jijste se také dostala v Troubkdch?

Ano. Letos $iji kroje uz ¢tyFicatym rokem.
K ruénim pracim mé ale pt¥ivedla babicka,
ktera slouzila ve Vidni u jedné hrabénky. Vy-
Sivkami, které kupovaly damy z nejvy33i spo-
le¢nosti, si pFivydélavala. A jako nejmladsi

X ¥,

vnucku si mé k sobé ptitahla a naucila mé it
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i vysivat. A také mé naucila trpélivosti. Pro-
toZe bez trpélivosti neudéléte nic. Utikate od
prace.

Babicka vés udila i hanické kroje?

Ne, k tém jsem si nasla cestu sama. Kdyz
mné bylo 3estndct let, dovedla mé kamarad-
ka do mistniho folklorniho souboru. Jenom-
Ze ja jsem na tancovani moc nebyla. Spi3
jsem si v8imala kroji a ty mé uz tehdy na-
dchly. Sama jsem méla phjceny kroj a kordul-
ka u néj byla velmi $patna, tak jsem ji zkusila
vyrobit sama. A zacali za mnou chodit lidé se
svymi starymi kroji - tfeba z t¥icatych let,
které byly ve velmi $patném stavu. Nékteré se
ptimo rozsypavaly, tak jsem jim podle origi-
nélu vyrdbéla ndhrady a zacala 3it i nové kro-
je. Dospélé i détské.

Handcky kroj vypada velmi sloZité. Kde
jste se vSechno naudila?

Musela jsem zacit hanacky kroj studovat.
Sbirala jsem motivy krojd, které ke mné nosi-
li opravovat, hledala jsem v knihdch, cetla,
informace jsem hledala i v archivech, depozi-
taFich i ve Vlastivédném muzeu v Olomouci,
kde mné svymi znalostmi hodné pomohla
etnografka Miloslava Hoskova. Kazda vesni-
ce, i ta nejmensi dédinka, méla sva specifika.
Kroje se li3ily motivem vy3ivek, pouZitim ba-
rev, ornamentd, barvou & tvarem masle,
stfihem rukdvu, délkou sukné. A toho vieho
se spravnd vadlena musf drZet. Neni mozné
udélat néco z liboviile. Napfiklad na zastére
troubeckého kroje nesmfi chybét Zluté slunec-
nice, na tovacovské klasky, ke Kroméfizsku
zase patfi ornamenty ve tvaru jabli¢ek a srdi-
cek. Ted uz vim, co kam pat#.

Dodrzuji se tyto zdsady i na handckych
krojich, které nesijete Vy?

Pravé na jarmarku v Kroméfizi jsem byla
velmi zklamana, kdyZ jsem vidéla ty hrizy,
které se nazyvaji hanackymi kroji. Vadi mné na
nich snad viechno. Nemaji spravnou barvu
ani tvar. KdyZ pred sebou vidim Hanacku,
musi mi jeji kroj Fict, odkud presné je. Nedo-
drzuje se tradice. A my p¥itom nemame pravo
cokoliv na tradicich ménit. P¥isné se musf do-
drzet kazdy prvek, kazda vysivka - viechno po

nejmensi detaily ma urcity vyznam, symboli-
ku. A nejhorsi je to, Ze se kroje 3iji strojové. To
u? je pak mohou vyrabét i Cifiané. Moje must-
ry a motivy na viechny vesnice i dédinky proto
nedam z rukou. Teprve aZ budu vidét, Ze jdou
do téch pravych.

Mate néjaké nastupce?

Mam dceru. Ale je na matetské, po které
se vrati do zaméstndni na plny tvazek. Takze
mné také moc nepomuZe.

Lidé o Vas ale védi, také znaji Vase nazory
na pFisné dodrzeni viech detaili. Chodi se
ptat na radu? Maji zdjem? Berou Vase slova
vazné?

Ano. Chodi a berou mé. Méla by byt ale
néjakd skoleni, protoZe osvéta rozhodné chy-
bi. Na tom jarmarku - a bylo mné to trapné
- kdyz jsem vidéla dévcata, jak majf $patné
uvdzané $4tky, zavolala jsem je ke svému stan-
ku a poprosila je, zda jim mohu 3atek pieva-
zat. A hned kolem nds bylo dvacet t¥icet lidi.
A vdzala jsem ho za jeden den i pétkrat 3est-
krat. Lidé neumfi ani tento zdklad. A i tento

Uvaz md kazdd vesnice jinak. Na Troubecku
mame tvaz na rlize, Kojetin ma zausnice...




V3echno tedy délate ruéné?
Az na par detaill, jako je pfisivani dlou-
hych ¢asti k sobé, ano, i zapravuji ru¢né.

Jak dlouho Sijete jeden Zensky kroj, ten
nejfajnovéjsi?

Cely Zensky kroj 3iji i rok a tfi ¢tvrté. Vétsi-
nou chtéji lidé usit ty nejfajnovéjsi kroje s bo-
hatou vyzdobou. Primérnou zastéru vysi-
vam zhruba 800 hodin, ty lepsi i tisic, zdda
od korduly znamenaji dva mésice kazdoden-
ni prace. Nejhor3i jsou panské kalhoty. Tvrdy
dyftyn téZce zkousi prsty, které ke konci uz
nechtéji poslouchat.

Co musi mit zensky hanacky kroj?

Zéakladem jsou podolky, coz jsou spodni-
ce. Ty musi byt alespori tfi. KdyZ je ale dévce
stouply a je tfeba je trochu vycpat, mélo by mit
téch spodnic vice. Dal3i ¢astf kroje je fértoch
- sklddané varhany na zadnf ¢4sti sukné. Do-
hromady md asi jen 55 centimetrl, do kte-
rych ale ru¢né dostavam deset metrl platna.
Kroj md mit také fertisek, coz je zastéra, rukdv-
ce, opleci - $nérovacku vpredu, kordulu neboli
vesticku, krejzlik - 3atek - ten je také v kazdé
vesnici a oblasti Hané jiny. Tento (ukazuje v dil-
né na oblecenou pannu) je zdbecvacky. Jiny je na
Litovelsku, v Nakle, Cholin&, kde maji stipané
krejzle. To také délam, ale vétSinou pres zimu,
to je ohromné ndro¢nd prace. A ke kroji patfi
také klebetnik.

Klebetnik?

To uz souvisi s klevetami. Kdyz 8ly Zeny
z kostela, hned klebetily. Je to tento podlouh-
ly uzavieny kosik. Byla jsem s nim na jarmar-
ku, a kdyZ jsem se oblékla do kroje, vzdycky se
hned divali, jestli nemdm v klebetniku néjaky
hltysek - tedy pillitrik, stamperlicka na cestu.

Muzsky kroj je zFejmé méné narocny.

Ano. Ty usiji i dva do roka.

Kdybych si chtéla po¥idit ten nejfajnovéjsi
hanacky kroj se v8im v3udy, kolik musim mit
nasetifeno?

Musite pocitat 120 az 130 tisic. Kdyz ma-
te i pali¢ckované krajky a vechny ty prvky,
které dajf tisice hodin prace.
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Odkud méte dal$i materidl, napfiklad plat-
no?

U nas pofadné platno neseZenete a nenf
snadné potidit ty spravné latky a dal$i mate-
ridl. Pro platno jezdim p¥mo k vyrobciim do
tovaren, ¢asto i mimo republiku, hlavné do
Vidné. Tam je mnohem vét3i nabidka a jednaji
tam se mnou jako s vazenym zakaznikem. Vét-
Sina véci je z baviny, véby, Inu a batistu. Metr
palickované krajky, kterd zdobi rukavy, pfijde
na bezmala patnéct set korun az dva tisice. Na
zakazku je pro mé vyrdbi vamberecké krajkar-
ky. Problémy jsou i s vyrobou pantléku, tradi¢ni
pokryvky hlavy handckych nevést a druzicek.
Perlicky mi provrtava kamarad, drobné nazdr-
hované stuzky kolem kraje pantléku znamenajf
deset balickt desetimetrové stuzky. A to mné
trvalo hodné dlouho, nez jsem viechny doda-
vatele nasla. Néktefi po revoluci zanikli a nez
ptisla éra internetu, musela jsem viude jezdit
osobné. Ale zase jsme se alespori s dodavateli
osobné poznali. A tohle jsou pravé dracouny na
ozdoben{ korduly (ukazuje zlatou drdtovanou
krajku), které zhotovuji femeslnici ve Vidni. TFi
muzi, diichodci v krojich, v malé fabriéce zalo-
Zené v roce 1872. A mohu tam pfijet kdykoliv,
ve dne i v noci a vitaji mé srde¢né. Oblékali uz
Frantiska Josefa ve Vidni. Kdyz zakaznik nehle-
di na cenu, md i tyto pravé dracouny. Vstupnf
naklady na material Zenského kroje tak p¥ijdou
na zhruba 40 tisic korun.

P¥ipada to lidem drahé?

Neékteti se divi a nikdo si neuvédomuje, Ze
beru 15 az 17 korun za hodinu. Pfi$la za mnou
jedna pani, Ze pottebuje kroje pro své t¥i dce-
ry. Kdyz se dozvédéla cenu, ztuhla v obliceji. Ja
jsem na to ale fekla: , Takové kroje si dfive nechali
usit lidé, kteti na to méli.“ Kdyz nékdo zacne
smlouvat, kon&im debatu. Nebo se mné lidé
ptaji, zda bych jim vysila panskou kosili, kte-
rou si ale kvili cené nechaji usit v Blatnicce,
protoze je to levnéjsi. ,,Ale jd nejsem stroj a tam
na stroji Siji. Tak si to tam nechte i vysit, “ Fikdm jim.
Ja mam tolik prace, Ze je mné to jedno.

Vy ale mate stile dost zakazniki a poFad
mate co délat.

Ano. Zajem dokonce stoupd. Kdybyste
mné ted v srpnu Fekla, Ze chcete kroj, mohla
bych na to sednout aZ v tinoru pfidtiho roku.
Nejvice mych kroja je ale za hranicemi nasf
zemé. Sila jsem je uz pro rodaky v Ohiu v USA,
Rakousku, Holandsku, Némecku, vystavova-
la jsem i na vystavé Expo v Sanghaji, kde se
objevily i ve filmu pfedstavujicim zajimavosti
Ceské republiky. Vioni jsem dokonce ziskala
ocenéni Zivnostnik roku Olomouckého kraje.

Jaky méte vztah k Hané?

J& jsem hlavné zaryty Moravak. Hanou
mam moc rdda, ale ma i svoje chyby. Mdm
hodné ptatel na Valadsku. Treba v Zub¥, kde
se pletly puncochy ke krojim. Ale na Hané
mame zase velmi dobré Sevce, ktefi 3iji boty
- je to jeden manZelsky par. Jedna pani mné
zase $ije nadherné klobouky.

Tato krdsnd panenka, co tady stoji na
stole, je vdana nebo svobodn4?

Svobodnd. A myslim, Ze je i hodné bohata.
Hand se déli na ¢asti. Kdyz se postavite ¢elem
proti proudu Feky Bedvy, po pravé strané po-
tkate Zabecdvéky - to v obcich Troubky, Prerov,
Prosenice, Mosténice, Bochot... Na levé stra-
né jsou Blataci - tam pat# Tovacov, Prostéjov,
Plumlovsko. Smérem na Dub k Olomouci
maéte Velky Tynec, Kozusany, Holice - a tém se
#ka Blataci a Cuhdaci. A ja myslim, e se jim
tak #ikd proto, Ze ¢ouhali Olomoucdkim az
do talite. Ale jestli to tak opravdu je, to vazné
nevim (smich).

Chtéla byste se vratit o par let zpatky?

Ano. Rada bych se vrétila. Ale také jsme si
fikaly s pani Milou, kterd vy3iva ve Velké Bystfi-
ci, kdyby nds aspori poslouchali. Na jizni Mo-
ravé se hodné nosi kroje. Ale z 50 az 70 pro-
cent jsou viechny strojem usité. A dlivodem
jsou penize. Kazdy chce udettit. To mné fekli
i na jarmarku. Tady na té lavici dfive sedavalo
i pét dévcat, které se ucily. Dnes uz nikdo.

Co vsechno kdysi Zeny zvladly a umély.
Meély déti, které vychovavaly, obhospodaio-
valy pole, udrzovaly diim, vafily, Sily i vysiva-
ly. Védély, jak usit hanacky kroj.

A dokézaly se i bavit. Téch Zen, které kdysi
umély 3it kroje, byla spousta. Vzdyt také v3ich-
ni méli kroj. A jejich zhotoveni nemohly zvlad-
noutjedny ruce... V kazdé chalupé uméla zena
néco a tak se doplriovaly.

Kontakt na vyrobce:

Jarmila Vitoslavska

Novd ¢tvrt 526/33, 751 02 Troubky
tel.: +420 603 582 244
vitoslavskaj@seznam.cz
http://kroje.ic.cz

Jarmila Vitoslavska o své préci fika: , Pro sviij kraj
se snazim rukodélnou krdsu handcké vysivky uchovat,
predat a dlouholetou praxi jiz i sama podle ziskanych
motivii vytvofit. Zabyvdm se vysivdnim ubrouski,
ubrusti, decek az po usiti a vysitl kompletniho pravého
handckého kroje — slavnostniho i pracovniho détského,
ddmského i pdnského. Tyto kroje jsou velmi rozmanité
a prisné kopiruji svou lokality. KaZdd dédinka na Ha-
né md svd presnd specifika — detailni rozdily ve vySivce,
¢i masli, jeji barvé, strihu rukdvu atd. To vse patif ke
kompletni harmonii dédictvi nasi Hané. Mou prici
miiZete vidét nejen na Hané, ale i v zahranici. Mym
krédem je navrdtit Hané jeji rucni pecet a proto nabi-
zim vsem piizniveim rucnf prdce a folkldru své sluzby.
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Ovocné destilaty a likéry

ML jyme spoleénd sem, a ten jsme s splndli.

»KdyZ si pPejete totéZ a spojuje vds Idska, vzniknou dobré véci, “ jsou slova Jana a Riizenky Kle-
inerovych z Ze$ova na Prost&jovsku. Jako jedini vjrobci pravé slivovice a visfiovice v CR jsou
drziteli certifikdtu ,,KOSHER“ od izraelského rabina Menachema Kalcheima, uznavaného
po celém svété. V roce 2002 zalozili rodinny ovocny lihovar Ze$ovska palenice. Vyrabi limito-
vané mnoizstvi a kaZdy rok z néj uvolni k prodeji jen nékolik lahvi. ,,Nase slivovice je z nejvyzrd-
lejsich a nejzdravéjsich svestek jemné upredend, tiikrdt destilovand, jen pro ndroéné ochutnavace zi-

vota, “Fika o ni Jan Kleiner.

Ovocny lihovar Zefovska palenice je ro-
dinny podnik, ktery vznikl v roce 2002. ,,Ro-
dinny“ znamena Vy a manzelka? Nebo vam
pomdhd i nékdo dalsi?

J4, manzelka, také moje mdma, mdme
i daldi pomocniky z rodiny a ¢Etyti dal3i lidi,
ktet ndm vypomahaji v dobé, kdy je vice
prace. V nadem kraji se to dobrymi slivovice-
mi jen hemzZi, takZe my Kleinerové se musime
otacet.
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Co vas vedlo k tomu, Ze jste se rozhodli
vybudovat pravé lihovar a pélenici? Tradice
v obci? Tradice v rodiné?

Ten impuls vznikl v dobé, kdy jsem pracoval
pro Zidovskou komunitu ve Spojenych stdtech.
Mdm mezi témito lidmi spoustu kamaradd.
Napadlo mé, ze pokud budeme délat péstitel-
ské pdlent, zaloZime i ovocny lihovar a v kone¢-
né fazi mdzeme vyrdbét produkty uréené pro
tento svét.

Jak dlouho jste Zil ve Spojenych statech
a kdy to bylo?

Asi Cty¥i roky. Vraceli jsme se nékdy v roce
2004, kdy uz provozovna fungovala. Do Zi-
dovské komunity jsem se dostal p¥i pracov-
nich zéleZitostech.

Co vis u téchto lidi tak nadchlo a inspiro-
valo?

U nich dané slovo plati. Je to skupina lidf,
ktera kdyz fekne ANO, pak platf ANO a kdyz
NE, plati NE. To my Cedi, Zel, neumime. Ne-
musite s nimi fedit Zddné smlouvy. To se mné
libf, a proto s nimi spolupracuji.

Zakladate si na kvalité. Jaka kritéria musi
spliiovat koser slivovice? A proé jste se roz-
hodli délat koser?

Ta kritéria jsou obrovska. Chtéli jsme dé-
lat koer produkt, protoZe v této zemi nikdo
kromé Jelinka ko3er slivovici nevyrdbél. My
jsme byli druzi, ktefi se touto cestou dali.
Ndzev slivovice se dnes pouZiva pro palenku
ze 3vestek, jablek nebo z ¢ehokoliv a nejhorsi
je, Ze slivovice miZe byt i nazev pro tzv. Fez
destilatd - vinny destilat plus ovocny destilat
dohromady. Chtéli jsme byt jini nez ostatnf
vyrobci, tak jsme si fekli - pojdme vyrdbét koser.
Nespecializujeme se oviem na nas Cesky trh.
Tady pali kazdy Pepik i Franta, a pak se nemu-
Zeme divit, Ze mame prohibici... Zputsob, ja-
kym dosahujeme vynikajici chuti ovocnych
destilat, neni mozné (z pochopitelnych di-
vod(i) popisovat dopodrobna, aviak vieo-
becné Ize konstatovat, Ze na kone¢ném vyso-
kém stupni kvality se rovnomérné podili vy-
bér ovoce, péce o spravny pribéh kvasenf
a nakonec, samoziejmé, i pouZiti nejmoder-
néjdich technologif p¥i vyrobé.

Vyrabite tedy tradiéni ovocné destilaty ze
Svestek a visni. Jak byste laikovi vysvétlil zp-
sob vyroby koser slivovice. V éem je rozdil?

Prava vyroba ko3er destilatd je velmi na-
ro¢nd a probihd pod neustdlym dohledem
rabina. Dohlizi na ovoce, které nesmi byt
nahnilé, na naddoby, do kterych se bude ovo-
ce ukladat a v nichz bude kvasit. Tyto nddoby
musf byt perfektné vycisténé. Musi se propa-
Fit horkou a ndsledné studenou vodou, Ce-
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muz se Fika vykoserovdni. Stejny proces probi-
ha u vyrobni linky, do niz nasledné poustime
kvasy, na které rabin dohlizel. Celd 3arze
projede, pak se vSe uskladni do specidlnich
nadob ur&enych pouze na koser slivovici. Nez
za¢neme plnit do lahvi, opét pozveme rabina
nebo jeho zastupce, ktery dohlédne na to, Ze
slivovici, kterou jsme zde vyrobili, opravdu
do téchto lahvi ddvame.

Jaké dalsi zdsady dodrzujete? Jaka pravi-
dla plati?

Vybirdme jen zdravé a vyzralé Svestky a vis-
né. Prebirdme je, az zbydou jen ty nejkrasnéj-
§i. Odpeckujeme je, jen ¢ast pecek ponecha-
me dle starého rodinného receptu pro za-
chovéni chuti. Kvadenf je magie. 100 dni kvas
pracuje v sudech a béhem kvasného procesu
se musi peclivé hlidat. Kvas se nalije do kotle
a zatopf se, poté se lihova para t¥ikrat prepa-
luje, aby byla co nejcist3i. Pomoci chladicf
véze se alkoholické pary zkapalni a tehdy
nastava ¢as pro uloZeni hotové pélenky k vy-
zrani do nerezovych tankd. Nepfiddvame ani
cukr ani kvasinky.

Co &ervici. Tinevadi? Vzpomnéla jsem si
na film Na samoté u lesa, kdyZ Josef Kemr
v roli dédy Fika, Ze s témi Cervicky je teprve
dobri slivovice...

Cervicci nevadi.

Svestky jsou jakych odrad?

To vdm nemu0Zu povédét. Vlastni sady ne-
mame. Ale v okolf jsou naptiklad sady Vilé-
mov. V Ceské republice mame smlouvy cel-
kem s tfemi sady, které nds kazdorocné za-
sobuji. Také kladu dliraz na to, Ze chci pouze
dvé& urcité odrady, které pak micham dohro-
mady.

Ten proces je tedy opravdu narocny...

SloZity a velmi nakladny. Pravé proto pro-
dukujeme kaZzdoro¢né pouze limitovanou
sérii koser lahvi, pro které mame vyhrazeny
specidlné uzamykatelné boxy. Nechceme dé-
lat nic navic. Nam to takto staéi. Ani nechce-
me byt megavyrobci, kteti budou hrat jen na
mnoZstvi na tkor kvality. Kazdy rok uvolfiuje-
me pouze nékolik ldhvi.



Vy tedy reklamu moc nepotiebujete?
Ted uZ nastéstf ne.

Kam v3ude se uZ dostala vase slivovice,
kde ji ochutnali?

Urcité ve Spojenych statech, Austrdlii, Iz-
raeli. Ale kam v3ude se dostane - to my ani
nemutzeme védét. Nékdo ji koupi jako darek
a odveze nebo posle kdovi kam. Také se spe-
cializujeme na balenf pro firmy, které chtéji
VIP darky pro své klienty.

Poviddme si spolu v dobé, kdy nasi zemi

otfdsd metylova aféra. PomizZe takové varo-
vani napfiklad pélenicim ¢i lihovartm, které
dbaji na kvalitu?

Spi§ by to jako varovani mélo pomoci
vieobecng lidem v Ceské republice. Aby se
kone¢né chytili za hlavu a nekupovali sile-
nosti, co se prodavaji. Jestlize je mozné se-
hnat rum za osmdesét korun - coZ nenf ani
spottebni dafi - tak tam asi nékde nebude
néco v potddku. To je za prvé. A za druhé
- véem palenicim v CR pomuze, e dojde ke
vzestupu péstitelského péleni, protoze li-
dé ted budou chtit svoji vlastni pélenku.
V péstitelské pélenici si totiZ nikdo nedovo-
I pustit néjaky metyl. Doplati na to oviem
dal3i vyrobci lihovin. Na druhou stranu
ocekavame, Ze stoupne zdjem o kvalitni
destilaty.

Jak poznam vyrobek v koser kvalité?

Pravy vyrobek KOSHER musi mit logo cer-
tifikdtu kvality, které je vytiSténo na etiketé
od ptislusného rabina. Ale mlze to byt i ji-
nak. Kdyz si pljdete vypdlit svoje 3vestky,
které si posbirate na zahradé, budete mit
vlastné taky ko3er slivovici. Jenomze bez cer-
tifikdtu. Chci tim Fict, Ze proces destilace je
vieobecné koser, protoZe je Cisty. Ale tézko se
to vysvétluje lidem, ket koger kupuji. Zidov-
skd komunita je takova, Ze potiebuje vidét
razitko p¥islusného rabina, které potvrzuje,
Ze produkt je skute¢né ze Svestek a ne z jiné-
ho ovoce nebo dokonce néjakého metylu. To
je na tom to dulezité.

Kdo je onen rabin, ktery dozoruje, jestli
délate nebo nedélate koser?

Je to izraelsky rabin Menachem Kalcheim,
ktery ma opravnéni udilet v Evropé certifikd-
ty. Dohlizi samozfejmé také na pivo, musli
aviechno, co se chce v Ceské republice nazy-
vat koser.

Jite také potraviny, které jsou koser?
Neékteré si kupuji, protoZze mné chutnaji.

Vasimi dal$imi produkty jsou bylinny
a kdvovy likér. Méte na né vlastni recepty?
P¥ipadné odkud je mate?

Asi pred dvéma lety se konal v Pardubi-
cich sjezd lazeriskych mést, ktera mezi sebou
soutézila o nejlepsi likér a Lazné Slatinice
nds pozddaly, abychom jim ptipravili speci-
alnf likér do této soutéze. Pouzili jsme rostli-
ny z pomezi $vycarskych a francouzskych Alp
a likér vyhral. Velké Gspéchy hlavné v zahra-
ni¢l mame také s kavovym likérem. Recepty
nejsou Uplné moje vlastni. Hledam ve sta-
rych, tfeba i vice nez stoletych knihach. P¥i-
dam $petku nového a vznikne néco, co nikdo
nema4.

Jste ,,éerstvymi“ drziteli certifikdtu znaé-
ky Hana regiondlni produkt. K éemu vam
miiZe byt takovato znacka - kdyZ uz mate
certifikat na koser produkt?

Nikdy nejsme za vodou. Kazdé takovéto
ocenéni na néco upozoriiuje. Certifikaty jsou
zérukou kvality pro zdkaznika, ktery si mlize
byt stoprocentné jisty.

Napliiuje Vas tato prace?

Strasné mé bavi. Prace je mym koni¢-
kem. Vzhledem k tomu, Ze kvalita je nejd-
leZitéjsim kritériem p¥i vyrobé, mize se
kterykoliv odbératel spolehnout, Ze slivo-
vice nebo visfiovice dodand nasi palenici,
splni, ale spiSe i pred¢i viechna jeho oce-
kavani.

Kontakt na vyrobce:
Jan Kleiner

Ze$ov 132

796 01 Prostéjov

tel.: +420 777 857 543
info@lihovarnictvi.cz
http://lihovarnictvi.cz
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Tvartizkové moucniky z Lostic

Tvarizky stile ochutfndadm.
Nékoy i je ddm [ ke swalinl.

Poznali se na brigadé, kdyz jim bylo Sestnict let. Jak symbolické, Ze na brigadé v lostické
tvartizkarné. Tehdy jesté netusili, Ze z nich jednou budou manzelé a Ze si spolu oteviou - své-
te div se - Tvartizkovou cukrarnu. Ptéte se, co je to za nesmysl - tvartizkova cukrarna? Tato
dvé slova skute¢né dohromady moc nejdou. Chuté, které kombinuji Zderika a Zbynék
Postulkovi oviem ano. Clovék by p#i pohledu na takovy dortik &ekal, 7e ochutna néco slad-
kého a ono ejhle - pFijde néco neé¢ekaného - chut p¥imo pro labuznika.

Tvartizkova cukrdrna je netradi¢ni i jako
slovni spojeni. Vyrabite tvartizkové moucni-
ky. Co vés vedlo k takovému napadu?

Vlastné mé k tomu donutila digitalizace.
Vyrabél jsem dvacet let anténni techniku,
prvky pro p¥jem rozhlasového a televizniho
signdlu. S p¥ichodem digitalizace uz ale ne-
byla takovd poptavka a v budové firmy, kte-
rou vlastnime, se uvolnily prostory. A proto-
Ze v Logticich nebyla cukrarna, rozhodli jsme
se, Ze si ji tam otevieme. Oviem ne tak leda-
jakou. Sami totiz nepeceme sladké zakusky,
a proto jsme si fekli, Ze bude tfeba nabid-

nout néco navic. Lostice proslavily tvartzky
a speciality z nich by mohly ptilakat i gastrotu-
risty. Tak jsme zacali vymyslet prvni recepty.

Jaky tvartizkovy mouénik byl prvni?

Tvartzkovy Satecek a kolacek. Tyto dva
produkty se zpocdtku ale moc neprodavaly,
vétdinou jsme méli jen par kouskd ve vitri-
né. Zacdtky byly ndro¢né, nikdo tvardizkové
moucniky moc neznal, ani turisté se nehrnu-
li. Navic Tvarizkova cukrdrna neni na na-
mésti. TakZe zprvu jsme méli docela problém
se v Losticich prosadit.
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Jak se rodily prvni napady na recepty?

Prvni napad méla manzelka. Zkusila 34-
teCek, ktery se klasicky déla se Zloutkovou
a snéhovou naplni. Napadlo ji, Ze by se listo-
vé tésto dalo pékné kombinovat s tvar(izko-
vou pénou. Mné se pak ale zdalo, Ze tvardz-
kovd péna je mdlo citit a Ze by bylo lepsi
kousek tvartizku do Satecku jesté vkladat.
Tak néjak vznikal prvni tvartzkovy $atecek.
Takze recepty vznikaly zkousenim a vzajem-
nou spolupraci. A protoZe pfi pecenfi $atec-
ku ndm zbyvaly kraje listového tésta, zacali
jsme je zpracovévat na kole¢ka a vymysleli
Losticky koldcek. Napadlo mé, Ze bychom na
néj méli davat povidla. Klasické smazené
tvarzky znd kazdy. Ale u nés v Losticich se
uz v minulosti smazené tvartzky doplfiovaly
marmelddou. Rikal jsem si, e marmeladu
davat nebudeme, nevédél jsem ani, kde by-
chom kvalitni marmelddu sehnali. Proto jsme
se rozhodli pro povidla. Davdme jable¢na
z biofarmy od Zlina.

Ke kolika receptiim jste se postupné do-
pracovali?

Mdame uz deset druh( mouénikd. Nédpa-
dy ptichazely riizné. Napftiklad kolecek z lis-
tového tésta produkujeme vétsi mnoZstvi
a manzelka stale premyslela, co s nimi délat,
protoze se ndm nedafila prodavat viechna
v kolaécich. A jednou jsme si tak jeli na béz-
kach v okoli Sumavské Kvildy a manzelka
povida: ,,Co takhle vyrobit z téch kolecek dortik?“
Ze prolo#i kole¢ka s tvartizky a tvarizkovou
pénou. A mé zase napadlo, Ze by se dortik
mohl obalovat vlagskymi ofechy. Ofechy pro-
to, Ze ddvame prednost surovindm z naeho
regionu.

Takze vy jedete s manzelkou na bézkach,
jste na Sumavé a povolavite na sebe, jak by
se dal vyrobit dal$i mouénik z tvartzka...
Dalo by se Fict, Ze tématem vasich rozhovorti
jsou tvartzky?

(Smich) Tak bych to zrovna netekl, ale spi§
si hleddme inspirace. Vidime cukrdrnu nebo
lahadkétskou vyrobu a uz premyslime, jak
by to chutnalo s tvariizky. Takhle jsme si
treba Fekli, Ze budeme nabizet tvardzkovy
pohar. Podobné jako jsou sladké zmrzlinové

pohary. Dal jsem dohromady suroviny, aby
vie dobfe chutnalo, manzelka doladila es-
tetickou stranku, a uZ ho mame v nabidce.
(Zderika) Rozhodné nedetfime na ingredien-
cich. Nesmime podcenit jejich kvalitu, hned
by to bylo poznat na chuti. Dbdme tieba
i na to, aby byl kvalitni pernik, kterym tva-
rizky obalujeme. Listové tésto peceme ze
stale stejného mésla od vybraného vyrobce.

Zpodatku tedy lidé pFilis chut na tvartz-
kové mouéniky neméli. Jak to vypada s po-
ptivkou v soucasné dobé?

Hodné ndm pomohly farmarské trhy, diky
kterym jsme se dostali i do médii. Kdyz jsme
nékam vyjeli, vidéli lidé néco nového. V na-
dem regionu maji tvarizky zvuk, takze tvardiz-
kové moucniky se velice dobfe prodavaly.
Pozdéji nés zacali lidé vyhledavat. Tvardzko-
vé moucniky navic ziskaly v zafi 2010 certifi-
kit Hana regiondlni produkt, ktery garantu-
je, Ze vyrobky maji sv(ij plivod na Hané, jsou
dostatecné kvalitni nebo Setrné k Zivotnimu
prostiedi. A miizeme se také pochlubit tituly
Ceska chutovka, Regionaln{ potravina Olo-
mouckého kraje nebo Top vyrobek OK. Nase
slané zakusky z tvartizkd se staly oblibenym
obcerstvenim pt#i svatbach, akcich a rodin-
nych oslavach. Jesté ndm hodné pomohlo,
kdyz jsme letos v lednu pFejmenovali nasi
cukrarnu na Tvartzkovou cukrarnu, coz pék-
né navazuje na vyrobnu tvartzek v Losticich,
kterd ma na nameésti i Muzeum tvarGzka.

Stacdite dnes pokryvat poptivku? Kde
viude Ize vase speciality zakoupit?

Samoziejmé v Tvartizkové cukrdrné v Losti-
cich, ktera se nachézi asi 80 krokl od ndmésti
Miru, smérem ke kostelu. Nepravidelné do-
ddvédme také do olomouckého obchiadku To
pravé z Hané a odjinud v uli¢ce za Priorem,
obcas od nas bere Tvartzkovy rdj v Globusu
v Olomouci.

Jste tedy rodinna firma. Kolik mouénikd
denné vyrabite?

Rodinnd firma znamend my dva s manzel-
kou, jedna dcera poméha jen obcdas, spise
o vikendech a druha z Londyna navrhuje ves-
kerou grafiku. Mame jesté ctyti zaméstnanky-
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né. Jedna z nich spolu s manzelkou pece a t¥i
jsou na prodejné. Sami dva bychom to ne-
zvladli, protoZze mame otevieno sedm dnf
v tydnu. Tézko Fict, kolik denné vyrobime.
Dva dny se pecou korpusy, za dva dny se plnf
a za pét dn(i je prodame. ZdleZi také na tom,
jestli se chystdme naptiklad na farmarské tr-
hy. Tehdy je tfeba napéct vice nez jindy. Vzhle-
dem k teplotdm jezdime na trhy jen na jafe
a na podzim. Mame sice chladici boxy a vitri-
ny, ale p¥i plném letnim slunci se to neda
zcela uhlidat a my jsme peclivi.

Nechybivam vase pivodni profese? Uspo-
kojuje vés oba tato prace? Je dobte byt takto
pofad spolu?

Manzelka studovala ekonomiku a do ro-

ku 1991 pracovala ve sporitelné. J4 jsem vy-
studoval vysokou Skolu elektro. Pak jsem

Z pravych olomouckych tvarizki, listového tésta
vlastni vyroby a tvarizkové pény vyrdbéji manzelé
Postulkovi jiZ od roku 2009 origindlni Postulkovy
tvarizkové moucniky v podobé Sdteckii, kremrolf,
dortiki, dorti, vdolki, koldckii, loksi, roldd, Fezii
nebo stridlu. ,,Nabizime i dalsi tvarizkové specia-
lity, napriklad langos, tatardk, hot dog, brambord-
Cek nebo hamburger, “ Fikd Zderika Postulkovd.

sedm let ucil na ucilisti a priimyslovce. Dnes
uz bych se k tomu nevratil. Chybéla mi zpét-
né vazba od student(, kterou ted mam den-
né od zdkaznikd. S manzelkou jsme spolu
skoro 24 hodin denné. Problémy s tim nema-
me, protoZze vime, co je nasim cilem.

Jak ¢asto jite tvarGzky? Mizete je jesté
jist, kdyZ s nimi stale pracujete?

Je potieba stdle ochutndvat tvarizkovou
pénu. Takze témé¥ denné. A kdyz mam nékdy
ve firmé hlad a pfemyslim, co si dat na svadi-
nu a mdme tam Cerstvé pecivo, rad si rozkro-
jim rohlik, namazu maslem a do néj si dam
tvardizky. To je dobrd svacina.

Zijete v Losticich?

Oba jsme sice rodéci z Lostic a v Losticich
jsme se i sezndmili na brigddé v tvartizkarné,
kdyz nam bylo néjakych Sestndct let a vice.
Ale pted tfemi roky jsme se odstéhovali pét
kilometr(i od Lostic a postavili si diim na ze-
lené louce. Z prace, kde potkdvdme spoustu
lidi, se vracime kazdy den do klidu, jezdime
domii jako na chalupu.

K éemu je vdm dobra znac¢ka Hand regio-
ndlni produkt? V ¢em vdm pomdhd a co by
pro vias mohla nebo méla délat?

Ocenéni Hand regiondlni produkt je cer-
tifikatem kvality a zarucuje plvod vyrobku
z regionu. Toho si cenime, a pokud vyjizdi-
me na trh ¢i jarmark, vezeme s sebou pék-
nou drevénou ceduli, na které stoji: Tvarizko-
vé moucniky — Hand regiondlini produkt. Chceme,
aby zdkaznici vidéli toto regiondlni oznacent,
které nase vyrobky ziskaly. Je tfeba, aby zna¢-
ka Zila propagaci jednotlivych drZiteli. Diky
oznacen{ se mizeme s dalSimi vyrobci tcast-
nit jarmarkd, kde spole¢né prodavame pod
jednou znackou, a nase vyrobky tak ziskdvajf
na atraktivité.

Kontakt na vyrobce:

Zbynék Postulka

Komenského 325

789 83 Lostice

tel.: +420 583 445 062
teroz@teroz.cz
http://www.tvaruzkovacukrarna.cz
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Odévni a bytové textilni vyrobky z modrotisku a kanafasu

7 \4 ° 7 7 7
Vice nez architektion se citim byt
7 “ 7
vytverinacd.

Zderika Giacintovd z Olomouce vystudovala architekturu. Jejimi dily vdak nejsou velké
stavby. VytvaFi textilni vyrobky. Jsou to origindly usité na historickém Slapacim stroji z roku
1926, ktery zdédila po své prababicce. Tasky, kabelky a batohy, ubrusy a prostirani z mod-
rotisku a kanafasu, také textilni hracky. To vie zahrnuje sortiment ruéné zhotovenych vyrob-
ki, na nichz se objevuji motivy inspirované p¥irodou i lidovym uménim Hané.

»Venuji se rucni vyrobé textilnich tasek, které siji
na Slapacim stroji, ktery pouZivala moje prababicka.
KaZdd taska je origindlem. PouZivdm prirodni mate-
ridly, vétsinou zpracované formou autorského mod-
rotisku, ktery doplriuji obcas rucni vysivkou. V dnes-
ni uspéchané dobé mi pomalejsi pracovni postup
umoZiiuje tolik potrebné zklidnéni a soustredént se
na obsah pouZitjch motivii. Monotdnni zvuk Sictho
stroje miiZze byt vnimdn i jako urcity druh hudby ci
meditace. Inspiraci cerpdm v pfirodé a v symbolice
lidového ornamentu,  Fikd Zderika Giacintovd.

Jste inzenyrka architektka a zabyvate se

femeslnou vyrobou. Jakd je Vase profese
ajak jste se dostala k Femeslu?
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Skute¢né mam vystudovanou architektu-
ru, ¢astecné se i svoji plivodni profesi ob¢cas
zabyvam. Vice se citim byt ale vytvarnici. Vé-
nuji se autorskému modrotisku a jeho na-
slednému uZiti pro odévni a bytové doplriky.
K praci s textilem jsem se dostala uz na
stiedni Skole. Pozdéji jsem se k riiznym tech-
nikdm barveni a zpracovani textilii vratila
béhem mate¥ské dovolené, kdy jsem nékolik
let studovala textilni obor na olomoucké
ZUS u Mgr. Zuzany Hrubo3ové. Tam jsem se
poprvé setkala s modrotiskem v praxi.

Je toto Femeslo nyni Vasi profesi na plny
uvazek?

MUj pracovni zabér je ponékud $irsi. S ro-
dinou provozujeme v Olomouci jesté malou
nekutackou stylovou hosptdku a vénuji se
i volné vytvarné tvorbé.

Jak postupujete pFi praci? Pry je kazdy
Vas vyrobek original.

Prvotni je vytvarny navrh motivu, ktery
namaluji modrotiskovou rezervou na platno.
To mi posléze obarvi indigem v tradi¢ni mod-
rotiskové dilné ve StraZnici. Z modrotisku
potom usiji néjakou tasku, kabelku, ¢ ubrus.
Casto a rada kombinuji modrotisk s jinymi
ptirodnimi materialy.

Délate svou praci rada? Staédi k uziveni?
Kde vude Ize Vase vyrobky koupit?

Tuto svou praci délam velmi rada, k uzi-
veni viak nestadi. Vétsinou si zdkaznik ne-
dokdze pFedstavit ¢asovou naro¢nost ruéni
vyroby origindlnich produktd, a nevztahuje
se to zdaleka jen na mé zboZi. Moje vyrobky
Ize koupit mimo mj atelier trvale také v no-
v& oteviené prodejni galerii TO JE KRASA -
ddm u Kamenné Panny v Brné, chystam i in-
ternetovy obchod. ProtoZe sortiment mych
vyrobkd je skute¢né pestry, doufdm, Ze kaz-
dy zdjemce si dokaZe vybrat. Rdda rovnéz
usdiji tasku p¥imo na miru konkrétnimu za-
kaznikovi.

V &em Vam pomdha znac¢ka Hana regio-
ndlni produkt?

Rozhodné v propagaci a v pocitu jisté sou-
naleZitosti s jinymi femeslniky a vytvarniky.
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Kontakt na vyrobce:

Ing. Arch. Zderika Giacintova
Pfed Lipami 11

779 00 Olomouc

tel.: +420 776 823 463
giacintova@seznam.cz
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O tom, Ze pivo lze uvafit v domdcich podminkdach, se lvo Hrdli¢ka dozvédél z televizniho
receptare, ve kterém jeden z jeho ptedchidcii uvatil vanoéni special v panelovém byté. Tato
informace mu zakotvila v paméti, a kdyz se mu pak jesté kamaradka pochlubila absolvova-
nim kurzu vafeni piva se ziskdnim titulu pomocny sliddek, nevéhal uz ani minutu a do dalsiho
kurzu se také p¥ihlasil. ,, Tim to vsechno zaéalo, “ vzpomina muz, ktery dnes na Svatém Kope¢-

ku u Olomouce va¥i Svatokopecké pivo.

Svatokopecké pivo - to zni velmi dobfe.
Pro¢ jste se rozhodl vaFit pivo? ProtoZe Vam
chutna?

Ano, dékuji, Svatokopecké pivo zni sku-
te¢né dobfe. Slysim to z vice stran a jsem
rad. Bohuzel to neni moje zasluha, ale tak
néjak to vyplynulo z mista plsobeni. K mys-
lence na varenf vlastniho piva ptispéla vice-
méné ndhoda. Nékdy v devadesatych letech
jsem v televiznim receptafi zaregistroval, Ze je
mozné uvafit pivo v domdcich podminkach
a v roce 2008 se mi pochlubila kamarddka,
Ze absolvovala kurz pomocného sladka, ktery
pofadala Skola zdjmového vzdélavani Pam-

paedie ve spolupraci s hostinskym pivovarem
Moritz. Hned jsem se tam s kamarddem na
jare roku 2009 také ptihlasil a v ¢ervnu uz
uvafil svou prvni varku.

Jak chutnala?

Pivo se celkem povedlo a kamarddi na mé
potom naléhali, abych vafil vic a vic. To byl
jeden z davod(i, pro¢ jsem se rozhodl od le-
to3niho roku vyrabét pivo profesiondlné.

A pak také - tzv. europiva z velkych pivo-
varskych gigantd mné ani mym kamaradam
a zndmym jiz del3i dobu nechutnala, na roz-
dil od piv z vétSiny malych a mini pivovard.
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Jaka byla cesta od domdci vyroby aZ ke
vzniku oficidlniho pivovaru?

KdyZ jsem se stal i j& pomocnym Moritzo-
vym sladkem, nastal koloto¢ shanéni infor-
macf, jak, v éem a na ¢em zadit vafit v doma-
cich podminkach. Podotykam, Ze jsem od
samého zacatku chtél uvafit pivo klasickych
zptisobem, tzn. ze ¢tyt zakladnich surovin:
sladu, chmele, vody a kvasnic. Koncentraty
jsem rovnou zavrhnul. Ndhoda mé privedla
k velkému propagatorovi domaciho vareni
(homebrewingu) v Kostelci u Hole3ova Pet-
ru Mérkovi. Know how Kosteleckého hrncovaru
mi s ochotou sobé vlastni pfedal, za coZz mu
velmi dékuji. A jak uz jsem vzpominal, prvn{
varka Svatokopeckého minipivovaru byla v cerv-
nu 2009 na svété. K prekvapeni mému, mé
rodiny a ptatel, ne Gplné svétly, spodné kva-
Seny lezak byl pitelny. Tento fakt mé nakopl
a brzy nasledovala dalsi varka.

A Svatokopecky pivovar byl na svété?

Cesta od doméciho vafeni k oficidlnimu
pivovaru nebyla jednoducha a ani kratkd. Trva-
la Fadové deset mésic(i, ale nakonec jsme svého
vytouzeného cile dosahli. Vzhledem k tomu, Ze
se néktefi z nas pohybuji v oblasti projekéni

a inZenyrské ¢innosti, zajistili jsme si dokumen-
taci pro stavebni povolent, véetné viech vyjad-
feni a néslednou kolaudaci v listopadu 2011
vlastnimi silami. Poté byl uz jen kréicek k tomu,
abychom 3. 1. 2012 ziskali povoleni Celniho
Ufadu a stali se tfetim oficidlnim pivovarem
v Olomouci. Ted, kdyz jsme vyzkouseli a uvedli
do provozu technologicka zafizeni, miZzeme
vafit pro viechny, kdoZ radi pijf poctivé, klasic-
ky vatené pivo ze ¢tyt zakladnich surovin: vody,
sladu, chmele a pivovarskych kvasnic.

Jak na zadatky vafeni vzpominate? Bylo
tézké naucit se va¥it pivo?

Na zac¢atky vafeni vzpomindm rad, v pod-
staté jsem ale v zacdtcich potad. Je to tak
Siroky obor, kdy se neustdle né¢emu ucim,
a snaZim se ziskdvat nové poznatky a zkuge-
nosti. Za téch par let mam spoustu kamara-
da, keeti va¥i pivo doma v malém, nebo uz
maji také vlastni minipivovar. Celkem pravi-
delné se nékolikrat ro¢né schazime, degustu-
jeme a hodnotime nase produkty. Co se tyce
vlastni vyroby piva, nenf to zase tak tézké. Je
hlavné nutné ptesné dodrzovat technologic-
ké postupy, teploty, ¢istotu, atd. A samozfej-
mosti jsou kvalitni suroviny.
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Hovofite stile v mnozném ¢isle. Kolik lidi
zaméstndvate?

PouZivdm mnozné ¢&islo, protoze mné ob-
¢as vypomUze néjaky kamardd a taktéz syno-
vé. Jsme vlastné rodinny podnik. Zaméstnan-
ce ale nemam zadné.

Kolik piva roéné uvatite? Odkud mate su-
roviny?

Pro rok 2012 mam v planu vyrobit 120
hektolitrd. Ale z ¢asovych divodt se mné to
asi nepodafi splnit. Vafeni dobrého a kvalit-
niho piva je mj koni¢ek, kterému se vénuji
vdobé, kdy mam ¢as a chut, takZe v podsta-
té o nic nejde. Suroviny mam ty nejlepsr,
které dostanu na trhu - hanacky humnovy
slad ze sladovny v Z4hlinicich u Hulina (fir-
ma Raven Trading s.r.0.), ¢esky chmel z tr-
Sické p¥ipadné Zatecké oblasti a Zivé pivo-
varské kvasnice.

Jaké druhy piva v soucasné dobé vafite?

UvaZujete do budoucna o rozsiFeni sorti-
mentu?

Vdechna nase piva jsou nefiltrovana a ne-
pasterovand, ¢imz si uchovavaji zdravi pro-
spésné latky a vitaminy. Vaf¥ime Svatokopec-
ky Hanibal, coz je svétly dvousladovy lezak
(¢esky a mnichovsky), Svatokopecky J.W. -

polotmavy lezak tisladovy (&esky, mnichov-
sky a karamelovy) a Svatokopecky Karel -
tmavy specidl, ktery je Ctyfsladovy (cesky,
mnichovsky, karamelovy, barvici slad). P¥ile-
Zitostné vatime i dal3i specidlni druhy piv,
jako jsou naptiklad svrchné kvasena piva.
V budoucnosti uvazujeme o vyrobé piv, do
kterych budeme ptidavat pfirodni ptisady,
jako tfeba kotent, bylinky, atd.

Kde mGZeme ochutnat Svatokopecké pivo?

Zatim bohuZel pouze v pivovaru na objed-
navku a témé¥ kazdy vikend v hosptidce U Ka-
mena na Svatém Kopecku.

Proc¢ jste se chtél stat drzitelem certifika-
tu znacky Hand regiondlni produkt?

ProtoZze fandim klasicky vyrobenym, kva-
litnim, regiondlnim produktiim a zadné pivo
v regionu Hand jesté nebylo certifikovdno.

Kontakt na vyrobce:
Svatokopecké pivo

Ivo Hrdlicka

Stan. Krej¢iho 4

772 00 Olomouc-Svaty Kopecek
tel.: +420 736 626 600
sladek@svatokopeckepivo.cz
http://www.svatokopeckepivo.cz
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Med z rodinné farmy Letocha

Véelatim wi oo svijch SHrndeti.

Leos Letocha z Bélkovic-Lastan se stal véelafem uz ve svych ¢étrnécti letech. Od té doby
uplynulo pétadvacet let. Pan Letocha ma dnes rodinnou farmu, na které patii bzukot vcel
k dennimu pofadku. Jeho véely sice nevi, Ze med, ktery vyrabéji, je opatien logem znacky

Han3, pan Letocha vSak ano.

Co znamend mit rodinnou farmu? Jak
velké mnozstvi véelstev si pod timto pojmem
predstavit?

Od roku 2001 budujeme na zelené louce
hospodérstvi - farmu. Predstavte si rodinny
diim, véelnice, sklad na jablka, pFistiesek pro
stroje, obhospodafujeme zhruba dvandact hek-
tar(i zemédélské pidy z toho Ctyfi a pal hektard
tvoff jabloriovy a slivoriovy sad. Farma je umis-
téna mimo zastavéné lzemi obce na rozhrani
lesa, luk, sadt a orné ptdy. Soucasti farmy je
véelafeni. Mdme 55 vcelstev a planujeme tento
pocet jesté zvysit na 80. Velatime v celodrevé-
nych néstavkovych dlech. Zdroj nektaru i me-
dovice pro vcely je od jara do podzimu velmi
rozmanity, proto je med z nadi produkce vzdy
smideny. A protoZe se na praci podili ¢lenové
rodiny, nazyvdme se rodinnou farmou.

Kolik medu a jakého druhu ro¢né vypro-
dukujete?

Produkujeme med kvétovy a medovicovy,
z kvétového vyrabime pastovany. Ro¢né vyro-
bime zhruba 1500 az 2000 kilogram. Zalezi
na tom, jaky je rok. Naptiklad rok 2011 byl

velmi dobry, leto3ni je nic moc. Medometem
vytoceny med pres sita plnime do sklenic.
Pastovy vyrabime z kvétového medu v pasto-
vaci nddobé, kde dochazi k mechanickému
poruseni krystalizace.

Vychoval jste nebo vychovavite si i néja-
kého nasledovnika?

Dcera méa deset a syn pét rokd. Byl bych
rad, kdyby se veelafeni také vénovali. Uvidime.

V ¢em Vam pomdha zna¢ka Hana regio-
nélni produkt?

Znacku mam do jara, v soucasnosti za¢indm
uplatriovat leto$ni produkci na trhu. Vzhledem
k tomu, Ze planujeme roz3ifit véelstva a tim i vice
produkce, véHm, Ze ndm snad i znacka pomtize
ziskat v budoucnu nové zakazniky.

Kontakt na vyrobce:

Ing. Leo$ Letocha, Ph.D.
Bélkovice-Lastany 635, 783 16 Dolany
tel.: +420 607 397 530
leosletocha@seznam.cz
http://farmaletocha.cz
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Tradi¢ni pernik z forem

. V e, 7 7 . . v v
Nejrade i se divdme , jak i nafe perniky
. Ve , v P [
e § Laskow preddanvayi.
Andélské, vanoéni, velikonoéni, s motivy svatych, ale také Zertovné, na kterych Zena bije
muZe, &i Honza jede na koze. Takové a jesté dalsi, a hlavné vSechny voriavé, jsou vytlatované

perniky z dievénych tradi¢nich forem, které vyrabi manzelé Ludmila a Vladimir Studeni

zMajetina. Pernikafi jsou uz deset let. Nez p¥isli na ten spravny recept, chvili to trvalo. Vysle-

dek dnes oviem stoji za to. Staroddvné formy, které vypracovaly ruce mistri Fezbati, daji

pernikiim z regionalnich surovin podobu, jakou miiZeme vidét ve starych knihdch & muzeich.

Jak se z vas stali pernika¥i?

V roce 2002 nas velmi zaujaly dekorativn{
perniky vyklapéné z tradi¢nich dfevénych fo-
rem. Velmi se nam to libilo a hlavné nage
dcera naléhala, abychom se o jejich vyrobu
také pokusili. Vzhledem k tomu, Ze jsme sta-
roceské perniky dfive viibec neznali, byly pro
nds zacatky velmi tézké. S pomoci jinych
zku3enych a hodnych lidi jsme ale nakonec
s vyrobou zacali.

Co jste délala pfed tim, pani Studena?
Studovala jsem dopravni $kolu a po matef-
ské jsem vyrabéla obrdzky ze slamének a susi-

ny. JenomzZe dovoz z éfny nasi vyrobu vytlacil.
A tak jsem hledala dal3i obor, ktery by se mné
libil. Po ¥adé nezdarnych pokust jsem se do-
stala k pernikim z forem. Ale recept jsme si
museli vytvotit sami. Nikde jsme nenasli tako-
vy, ktery by byl zarucené osvédceny. Nez se
nam zacalo datit, museli jsme se ke spravné-
mu receptu dopracovat. A to po fadé pokusd.

Jaké suroviny pouzivate?

Kvalitni med, pernikové koteni a mouku.
NepouZivime zddné konzerva¢ni ani chemic-
ké latky. Tyto perniky jsou tvrdé a vydrzi i né-
kolik let. A dal3f jejich pFednosti je typickd
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vyraznd pernikova viné, kterd ¢asto privadi
kupujici k nademu stanku.

Kolik mate v sou¢asné dobé forem, a kde
jste je ziskali?

Mame jich nékolik desitek. Motivy jsou
rGizné. Tradi¢ni, jakymi jsou srdi¢ka, podko-
vicky, biblické postavy, koniéci, chaloupky,
také motivy velikonoé¢ni a vanoéni. Nabizime
mnoho tematicky odlisnych druhd. Formy
vznikly podle starych pfedloh dochovanych
v muzeich, mame také formy, které vyrezali
fezbafi podle motivil, které jsme jim sami
predlozili. Rezbaii mame vic a jsou z celé
republiky. Néktefi jsou specialisti na jemngjsf
detaily, jinf zase na hrubsi vyrezavani.

Jaky motiv méte nejradéji?

Mam moc rada andilky. Nejradéji toho
s flétnou. A pak také srdi¢ko s ptacky a hou-
paciho konika.

Jak je to v nasi zemi s tradici pernikd a per-
nikdiG?

Pernik byl zndm uz ve starém Egypté, ve
starovékém Recku a Rimg. Prvni pernikéfi pfi-
8li do Prahy v roce 1324 z Norimberku a usadi-
li se v Celetné. Dfevéné formy s reliéfni Fezbou

nabozenskych motivil se viak zacaly pouzivat
az v pribéhu 16. stoleti a to pfedeviim v Né-
mecku. U nds aZ v 17. stoleti. UZ v dal3im sto-
leti zacal byt pernik p¥istupny i chudsim lidem.
V 19. stoleti ustupovala pernikarskd vyroba
cukrarské a teprve nyni, ve 21. stoleti se snazi-
me o znovuobnoveni jiz zapomenuté tradice.

Vase perniky si dnes mohou lidé koupit
hlavné na femeslnych jarmarcich p¥ed Vano-
cemi ¢i Velikonocemi. Co mdte na své praci
nejradéji?

Velmi nds t&3i zdjem lidi o tyto perniky,
zvlagté tehdy, kdyz jsme svédky toho, jak si je
vzdjemné s laskou predavaji.

A vy navic délate perniky se svym manze-
lem. Vyrébite je také s laskou?

Samoziejmé ano. Jinak bychom to ani
nemohli délat. Je to titérnd a docela i nama-
havé prace. Ale mdme ji radi.

Kontakt na vyrobce:

Ludmila a Vladimir Studeni
Majetin 237

751 03 Majetin

tel.:+420 581 741 739
objednavkastudena@seznam.cz
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Zdobené svice a prani

Zikaznied se wl viraceel L s dékovinim.
A to je na fom kirdsné.

Romana Hinerova z Dolan se na Hanou ptestéhovala s manzelem ze st¥ednich Cech. Vy-
rabi pFani vhodna pro kazdou ptileZitost. Trochu svétla a radosti pFinasi lidem i jeji ru¢né
zdobené svice. Tyto vyrobky jsou vyhradné ruéni prace s ndpadem, originalitou, jednodu-
chosti a snahou o dobry vkus. ,,Svicku nejprve uhladim, maluji barvami na vosk nebo zdobim ori-
gindlnim zpiisobem drdtkovdni prirodnimi motivy nebo geometrickymi vzory,“ prozrazuje o své
prdci Zena, kterd vystudovala archivnictvi na FF UK v Praze.

Je zplisob, jakym svicky zdobite v né¢em
ojedinély? Jaky material ke zdobeni pouziva-
te?

Zpusob zdobeni je moje vlastni technolo-
gie, na kterou jsem p¥isla sama, a kterou jsem
nikde neodkoukala, ani o ni necetla. Jde vlast-
né o nepravé dratkovani. | kdyz uz jsem i za-
slechla, Ze snad nékdo déla néco podobné-
ho. Originalni je technologie i zpracovani,
vzory si také vymyslim. Clovék si musi dob¥e
promyslet, jak by se co dalo udrditkovat, ne
viechno totiz jde. To mne na tom bavi. Svice
zdobim také malovanim, tenkym Stéteckem
a barvami na vosk. Jednd se o r(izné Zdnrové

obrazky, nebo dekorativnivzory apod. Kazda
svicka je origindl.

Kde shanite material k vyrobé&?

Svicky kupuji vyhradné od ceskych vyrob-
ct. Kazda firma ma urcité klady i nectnosti.
Barvy pofizuji ve Sternberku, dratky a koral-
ky mné poslala firma z Jablonce nad Nisou,
ale seZenu je i v bézné obchodni siti. Dratek
musi byt tenky maximalné 0,3 mm.

V Eem jsou originalni p¥ani, kterd vyrabite?
Zpracovanim. Zdobim je lepenim riiznych
obrazcl papir na papir. Snazim se pouzivat
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papir lepsi kvality, ale nenechavam se svazo-
vat, pouziji papit, ktery se lépe hodi, kterym
se lépe vyjadiim. Dale prani zdobim vy3iva-
nim na papite. To jsem si vzpomnéla na svd
gkolni léta, kdyZ jsme snad v hodinach geo-
metrie vySivali na papir rlizné geometrické
obrazce ztejmé kvali nazornosti - jak vznika
k¥ivka v bodech protinani tsecek, apod. Tou-
to metodou jsem se pres vydivand vajicka
dostala k vy3ivani riiznych motiv( i obrazkd.
Jde tedy spi3e o originalni zpracovéni, napad
totiz nebyl mdj. Jen jsem ho snad origindlné
uchopila. Na papir vydiva vice lidi, zru¢né
a krasné. Pokud vim, tak ale riizné svoje i pre-
vzaté vzory a podle predlohy. J4 pFedlohy ani
vzory nemam.

Co bylo dFive? Svicky nebo pFani?
Prvni byla prani. Za¢inala jsem blahoptani-
mi k réiznym pkileZitostem pro rodinu, zndmé.

Je to Va3 koniéek anebo prace, kterou uz
se da uzivit?

Nevim, jestli se o této cinnosti da mluvit
jako o konic¢ku, je to vice potfeba. | potfeba
neposilat prani obligdtni a taky snad potfeba
vyjadFit se. Vydivdm i obrazky. V souc¢asné do-
bé madm na tuto cinnost Zivnostenské oprav-

néni, ale jde spi$ o ptilep3ent, vydélavat se tim
neda. Vystudovala jsem obor archivnictvi na
FF UK v Praze, mdm praxi v archivu, v pamat-
kové péci i knihovnictvi, ale v téchto oborech
v Olomouci je lidové feceno nechytacka.

Rikéte, e upfednostiiujete jednoduchost
a vkusné zpracovani. Vyrdbite tedy zfejmé
to, co se Vam libi. Mate i pomocniky napfi-
klad v rodiné?

Vyrabim pouze to, co se mi libi. Nazor se
viak trochu ¢asem méni a nékteré véci bych
dnes asi délala jinak. Délam si v8echno sa-
ma, jen s balenim do celofanu mné nékdy
pomuZe manZzel. Zakaznikd nemdm zéstupy.
Ale vraceji se. A to je na tom to krasné. S dé-
kovanim. To jsem moc vdééna. Neni to po-
tom obchodni jednani prodejce - kupec. Jsem
rada, kdyz takto nékomu poslouzim, udélam
radost. V tom prodeji je i néco osobniho. Ji-
nak by mé to ani nebavilo.

Kontakt na vyrobce:

Romana Hinerova

Pohotany 63

783 16 Dolany

tel. fax, zazn.: +420 585 038 078
romana.hinerova@seznam.cz
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P¥irodni mydla z Hané

7 7 7z z . .
Do swijchv mydel ddnvdm ( bylinky,
7z ’ v v
ktevé i soma vypéstuyl.
Ke stanku Marty Vanic¢kové jsem se na jarmarku v Dfevohosticich pfes naval zdkaznikt
nemohla ani dostat. Voriava a na pohled i krdsna mydla, v nichZ jsou zapusténé bylinky, také
mydélka ve tvaru kvétt a motyla pFildkala mnohé odi. Hezky darek, vhodny a zdravy prostie-

dek k myti, cesta k p¥ijemnému pocitu istoty. Neni divu, Ze jsou mydla tak pékna, kdyz
Marta Vanickova vystudovala polygrafii - a grafici se vkusnému designu p¥imo ugi.

O Vase mydla maji na stanku lidé ohrom-
ny zijem. Cim to je? Vzdyt mydlo koupim
v jakémkoliv obchodé?

Myslim, Ze lidé se vice snazi kupovat zdra-
vé produkty. Tohle jsou olivova mydla, ktera
vyrabim ru¢né z p¥irodnich surovin co nejse-
trnéj$imi metodami, aby se zachovala hod-
nota oleji a pecujicich latek. PFi vyrobé ne-
pouZivam Zivocidné tuky, ani jiné produkty.
Kazdé z téchto mydel proslo myma rukama.
Od prvniho naliti olejd, ptes Ziravou fazi re-
akce, az po kréjeni a baleni. Nakonec se na-
rodi nejcistsi mydla, bez konzervantd, synte-
tickych barviv a syntetickych vonnych olejd.
Za kvalitou si stojim. Pouzivdm nejlepsi oleje
a bylinky, které jsou dost diilezité.

Jak dlouho mydla vyrabite?

Prodédvat jsem je zacala teprve pfed ro-
kem. Ale pro sebe a své blizké je vyrdbim uz
asi pét let.

Doma jsem nasla ve starém receptafi své-
ho dédy jeho rukou napsany recept na vafeni
mydla. Je tady louh, kalafuna, vSechno uz ne-
prectu... Podivejte (ukazuji pani Vanickové za-
Zloutlé strdnky s ndvodem). Jak vafite mydlo Vy?
Ma to s timto receptem néco spole¢ného?

Také jsem vychdzela ze starych receptt mé
babicky. D¥ive si kazdd hospodyrika vafila
mydlo sama. Zachovat néjaké receptury pro
pozdéjsi generace se moc nepodafilo, proto-
Ze jsem nemohla nikde nic najit. Hledala
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jsem i v archivech a zminek o vareni mydla
objevila jen velmi malo. Byla jsem proto ré-
da, Ze si babicka jakz takz vzpomnéla. Ale
pFece jen jsem musela poméry ingredienci
zkouset a zkousim je dodnes.

Co jste se o historii mydel jesté dozvédéla?

Dt¥ive se lidé nemydlili. Mydlo pouzivali
hlavné na prani. K jeho vyrobé pouzivali I0j,
¢pavek, takze kdyz mydlo varili, nebylo to zrov-
na pfjemné. Zapdchalo to a dlouho trvalo, nez
se mydlo uvafilo. Mydlafim nebylo co zavidét.
Mydlo se pak pouzivalo v lékafstvi. Lékati totiz
zjistili, Ze kdyz se pokozka oSetti mydlem, je
chranénd proti nékterym koznim nemocem.

Jak vyrébite mydlo Vy?

Pouzivam nejkvalitngjsi tuky, ale pouze rost-
linného charakteru - z4dné Zivocisné nebo loje.
Ty pak smicham s hydroxidem sodnym, ktery
zpusobfi u oleje zmydelnaténi a podle toho, jaké
mydlo vyrdbim, pfidavam bylinky a esencidln{
oleje. Mydlo necham zrat ¢ty¥i az pét tydnhi na
drevénych rostech, poté jej balim a expeduiji.

Vidim tady i dekorativni mydla a pak ta
zminéna mydla s bylinkami, dokonce i kono-
pim, ¢ernym uhlim ¢i paprikou...
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Ta barevnd dekorativni mydla jsou glyceri-
nova. Do uvafeného mydla p¥idavam esenci-
alnf oleje, ale vaFi se asi osm az deset hodin.
Pak pfileji kozi mléko a rozlévam do forem.
U tohoto mydla trva dlouho, nez ztuhne, tak-
Ze si s nim mohu pohrét a lit ho do rdznych
formicek. Bylinkovd nalévam jednorazové do
drevénych forem vystlanych rostlinkami a pak
je krajim.

Bylinky si sama sbirate?
Ano, sama si je péstuji i sbiram.

Jste rada, Ze Vase vyrobky maji zna¢ku
Han4 regiondlni produkt?

Urcité ano. Lidé uz zanevreli na rizné po-
domni i stankové prodejce, nedivéfuji jim.
A tato znacka je zarukou kvality a zirukou
toho, Ze tyto vyrobky jsou skute¢né p¥irodni
a zadny podvod.

Kontakt na vyrobce:
Marta Vani¢kova
Balbinova 5

779 00 Olomouc

tel.: +420 725 284 380

rucnimydlarna@centrum.cz
http://rucnimydlarna.cz
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Rucni vyrobky z ovéiho rouna plsténé suchou cestou

7 Y -,
Z beztveréio chuchwalee ovEiho rouna
wdlélovm postoniiky trepa do betlenmu
Vyrobit z ovéiho rouna plsténé postavicky do betlému, zvitatka a vSemozné jiné tvary ¢i
dekorace, to hned tak nékdo neumi. Milena Sélkova z Olomouce ano. K tomuto Femeslu se

poprvé dostala asi pFed Sesti lety, kdy prosla kurzem plsténi a pfedeni ov¢i viny a ziskala
certifikaci k provadéni, pfedvadéni a dokonce i vyuéovini téchto &innosti.

Kdy a pro¢ jste se rozhodla pracovat
s plsti?

Od détstvi jsem si prala tkat, coZ se mné
splnilo pted 3esti lety, kdy jsem se seznamila
s pani Vlkovou. Prosla jsem jejim kurzem
a naudila se tkdt. Pozdéji jsem se dostala
také k predeni na kolovratku a zpracovani
viny plsténim. Jak suchou tak mokrou ces-
tou. Tehdy mné tato technika ucarovala. To
jak Ize z beztvarého chuchvalce ovéiho rou-
na s troskou trpélivosti a jistou ddvkou fan-
tazie vytvorit riizné tvary, podobné treba zvi-

ratkdim nebo postavickam. Ov¢i vina je pii-
rodni material, se kterym se velmi dobte
pracuje. Navic se tomu femeslu mohu véno-
vat i ve dvoupokojovém byté, do kterého by
se tieba stav jen tézko vesel.

Co v3echno z ov¢iho rouna vyrabite a jak
pFi préci postupujete?

Vyrabim predevidim zvitatka, postavicky
a také jiné drobné vyrobky. Stran postavicek

a zvitatek vétsinou nejde o samoucelné a na-
hodilé jednotlivosti, ale obvykle je findlné se-
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stavuji v riizné celky, naptiklad betlémy. Z vI-
ny ale vyrabim také naptiklad kabelky. V3e
tvoiim plsténim ovéiho rouna suchou cestou,
pomocf plstici jehly. Surovou vinu si zpraco-
vadvdm sama pranim, ¢esdnim a ndasledné
plsténim nebo pfedenim. Ze sptedené viny
pletu tfreba i ponozky nebo 3aly.

Odkud mate ov¢i vinu?

Ze svého okoli od dobrych lidi, ktefi maji
ovecky a vinu nepottebuiji. Vyprosim si jia dam
jim za ni jednu plsténou ovecku na pamatku.
Také proto, aby vidéli, co se z viny d4 udélat.

Tato ruéni vyroba je i Vasi jedinou Ziv-
nosti?

Nedd se mluvit o Zivnosti, je to spi$ jen
konicek, kterému se vénuji tii az ¢ty¥i hodiny
po velerech. Je to pomérné naro¢né. Vyroba
jedné ovecky trva i dvé hodiny. Predvadim
také na jarmarcich, moje zboZi si mohou lidé
koupit i pFes internet.

Pomiize Vasim vyrobkiim zna¢ka Hana
regionalni produkt? Co od ni o¢ekdvate?

VéFm, Ze ano. Minimalné mné pomuize
s propagaci mého femesla, které nenf p¥ilis
znamé.

Kontakt na vyrobce:

Milena Salkova

T¥. Svornosti 48 779 00 Olomouc
tel.: +420 725 710 402
msalkova@volny.cz
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