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Doma na HANE

Noviny pro milovniky Hané, jeji p¥irody a lidi

Nehledala jsem se v gastronomii

—ja jsem se pro ni narodila

Blanka Postulkova a piibéh nejstarsiho nositele znaéky HANA regionalni produkt®

Tvarizkova cukrarna v Losticich slavi 18 let své existence. Rodinny podnik,
ktery patii k dpIné prvnim nositeliim znacky HANA regionalni produkt®, tak
symbolicky roste spolecné s ni. O cesté od odvazného napadu k vyhledavané-
mu gastronomickému cili, o rodiné, regionu i vizich do dalsich let vypravi jeji
provozovatelka a zastupkyné druhé generace Blanka PoStulkova.

Povidame si jesté v adventnim case
v olomoucké pop-up cukrarné. Co vas
sem do Olomouce znovu privedlo?

Do Olomouce se v pfedvano¢nim case
vracime uZ potieti a pokazdé citime, Ze
se na nds lidé opravdu t&§i. Zdkaznici se
doptedu ptaji, kde letos budeme, a to je
pro nds velkd radost. Letos jsme si vybra-
li krdsné prostory ve Ztracené ulici, kterd
skvéle Zije gastronomii a md vybornou
atmosféru. Pfivezli jsme sem to nejlepsi
z lostické Tvartizkové cukrarny — osvéd-
¢ené klasiky, tydenni specidly, jedlé dar-
ky, ale také malé bistro s tvarizkovymi
bagetami a sendvici.

Tvaruzkova cukrarna vznikla v ro-
ce 2008. Mate za sebou 18 sezén — to
je v gastronomii tictyhodna doba.

Ano, fikdme si, Ze nabyvame takové
symbolické plnoletosti, takze premysli-
me o dal§fm smé&fovani. Casto mluvime
o ,, Ivarazkové cukrarn€ 2.0%, coZ nezna-
mend popfeni tradice, ale naopak jeji
rozvinuti. KdyZ jsme zacinali, neexisto-
val gastroturismus, food festivaly ani far-
méiské trhy v podobé, jak je zname dnes.
Presto jsme si dovolili byt trochu vizio-
néfi a nabidnout tvartizky jinak nez jen
na chlebu s méslem a cibuli.

V roce 2012 jsem délala rozhovor
s vasim tatinkem na vystavé Zemé Zi-
vitelka. Kolik vam tehdy bylo let a jak
na tu dobu dnes vzpominate?

Bylo mi 22 let, studovala jsem vyso-
kou Skolu a uZ jsem byla soucdsti tymu.

Provozovnu jsme otevirali v tydnu, kdy
jsem maturovala — mezi chystanim rega-
1d a cenovek jsem si odskocila k matu-
rité, v patek jsme méli maturitni vecirek
a v sobotu otevieli. Od zacdtku to byl ro-
dinny projekt. Nikdy jsem nestdla stra-
nou a myslim, Ze jsem byla jednim z dd-
vodd, proc se do toho rodice pustili. By-
lo jim tehdy kolem padesati let a nebyt
spole¢ného nadSeni, moznd by si na ta-
kové dobrodruzstvi netroufli.

Kde vSude dnes Tvarizkovou cuk-
rarnu znaji?

Diky festivalim, regiondlnim akcim
a prezentacim jsme projeli prakticky ce-
lou republiku. Jezdili jsme na Zemi Zivi-
telku, na vinobrani v zahradach Prazské-
ho hradu, téch akci bylo nespocet. Diky
spolupraci s Olomouckym krajem jsme
se dostali i na ambasddu ve Vidni v rdm-
ci Svatovaclavskych slavnosti a béhem
mych studii nékolikrat také do Bruselu.
Pravé prezentace regiondlnich produktil
byla dlouhé roky mym hlavnim tkolem —
jezdit, mluvit s lidmi a vysvétlovat, Ze
tvarGizky mohou chutnat i v Uplné jiné
podobg.

Jak se za téch 18 let proménil vas
sortiment?

Zacinali jsme s loStickym SdteCkem
a kolackem — dvéma moucniky, které
jsou dosud stdlicemi. Dnes nabizime
kolem dvaceti druhii moucnikd, které
se béhem roku obméniuji podle sezony.
K tomu pfibyla celd fada jedlych skle-

nicek s naklddanymi tvarizky, poma-
zankami, nds origindlni tatarak, tvardz-
kové susenky nebo krekry. Sortiment se
rozsifoval postupné a pfirozené, podle
toho, kam nds zdkaznici a vlastni zvé-
davost vedli.

Co vas osobné na této praci nejvic
napliuje?

J4 jsem gastroclovék od malic¢ka. Ne-
hledala jsem se v gastronomii — jd jsem
se pro ni narodila. Bavi mé prace s pro-
duktem i kontakt s lidmi. Jsme maloob-
chod, vidime koncového zdkaznika, za
tu fadu let se snazime o to, aby se k ndm
zdkaznici vraceli. A kdyZ se k ndm vra-
ceji nebo si nds vyberou tfeba na svatbu,
je to ta nejvétsi odmeéna.

Je Tvaruzkova cukrarna tim, co va-
§i rodinu spojilo?

Ur¢ité¢ ano. Do Zivota mi vstoupila
v ¢ase mé plnoletosti, takZe bych logic-
ky uz tolik ¢asu s rodi¢i nikdy nestravi-
la, ale diky tolika vikendovym akcim to
vyplnilo nds§ rodinny Zivot trochu jinak.
My nechodime do préce, ale do cukrar-
ny. Je to naSe velké téma i v rdmci ro-
dinnych obédi. Mdme spoustu jinych
zazitkd, nez jiné rodiny — tfeba kdyz
jsme ve dvé rdno vstdvali, abychom byli
v€as v Praze — na to se nedd zapome-
nout. Ja jsem si to uZivala a klobouk do-
14, Ze to nasi v padesati zvladli. K tako-
vému Zivotu ted vedu svoje déti, které
vyristaji ve firmé¢, podobné jako kdysi
ja. Je to soucdsti naSeho DNA. Konec-
konct pri zaloZeni cukrdny byli i moji
prarodice, kterym je dnes 85.

Tvarizkova cukrarna je nejdéle pu-
sobicim nositelem znac¢ky HANA regio-
nalni produkt®. Co pro vis tato znacka
Znamena?

Je to pro nds jasné oznaceni regionu,
ze kterého pochdzime. Na akcich casto
slySime: ,,Pfijela Hana.“ A my to radi
fikdme také. Za ty roky pro nas znacka
prerostla ramec certifikdtu. Stala se ko-
munitou lidi, ktefi maji podobné hod-
noty, vztah k regionu a femeslu. Potkd-
vame se, s fadou z nich spolupracujeme,
sdilime zkuSenosti, radosti i starosti. Pra-
vé v tom vidim nejvétsi pridanou hodno-
tu. Pro nds znacka predstavuje hlavné ko-
munitu lidi, ktef{ se k ni hlasi.

Ptaji se vas vasi kolegové, proc by se
méli uchézet o certifikat HANA regio-
nalni produkt®?

Nekteti se mé ptaji, pro¢ bychom méli
byt soucasti Hané, kdyZ akci a préice je
tolik, Ze na to nemajf Cas. Ale j4 se na to
divdm jinak. Pro mé je nejvétsi hodnotou
lidsky kapitdl — setkdvate se s mnozstvim
inspirativnich lidi, nikdy nevite, kdy vim
mohou byt ndgpomocni. S nékym si po-
povidéte, s nékym se poradite. A pravé
toto fikdm tém, kdo se ptaji — Ze nejde
jen o akce nebo o reklamu, jde o lidi
a zkuSenosti, které vam nikdo nevezme.

Kam byste chtéla Tvarizkovou cuk-
rarnu posunout dal? Jaka je vase vize
¢i prani?

Nasi vizi je rozvijet Tvarizkovou cuk-
rarnu 2.0 jako moderni rodinnou firmu,
ktera stoji na silné tradici a zaroven ma
odvahu oslovovat nové generace zakaz-
niki. Chceme navéazat na praci rodict
tak, aby méli radost z toho, komu firmu
predali, a aby se hodnoty, na kterych cuk-
rarna vyrostla, prenasely ddl. Dtraz kla-
deme na nas tym, protoze pravé zameést-
nankyné v Losticich jsou jednim z pilifa
cukrarny. Usilujeme o to, aby nase pra-
ce davala smysl, pfinasela radost a bylo
to znat navenek — v atmosféfe i v produk-
tech. Nasim cilem je, aby Tvartizkova
cukrdrna chutnala i bavila stavajici i nové
zakazniky a zistala mistem, kam se lidé
radi vraceji.

Dékuji za rozhovor a preji vam na-
plnéni vasi krasné vize!

Marie Machacova

Tvaruzkova cukrarna - Blanka Postulkova

Rodinny podnik z Lostic, nejstar$i nositel znacky HANA regionélni pro-
dukt®, ktery spojuje tradi¢ni tvartizky s modernimi mouc¢niky a pochoutkami.
Produkty k ochutnani pfimo v cukrdrné, na pop-up akcich nebo pres e-shop.

Znacka Hana
je s nami
uz 15 let

V roce 2026 slavi znatka HANA
regiondlni produkt® 15 let od doby,
kdy se jejim koordindtorem stala
MAS Moravska cesta. Moznd tomu
nebudete ani véfit, ale tehdy se nase
znacka také stala 15. ¢lenem Asocia-
ce regiondlnich znacek. Téch 15 let
mizeme symbolicky pfirovnat k pev-
né zakofenénému stromu, ktery z pt-
vodnitho ndpadu nadchnout lidi pro
domaci kvalitu vyrostl v symbol dii-
véry, regiondlni hrdosti a komunity.
Kazdy novy vyrobek, kazdy pribéh
lidi z Hané je jako nové vétve, které
tento strom ddl rozvijeji.

Praveé proto otevirame tentokrat
noviny rozhovorem s predstavitelkou
nejstar§tho nositele znacky, ktery
pro Hanou. Blanka PosStulkovd a jeji
Tvartizkovd cukrdrna jsou Zivoucim
dikazem, Ze tradice a rodinna vasern
mohou UspéSné kracet ruku v ruce
s inovacemi a modernim gastrono-
mickym svétem.

Vedle téchto pevnych korend pred-
stavujeme i pfibeh vyrobce, ktery se
ke znacéce pridal v roce 2025. Lu-
kas Navratil se svymi houbovymi
delikatesami dokazuje, 7e HANA re-
giondlni produkt® tu nenf jen pro ty,
ktef{ jsou s ndmi od zacatku. Je tu pro
vSechny, kdo pfichdzeji s odvahou,
ndpadem a laskou k regionu a pfiro-
dé, a ktefi chtéji prindset poctivé pro-
dukty — tentokrat z lesa aZ na miche-
linské stoly.

A stejné jako letosnich 11 novych
nositeld znacky potvrzuje, Ze Hand
chutnd, tvori a inspiruje, i nase novi-
ny cely rok 2026 ptfipominaji, Ze re-
gion neni jen mistem — je to zkuSe-
nost, chuf a pribéh, ktery stoji za to
objevovat.

Prejeme vam tedy piijemné a in-
spirativni ¢teni, af uZ doma u kavy,
pri vyletu po Hané, nebo pfi zastav-
ce na néjaké pekné akci — a af vds
kazdy piibéh, kazda chut a kazdy
vyrobek pfivede o krok bliz k tomu,
co déld nds region jedinecnym.

Julie Zendulkova
koordinatorka
Hana regiondlni produkt®

PS: Mimochodem, jesté je tu
Jjedna dobra zprdava — v roce 2025
se pocet certifikovanych vyrobkii
poprvé vysplhal nad stovku!
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O nevsedni cesté Lukase Navratila ke znaéce Od lesa:

Zpathy do kancelare se mi nechtélo. Tak jsem sel
do lesa a stal se profesionalnim houbarem

Na predvano¢ni schiizku do restaurace Long Story Short dorazil se $téné-
tem, které si chtélo po celou dobu naseho povidani v§echno ostatni, jen ne leh-
nout nebo sednout a poslouchat. A tak Lukas Navratil odpovidal na moje otaz-
ky, zatimco si obc¢as jednou rukou hral se psi sle¢nou Kirou, ktera mu mozna
jednou pomuze hledat lanyZe. Lukas zaloZil své podnikani pfimo v Olomouci
a jeho znacka Od lesa se postupné stala vyhledavanou mezi restauracemi i mi-
lovniky lesnich delikates.

Jak stihate v tomto piredvano¢nim
case?
Nestiham (smich).

A nebyl to pravé tehdy ten divod
zmény smérovani — od IT profese k vét-
$imu klidu a prirodé?

Je to tak, ale realita je Casto jind. Par let
zpatky jsem sed€l pfesné na tomto misteé
v restauraci Long Story Short s kolegy ze
Srbska, ktefi byli mymi dodavateli lisek.
KdyzZ jsem jim fekl, Ze jsem Sel z IT do
tohoto oboru, abych mél méné stresu, do-
stali desetiminutovy zachvat smichu.

A vy uZ dnes vite, proc...

To jsem védél uZ tehdy. Houby jsou
sezénni zaleZitost, pracujete s Cerstvym
zboZim, je tam piili§ mnoho proménnych
a je to ndrocné. Hlavni sezénu mam v 1é-
t¢ a na podzim, v tomto pfedvano¢nim
Case jsem difve uz odpocival. Posledni
dva roky ale proddvdm na vanocnich tr-
zich v Olomouci, takZe se mi sezéna po-
nékud protdhla. Citim se uz dost unaveny
a té$im se na pér dni klidu.

Jak a kdy se zacal psat piibéh té va-
§i velké Zivotni zmény?

Cely Zivot jsem pracoval v IT, vedl tym
0 55 lidech, mél na starost mezinarodni
skupinu rozprostfenou na ¢tyfech konti-
nentech. Byla to hezkd a velmi dobie
placend price, ale zdroven prace, kterd
mé postupné nicila. Nechtél jsem koncit
kvuli svému tymu, ale zdravi rozhodlo
za m¢. Diagndza byla netprosnd — pro
mé jako Cerstvého Ctyficatnika obrovska

na 2025 i ptes prudké ochlazeni zastupy lidi. Podle odhadu po-
fadatelti zaplnilo Horni a Dolni namésti 23 tisic navstévnikd,
ktefi béhem téchto dvou dnii zkonzumovali zhruba Sest a pul

tuny tvarizku.

Rekordnf byl také pocet prodejcti. Své speciality nabidlo na
festivalu vice nez sto prodejcti, v€etné zndmych olomouckych
restauraci a samoziejmé také regionalnich producentt.

,Tato akce by nikdy nebyla tak iispésna a lidsky krasnd, srd-
covd, hodnotnd, vkusna a regiondlni, kdyby tam nebyli nasi vy-
robci se znackou HANA regiondlni produkt®,“ Yekla s tsmé-
vem po skonceni festivalu koordindtorka znacky Julie Zendul-

kova.

Devaty rocnik této tradicni gastronomické akce se usku-

te¢ni o vikendu 18. a 19. dubna 2026.

rdana. Nador byl velky, nastésti operace
dopadla dobfe. Rekonvalescence ale by-
la dlouhd, trvalo rok, nez jsem byl pfi-
praveny vratit se do préice.

A zacal jste chodit do lesa.

Presné tak. Hledal jsem relax. A kdyz
uz jsem chodil po lese, zacal jsem tam
sbirat houby a rozdaval je. Jenomze ro-
dina a pratelé uz houby nechtéli ani vi-
dét, tak jsem psal na Facebook: , Kdo
chce jesté houby?“ Pét let zpatky jsem
fesil, co dal. Zpatky do kanceldfe se mi
nechtélo, tak jsem vyrazil s kosikem do
lesa s tim, Ze budu profesiondlni houbat.
Tti tydny na to uz jsem se domlouval
s Premkem Forejtem, Ze mu budu do-
ddvat dvandct kilo liSek tydné. Ackoliv
jsem viibec nevédel, jestli takové mnoz-
stvi budu schopen nasbirat, fekl jsem:

¥

,,Samozrejmé.

Od té doby jste profesionalni hou-
bar?

Ano. Pied péti lety jsem zaloZil znacku
Od lesa, se kterou mi dnes pomédha kama-
radka, letos jsme spustili e-shop. A proto-
Ze na Moravé nebyl pravidelny dodavatel
hub do fine dining restauraci, dodavim
dnes houby zhruba do osmdeséti na Mo-
ravé a v Hradci Krdlové. Houbaienim ja-
ko takovym se ale uZivit nedd. Proto
jsem postupné zacal s vyrobou a impor-
tem a do restauraci doddvat i lanyZe. Pro-
vozovnu, kde vyrdbime produkty, mame
tady v Long Story Short. Vyrobky zatim
tvoii stdle tu mensi ¢dst byznysu, ale chci
se na né vic zaméfit.

TakZe se vaSe produkty dostavaji az
na michelinské stoly?

Do michelinskych restauraci dodavam
pouze suroviny, jako jsou houby, bortiv-
ky. Hotové produkty jako houbové smé-
si ode mé kupuji spiSe horské chaty. Na-
piiklad na Chaté Jiftho na Serdku si daji
ro¢né nasi hiibkovou smés nebo gin stov-
ky zékaznikd.

Co dnes tvori vasi nabidku na e-sho-
pu?

Produkty z lesnich surovin a delikate-
sy — ru¢né sbirané a zpracované vyrob-
ky z lesnich hub, plodt a bylin. Nabizi-
me naklddané houby, houbové smési na
téstoviny i topinky, suSené houby, kote-
ni a soli, dZzemy, ¢aje, s kamaradem Jir-
kou Omelkou z Tosh Distillery délame
origindlni gin Od lesa, darkové balicky,
Cerstvé houby a lanyZe.

Jak jste védél, Ze je dira na trhu?

Byla tam proto, Ze jde o ekonomicky
nesmysl — proto to nikdo na Moravé ne-
délal (smich). Nebyt mé nemoci, kdy-
bych si to tehdy spocital, secetl a podtrhl,
zasmadl bych se a nikdy bych do toho ne-
Sel. Diivodem byl Zivotni restart a touha
po spojeni s ptirodou. Doufdm, Ze letos —
v patém roce — skon¢im poprvé v plusu.

Jaké byly ty zacatky a kde jste ziskal
prvni zakazniky?

Zacal jsem proddvat na olomoucké
trznici a kamardd mé propojil s Prem-
kem Forejtem. Postupné jsem obeSel
dalsf restaurace. Prvni rok intenzivniho
houbafeni jsem obchdzel podniky, na
které jsem dostal tipy, a vSechny byly
nadsené a houby ode mé okamzité od-
koupily. K uzivenf to ale nestacilo.

Zainvestoval jsem — poridil chladici
viz, vybavil prostory, koupil doménu
www.odlesa.cz a zacal budovat znacku.
Je to béh na dlouhou traf. Ur¢ité v tom
chci pokracovat, protoZze mé to bavi.
Velkou radost mi d€ld i spolupriace se
$étkuchafti, ktefi si vazi Cerstvych hub,
které jim doddvam. A je skvélé, Ze mi
Casto rad{ i s recepturami na moje vy-
robky. Ted’ se snazim dostat tyto pro-
dukty k SirsSimu okruhu zdkaznikd.

Jak narocné je stit se profesional-
nim houbafem a dodavat houby le-
galné restauracim?

Nenfi to jen o tom, Ze zndte les a umi-
te houby sbirat. Profesionalita znamena
splnit konkrétni pravidla a podminky —
jak hygienické a bezpecnostni normy,
tak legislativni poZadavky na sbér a pro-
dej. Musite védeét, co a kde smite sbirat,
jak to spravné zpracovat a jak dorucit re-
stauracim v Cerstvém stavu. Vybudovat
si reputaci jako spolehlivy dodavatel je
dlouhy proces, ale pro mé je to soucdst
préce, kterou beru stejné vazné jako sa-
motné houbateni.

Na houby chodite sim?

Casto chodfm sam, n&kdy s par kama-
rady. Za ty roky jsem nachodil tisice ki-
lometrt.

Nebudu se vas ptat, kde vim vase
houby rostou (to spravny houbar ni-
kdy neprozradi), ale do jakych oblas-
ti na né chodite?

Podnebi se méni a kazd4 sezdna je ji-
nd, hodné zdlezi na srdaZkach. Sbirdm
hlavné na Moravé. Loni jsem byl béhem
dovolené Cisté pro zdbavu sbirat houby
i v kanadském Yukonu. Pokud chci do-
ddvat do restauraci od zacdtku sezoény,
na jejim startu dovazim liSky od zmiilo-
vaného obchodniho partnera ze Srbska.
V z4fi, na konci sezény, rostou lisky nej-
Iépe v Litv€ a u Baltského mofe, kde
mdm dal$i partnery. Nejradéji si je ale
sbirdm sdm — ne kaZdou sezénu je to
v§ak mozné.

Sbér hub je jedna véc, druha je ¢is-
téni...

Idedlni je Cistit houby pfimo v lese,
aby uZ nebylo potieba tolik docistovat.
Restaurace je stejné€ Cisti samy, nepotie-
bujf je dokonale ociSténé.

Mate z nalezu porad stejnou radost
jako rekreac¢ni houbai-?

Rozhodné ano. A mdm uz spoustu
mist, kde vim, Ze béhem sezény zaruce-
né rostou. Jdu takzvané na jistotu — vim,
pod kterym stromem...

Houbaril jste rad i diiv?

Ano, chodil jsem s dédeckem, hou-
bafili jsme uZz jako déti. VZdycky to pro
mé byl zplsob, jak byt vic v piirodé.

A
Od lesa - Lukas Navratil

Olomouckd znacka zaméfend
na lesni houby, lanyze a produkty
z lesnich surovin. DrZitel regionalni
znacky Hand regiondlni produkt®.
Dodava do restauraci po celé Mo-
ravé a skrze e-shop k milovnikim
lesnich delikates.

I dnes, kdy se vice vénuji vyrobg, e-sho-
pu a rozvoziim, se snazim, aby vlastn{
houbareni ztistalo soucdsti podnikani.
Nechci o to pfijit, ale abych se uZzivil,
musim rozvijet i dal3i oblasti.

Jak vam miiZe pomoct znacka Ha-
na?

Dava mému byznysu davéryhodnost
a pomdhd dostat kvalitni produkty z lesa
k SirS§imu okruhu zdkaznikl. Diky znac-
ce lidé védi, Ze jde o poctivé, regiondlni
suroviny, coZ je pro mensi znacky jako
Od lesa velmi dilezité. Pomdhd to i v ko-
munikaci s restauracemi a obchodniky,
protoze vsichni maji jistotu, Ze produkty
jsou ovéfené a maji za sebou regiondlni
piibeh.

Chystate néjakou novinku na rok
2026?

Ted ne, po vdnoc¢nich trzich si dim
chvili pauzu a vyhodnotim, co ddl. Rad
bych dostal k vétSimu okruhu zdkazni-
kt hlavné osvédcené produkty, na kte-
ré mam regiondlni znacku — naklddané
lisky a hiiby a smési na topinky z hfibd
a liSek.

Co vam déla nejvétsi radost?

Nejvic mé t€si zpétnd vazba od lidi —
af uz od zdkaznikd na olomoucké trZni-
ci, kde kaZdou sobotu proddvam cerstvé
houby a vyrobky, nebo od navstévniki
vano¢nich trhi. Je skvélé vidét, ze lidé
ocetiuji kvalitu a poctivost naseho zpra-
covéni, Ze se jim 1ibi chuf hub, lanyZzi
nebo dzemu a Ze produkty Od lesa na-
chdzeji misto i v jejich kuchyni. Velkou
radost mdm i z toho, Ze se daif rozvijet
znacku a dostdvat produkty do vice re-
stauraci a k vice lidem, protoZe to potvr-
zuje smysl celé té cesty. A kdyz vidim,
jak 1lidé reaguji s nadSenim a dsmévem,
mdm pocit, Ze vSechny ty ndro¢né chvile
a hodiny stravené nejen v lese staly za to.

Dékuji za vas cas, otevicenost a in-
spirativni pribéh!
Marie Machacova
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Vidle vidlicka fest na Slunakové
byl oslavou lokalnich potravinaru
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Skvéli a inspirativni prednasejici na podiu, regionalni jarmark, syrovy workshop ¢i vyhodnoceni détské kuchaiské
soutéze a dalsi program pro déti — takovy byl Vidle vidlicka fest, ktery v sobotu 27. zaii 2025 usporadala v arealu Sluna-
kova v Horce nad Moravou MAS Moravska cesta. Akci podporilo Ministerstvo zemédélstvi a konala se pod zastitou se-

natora Marka Ostadala.
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Od vidli po vidlidku
- Vice lokalnich potravin do gkol -

V projektu by mélo jit také
o celkovy pohled na ekologii,
péci o zviFata a krajinu

Cely festival mél za cil priblizit ucast-
nikim projekt Od vidli po vidlicku, ve
kterém jde o to dostat vice lokalnich po-
travin do Skolnich jidelen s cilem zkratit
dodavatelské fetézce, podporit mistni far-
mare a nabidnout détem zdravéjsi stravo-
vani z kvalitnich lokalnich zdroju. ,,Vse
ovSem musi probihat na bazi dobrovol-
nosti. Jakékoliv narizeni vzbudi vidy jen
odpor a pak uZ se jen hledaji cesty, jak
takova narizeni obejit, “ pripomnél prvni
prednasejici Vaclav Osicka z Doubrav-
ského dvora, kterému se jiz dafi s néko-
lika jidelnami v regionu spolupracovat

a doddvat jim mlécné vyrobky a mlé-
ko. Zminil také, Ze v projektu by mélo
jiti o celkovy pohled na ekologii, péci
o zvitata a krajinu.

Je potfeba nééim zadit

Na prednasku Vaclava Osicky navaza-
la Milada Raskovd Mésicova ze ZD Un-
Covice, které provozuje Hanacky grunt.
I tomu uz se dafi dodavat do nékterych
Skolnich jidelen regiondlni suroviny.
,,Jsou to zatim prvni vilastovky. Ve spo-
lupraci s MAS ale hleddame cestu a na-
stroje k tomu, abychom co nejvic ulehci-
li jidelnam s objedndvkovym systémem.
Aby mély néjaky seznam lokdlnich pro-
ducentii s jejich nabidkou. Urcité to bu-
de tispéch, pokud alespori cdst potravin,
ze kterych se vari obédy pro deti, bude
Z regionii. Je potieba nécim zacit, “ fekla.

Je tieba si uvédomit, Ze obéd
ve skolnijidelné je ¢asto jediné
tepléjidlo, které do sebe dité
béhem dne dostane

Posledni pfednésejici Petra Mach4c-
kovi prezentovala Skolnf jidelnu p¥i ZS
BoZeny Némcové v Zdbtehu, které je
feditelkou a kterd je v tomto sméru pii-
kladem dobré praxe. Déti se zde stravu-
ji formou bufetu, jidlo jim pfipravuji
z lokalnich surovin, s laskou a kuchai-
skym umem. ,,VZdycky jsem rada vari-
la a postupné jsem touto svou vasni na-
kazila i vSechny nase kucharky. Musime
si uvédomit, Ze to, co déti jedi ve skolni
Jjidelné, je zpravidla jedinym hlavnim
a teplym jidlem, které do sebe béhem
dne dostanou. U nds maji navic i snida-
ni a svacinu. Diky tomu, Ze sni vSechno,
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Od vidli
70 vidlicku

co si naberou, nemdme Zdadné zbytky,
fekla Petra Machackova, ktera se diky
svému inspirativnimu pristupu stala vy-
hleddvanou prednasejici.

V kulinarské détské soutézi
nejlépe obstaly déti
ze ZS Skrbeii

K projektu Od vidli po vidli¢ku patif
i aktivity pro déti, naptiklad soutéZe ve
vafeni z regiondlnich surovin. Pfesné ta-
kovou vyhldsila MAS Moravskd cesta

uz v dubnu. Déti mély za tkol pripravit
pokrm z regiondlnich surovin a natocit
k tomu kratké video. Na Vidle vidlicka

festu doslo ke slavnostnimu vyhlaseni.
., Zapojilo se dohromady 109 deti v 15 ty-
mech, “ fekla koordinatorka projektu Ju-
lie Zendulkova s tim, Ze nejlépe obstaly
dé&ti ze ZS Skrbei, které uvarily zeleni-
novou polévku ze surovin nakoupenych
v Handckém gruntu. Druhy nejlepsi tym,
ktery pripravil bramborové placky, tvo-
fily déti z ZS Jungmanova v Litovli. Tre-
ti skupiné z druziny téZe skoly se povedly
palacinky a $tradl. VSechny tii tymy ob-
drzely za svou odvahu ptedvést kuchar-
ské uméni a vtipnd videa ocenéni v po-
dobé kosikt s regiondlnimi dobrotami,
prvni tym ziskal dokonce dort! Déti na
oplatku pripravily pfimo na pdédiu pod

vedenim $éfkuchare Josefa Mrtynka ob-
cerstveni pro navstévniky festivalu.

Na jarmarku nabizelo své
produkty okolo 30 stanku

Skvélou atmosféru v nadherném pro-
stfedi Slunidkova podtrhoval jarmark re-
giondlnich produkti s ptiblizné 30 stan-
ky. Nechybély na nich dobroty v podobé
kolacku ¢i masovych a syrovych dobrot,
zmrzlina, pivo, kdva, ale i stanky dal-
$ich vyrobci s certifikdtem znacky Ha-
nd regiondlni produkt. Jeden ze stanki
MAS Moravska cesta ldkal navstévniky
na tombolu a Doubravsky dvir pfipravil
pro ucastniky workshop syrovych niti.
Soucasti Vidle vidlicka festu bylo i lout-
kové divadlo a autorské cteni pohadek,
které MAS Moravska cesta vydala.

Zapiste si do diafu:

Pristi Vidle vidlicka fest se
kona v sobotu 25. dubna 2026

Pozor! Organizdtofi uz znaji termin
pristiho Vidle vidlicka festu. Uskutecn{
se opét v nddherném prostredi Slunidkova
v Horce nad Moravou. Do didit si zapis-
te sobotu 25. dubna. Podrobny program
a dalsi informace se v¢as dozvite. Bude

to stat za to!
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MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Projekt je financovan s podporou Ministerstva zemédélstvi

Kontakt pro blizsi informace:

Julie Zendulkova

koordinatorka

Hana regionalni produkt®

Tel.: 724 111 510

julie.zedulkova @moravska-cesta.cz
www.regionalni-znacky.cz/hana

Na dozinkach v Namésti poradala MAS
regionalni trh a propagovala projekt
Od vidli po vidlicku

Sobota 6. zafi 2025 patfila v Namésti na Hané Dozinkdm Olomouckého kraje,
které predstavuji jedine¢nou oslavu trody a tradic. Navstévnici si uzili farmarsky
trh, jehoZ poradani ma tradi¢né na starosti MAS Moravska cesta coby koordinator
Hand regiondlni produkt®. MAS tuto oblibenou akci vyuzila rovnéz k propagaci
projektu Od vidli po vidlicku.

Od vidli
po vidlicku

Od vidli po vidlicku: Pedagogové
z MAS Moravska cesta navstivili
inspirativni skolni jidelnu v Zabrehu

Za dobrym jidlem do Skolni jidelny? Pro¢ ne, kdyz se takovy vylet uskutec-
ni v ramci projektu Od vidli po vidlicku, ktery pravé na kvalitnéjsi a lokalni
obédy v jidelnach cili. Inspirativni exkurzi za inspirativni reditelkou skolni ji-
delny v Zabrehu uspoiadala pro pedagogy a Feditele v ttery 20. kvétna 2025
MAS Moravska cesta, z. s. Ucastnici si nejenze vyslechli tipy na to, jak a co
varit z regionalnich potravin, ale také si pochutnali na vyborném jidle.

Na exkurzi zavitalo okolo 20 pedago-
gl a feditelt ze Skol z izemi MAS Mo-
ravska cesta, kterd se pied nékolika lety
zapojila do projektu Od vidli po vidli¢-
ku, jenZ se snaZzi vratit do Skolnich jide-
len lokdln{ suroviny a obecné motivovat
k tomu, aby se regiondlni potraviny spo-
trebovavaly pfimo v misté, kde vznikaji.

., Libi se nam myslenka posunout se
od Skolni jidelny ke Skolni restauraci.
Praveé takové, jakou maji napriklad ve
skolnt jidelné v Zabiehu, “ uvedla ko-
ordindtorka projektu Julie Zendulkova,
kterd vylet do této jidelny za inspira-

tivni feditelkou Petrou Machackovou
usporadala.

A byl to dobry ndpad. Ucastnici exkur-
ze, ktera se konala kvuli propojeni vzdé-
lavani a lokdlnich potravin, byli nadSe-
ni. Obéd chutnal jako z pétihvézdickové
restaurace, dozvédéli se také, Ze vedou-
ci Skolni jidelny nejenze vyuziva lokal-
ni produkty, ale zaméfuje se i na svaci-
ny a vafi pro zhruba 900 stravnikda.

wJidelna v Zabrehu je zkrdtka velkou
inspiraci pro vSechny, kteri se chtéji
v tomto sméru vydat na cestu zmeny,
dodala Julie Zendulkova.
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Seznamte se s prav
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< Umélecka keramika
‘g Mgr. Ivana Bélafova
% Marianov 60,
g 751 15 Cechy u Prerova
g tel.: +420 602 865 112
)

ivana.belarova @ gmail.com
www.bkeramika.cz

Malované hedvabi a batika

Jana Petrikova

Novad 458/23, 783 13 Stépdnov
tel.: +420 777 593 745
batitex@seznam.cz
www.batitex.cz

Obrazy z Hané a okoli

Pavla Sromovd

Vitéznd 585/4, 784 01 Litovel
tel.: +420 604 271 225
psromova@seznam.cz

Kabelky, batiizky a dalsi dopliky
Eva Kriuterova

Ndm. Osvobozeni 22, 783 35 Horka n. M.
tel.: +420 607 208 338

e.krauterova@ gmail.com

Dekorativni mydla z Jivové

Miluse Domanska

Jivovad 137, 783 16 Dolany u Olomouce
tel.: +420 736 626 925
tdom@seznam.cz

Bylinné tinktury
a tinktury z pupent

Mgr. Jarmila Podhornd

Brodek u Konice 3, 798 46

tel.: +420 582 391 254, +420 737 525 301
info@nadeje-byliny.eu
www.nadeje-byliny.eu
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Kamenina z Litovle

Miluse Hrachovinova
Smakalova 291, 784 01 Litovel
tel.: +420 608 423 739
milusehrachovinova @ seznam.cz
www.kameninazlitovle.cz

Malovany ity filc

Eva Nevrla

Staskova 730/16, 789 85 Mohelnice
tel.: +420 604 971 930

filcshop @seznam.cz
www.filcovekralovstvi.cz

Keramika

Mgr. Jitka Seehofova
Olbramice 2, 783 22 Olbramice
Tel.: +420 731 444 537
seehofovajitka @ seznam.cz
www.fler.cz/keramika-slunicko

Fischerka—dobre usita kabelka

Veronika Fischerova
Beélkovice-Lastany 147, 783 16
Tel.: +420 737 969 450
verca.fischer @ gmail.com
mojefischerka.cz

Svicky z Jivové
Milu$e Domanska
Jivovad 137, 783 16 Dolany u Olomouce

tel.: +420 736 626 925
tdom@seznam.cz

Bylinné sirupy

Radmila Cervinkova

Rikovice 94, 751 18 Rikovice

tel.: +420 581 222 218, +420 734 481 589
radmilacervinkova @ centrum.cz
www.sirupy-caje.webnode.cz

Originalni Sperky ze dfeva
a pfirodnich materiala

Petr Barta — Navrhdaiskad, designérska
a aranZerska ¢innost

Bouzov 93, 783 25 Bouzov

tel.: +420 604 657 641
Bartici93@seznam.cz

Zahorska krajka—
hackované symboly
Pavla Hucinova

Veselicko 73, 751 25 Veselicko

tel.: +420 581 793 044
+420 606 270 138

Raku keramika

Ladislav Grossmann

Variourkova 33, 783 44 Namést na Hané
tel.: +420 603 763 782
ladislav.grossmann @ gmail.com
www.ladislavgrossmann.cz

Kvétiny Bouzov

AlZbéta Pucalkova
Provozovna: Trida 1. Mdje 12,
779 00 Olomouc

+420 420 731 684 094
alzbeta@kvetinybouzov.com
www.kvetinybouzov.com

Pfirodni produkty

Rezané svitky z Hané
Ilona Syryéanska
Zabrani 125, 783 72 Velky Tynec

tel.: +420 774 561 178
svicky.ila@seznam.cz

FB: Svicky Ila

PFirodni sirupy

HERBA LENA group s.r.o.
Lenka KoSarikova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404
herbalena@ centrum.cz
www.herbalena.cz

bky z HANE

Bronzové Sperky

Bohumila Tomancova

— Atelier Tomanec

Mérotin 11, 783 24 Slavétin

tel.: +420 588 000 498, +420 737 835 350
BohumilaTomancova @ seznam.cz

Textilni hracky a kostymy

NOE s.r.o. - Ing. Viadimir Beckert
Osecka 337, 751 31 Lipnik nad Becvou
tel.: +420 581 773 240, +420 581 774 037
tel.: +420 737 278 730

noe@noe.cz

www.noe.cz,

Smuky - Svétlana

Mgr. Svétlana Komdarek
Hlinik 51, 779 00 Kr¢mari
tel.: +420 731 607 982
Jirikova.svetlana @ gmail.com
www.smuky.cz
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Chytré hracky

Krausovi 13 s.r.o.

— Mgr. Blanka Krausova

Hrubd Voda 57, 783 61 Hlubocky
Tel.: +420 777 143 208
blanka.krausova @ geniator.cz
https://geniator.cz

Dymnik

GASTON manufactory

Sdrka Lupeckova

Sveétlov 852/18, 785 01 Sternberk
Prodejna: Jaroslavova 14, Sternberk
tel.: 4420774250966, +420730891 760
gaston.manufactory @ gmail.com
www.gaston-manufactory.cz

Kytice a vénce z idoli Bystrice

Aneta Moravcova / Plevel Naslepo
Hrubd voda 70, 783 61 Hlubocky
tel.: 776 182 766

plevelnaslepo @ gmail.com
www.plevelnaslepo.cz

Konopné kapky CBDV

full spectrum

Geschur Medical s.r.o.

Olomoucka 612/34, 783 35 Horka n. M.

tel.: +420 725 453 598
adam.nastoupil @ geschur.com

Pecené caje

HERBA LENA group s.r.o.
Lenka KoSarikova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404
herbalena @ centrum.cz
www.herbalena.cz

Vyrobky z masivu

Jm masiv — Martin Janecek
Zerotinova 61/35, 784 01 Litovel
Tel.: +420 739 409 836
truhlarstvi-janecek@email.cz
Jjanecek@jm-masiv.cz
Www.jm-masiv.cz

AMAPOLA
—rukodélna kosmetika

Mgr. Kristyna Alexova
Bocni 235, 783 65 Hlubocky
tel.: +420 606 058 137
info@amapolakosmetika.cz
www.amapola.cz

Produkty z ¢esneku

Cesnekdrna na Hané — Stépdn Bedndi
Laskov 107, 798 57

tel.: +420 737 589 609

info @ cesnekarnanahane.cz
https://cesnekarnanahane.cz

Marmelady

HERBA LENA group s.r.o.
Lenka KoSarikova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404
herbalena@ centrum.cz
www.herbalena.cz
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Batkovy bylinkové sirupy

Batkovy sirupy s.r.o.
Olomoucka 612/34,

783 35 Horka nad Moravou
tel.: +420 608 710 330

info @ batkovysirupy.cz
www.batkovysirupy.cz

Jablka

Hospodarské druZstvo Urcice — druZstvo
Urcice 463, 798 04 Urcice

tel.: +420 582 302 244, +420 603 852 086
sady@ hdurcice.cz
cetkovsky @ hdurcice.cz
www.hdurcice.cz

Polévkova Spécie z Kralic

Koreni od tetiny

Cechiivska 269,

798 12 Kralice na Hané

tel.: +420 777 746 273, 4420 775 340 870
tetkakorenarka @ seznam.cz
www.koreniodtetiny.cz

Café Gape

SacerGape s.r.o. — Petr Rajt
Svolinského 18/75, 77900 Olomouc-Losov
tel.: +420 739 344 030, +420 733 742 842
info@cafegape.eu
www.facebook.com/CafeGape
www.cafegape.eu

Celoéokoladova bonboniéra

Green Tree Food s.r.o.

Za Velodromem 2, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 602 560 175, +420 728 883 893
info @ greentreefood.cz
www.greentreefood.cz,

Kolacky z Dfevohostic

Markéta Nedélova

— Cukrarska vyroba Griia

Lesni 382, 751 14 Drevohostice

tel.: +420 606 123 320, +420 581 711 591
zdgrna@volny.cz
www.cukrarna-grna.cz

Mosténicky sirup

HKS sirup, a.s.

Horni Mosténice 547, 751 17
tel.: +420 731 866 998
naplava @mostenickysirup.cz
info @ hkssirup.cz
www.mostenickysirup.cz

Med - Véeli farma Biskupstvi

RNDr. Jiri Zboril

Véeli farma Biskupstvi

Biskupstvi 139, 783 44 Namest na Hané
tel.: +420 607 577 410, +420 775 693 055
J.zboril@email.cz

Véelafstvi Czabe —med
Leo Czabe

Hvézdné idoli 83, 785 01 Sternberk

tel.: +420 724 799 222
czabe@post.cz
www.vcelarstviczabe.cz

Jablka, hrusky, visné

PRAGEROVY SADY LIBINA s.r.o.
Klopina 33, 789 73 Usov

tel.: +420 606 671 363
michal-horacek@pragerovysady.cz
www.pragerovysady.cz

Jablka

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 004 664, +420 724 028 354
tagros@tagros.cz

WWw.tagros.cz

Bezdékovska levandule

Lukas Drlik — Levandulovy statek
Bezdékov 6, 789 73 Usov

tel.: +420 604 744 534, +420 721 835 061
info@levandulovystatek.cz
www.levandulovystatek.cz

Prazena kava

Yoy

Kava Kromériz s.r.o.

Spojovaci 394/1, 767 01, Kromériz-Vazany
tel.: +420 603 365 958

obchod @kava-kromeriz.cz
www.kava-kromeriz.cz

Pralinkovo-kvétinova
bonboniéra

Green Tree Food s.r.0.

Za Velodromem 2, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 602 560 175, +420 728 883 893
info @ greentreefood.cz
www.greentreefood.cz

Kvasovy celozitny chléb

Ludék Becica

Mlynska 1252, 784 01 Litovel
tel.: +420 736 601 623
zdravosti@ seznam.cz
www.zdravosti.cz,

PFirodni ovocné mosty

Ondiej Spunda — Mostarna Mezice
Mezice 119, 783 32 Mezice

tel.: +420 774 854 611

info @ ovocnarstvimezice.cz
www.ovocnarstvimezice.cz
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£ Zlatapralinka

:: Jana Kloboukova

2 Novd 394,

'S Brodek u Prostéjova 798 07
£ rel:+420603 251 735
8 info @ zlatapralinka.cz

www.zlatapralinka.cz

Kavolada

Yoy

Kava Kromériz s.r.o.

Spojovaci 394/1, 767 01, Kromériz-Vazany
tel.: +420 603 365 958

obchod @ kava-kromeriz.cz
www.kava-kromeriz.cz

Cibulady

Green Tree Food s.r.o.

Za Velodromem 2, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 602 560 175, +420 728 883 893
info @ greentreefood.cz

www. greentreefood.cz,

Cholinsky Femeslny chleba

Richard Klemes

— Cholinska hospoda

Cholina 77, 783 22

tel.: +420 774 803 418
cholinska.hospoda @ seznam.cz,

Jableény most

Agrochov Jezernice, a.s.

Jezernice 42, 751 31 Lipnik n. Becvou

tel.: +420 774 866 922
zemankova@agrochovas.cz
www.zdtyn-agrochovas.cz

Cokolady a kakaové produkty

Cokoladovna Troubelice
— Frantisek Bacik

Troubelice 10, 783 83 Troubelice

tel.: +420 725 898 422

info @ cokoladovnatroubelice.cz
www.cokoladovnatroubelice.cz

Karamel

KaramelKink s.r.o.

Bratrska 1739/8, 750 02 Prerov

tel.: +420 778 400 744
info@karamelkink.cz
www.karamelkink.cz,

Bochorské svatecni okurky

Stanislava Zapletalova

— Popluzni dvir

Naves 18/35, 750 02 Bochor
tel.: +420 775 706 161
statek@popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz
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Drasalovy hubance

Petr Soucek

Havlickova 366, 783 53 Velkd Bystrice

tel.: +420 603 811 721
cukrarna.galerie @ seznam.cz

Susenajablka

Zemédélské druzstvo ,,Podhradi
Tyn nad Bec¢vou

Lipnicka 336, 751 31 Tyn nad Becvou
tel.: +420 774 866 922
zemankova@agrochovas.cz
www.zdtyn-agrochovas.cz

Lenka Glosova
—Cokoladovna Prerov

Lenka Glosova

Tylova 231/5, 751 24 Prerov
tel.: + 420 607 461 331
lenka.glosova @ seznam.cz
www.glosova.net

AraSidy
tmovag Eokoldda

ey

Liskovy ofech-¢okolada /
Arasidy-cokolada

SUFAN s.r.o.

Holicka 1173/49a, 779 00 Olomouc
tel.: +420 731 469 919
info@sufan.cz

www.sufan.cz

Kimchi salat

Gabriela Pavelkovi

Novosady 549/5, 784 01 Litovel
Tel.: +420 777 256 359
gabriela.kvetiny @seznam.cz

Zdobeny medovy pernik

Eva Luljakova

Novosady 169, 751 14 Drevohostice
tel.: +420 722 936 317, +420 702 049 785
evalul @seznam.cz



Zima 2025

Doma na HANE

Strana 6

» a2 =" "\a

Pekarské a cukrafské vyrobky
z Mezic

Svatava Bukvova

Mezice 15, 783 32 Naklo-Mezice
tel.: +420 777 365 585
pekarna.mezice @seznam.cz
www.pekarna-mezice.cz

Trubicka z Kopecka

Mgr. David Zahradnik

Valickova 2775/10, 785 01 Sternberk
tel.: +420 605 724 752, +420 739 082 092
info @trubickazkopecka.cz
www.trubickazkopecka.cz

. £ i

Moravsky vybérovy syr deluxe
—zvlastniho mléka

ROLS Lesany, spol. s r.o.
Lesany 173, 798 42

tel.: +420 605 298 343
Jkl111@seznam.cz
www.skupina-rols.cz

MIécné vyrobky

z Doubravského dvora

MVDr. Vaclay Osicka

Novy Dviir 243, 784 01 Cervenka

tel.: +420 608 984 736, +420 602 736 037
sarka@doubravskydvur.cz
www.doubravskydvur.cz

Masné vyrobky z Gruntu

Zemédélské druZstvo Uncovice
Uncovice 53, 784 01 Litovel
tel.: +420 777 763 121
mesicova@zduncovice.cz
www.zduncovice.cz

Krali¢i masné vyrobky

Agrolapin s.r.o.

Seloutky 17, Seloutky u Prostéjova
tel.: +420 608 717 878
objednavky@agrolapin.cz
www.agrolapin.cz

Janackovy kolace
(peka¥Fsky vyrobek)

Mestrey s.r.o. — Martina Brandova
B. Némcové 1049, 751 31 Lipnik n. Bec.

tel.: +420 739 046 910
info@andelskepralinky.cz
www.andelskepralinky.cz

Tvartizkové moucniky

Tvariizkova cukrdrna
Komenského 325/7, 789 83 Lostice

tel.: +420 604 137 953, +420 732 606 713
info@tvaruzkovacukrarna.cz
www.tvaruzkovacukrarna.cz
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Moravsky vybérovy syr

ROLS Lesany, spol. s r.o.
LeSany 173, 798 42

tel.: +420 605 298 343
jkl111@seznam.cz
www.skupina-rols.cz

MIécné vyrobky z Hané

Zemédélské druZstvo Senice na Hané
Vodni 214, 783 45 Senice na Hané

tel.: +420 608 683 107
zdsenice@zdsenice.cz
www.zdsenice.cz,

Skvarky a sadlo z Unéovic

Zemédelské druZstvo Uncovice
Uncovice 53, 784 01 Litovel
tel.: +420 777 763 121
mesicova@zduncovice.cz
www.zduncovice.cz

Bedihostské zabijackové
a uzené speciality

Kouril s.r.o. — Viadimir Kouril
Tovarni 53, 798 21 Bedihost

tel.: +420 603 581 459, +420 603 851 675

kourilvladimir @ seznam.cz

Selské maslové kolacky

Ilona Houstavova
Praslavice 61, 783 54
tel.: +420 737 816 374
ilonahoust@seznam.cz

Tvaruzkové pralinky

Mestrey s.r.o. — Martina Brandova
B. Némcové 1049,

751 31 Lipnik nad Becvou

tel.: +420 739 046 910
info@andelskepralinky.cz
www.andelskepralinky.cz

MIécné vyrobky
z Mlékarny Mofrice

Zemédelské obchodni druZstvo
AGRISPOL

Movice 181, 798 28

tel.: +420 776 149 273
agrispol@centrum.cz,
www.agrispol.cz

MIécné vyrobky ze Zlaté farmy

Ing. Zlata Madrova — Zlata farma
Stétovice 138, 798 12 Vrbdtky
Kralice na Hané, 798 12, Prostéjov
tel.: +420 731 188 759
zlatafarma@seznam.cz
www.zlata-farma.cz

Zajickova klobasa
Zajickova tlacenka

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

=

Troubelické masné vyrobky

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros@tagros.cz

www.tagros.cz

Kolace

Zuzana Kocidanova

Tylova 52, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 604 150 007

objednavky @trulio.cz
www.trulio.cz

Tvaruzkové makronky

Mestrey s.r.o. — Martina Brandova
B. Némcové 1049,

751 31 Lipnik nad Becvou

tel.: +420 739 046 910
info@andelskepralinky.cz
www.andelskepralinky.cz

Parené syry

Syrmex spol. s r.o.

Osek nad Becvou 411, 751 22 Osek n. B.
tel.: +420 777 234 602, +420 608 704 120
info@syrmex.cz
krejcirova.syrmex@seznam.cz
WWW.Syrmex.cz

Hanacké komplety pro pséky /
Mrazené maso pro psy a kocky

FAMILY BAREF s.r.o.

— Ing. Dana Vicianova
Prodejna:

Rejskova 135/1, 779 00 Olomouc
tel.: +420 605 882 755
info@familybarf.cz
www.familybarf.cz

Zabijackové speciality
od Zajicku

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Troubelické maso
zvlastnich chova

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros@tagros.cz

WWw.tagros.cz

Listové maslové trubicky —
ochucené

Zuzana Kocidanova

Tylova 52, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 604 150 007
objednavky @trulio.cz
www.trulio.cz

Tvargle

Tavoretus a.s.

Pivovarska 899, 783 53 Velkad Bystrice
tel.: +420 604 884 016, +420 739 619 019
info@tvarg.cz

www.tvarg.cz

MIécné kozi vyrobky
z Kovalovic u Tistina

Lenka Kubikova — Kozi farma Nikada
Tistin 57, 798 29 Tistin

tel.: +420 604 441 959
kozifarmanikada@seznam.cz
www.kozifarmanikada.cz

Susené psi dobroty

FAMILY BAREF s.r.0.

— Ing. Dana Vicianova
Prodejna:

Rejskova 135/1, 779 00 Olomouc
tel.: +420 605 882 755
info@familybarf.cz
www.familybarf.cz

Uzend masa

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Hovézi maso

Ing. Martin LeZdk

Kostelec u HoleSova 300, 768 43
tel.: +420 776 068 315
martin.lezak @ seznam.cz
www.ceskehovezi.cz
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Ovocna svacinka

HERBA LENA group s.r.o.
Lenka KoSarikova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404
herbalena @ centrum.cz
www.herbalena.cz

Delikatesy z lesnich hub

Od Lesa s.r.o.

StarodruZinikii 1015/1, 779 00 Olomouc
tel.: +420 734 420 596
obchod@odlesa.cz

www.odlesa.cz

Svatokopecké pivo

Svatokopecky pivovar — Ing. Ivo Hrdlicka
St. Krejciho 122/4

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

tel.: +420 736 626 600

sladek @ svatokopeckepivo.cz
www.svatokopeckepivo.cz

Pivo

Hanacky pivovar, s.r.o.

Prodejna

Slechtitelii 139/14, 779 00 Olomouc
tel.: +420 737 190 193, +420 732 585 088
hanustiak @ hanackypivovar.cz
www.hanackypivovar.cz/cz

Vejce z Olbramic

Ondrej Havelka
Olbramice 17, 783 22

tel.: +420 730 694 930
vejcezolbramic @seznam.cz

Permaseminka

Marek Kvapil

Priovice 55, 784 01 Priovice
tel.: +420 732 479 053
info@permaseminka.cz
www.permaseminka.cz

Rajc¢atova pochoutka

HERBA LENA group s.r.o.
Lenka KoSarikova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404
herbalena @ centrum.cz
www.herbalena.cz

Matoésiv malinovy raj
Matous Pirek

Polivkova 341/9b,

779 00 Olomouc-Novd Ulice
tel.: +420 732 963 748
info@jedlytruhlik.cz
www.jedlytruhlik.cz

Naméstské pivo

Pivovar Jadrnicek —

Bohdana Jadrnickova

Komenského 318, 783 44 Namést na Hané
tel.: +420775 134 511
info@pivovarjadrnicek.cz
www.pivovarjadrnicek.cz

Velkorakovské pivo

Raks Crafft s.r.o.

Rakova u Konice 45, 798 57 Laskov
tel.: +420 605 301 256
info@raks.cz

https://raks.cz
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Vajicka z rodinné farmy
Nely aJaromira Dostalovych
Nela Dostalova

Zahradni 446/6, 750 02 Bochor

tel.: +420 720 200 590
neladostalova.agro@seznam.cz

Slavétinské brambory

Ing. Martin SedlaF
Slavetin 9, 783 24 Slavetin
tel.: 605 130 538
martin.sedlar@ gmx.com

-

Ovocné a zeleninové dobroty

Alexandra Bartii

Hvozd 59, 798 55 Hvozd

tel.: +420 725 100 680
farmapodkastany @seznam.cz

Oleje—Sedlak z Hané

Roman Koutek

Nedbalova 25/20,

779 00, Olomouc-Topolany
tel.: +420 777 102 955
info@sedlakzhane.cz
www.sedlakzhane.cz

Pivo TVARG

Tavoretus a.s.

Pivovarska 899, 783 53 Velka Bystrice
tel.: +420 723 939 167

info@tvarg.cz; pivovarska899@tvarg.cz
www.tvarg.cz

Limonady RAKS

Raks Crafft s.r.o.

Rakova u Konice 45, 798 57 Laskov
tel.: +420 605 301 256
info@raks.cz

https://raks.cz

Kavarna Na kopecku
Provozuje: Petr Cep

Kavdrna vznikla na misté znamé Lachovy
cukrdrny, kterd oslazovala navstévnikiim
poutniho mista Zivot jiZ od roku 1888.
Kavarna Na kopecku v tomto duchu po-
kracuje, malinko toto misto zitulnila,
zmodernizovala a zacala v roce 2017 se
svym sortimentem podporovat i malé vy-
robce-podnikatele ze svého okoli.

KAVARNA NA KOPECKU

Sadové namésti 3/3,

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

tel.: +420 775 504 074
kavarnanakopecku@seznam.cz
www.kavarnanakopecku.eu
www.facebook.com/kavarnanakopecku
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Kavarna KAVKA

Provozuje: Spolkovna s.r.o.

Kavdrna KAVKA klade diiraz na budo-
vani obcanské spolecnosti, pordadani al-
ternativnich spolecenskych a kulturnich
aktivit a vyrobu a prodej vlastnich regio-
ndlnich vyrobkii.

Litovelska kavarna,

pekarna a ¢okoladovna
Mlynskd 1252/1a, 784 01 Litovel
Pavla StrakoSova

Tel.: +420 736 472 143
kavkal252 @gmail.com

MIsna Hruska
Provozovatel: Jana Vydrzelova

Mlsnd Hruska je rodinnd cukrdarna Ja-
ny VydrZelové s provozovnou v Némci-
cich nad Hanou. Vznikla v roce 2021 bé-
hem pandemie covidu. Z poctivych suro-
vin a z velké casti i z domdcich produktii
se zde pecou Cerstvé zdakusky, cukrovi,
kolace a dorty. Dobroty s netradicnim

a modernim designem jsou soucdsti

rautii na rodinnych oslavdch i mensich
firemnich akcich. Tady vam pripravi i sva-
tebni dort, v sortimentu nechybi bezlepko-
vé vyrobky ani vanocni cukrovi.

Jana VydrZelova

Hruska 128, 798 27 Hruska
www.mlsnahruska.cz

tel.: +420 739 471 924
info@mlsnahruska.cz

Restaurace Penzion Sobacov
Provozuje: Stalagmit a.s.

Restaurace a penzion Sobdacov se na-
chazi nedaleko Litovle v obci Mladec
u malebného sobdcovského rybnika.
V restauraci si potrpi na tradici a kva-
litni suroviny. Kromé klasického jidel-
niho listku ¢i polednich obédii se zde
konaji také gastronomické akce — na-
priklad svatomartinské hody, vikend
,na smetané*, americky vikend nebo
také XXL vikend. Prostory je moZné
vyuZit rovnéz k pordadant firemnich c¢i
rodinnych akci.

Restaurace Penzion Sobacov

Sobdacov 111, 783 21 Sobacov-Mladec
tel.: +420 775 140 705
rezervace.sobacov @ gmail.com
www.sobacov.cz

Veskeré informace o vSech certifikovanych vyrobcich a sluzbach
véetné kontaktnich udaji naleznete na www.regionalni-znacky.cz
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Od chytrych hracek po remesiny chléb. ()"
Naseznamuje 11 novych produktu ...
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Dvé certifikace pFivedly v roce 2025 do rodiny znacky HANA regionalni produkt® dalSich 11 produktii od deseti vy-
robci. Na seznam pribyly chytré hracky, oleje, keramika, houbové delikatesy, kava a kavolada, kabelky, karamel, fe-
meslny chléb, dievéné i mlééné vyrobky. Jarni certifikace se konala v pondéli 28. dubna v penzionu Sobacov, ta pod-
zimni v pond&li 20. ¥{jna na statku Doubravsky dviir v obci Cervenka.

Chytré hracky z Hlubocek

Rodinna firma KRAUSOVI 13 z Hlu-
bocek — Hrubé Vody se specializuje na
chytré hracky a védecké ¢i technické sa-
dy pro zvidavé déti. VSechny produkty
vznikaji z dlouholetych zkuSenosti s dét-
mi a ve spoluprici s odborniky. Firma
klade dtiraz na kvalitu materidld a funkc-
ni design.

Keramika se sluncem v dusi

UZ pres dvacet let tvofi Jitka Seehofo-
va z Olbramic ru¢né modelovanou de-
korativni a zahradn{ keramiku. Jejim ty-
pickym motivem jsou slunicka, kterd
podle ni pfindSeji radost a pozitivni
energii — ,,malé pohlazen{ po dusi*.

Sedlak z Hané ajeho oleje

V olomouckych Topolanech vyrabi
Roman Koutek, zndmy jako Sedldk z Ha-
né, Cisté i ochucené oleje — fepkovy, slu-
necnicovy, s6jovy ¢i makovy. Na hospo-
défstvi pracuje celd rodina, kterd nava-
zuje na generace sedlaki z Hané.

Od IT k houbam

Zajimavy pribéh stoji i za znackou Od
lesa z Olomouce. Jeji zakladatel Lukas
Navrdtil vyménil prdci IT manaZera za
podnikani s houbovymi delikatesami.
Nabizi naptiiklad hiibkovou smés na to-
pinky, boloiiskou smés z pravych hiibki
¢i lisky v jemném nélevu.
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Prazirna z Kromérize

Rodinnd Prazirna kdvy Kroméfiz Jo-
sefa Hory funguje od roku 2013 a nabizi
vybérovou jednodruhovou kdvu i vlastni
smési. Znacku Hand nové ziskala také
jejich specialita — kdvolada, tedy ¢okola-
da s ptimési kdvy z vlastni praZirny.

KaramelKink
—sladka alchymie z Pferova

Mlada znacka KaramelKink, s. r. o.,
nality i hravosti. Jejich ru¢né vyrdbéné
karamelové krémy maji sviidné ndzvy
jako Sladky hrich, Movsky flirt, Vanilko-
va touha ¢&i Pernikovd vdsen. 1 kdyz fir-
ma pusobi teprve nékolik let, ziskala si
uznani za vyjimecné vlastnosti vyrobkt
a vysoky podil mistnich surovin.

Cholinsky Femeslny chléb
s dusi Hané

Nové ocenénym vyrobcem se stal ta-
ké Richard Klemes z Cholinské hospo-
dy, ktery ziskal certifikdt za sviij Cho-
linsky femeslny chléb — peceny z Zitné-
ho kvasu podle tradi¢nich postupi. Jeho
chléb si ziskal uzndni nejen pro svou
chuf a kvalitu, ale i pro poctivy pfistup
k femeslu a vyuZiti lokédlnich surovin.

.'1

Jm masiv-drevo, které ma dusi

Truhldf Martin Janecek z Litovle se
préci se dfevem vénuje vice nez dvé de-
setileti. Pod znackou Jm masiv vyrdbi
misky, vdzy, prkénka, ptibory, stoly i Zid-
le, které spojuji jednoduchost, funkénost
a krésu prirodniho materidlu. Kazdy jeho
kus je origindl, ktery nese otisk poctivé
handcké prace.

Mlékarna Morice
—tradice z poli a pastvin Hané

Poslednim ocenénym je Zemédélské
druzstvo AGRISPOL z Motic, které po-
kracuje v dlouholeté tradici vyroby mléc-
nych produktti. V mlékarné Mofice vzni-
kaji vyrobky zaloZené na vlastni produk-
ci mléka, zpracovavané s dirazem na
Cerstvost a lokdlni piivod. DruZstvo pi-
sobi v regionu uz vice nez dvacet let.

Jste zivnostnikem, firmou, organizaci, zemédélcem pusobicim na Hané?
Jste hrdi na ptivod svych vyrobkaii, stravovacich nebo ubytovacich sluzeb,
na jejich kvalitu a jedinec¢nost? Chcete pomoci s jejich propagaci a zviditelnénim?
Vyuzijte vyhod, které tato znacka nabizi!

Ve potiebné ohledné ziskani znacky HANA regionéini produkt® naleznete na
www.regionalni-znacky.cz, www.moravska-cesta.cz nebo u regiondlni koordinatorky.

. Tel.: 724 111 510

—
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Fischerka

—dobfe usita kabelka
z Bélkovic-Lastan

Pod rukama Veroniky Fischerové vzni-
kaji origindln{ kabelky, batohy a dopliiky,
které spojuji femeslnou preciznost s 0so-
bitym stylem. Kazdy kus je ru¢né sity, na-
vrzeny s diirazem na prakti¢nost i esteti-
ku. Znacka Fischerka piisobi uz vice nez
jedendct let a jeji produkty si ziskaly ob-
libu nejen mezi Zenami z Hané.

Certifikat ma uz106 produkti
a ctyri sluzby

Znatka HANA regiondlni produkt®
pomaha uz 16 let zviditelnovat vyrobce,
femeslniky a farmare, ktef{ své produk-
ty vytvareji s respektem k regionu a tra-
dici. Celkem ma nynf certifikat 106 pro-
duktt a Ctyfi sluzby.

Znacku Hana udéluje MAS Morav-
skd cesta, na kterou se mohou vyrobci,
femeslnici, producenti a poskytovatelé
sluZeb se svymi Zddostmi obracet. PTis-

ti certifikace bude 33. a uskute¢ni se na
jare 2026.

vy,

Kontakt pro blizsi informace:

Julie Zendulkova
Koordinatorka
Hana regionalni produkt®

julie.zedulkova@moravska-cesta.cz
www.regionalni-znacky.cz/hana

Regionalni koordinatorka: Julie Zendulkov4, tel.: 724 111 510, e-mail: julie.zendulkova@moravska-cesta.cz



