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Noviny pro milovniky Hané, jeji pFirody a lidi

Vyuzivam jen to, co vyrostlo v mém okoli

Ke své praci vyuziva kvétinarka Aneta Moravcova z Hrubé Vody plevel i zahradni kvéty z aktualni nabidky prirody
udoli Bystrice. Nikdy dopiedu nevi, co piiroda pripravi za pirekvapeni, a proto je kazda jeji kytice originalem. Kvétiny
ji provazeji uz od détstvi. Na vysoké Skole sice vystudovala technicky obor, ale k floristice se znovu vratila poté, co se
s manZelem prestéhovali do rodinného domu se zahradou.

Co déla kvétinarka v zimé pied Va-
noci, kdy si spolu povidame?

Moté vanocni vénce, aranzuje zimni
truhliky, vije vano¢ni girlandy, aranzuje
,»vznasejici se mraky* plné zelen¢ nad
vanocni tabuli a kdyZz ma vSechno hoto-
vo, planuje, jak si usporada zdhony a co
kam zaseje.

Mam takovy pocit, Ze jste si ke své-
mu podnikani vybrala to nejkrasnéj-
§i, co tady na Zemi mame. Jaky mate
vztah ke kvétinim?

Rodice u mé odmalicka posilovali po-
zitivni vztah k prirod¢, a pfedev§im vse-
mu Zivému v ni. Na vyletech jsme si v§i-
mali, co Zije a roste okolo nds, a ucili se
v§e pojmenovavat. Moje babicka (fecka
Makedonka) se narodila v malé osadé
uprostfed nedotéené piirody na tpati vy-
sokych hor jizné od Kastorie, kde v té do-
b& Zili témé&F zcela sobéstadné. Zit v sou-
ladu s prirodou je pro ni naprosto pfiro-
zené dodnes. V 86 letech stdle chodi na
prochézky, 1é¢i se podle Marie Treben.
Casto nds jako déti hlidala a ucila byliny
pozndvat, sbirat a zpracovdvat. Druhd
babicka kvétiny zase milovala pro jejich
kréasu a ¢asem si zaloZila své vlastn{ kvé-
tinafstvi. Pokud mam mluvit o vztahu,
mluvila bych o pfirodé jako celku. Je za-
zrak, co evoluci na nasi planeté vzniklo.

Kvétinarstvi mély uz vase babicka
i maminka, takze vas kvétiny provazi
od détstvi. Byl to dobry napad nava-
zat na tuto rodinnou tradici?

Ano, s babickou jsme jako déti chodi-
li ¢asto do pifrody a sbirali materidl.
Dodnes se sméju, kdyZ si vzpomenu na
to, jak pro nds byly na rodinnych vyle-
tech nejvetsi atrakcei napriklad hromady
opadanych SiSek. A vSichni museli sbi-

rat, aby bylo dost materidlu na vano¢n{
vénecky. Moje cesta k aranzovani kvétin
byla intuitivni a pfirozend, kdyZ jsem
se prestéhovala zpétky na venkov. Ze se
z konicku stane projekt, jsem nepldno-
vala. A jsem za to rada.

Vase cesta je ale asi prece jen tro-
chu jina. Vystudovala jste technicky
obor a nyni se zamérujete pouze na
to, co vyrostlo ve vasem okoli... Pro¢?

Je to tak, mdm doktorat z vodniho
hospodaistvi a vodnich staveb na Vyso-
kém ucenf technickém v Brné. O sprav-
nosti vybéru skoly jsem prvni roky na
stavebni fakulté pochybovala, nez jsem
nastoupila na obor vodni hospodafstvi,
kde technické znalosti muzete vyuZzit
i pri préci s krajinou. Ve své prici se za-
byvam projekci pozemkovych tprav,
které slouzi nejen k obnové katastralni-
ho operatu, ale jsou nastrojem, ktery ze-
meédeélskou krajinu pfiblizi zpét prirodé
blizké podobé pomoci navrhu ochran-
nych a ekologicky stabilnich opatieni.
Zaroven potfebuji tvofit bez vypoctd,
mam rada design, pfirodu... TakZe na
mateiské dovolené jsem zacala pfiroze-
n¢ designovat pomoci kvétin, které mé
obklopovaly.

S jakym materialem pracujete a kde
jej berete?

Nejdifve jsem méla velmi naivni my-
Slenku, Ze budu vyuZivat pfedev$im
materidl z volné pfirody. Vytvorit ,,ple-
velnou krasu z prikopy* je vSak casové
velmi ndrocné. S ubyvajicimi moznost-
mi jsem stdle vice rozSifovala kvétinové
zéhony, abych méla vZdy néjaky materi-
4l po ruce. KdyZ potfebuji néco specidl-
niho, rdda nakupuji kvétiny od farmarek
v okoli.

Jak o kvétinach jako podnikatelka
premyslite, abyste méla pri jejich se-
zonnosti k dispozici stale néjaky ,,ma-
terial*?

Jako floristka (smich). Musim mit po-
védomi o tom, kdy a jaky druh kvétiny
nakvétd, jak se dd pouZzit. A i kdyZ jako
¢lovék minim, Ze budu mit pivoiky
v nas$i mrazové kotling jeSté¢ v Cervnu,
pfiroda a pocasi dokdZou véci ménit na-
tolik, Ze si nemGZu byt nikdy ni¢im jis-
td. Velmi Casto se stdvd, Ze si navrhnu
design s ur¢itym druhovym sloZenim
a pak ho na posledni chvili pted akci
upravuji dle dostupnosti materidlu.

Jak premyslite o zakaznicich, pro
které kytice vazete na zakazku?

Snazim se je odhadnout a komunikovat
s nimi o jejich predstavach. Pokud tvofite
nebo navrhujete pro lidi, mél by podle mé
ve vas byt idedlné kus psychologa.

V ¢em jsou vaSe kytice jeSté jiné
oproti tém, které dostaneme v béz-
nych kvétinarstvich?

Vim, jak téZké je naplnit predstavy
vétsiny lidi. Vnimam, Ze je pro mne jed-
nodussi délat jen to, co se mi 1ibi, kdyz
mne floristika neZivi. Mé kytice tak mo-
hou byt odvaznéjsi a vice lokdlni.

V areilu olomouckého letniho kina
provozujete kvétinovou skiin, kterou
uz fada Olomoucani zna. Jak fungu-
je a s jakym ohlasem se u zakaznika
setkavate?

Skiii jsme posledni tfi roky plnily
kvitim spolu s nékolika dal§imi farmar-
kami z okoli. Kazda floristka ma ale ji-
ny rukopis, takze se ménil styl i druhové
slozenf{ kytic. Ohlasy od nasSich zdkaz-

nikd byly moc milé, obcas ndm spolu

s platbou nechdvali i vzkazy, které nds
vzdy potésily.

Kde vas zajemci/zakaznici béhem
roku najdou?

Vzhledem k Sirokému spektru mych
aktivit funguji pfedev§im na telefonic-
kém objedndvkovém reZimu. A jelikoZ se
v aredlu letniho kina ménil provozovatel,
je stdle otdzkou budoucnost samoobsluz-
né kvétinové skiiné.

Zamérujete se také na svatby: od
kytice pro nevéstu po celou vyzdo-
bu. Jaky zdjem maji snoubenci o ta-
kovyto kvétinovy servis?

Myslim, Ze ¢im dal vice lidi premysli
nad udrzitelnosti svého kondn{ a vyhledd-
va lokalni produkty. Z toho mam radost.

Poradate i workshopy?

Ano, klasikou jsou workshopy advent-
nich vénci nebo dusickovych aranzova-
nych misek. Letos jsme na DoZinkach
Olomouckého kraje vytvareli doZinkové
vénecky na kovovych obrucich. Na hu-
debnim festivale nebo rozlucce se svobo-
dou jsem ucila lidi uvit vénecek na hlavu
z Cerstvého materidlu. Je GZasné vidét
okamzity efekt a vyuZiti vyrobku v rdmci
néjakého zaZitku. Lidé s vénecky na hlavé
(byli mezi nimi i muzi) zdobili cely festi-
val. Pro Zeny na rozlucce se svobodou to
mélo zase ritudlni nddech, vénecky si pak
dokonce ususily a vyuZily i na svatbé.

Je néjaka kvétina, o které byste
fekla — tu mam ze vSech nejradéji?

To po mné nechtéjte, zacala bych jed-
nou a pokracovala dal$imi deseti, pade-
sdti... Funguje vSak touha po tom, co ne-
muiZete mit. Pfijdou mi atraktivni jemné
kvéty, které maji velmi kratkou vydrz ne-
bo se viibec nedaji vyuzit k fezu, a jimiz
se mizZeme kochat pouze v pfirodé — len,
vI¢i maky, pomnénky, prvosenky, sasan-
ky. Jako susena bylinka by pro svou viini
u mne zvitézil hefméanek a prvosenka.
A prvenstvi mezi témi, kterym jsem dala
Sanci az s pribyvajicim vékem, by ziska-
la raze. Tolik tvard, barev a vuni...

Dékuji za vonavy rozhovor!
Marie Machacova

Uvodnik

Tti velmi inspirativni, odvazné, ale
také rozdilné Zeny poskytly rozhovor
do novin Doma na Hané, které vyd4-
va na konci kazdého roku MAS Mo-
ravskd cesta coby koordindtor znac-
ky HANA regiondlni produkt®. Jed-
no maji ty tfi spolec¢né: lasku k tomu,
co je poctivé, pravé, kvalitni, mistni,
prirozené cerstvéjsi, co k zdkaznikovi
neputovalo pies pul Evropy, co dozra-
lo, vykynulo, rozkvetlo a pak se za-
Spuntovalo, zabalilo nebo svézalo.

Je to trochu jako v pohadce o tiech
princezndch. Jedna je floristka z Hru-
bé Vody a ke své tvorbé pouZziva to
nejkrasnéjsi, co na Zemi mame, druha
je top manazerka z Uncovic a v ob-
chodé nabizi lidem to nejchutnéjsi,
co lze na Hané vyrobit ¢i vypéstovat,
a ta tfeti ma znacku Hana na starosti,
s laskou o ni peCuje a snaZi se reago-
vat na vSechno, co by pomohlo k je-
jimu oziveni a zviditelnéni. A o zvidi-
telnéni vSech skvélych produktl jde
v téchto novinach nejvic.

Znacka je tu 15 let, na zacatku roku
2025 ma na konté 30 certifikaci a na
seznamu 99 produkti a ctyfi sluzby.
Co ji poprat do dalsich let? Spoustu
spokojenych vyrobct, srdcait, pratel,
ale hlavné zdkazniku, ktefi maji radost
také z toho, Ze nakupem regiondlnich
vyrobki podporuji své sousedy, mist-
ni producenty i vlastni komunitu.

Pékné a nicim neruSené listovani
vam preje

Marie Machacova
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Znacka Hana uz ma na seznamu
vSechno, co potrebuji a mamrada

RE7

Znacku HANA regionalni produkt® m4 Julie Zendulkova na starosti od samého
zacatku, kdy se MAS Moravska cesta stala jejim koordinatorem. Tedy uz 15 let.
Za tu dobu se pro ni stala srdcovou zaleZitosti. ,,Ne nadarmo na setkdnich regio-

o i
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ndlnich vyrobcii Fikam, Ze to neni frdze, kdy?Z je oslovuji — mili pratelé, prozradila.

99 produkti s certifikatem, 4 sluz-
by, 15 let, 30 certifikaci... To je v tuto
chvili znacka v ¢islech. Co to pro tebe
znamena?

Jsem pySnd, je to uspéch. Je vidét, Ze
tu praci délame asi dobfe, a mrzi mé, Ze
na ni nemam vic Casu. To by se znacce
dafilo jesté 1épe. Zacinali jsme s nulou.
Do prvni certifikace se prihldsilo Sest
vyrobcti. Mezi nimi napiiklad Postulko-
vi s tvarizkovymi moucniky, ktefi jsou
v rodiné znacky Hana dodnes.

To je vlastné docela symbolické,
tvaruzky jsou pro Hanou specifické.
Se znackou se poji konkrétni pribéhy
konkrétnich lidi. Koho si vybavis?

Tak jako prvni Milusku Hrachovino-
vou, hrn¢iiku z Litovle, ke které ta cesta
nebyla vibec kratkd, Bohunku Toman-
covou s bronzovymi Sperky, kterd pre-
vzala femeslo po svém manZzelovi, srd-
caiku Sérku Osickovou z Doubravského
Dvora, moc si vdzim Milady Mésicové
z Handckého gruntu v ZD Uncovice,
floristky Anety Moravcové, kterd provo-
zuje Plevel Naslepo, a mohla bych po-
kracovat. Na zacdtku to byli zejména fe-
meslni producenti, kteff ziskdvali znac-
ku. MoZznd mé mrzi, Ze jich dnes nenf
vice. Ale asi je logické, Ze na Hané se
daif daleko vice oslovovat potravinare.

Kdyz se tedy zaméfime na ,,znacko-
vé potraviny*, je néco, co v tom sorti-
mentu jesSté chybi?

Mame tvarGizky, maso, pecivo, pastiky,
marmelddy, dorty, cukrovi, slané dobroty,
Cokolady, med, vajicka, levanduli, kavu,
pivo, ovoce, kofeni, mozna mi chybi vino,
také by mohlo byt vice zeleniny. Tipy na
takové vyrobce uz mdm a pracuji na tom,
aby se k nam pridali. Jinak mame na se-
znamu vSechno, co mam rada, co bézné
nakupuji a potiebuji do domécnosti.

Jako koordinatorka znacky pora-
das nebo spolupoiadas Fadu akci, na
kterych producenti nabizi své zboZi.
Jaké byly ty v roce 2024?
festival v Olomouci, na ktery zavitalo ti-
sice navstévniki, své stanky tam mélo
40 regiondlnich vyrobci. Velice se po-
vedly také Dozinky Olomouckého kraje
v Namésti na Hané. Kromé toho jsme
pofddali nebo spoluporfddali spoustu
mensich akei. A jelikoz se nemtzu kaz-
dy vikend podilet na organizaci rtiznych
trhti, alespori rozesildm pozvanky nasim
vyrobclim, aby se téchto akei zicastnili.

MAS Moravska cesta ma novy pro-
pagaéni film o regionélnich vyrob-

cich, ktery vznikl pod taktovkou olo-
mouckého producenta Dana Tyrlika
ze spolecnosti StoryFactory...

Ano, Dan Tyrlik natd¢i spoustu krds-
nych filmui, o to vic mé tési, Ze po této
praci napsal: ,, Mdm rdd, kdyZ véci, které
delam, maji smysl, presah, pridanou
hodnotu. Takze kdyz nds oslovili z HANA
regiondlni produkt, Ze bychom pro né
mohli natocit prezentacni video a pred-
stavit tak lokalni producenty z Hané, mél
Jjsem z toho velkou radost. Kvalitni véci
toti mdme i na dosah ruky. Tohle byl
srdcovy projekt, ktery jsme s mym tymem
ve StoryFactory Production dali dohro-
mady a poustime jej s ldskou do svéta.

Potraviny zdrazily a ty uZ jsi vloni ri-
kala, Ze se diky tomu ceny v supermar-
ketech pribliZi cenam regionélnich po-
travin. Projevilo se to za ten rok?

Véiim, Ze ano. Napriklad Milada Mé-
sicova, kterd provozuje zminovanou pro-
dejnu Handcky grunt, nemusi platit na-
jem, takze i diky tomu md ceny stile vel-
mi pfiznivé. V jejim obchidku nakoupi
hospodyiika potraviny na cely vikend:
maso, pecivo, zeleninu, zdkusky, pivo...
A to je prave ta velkd vyhoda.

Nakupujes vyhradné v téchto regi-
onalnich prodejnach?

Je to tak. Netvrdim sice, Ze tim ,,zlik-
viduji“ Globus nebo Makro, ale jsem
presné ten typ zdkaznika, ktery se v t€ch
velkych marketech ,,neumi chovat slus-
né*“ a nakoupi vzdy spoustu véci, které
na prvni pohled ldkaji, ale které ve sku-
te¢nosti nepotiebuje. Zatimco v Handc-
kém gruntu, v Doubravském Dvofe nebo
v Olomouci na Stiedni novosadské v pro-
dejné farmy Blatec ¢i v uzeninach Zaji-
¢ek a podobnych obchtidcich nakoupim
jen to, co opravdu potiebuji a spotfebuji.

MAS Moravska cesta se uz v roce
2023 zapojila do projektu Od vidli po

vidlicku, ktery ma pomoci dostat re-
gionalni potraviny do $kol. Pro¢?

R4di bychom dostali regiondlni potra-
viny nejen do Skolnich jidelen, ale i do
dal$ich vétsich vyvaroven, které jsou na-
ptiklad v domovech dtichodcii, na Sluria-
kové atd. Dtivod je jasny, chceme zkra-
covat dodavatelsko-odbératelské fetézce
a prispét k tomu, aby lidé jedli zdravé
a regiondln€. Vnimdm to jako oboustran-
nou podporu — podporu lepsiho stravova-
ni a podporu téch vyrobci.

JenomzZe jedna véc jsou kvalitni
potraviny, druha zpisob piipravy.
I z kvalitnich potravin se d4 uvarit ne-
dobré jidlo. Umim si predstavit, jak
naroc¢né to kucharky v téchto vyvarov-
nach maji... miiZete jim i v tomto smé-
ru néco nabidnout?

Na posledni setkdni regiondlnich pro-
ducentl prislo kolem 70 lidi, mezi nimi
i Zeny ze Skolnich jidelen, za coZ jsem by-
la moc rdda. Vnimdm, Ze se o tyto Zeny
nikdo nestard, jsou malo zaplacené a dé-
laji pfitom velmi ndro¢nou préci. Rozhod-
né by si zaslouZily lep$i podminky. Chté-
li bychom pro né proto vymyslet néjaké
prijemné odpoledne s workshopem, jak
z t&chto potravin vafit. Jak tfeba vafit
z domdctho mléka, které se jim srazi, pro-
toZe ma ty svoje prirozené vlastnosti, na
které uz jsme zapomnéli. A chceme pri-
pravit i dalsi benefity, naptiklad propoje-
ni s regiondlni znackou Jeseniky. A tak
dale.

Co planujete v roce 2025?

Opét Tvartizkovy festival v Olomou-
ci, Dozinky Olomouckého kraje, t€Sim
se na 27. zafi, kdy se budeme spolu se
Slutidkovem podilet na organizaci EDO
Slavnosti a v rdmci projektu Od vidli po

vidlicku uspordddme i regiondln{ trh.

A kromé trhia?

Asociace regiondlnich znacek pfipra-
vuje nové webové stranky, porddné se
pustime do projektu Od vidli po vidli¢-
ku, kdy jidelny dostanou ceniky a snad
kone¢né vyfesime software na objed-
navkovy systém — v tom zatim vézi nej-
vétsi problém. Chceme také pro déti za-
¢it organizovat exkurze na farmy, aby
pak tepaly do rodi¢ti a pomohly ndm do-
stat znacku do povédomi v rodindch.

A budeme poprvé po 15 letech, kdy
je MAS Moravska cesta koordindtorem
znacky, zvySovat clensky poplatek,
ktery se dosud nikdy nezvySoval. Pfi-
stupujeme k tomu vzhledem k mnoz-
stvi aktivit i certifikovanych produktd
k dnesnimu dni. Myslim si, Ze oboji
svedci o urcité kvalité a nasem nasaze-
ni, coZ bychom rddi nejen udrZeli, ale
i rozvijeli dal.

Co bys prala znacce do budoucna?

Samé skveélé spolupracujici lidi, pii-
jemné spolecenstvi, pokracovani, roz-
voj, vzdjemnou uctu, kvalitni zdkazni-
ky, kteti nebudou diskutovat o cendch.

Pod takové prani se rada podepiSu.
Marie Machacova

k dispozici.

Na zdakladé skvelé spoluprdce s na-
tacenim propagacniho videa o MAS Mo-
ravskd cesta pred zhruba dvéma lety jsme
chteéli mit také kratky film o znacce Ha-
nd, které je nase MAS koordindtorem,
zdtivodnila Julie Zendulkovd, kterd md
znacku ve své péci. ,,A samoziejmé jsme
hned od zacdtku védeéli, Ze do minuto-
vého videa se vsichni nasi vyrobci ne-
mohou vejit, ackoliv bych si to velice

Na druhém roc¢niku akce se seslo okolo
dvaceti regiondlnich zemédé€lct a produ-
centd kvalitnich lokalnich potravin. V na-
bidce nechybély kromé masovych chodi
také sladkosti, syry, pekdrenské produkty,
lahodné népoje z mistnich zdroji, dZemy
nebo tieba lyofilizované speciality. Boha-
ta nebyla pouze nabidka prodejct, ale ta-
ké kulturni program festivalu.

., Jsem rad, Ze miiZeme prispét k propa-
gaci lokdlnich potravin a ukdzat, jak jed-
noduse se daji pripravit chutnd a zdra-
va jidla z mistnich surovin,“ uvedl Ra-
dim Srieti, predseda MAS Sumpersky
venkov a starosta obce Doln{ Studénky.

Navstévnici se mohli zicastnit besed
se zajimavymi osobnostmi a propagdto-
ry lokdlnich potravin a pohovofit s nimi
o tom, jak a pro¢ je dobré pouzivat lo-

MAS Moravska cesta
ma nové propagacni video
o regionalnich vyrobcich

Nové propagacni video o vyrobcich a poskytovatelich sluzeb s certifikatem
HANA regionalni produkt® piipravila MAS Moravska cesta, ktera je koordi-
natorem této znacky. Spot vznikl pod taktovkou skvélého olomouckého pro-
ducenta Dana Tyrlika ze spolecnosti StoryFactory. Slavnostniho
uvedeni se dockal v pondéli 4. listopadu v Uncovicich na setkani
certifikac¢ni komise, které byla uz tricaté v poradi. Nyni je volné

“« ¥

prala, “ fekla ddle s tim, Ze v takovych
situacich je tfeba poslechnout profesio-
ndla, kterym producent Dan Tyrlik be-
Zesporu je.

Ten vysvétlil, Ze ve videu nejde o pro-
pagaci konkrétnich vyrobct, ale o cel-
kovy dojem, ktery md navodit soundle-
Zitost a poctivost regiondlnich femesel
a sluzeb, upozornit na jejich kvalitu
a ohleduplnost k Zivotnimu prostiedi.

Do Vidle Vidlicka FESTu
na zamecku v Tremesku
se zapojila i MAS Moravska cesta

Regionalni speciality a zabava tdhnou, coZ se potvrdilo i v sobotu 27. ¢erven-
ce na druhém roc¢niku gastrofestivalu Vidle Vidlicka FEST, ktery se uskutec-
nil na zamecku Ti'emeSek v Dolnich Studénkach. Podle odhadi organizatori
dorazilo témér tisic lidi. Akce byla vyvrcholenim uspésné iniciativy tfi mist-
nich akénich skupin, jednou z nich je i MAS Moravska cesta.

kélni potraviny ve Skoln{ jideln€ a proc¢
je fajn jist lokdlné bez ohledu na vek.
,,Smyslem akce je oslava nasich skvé-
lych farmdri a potravindri, od kterych
si muzZeme kupovat kvalitni jidlo napri-
mo, s cenami srovnatelnymi s produk-
ty v supermarketech. Béhem festivalu se
o tom navstevnici mohli sami presvéd-
cit,“ uvedl za poradatele Radim SrSefi.
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Hanacky grunt jsme otevreli proto,

>NV e

abychom se priblizili zakaznikovi
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Prodejna uncovického zemédélského druzstva Hanacky grunt je velmi iispéSna. Nabizi zejména Cerstvé veprové a ho-
vézi maso z vlastniho chovu a vyrobky z néj, ale také radu dalSich lokalnich produkti. Zemédélské druZstvo Uncovice,
které ji provozuje, vede Milada Raskova Mésicova. Ta se postupné zapojuje také do projektu Od vidli po vidlicku, kte-

ry se pod znackou Hana rozviji.

Prodejnu Hanacky grunt jste ote-
viceli prred necelymi dvéma lety, abys-
te se co nejvice priblizili zakaznikovi.
Splnila se vase ocekavani?

NejenZe prodejna splnila nase oceka-
véani, ale mnohondsobné je prekonala.
Musim fict, Ze jsme necekali tak velky
zdjem ze strany zakazniki. Za coZ jsme
samoziejmé vdécni a moc si toho vazi-
me. Neustdle pracujeme na tom, aby-
chom se v tdrovni nabidky posouvali.

Co vas tehdy k otevieni takového
obchodu vedlo?

Urcité hlavni motivaci bylo nabid-
nout zakazniktim Cerstvé maso z vlastni-
ho chovu. Zvifata jsou vykrmena z obili,
které rostlo na naSich polich. Exkremen-
ty téchto zvifat jsou pouzity znovu jako
organické hnojivo na nase pole. Tudiz
zde funguje cirkuldrni ekonomika. Maso
vybourdme u nds na zpracovné a v ob-
chodé proddme s minimalni uhlikovou
stopou. Zdkaznik tak u nds pofidi oprav-
du cerstvé maso, které chutnd tpIné jinak
nez v supermarketu. Cesta masa do fe-
tézce je totiZ mnohondsobné delsi, a tim
maso ztraci jak kvalitu, tak i chuf.

Nabidka gruntu je pomérné boha-
ta. Co vSechno u vas zdkaznik seZene?

Hlavnim a nosnym sortimentem je na-
Se vepfové a hovézi maso a vyrobky
z néj: tlacenka, jitrnice, Skvarky, sddlo,
pastiky, Spekdcky, parky, klobasy, Sunka
apod. Ale protoZe jsme chtéli, aby zdkaz-
nik mohl nakoupit takovy ten zdkladni
kosik, ze kterého uvafite ned€lni obéd,
spojili jsme se s ostatnimi farmafi a na-
bidku doplnili o mlé¢né vyrobky (mléko,
jogurty, syry, zakysy), ovoce a zeleninu,
mosty, ¢okolddy, sterilovanou zeleninu,
cukr, mouku, téstoviny, keCupy anebo
i vino. VSe je Ceské, regiondln{ a kvalitni.

Odkud za vami zakaznici dojizdi?

Jsme mald obec s 450 obyvateli, tudiZ
pokud by mél byt obchod zévisly pouze
na mistnich, nemohl by ekonomicky fun-
govat. Diky socidlnim sitim o nds vi z4-
kaznici z celé Moravy, dokonce i Cech.
Neni vyjimkou, Ze jezdi z Brna, Jeseni-
ku, Uherského Hradisté¢ apod. Ale nasi
stdli a pravidelni zdkaznici jsou prede-
v§im z Prostéjovska, Olomouce, Stern-
berka nebo Mohelnice.

Jaka je spoluprace s dalSimi doda-
vateli?

Vyborné jsme navazali spolupraci
s okolnimi farmafi a vyrobci potravin
nejen z naseho regionu, ale i celé Mora-

Od vidli po vidlicku:
Projekt ma dostat regionalni
potraviny do skolnich jidelen

MAS Moravska cesta se v roce 2024 zapojila do projektu Od vidli po vidlic-
ku, jenz si klade za cil dostat do Skolnich jidelen, ale i dalSich velkych vyvaio-
ven vice lokalnich potravin. Nyni se snaZi navazat spolupraci nejen s jidelna-
mi, ale i ziizovateli a zastupci Skol. A vytvorit centralni objednavkovy systém

s meziskladem potravin.

Aby mohly skolni jidelny jednoduse
odebirat potraviny piimo od lokdlnich
producentli a aby vefejnost rozuméla
vyznamu a piinosu pouzivani lokdlnich
potravin, to jsou hlavni cile projektu Od
vidli po vidlicku, jehoz inicidtory jsou
MAS Sumpersky venkov a Horni Po-
moravi. A protoze i MAS Moravska ces-
ta mé coby koordinator znacky HANA
regiondlni produkt® k lokdlnim potravi-
nam odjakziva blizko, zahdjila tuto akti-
vitu letos i na svém tzemi.

., Myslenka vstoupit do projektu u nds
zrala delsi dobu, protoZe je ndam velmi
blizka. Letos se podarilo usporddat
nekolik setkani se zdstupci zdakladnich
a strednich odbornych skol, kterd nas
posunula zase o krok dopredu, “ uvedla
Julie Zendulkova, ktera ma v MAS Mo-
ravskd cesta projekt na starosti. Ten se

letos podafrilo dspésné propagovat také
na dozinkach v Namésti na Hané, MAS
se pripojila i k poradatelim Vidle Vid-
licka FESTu na zdmecku v Tremesku.

MAS nyni spolu s partnery hleda ces-
tu a nastroje k tomu, aby jidelnim na-
bidla objedndvkovy systém se sezna-
mem lokdlnich producenti a jejich na-
bidkou. ,, Urcité to bude iispéch, pokud
alespori cdst potravin, ze kterych se vari
obédy pro déti, bude 7 regionii. Je potre-
ba nécim zacit, “ fekla Milada Mésicova
ze ZD Uncovice, kterd s MAS spolupra-
cuje.

Projekt Od vidli po vidlicku se snaz{
navéazat na evropskou strategii Farm to
Fork, ktera stoji na udrZitelnych potra-
vindch vcetné zkracovani dodavatelsko
odbératelskych fetézcti a snizovani uhli-
kové stopy.

vy. Snazime se i jejich vyrobky propa-
govat na sitich a ukazovat zdkazniktim,
kolik vybornych a kvalitnich potravin se
u nds na Hané vyrabi.

Odyviji se uspéch i od propagace?

Ano, urcité. Diky socidlnim sitim o nds
vi celd republika. Ale pouze reklama ne-
sta¢i. Uspéch spo&ivéd v kombinaci kvalit-
niho vyrobku, osobniho piistupu k zdkaz-
nikovi a azZ potom v propagaci. Nasim
hlavnim cilem je spokojeny zdkaznik. Ten
je tou nejlepsi reklamou, protoZe se vraci
a své zkuSenosti predavd dal.

Postupné se zapojujete také do pro-
jektu Od vidli po vidlicku, ktery se
pod znackou Hana rozviji. Ten ma po-
moci tomu, aby se regionalni produk-
ty dostaly také do Skolnich, ale i jinych
velkych jidelen. Podarilo se vam uZ
s nékterymi navazat spolupraci?

Jsme zatim na zacdtku, ale néjaké kro-
ky se jiz podafily. Spolupracujeme se
Skolnimi jidelnami v Pfikazich a Ndkle,
které od nds odebiraji v nepravidelnych
intervalech maso a dal{ vyrobky.

V ¢em bude podle vas nejvétsi za-
drhel a co bude ti‘eba jeSté prekonat?

Zatim nemdme vyfeSeny rozvoz, ten
je nejvétsi problém. Déle pak musime
vytvofit i néjaky objedndvkovy systém.
A bylo by fajn, kdyby se do $kol dostalo
i ¢eské ovoce, mlécné vyrobky z regio-
nu nebo cukr, mouka apod. Coz je pro
vedouci Skolnich jidelen velmi kompli-
kované v ramci objedndvek. Museli by
kontaktovat kazdého farmére zvlast.
Proto by bylo idedln{ vytvofit centraln{
objednavkovy systém a s tim spojeny
mezisklad potravin.

Co v tomto sméru jesté pripravujete?

Ve spolupriaci s MAS hleddme cestu
a nastroje k tomu, abychom jidelndm
objedndvkovy systém co nejvic ulehcili.
Aby mély néjaky seznam lokdlnich pro-
ducentt s jejich nabidkou. Ur¢ité to bu-
de tspéch, pokud alespoii ¢dst potravin,
ze kterych se vaff obédy pro déti, bude
z regiond. Je potieba né¢im zacit.

Povazujete tento projekt za smyslu-
piny?

Jednoznacné. SpiSe m& mrzi, Ze se ta-
kové projekty fesi teprve nyni. Musime
déti ucit, Ze potraviny od nds z regionu
jsou ty kvalitni a bezpecné. Déti mohou
navstivit farmy, kde potkaji lidi a zvifata,
poznaji prostiedi, kde a jak se potraviny
rodi. Zjisti, Ze za kazdou potravinou, kte-
rou v obchodé vidi, je spousta price.
Mohou poznat lidi, ktef{ ty potraviny vy-
rébi, spoji si tvdi s tim, co maji na talifi.
Na tom jsme méli pracovat uz ddvno.

Vy jste se v roce 2020 dostala mezi
top 10 nejlepsich manazeri v Cesku,
také za své vyrobky jste byli mnoho-
krat ocenéni. Co byste si pro sebe
a podnik prala do budoucna?

Préla bych si, aby vSichni moji blizci,
nejen rodinni pifislusnici, ale i pracovni
kolegové, byli zdravi a spokojeni. A pod-
niku bych prila spokojené zaméstnance,
spokojené zdkazniky a lepSi a Citelnéjsi
podnikatelské prostfedi. Celkové preji na-
Semu ceskému zemédélstvi lepSi image,
aby Cesi pochopili a byli na to hrdi, 7e
umime vyrdbét kvalitni a bezpecné potra-
viny, a ddvali jim v obchodech prednost.

Tak af se vase pirani naplni!

Marie Machacova
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Vetsinu sortimentu prodejny Handcky grunt tvori zbozi ZD Uncovice, které patii se

v v

svymi 6 600 hektary a dvéma stovkami zaméstnancii k nejvétsim v regionu.

Setkani zdastupcii Skol, zFizovatelii a regiondlnich producentii se uskutecnilo v pro-
storach zdakladni skoly v Horce nad Moravou.

Na dozinkach v Nameésti poradala
MAS regionalni trh a propagovala
projekt Od vidli po vidlicku

Na dozinkdch Olomouckého kraje v Namésti na Hané, které se konaly 7. z4afi, roz-
balilo své stanky 35 regiondlnich vyrobct se znackou Hand. V kuchaiské show se
pak predvedl sendtor Marek Ostadal spolu s pfedsedkyni MAS Moravska cesta Mi-
roslavou Vailkovou a starostou Hatiovic ArnoStem Vogelem. Podivand spojend s gur-
manskym zdzitkem pro ndvstévniky se konala zejména kvtili propagaci projektu Od
vidli po vidli¢ku, do kterého se MAS zapojila. Jako koordindtor znacky HANA regio-
ndlni produkt® ma totiZ k lokdlnim potravindm odjakZiva blizko.
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Seznamte se s pravymi vyrobky z HANE
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g Umélecka keramika Originalni Sperky ze dfreva
0 Mgr. Ivana Belarovi Kamenina z Litovle a prirodnich materialc Bronzové sperky Orieinalnt virobky 2 Hand
W Marianov 60, Miluse Hrachovinova Petr Bérta — Navrharska, designérska ~ Bohumila Tomancova riginaini vyrobky z Hane
g 751 15 Cechy u Prerova Smakalova 291, 784 01 Litovel a aranZerska éinnost — Atelier Tomanec Hana Varekova
@ tel.:+420602 865112 tel.: +420 608 423 739 Bouzov 93, 783 25 Bouzov Merotin 11, 783 24 Slavétin Ndklo 344, 783 32 Naklo
& jyana.belarova@ gmail.com milusehrachovinova@seznam.cz tel.: +420 739 068 938 tel.: +420 588 000 498 tel.: +420 608 926 644
www.bkeramika.cz www.kameninazlitovle.cz Bartici93 @seznam.cz BohumilaTomancova @ seznam.cz varekovahanka @ seznam.cz

] ' Malovany sity filc Zahorska krajka— Textilni hracky a kostymy
Kabelky, batizky adalSidopliiky Obrazy z Hané a okoli Eva Nevild hackované symboly NOE s.1.0. - Ing. Viadimir Beckert
Eva Kriuterova Pavla Sromova Staskova 730/16, 789 85 Mohelnice Pavla Hudinova Osecka 337, 751 31 Lipnik nad Becvou
Ndm. Osvobozeni 22, 783 35 Horkan. M. Vitéznd 585/4, 784 01 Litovel tel.: +420 604 971 930 Veselicko 73, 751 25 Veselicko tel.: +420 581 773 240, +420 581 774 037
tel.: +420 607 208 338 tel.: +420 604 271 225 filcove-kralovstvi@seznam.cz tel.: +420 581 793 044 noe@noe.cz
e.krauterova @ gmail.com psromova@seznam.cz www.filcovekralovstvi.cz +420 606 270 138 Www.noe.cz

mni

Dymnik Textilni vyrobky B
Malované hedvabi a batika GASTON manufactory s autorskym potiskem Raku keramika Smuky —Svétlana

Sdrka Lupeckova
Jana Petiikova 3 Svétlov 852/18, 785 01 Sternberk Bc. Katerina Majerova — MAJERKA Ladislav Grossmann Mgr. Svétlana Komdrek
Nova 458/23, 783 13 Stepdanov Prodejna: Jaroslavova 14, Sternberk Hruska 54, 798 27 Nemcice na Hané Variourkova 33, 783 44 Naméestna Hané  Hlinik 51, 779 00 Kréman
tel.: +420 777 593 745 tel.: +420774 250966, +420730891 760  tel.: +420 739 449 834 tel.: +420 603 763 782 tel.: +420 731 607 982
batitex@seznam.cz gaston.manufactory @ gmail.com info@majerka.eu ladislav.grossmann @ gmail.com Jirikova.svetlana @ gmail.com
www.batitex.cz www.gaston-manufactory.cz www.majerka.eu www.ladislavgrossmann.cz www.smuky.cz

£
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o

s

‘= Kvétiny Bouzov AMAPOLA

o} v Pe . 4

©  Albéta Pusilkovi —rukodelna kosmetika Rezané svitky z Hand Dekorativi midla 2 Tivové Svitky 2 Tivové

£ Provocowna: Trida 1. Maje 12, Mgr. Kristfna Alexovd ezané svicky z Hané ekorativni mydla zJivové vicky z Jivové
779 00 Olomouc Bocni 235, 783 65 Hlubocky Ilona Syrycanska Miluse Domanska Milu$e Domanska
+420 420 731 684 094 tel.: +420 606 058 137 Zabrani 125, 783 72 Velky Tynec Jivova 137, 783 16 Dolany u Olomouce  Jivovd 137, 783 16 Dolany u Olomouce
alzbeta@kvetinybouzov.com info@amapolakosmetika.cz tel.: +420 774 561 178 tel.: +420 602 950 150 tel.: +420 602 950 150
www.kvetinybouzov.com www.amapola.cz svicky.ila@seznam.cz ~ FB: Svicky lla  tdom@seznam.cz tdom @ seznam.cz

Bylinné tinktury Mosténicky sirup

Produkty z ¢esneku atinktury z pupenit Bylinné sirupy Batkovy bylinkové sirupy HKS sirup, a.s.

Mgr. Jarmila Bednarova Mgr. Jarmila Podhorna Igadmila Cvervinkovév Batkovy sirupy s.r.o. Horni Mosténice 547,
Laskov 107, 798 57 Brodek u Konice 3, 798 46 Rikovice 94, 751 18 Rikovice Olomouckd 612/34, 783 35 Horkan. M. 751 17 Horni Mosténice

tel.: +420 724 555 792 tel.: +420 582 391 207, +420 737 525 301 tel.: +420 581 222 218, +420 734 481 589  tel.: +420 608 710 330 tel.: +420 737 327 388

info @ cesnekarnanahane.cz info@nadeje-byliny.eu radmilacervinkova @ centrum.cz info@batkovysirupy.cz naplava@mostenickysirup.cz
https://cesnekarnanahane.cz www.nadeje-byliny.eu www.sirupy-caje.webnode.cz www.batkovysirupy.cz www.mostenickysirup.cz

PFirodni sirupy Pecené caje Marmelady

HERBA LENA group s.r.o. HERBA LENA group s.r.o. HERBA LENA group s.r.o. Kytice a vénce z doli Bystfice Konopné kapky CBDV

Lenka Némcova Lenka Némcova Lenka Némcova Aneta Moravcova / Plevel Naslepo full spectrum

Plesovec 86, 768 11 Chropyné Plesovec 86, 768 11 Chropyné Plesovec 86, 768 11 Chropyné Hruba voda 70, 783 61 Hlubocky Geschur Medical s.r.o.

tel.: +420 776 888 404 tel.: +420 776 888 404 tel.: +420 776 888 404 tel.: 776 182 766 Olomouckd 612/34, 783 35 Horka n. M.
herbalena @ centrum.cz herbalena@ centrum.cz herbalena @ centrum.cz plevelnaslepo@ gmail.com tel.: +420 725 453 598

www.herbalena.cz www.herbalena.cz www.herbalena.cz www.plevelnaslepo.cz adam.nastoupil @ geschur.com
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Vcelarstvi Czabe — med

Leo Czabe

Hvézdné iidoli 83, 785 01 Sternberk
tel.: +420 724 799 222
czabe@post.cz
www.vcelarstviczabe.cz

Jablka

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Neveril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros@tagros.cz

www.tagros.cz

Bezdékovska levandule

Lukas Drlik — Levandulovy statek
Bezdékov 6, 789 73 Usov

tel.: +420 604 744 534, +420 721 835 061
info @levandulovystatek.cz
www.levandulovystatek.cz

Slavétinské brambory

Ing. Martin Sedlar
Slavetin 9

783 24 Slavétin
martin.sedlar @ gmx.com

Drasalovy hubance

Petr Soucek

Havlickova 366, 783 53 Velka Bystiice
tel.: +420 603 811 721
cukrarna.galerie @seznam.cz

Bochoftské svatecni okurky

Stanislava Zapletalovd

— Popluzni dviir

Naves 18/35, 750 02 Bochor
tel.: +420 603 865 166
statek@popluznidvur.cz
www.popluznidvur.cz

délské produkty

iny azemé

Potrav

Med - V¢eli farma Biskupstvi
RNDr. Jiri Zboril

Véeli farma Biskupstvi

Biskupstvi 139, 783 44 Namést na Hané
tel.: +420 607 577 410, +420 775 693 055
J.zboril@email.cz

PFirodni ovocné mosty

Ondvej Spunda — Mostarna Mezice
Mezice 119, 783 32 Mezice

tel.: +420 774 854 611
info@ovocnarstvimezice.cz
www.mostarnamezice.cz,
www.ovocnarstvimezice.cz

Zlata pralinka

Jana Kloboukova

Novd 394,

Brodek u Prostejova 798 07
tel.: +420 603 251 735
info@zlatapralinka.cz
www.zlatapralinka.cz

Tvarazkové moucniky

TvariZkova cukrarna

Komenského 325/7, 789 83 Lostice
tel.: +420 604 137 953, +420 732 606 713
info@tvaruzkovacukrarna.cz
www.tvaruzkovacukrarna.cz

Trubicka z Kopecka

Mgr. David Zahradnik
Valickova 2775/10, 785 01 Sternberk
tel.: +420 605 724 752, +420 739 082 092
info@trubickazkopecka.cz
www.trubickazkopecka.cz

Mato6suv malinovy raj

Matous Pirek

Polivkova 341/9b,

779 00 Olomoouc-Nova Ulice
tel.: +420 732 963 748
pirek.matous @ gmail.com
www.jedlytruhlik.cz

Polévkova Spécie z Kralic

Koreni od tetiny

Cechiivskd 269,

798 12 Kralice na Hané

tel.: +420 777 746 273, +420 775 340 870
tetkakorenarka @ seznam.cz
www.koreniodtetiny.cz

Jableény most

Agrochov Jezernice, a.s.

Jezernice 42, 751 31 Lipnik n. Bec¢vou
tel.: +420 774 866 922
zemankova@agrochovas.cz
www.zdtyn-agrochovas.cz

Cokolady a kakaové produkty

Cokoladovna Troubelice

— Frantisek Bacik

Troubelice 10, 783 83 Troubelice
tel.: +420 725 898 422

info @ cokoladovnatroubelice.cz
www.cokoladovnatroubelice.cz

Tvargle

Tavoretus a.s.

Pivovarska 899, 783 53 Velkd Bystrice
tel.: +420 604 884 016

info@tvarg.cz

www.tvarg.cz

Kolacky z Dfevohostic

Markéta Nedélova

— Cukrarska vyroba Griia

Lesni 382, 751 14 Drievohostice

tel.: +420 606 123 320, +420 581 711 591
zdgrna@volny.cz,
www.cukrarna-grna.cz

L

Arasidy
tmavg Eokoldda

ey

Liskovy ofech-¢okolada /
Arasidy-cokolada

SUFAN s.r.o.

Holicka 1173/49a, 779 00 Olomouc
tel.: +420 731 469 919

info@ sufan.cz

www.sufan.cz

Ovoce z Usovska

USOVSKO AGRO s.r.o.
Klopina 33, 789 73 Usov
tel.: +420 773 799 968
podatelna@usovsko.cz
www.usovsko.cz

Susenajablka

Zemédélské druzstvo ,,Podhradi‘
Tyn nad Becvou

Lipnicka 336, 751 31 Tyn nad Becvou
tel.: +420 774 866 922
zemankova@agrochovas.cz
www.zdtyn-agrochovas.cz

Lenka Glosova
—Cokoladovna Prerov

Lenka Glosova

Podnikova prodejna:

Horni namésti ¢. 5, 750 02 Prerov
tel.: + 420 607 461 331
GlosovaLenka@ seznam.cz,
www.glosova.net

Zdobeny medovy pernik

Eva Luljakova

Novosady 169, 751 14 Drevohostice
tel.: +420 722 936 317

evalul @seznam.cz

Troubecké téstoviny

CarlingWest s.r.o.

Makovského 1177/1, 163 00 Praha
Provozovna a korespondencni adresa:
Kojetinska 3548/73h, 750 02 Prerov
tel.: +420 739 017 755

objednavky @troubecketestoviny.cz
www.troubecketestoviny.cz

Moravsky vybérovy syr deluxe
—zvlastniho mléka

ROLS Lesany, spol. s r.o.
LeSany 173, 798 42

tel.: +420 605 298 343
Jkll11@seznam.cz
www.skupina-rols.cz

Jablka

Hospodarské druZstvo Urcice — druZstvo
Urcice 463, 798 04 Urcice

tel.: +420 582 302 244, +420 603 852 086
sady@hdurcice.cz

cetkovsky @ hdurcice.cz
www.hdurcice.cz

Café Gape

SacerGape s.r.o. — Petr Rajt
Svolinského 18/75, 77900 Olomouc-Losov
tel.: +420 739 344 030, +420 733 742 842
info @ cafegape.eu
www.facebook.com/CafeGape
www.cafegape.eu

Permaseminka

Marek Kvapil

Priovice 55, 784 01 Priovice
tel.: +420 732 479 053
info@permaseminka.cz
www.permaseminka.cz

Y. \a

Peka¥ské a cukrafské vyrobky
z Mezic

Svatava Bukvova

Mezice 15, 783 32 Ndklo-Mezice
tel.: +420 777 365 585
pekarna.mezice @seznam.cz,
www.pekarna-mezice.cz

Kvasovy celoZitny chléb

Ludék Becica

Milynska 1252, 784 01 Litovel
tel.: +420 736 601 623
zdravosti@seznam.cz
www.zdravosti.cz

Moravsky vybérovy syr,
syrové nité

ROLS Lesany, spol. s r.o.
LeSany 173, 798 42

tel.: +420 605 298 343
Jkl111@seznam.cz
www.skupina-rols.cz
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Cibulady

Green Tree Food s.r.o.

Za Velodromem 2, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 602 560 175, +420 728 883 893
info @ greentreefood.cz
www.greentreefood.cz

MIécné vyrobky
zDoubravského dvora

MVDr. Viclay Osicka

Novy Dviir 243, 784 01 Cervenka

tel.: +420 608 984 736, +420 602 736 037
sarka@doubravskydvur.cz
www.doubravskydvur.cz

Janackovy kolace

(pekarsky vyrobek)

Mestrey s.r.o. — Martina Brandova
B. Nemcové 1049, 751 31 Lipnik n. B.
tel.: +420 739 046 910
info@andelskepralinky.cz
www.andelskepralinky.cz

Zajickova klobasa
Zajickova tlacenka

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Krali¢i masné vyrobky

Agrolapin s.r.o.

Seloutky 17, Seloutky u Prostéjova
tel.: +420 608 717 878
objednavky@agrolapin.cz
www.agrolapin.cz

Selské maslové kolacky

Tlona Houstavova
Praslavice 61, 783 54
tel.: +420 737 816 374
ilonahoust@seznam.cz

Celoéokoladova bonboniéra

Green Tree Food s.r.o.

Za Velodromem 2, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 602 560 175, +420 728 883 893
info@ greentreefood.cz
www.greentreefood.cz

> o
MIécné vyrobky z Hané
Zemédélské druZstvo Senice na Hané
Vodni 214, 783 45 Senice na Hané
tel.: +420 608 683 107

zdsenice @zdsenice.cz / vitek@zdsenice.cz
www.zdsenice.cz

Tvarazkové pralinky

Mestrey s.r.o. — Martina Brandova
B. Némcové 1049, 751 31 Lipnik n. B.
tel.: +420 739 046 910
info@andelskepralinky.cz
www.andelskepralinky.cz

| NINY
{, vZENDY

RS

Zabijackové speciality
od Zajicki

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Skvarky a sadlo z Unéovic

Zemédélské druZstvo Uncovice
Uncovice 53, 784 01 Litovel
tel.: +420 777 763 121
mesicova@zduncovice.cz
www.zduncovice.cz

Listové maslové trubicky —
ochucené

Zuzana Kocianova

Tylova 52, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 604 150 007
kocianovazuzka @seznam.cz
www.trulio.cz

Pralinkovo-kvétinova
bonboniéra

Green Tree Food s.r.o.

Za Velodromem 2, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 602 560 175, +420 728 883 893
info @ greentreefood.cz
www.greentreefood.cz,

MIécné vyrobky ze Zlaté farmy

Ing. Zlata Madrova — Zlata farma
Stétovice 138, 798 12 Vrbdtky
Kralice na Hané, 798 12, Prostéjov
tel.: +420 731 188 765

zlatafarma @seznam.cz
www.zlata-farma.cz

Tvarazkové makronky

Mestrey s.r.o. — Martina Brandova
B. Némcové 1049, 751 31 Lipnik n. B.
tel.: +420 739 046 910
info@andelskepralinky.cz
www.andelskepralinky.cz

Uzend masa

Uzeniny Zajicek s.r.o. — Lenka Vackova
Vrahovicka 517/168,

798 11 Prostéjov-Vrahovice

tel.: +420 777 181 108
info@uzeninyzajicek.cz
www.uzeninyzajicek.cz

Masné vyrobky z Gruntu

Zemédélské druZstvo Uncovice
Uncovice 53, 784 01 Litovel
tel.: +420 777 763 121

Email: mesicova@zduncovice.cz
www.zduncovice.cz

Kolace

Zuzana Kocianova

Tylova 52, 796 01 Prostéjov
tel.: +420 604 150 007

kocianovazuzka @ seznam.cz
www.trulio.cz

Pafené syry

Syrmex spol. s r.o.

Osek nad Becvou 411, 751 22 Osek n. B.
tel.: +420777 234 602, +420 608 704 120
info@syrmex.cz
krejcirova.syrmex @ seznam.cz
WWW.SYFmex.cz

Kimchi salat

Gabriela Pavelkova

Novosady 549/5, 784 01 Litovel
Tel.: +420 777 256 359
gabriela.kvetiny @seznam.cz

Vejce z Olbramic

Ondrej Havelka
Olbramice 17, 783 22

tel.: +420 730 694 930
vejcezolbramic @ seznam.cz

Hovézi maso

Ing. Martin LeZak

Kostelec u Holesova 300, 768 43
tel.: +420 776 068 315
martin.lezak @ seznam.cz
www.ceskehovezi.cz

L o
Troubelické masné vyrobky

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros @tagros.cz

WWW.tagros.cz

Ovocna svacinka

HERBA LENA group s.r.o.
Lenka Némcova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404
herbalena@ centrum.cz,
www.herbalena.cz

MIécné kozi vyrobky

z Kovalovic u Tistina

Lenka Kubikova — Kozi farma Nikada
Tistin 57, 798 29 Tistin

tel.: +420 604 441 959

kozifarmanikada @ seznam.cz
www.kozifarmanikada.cz

Ovocné a zeleninové dobroty

Alexandra Slivova Bartii
Hvozd 59, 798 55 Hvozd

tel.: +420 731 845 753
farmapodkastany @seznam.cz

+ a
Vajicka z rodinné farmy
Nely a Jaromira Dostalovych
Nela Dostalova

Zahradni 446/6, 750 02 Bocho¥

tel.: +420 720 200 590
neladostalova.agro@seznam.cz

Bedihostské zabijackové
auzené speciality

Koufil s.r.o0. — Vladimir Kouril
Tovarni 53, 798 21 Bedihost

tel.: +420 603 581 459, +420 582 368 495
kourilvladimir@seznam.cz

Troubelické maso
zvlastnich chovi

TAGROS, a.s. — Ing. Bohuslav Nevéril
Troubelice 24, 783 83 Troubelice

tel.: +420 585 032 077, +420 724 028 354
tagros @tagros.cz

www.tagros.cz

Rajc¢atova pochoutka

HERBA LENA group s.r.o.
Lenka Némcova

Plesovec 86, 768 11 Chropyné
tel.: +420 776 888 404
herbalena@ centrum.cz,
www.herbalena.cz
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Svatokopecké pivo

Svatokopecky pivovar — Ing. Ivo Hrdlicka
St. Krejciho 122/4

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

tel.: +420 736 626 600

sladek @ svatokopeckepivo.cz
www.svatokopeckepivo.cz

Limonady RAKS

Velkorakovsky minipivovar s.r.o.
Rakova u Konice 45, 798 57 Laskov
tel.: +420 739 417 638
velkorakovskyminipivovar @ seznam.cz,
www. velkorakovskepivo.cz

e

Naméstské pivo

Pivovar Jadrnic¢ek —

Bohdana Jadrnickova

Komenského 318, 783 44 Namést na Hané
tel.: +420775 134 511
info@pivovarjadrnicek.cz
www.pivovarjadrnicek.cz

Sladové tycinky
Velkorakovsky minipivovar s.r.o.
Rakovad u Konice 45, 798 57 Laskov
tel.: +420 739 417 638

velkorakovskyminipivovar @ seznam.cz
www. velkorakovskepivo.cz

Sezhamte se

e%
K Prod\)\‘“\@

4 reg‘\o“b

se sluzbamiz Haneé

Kavarna Na kopecku
Provozuje: Petr Cep

Kavdrna vznikla na misté znamé Lachovy
cukrarny, kterd oslazovala navstévnikiim
poutniho mista Zivot jiZ od roku 1888.
Kavdrna Na kopecku v tomto duchu po-
kracuje, malinko toto misto ziitulnila,
zmodernizovala a zacala v roce 2017 se
svym sortimentem podporovat i malé vy-
robce-podnikatele ze svého okoli.

KAVARNA NA KOPECKU

Sadové nameésti 3/3,

779 00 Olomouc-Svaty Kopecek

tel.: +420 775 504 074
kavarnanakopecku @seznam.cz
www.kavarnanakopecku.eu
www.facebook.com/kavarnanakopecku

Restaurace Penzion Sobacov
Provozuje: Stalagmit a.s.

Restaurace a penzion Sobacov se nachd-
zi nedaleko Litovle v obci Mladec u ma-
lebného sobdcovského rybnika.V restau-
raci si potrpi na tradici a kvalitni surovi-
ny. Kromé klasického jidelniho listku ¢i
polednich obédui se zde konaji také gast-
ronomické akce — napriklad svatomar-
tinské hody, vikend ,,na smetané“, ame-
ricky vikend nebo také XXL vikend. Pro-
story je mozné vyuZit rovnéZ k pordadani
firemnich ¢i rodinnych akct.

Restaurace Penzion Sobacov

Sobacov 111, 783 21 Sobacov-Mladec
tel.: +420 775 140 705
rezervace.sobacov @ gmail.com
www.sobacov.cz

MIsna Hruska
Provozuje: Jana VydrZelova

Mlsnd Hruska je rodinnd cukrdrna Ja-
ny VydrZelové s provozovnou v Némci-
cich nad Hanou. Vznikla v roce 2021 bé-
hem pandemie covidu. Z poctivych suro-
vin a z velké cdsti i z domdcich produktii
se zde pecou Cerstvé zdakusky, cukrovi,
kolace a dorty. Dobroty s netradicnim
a modernim designem jsou soucdsti
rautiu na rodinnych oslavdach i mensich
firemnich akcich. Tady vam pripravi i sva-
tebni dort, v sortimentu nechybi bezlepko-
vé vyrobky ani vanocni cukrovi.

Jana Vydrzelova

Hruska 128, 798 27 Hruska
www.mlsnahruska.cz

tel.: +420 737 454 281
info@mlsnahruska.cz

Litovelska kavarna,
pekarna a cokoladovna
Provozuje: Spolkovna s.r.o.

Litovelska kavdrna, pekdrna a cokold-
dovna klade diiraz na budovani obcan-
ské spolecnosti, porddani alternativnich
spolecenskych a kulturnich aktivit a vy-
robu a prodej viastnich regiondlnich pro-
duktit

Litovelska kavarna,

pekarna a ¢okoladovna
Mlynska 1252/1a, 784 01 Litovel
Zuzana StrakoSova

tel.: +420 603 300 536
strakosova.zuzana@seznam.cz

Pivo

Pivo TVARG

Tavoretus a.s.

Pivovarska 899, 783 53 Velkd Bystrice
tel.: +420 723 939 167

info@tvarg.cz

www.tvarg.cz
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Handcky pivovar, s.r.o.

Prodejna

Slechtitelii 139/14, 779 00 Olomouc
tel.: +420 737 190 193

hanustiak @ hanackypivovar.cz
www.hanackypivovar.cz/cz

= nz

Hanacké komplety pro pséky / .
Mrazené maso pro psy a kocky ~ Susené psidobroty
FAMILY BARF s.r.o. FAMILY BARF s.r.o.

— Ing. Dana Vicianova — Ing. Dana Vicianova
Prodejna: Prodejna:

Rejskova 135/1, 779 00 Olomouc
tel.: +420 605 882 755
info@familybarf.cz
www.familybarf.cz

Rejskova 135/1, 779 00 Olomouc
tel.: +420 605 882 755

info @familybarf.cz
www.familybarf.cz

Velkorakovské pivo

Velkorakovsky minipivovar — Petr Hajkr
Rakova u Konice 45, 798 57 Laskov
tel.: +420 739 417 638
velkorakovskyminipivovar @ seznam.cz,
www.velkorakovskepivo.cz
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Pripojte se knam
adejte osvém
produktu védét

Na Tvaruzkovém festivalu
v centru Olomouce mélo stanky
i 40 regionalnich vyrobcu

Tisice navstévnika si v poloviné dubna nenechaly ujit sedmy rocnik Tvartzkového festivalu v centru Olomouce. Po-
Casi bylo jako na objednavku, coz se libilo nejen jim, ale také stankaitum. Témér ctyricet nabizelo regionalni speciality

a vyrobky znatky HANA regionalni produkt®.

Lidé mohli ochutnat piva z mistnich
minipivovarl, své produkty nabizelo
v centru mésta témét osm desitek pro-
dejct. Dalsich Ctyficet stankt prodavalo
regiondlni speciality a vyrobky znacky
Hana regiondlni produkt.

Soucasti festivalu byl také
bohaty doprovodny program

Navstévnici si uzivali také bohaty kul-
turni program. Kuchafi, ktef{ pfipravova-
li nejraznéjsi pokrmy, potvrdili, Ze tva-
ruzky jsou opravdovou delikatesou. Kro-
mé klasiky si mohli lidé pochutnat na
tvartizkovych zdkuscich, burgerech nebo
pralinkéach. Soucasti festivalu byla i sou-
téZ o tvaruzkového krile, do které se le-
tos zapojilo Sest olomouckych restaura-
ci. Jejim vit€zem se stal Michal Durac-
ka z restaurace Asado grill.
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Foto: Statutarni mésto Olomouc
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HANA regionalni produkt® v roce 2024:

Na seznam pribylo 11 novych vyrobku,
listopadova certifikace byla jubilejni! 7 _

1)

-

Kolacky, maslové trubicky, vajicka, bonboniéry a konopné kapky, ale tieba i pivo ¢i tvartizkové pralinky a makronky roz-
sifily v roce 2024 seznam produktii se znackou HANA regionalni produkt®. Certifika¢ni komise vyrobky uchazeca hodnoti-
la 20. kvétna v Nakle a 4. listopadu v Uncovicich. Listopadova certifikace byla uz 30. a méla i patii¢ny slavnostni charakter.

Pralinky a makronky s chuti
olomouckych tvarazki

Dvé limitované novinky — pralinky
a makronky s chutf olomouckych tva-
ruzkl vznikly v dilné Martiny Brandové
v Lipniku nad Be¢vou. Jeji cokolddovna
zndmd pod ndzvem Andélské pralinky
se umi prizplsobit nejen pozadavkim
zdkaznikd, ale dokdze také reagovat na

uddlosti, jako je napfiklad Tvardzkovy
festival. A protoZe ¢okolddovna chtéla
mit pro tuto pfileZitost ve svém sorti-
mentu néco extra regiondlniho, jsou na
svété pralinky a makronky s chuti tva-
rtzkd. Chutnaji pfimo luxusné!

Selské maslové kolacky maji
pét ruznych naplni

Selské mdslové kolacky s péti rlizny-
mi ndplnémi pece Tlona Houstavova ve

svém cukréfstvi v Prdslavicich. Vybere-
te si povidlovy, makovy, ofechovy, tva-

rohovy nebo ovocny? Na jejich chuti po-
zndte i to, Ze pfi vyrobé preferuje kvalit-
ni suroviny —mdslo, Zivo¢iSnou smetanu,
vejce, cukr a mouku.

Domaci vaji¢ka jediné od
slipke z Olbramic

Cerstvé vajicka z volného chovu od
spokojenych slepic prodavé na regional-
nich trzich Ondfej Havelka z Olbramic.
Provozuje mobilni kurnik, ktery je navic
energeticky sobéstaény. Vejce zacina
doddvat i do Skolnich kuchyni.
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Pivo Tvarg se vari
ve Velké BystFici

Také svétlé vycepni pivo 10%, svétly
lezdk 11% a prémiovy lezak 12% z pi-
vovaru Tvarg ma od nynéjska na své eti-
ket& logo zlatého klasu znacky HANA
regiondlni produkt®. Progresivni craf-

tovy pivovar z Velké Bystfice vafi pivo
z nejkvalitnéjsich surovin. Na poctivé
femeslo zde dohliZi vrchni slddek Ji-
i Balihar, ktery zve zdjemce i na ex-

kurze s ochutnavkami piva a tvargli.

Kolace i trubicky z Bfezce
jsou vonavé, kfupavé
alahodné maslové

Cukrérka Zuzana Kocidnovd pokra-
cuje v Prostéjoveé v rodinné cukrarské
tradici, kterou zapocala v roce 1992 uz
jeji maminka. K hlavnimu sortimentu
cukrarny Trulio dnes patii zejména va-

Vas vyrobek nebo sluzba si zaslouzi znacku

HANA regionalni produkt®

-

-
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no¢ni a svatebni cukrovi, také dorty.
Znacku ale ziskala pro své dva vyhlaSe-
né vyrobky: maslové koldce plnéné tva-
rohem ¢i ovocem a listové maslové tru-
bicky ochucené limetou, ¢okolddou, ka-
ramelem, jahodami, malinami, ¢ernym
rybizem ¢i ostruZinami.

Vajicka koupite vsamoobsluzné
prodejné na farmé

Mald rodinnd farma Nely a Jaromi-
ra Dostdlovych z Bochofe se zaméfuje
predev§im na rostlinnou vyrobu. Nové
provozuji také vlastnoruc¢né vyrobeny
mobiln{ kurnik, diky kterému maji sle-
picky neustdly piisun Cerstvé pastvy.

Krmi je smési, kterou si michaji na far-
mé z vlastnich nebo lokdlnich zdroja.
Vajicka nabizeji formou samoobsluzné-
ho prodeje pfimo na farmé.

Rodinna spolecnost
Green Tree Food nabizi
bonboniéry z ¢okolady i kvétin

Rodinna spolecnost Green Tree Food
je tradi¢ni ¢esky vyrobce cokolddovych
pralinek a neobvyklych delikates. Mar-
tin Vybiral, ktery tyto pralinky s vlastn{
ndplni vyrabi z té nejlepsi dostupné co-
kolddy a smetany, déla vSechny pochuti-
ny tak, aby ho to pfedevsim bavilo. Certi-

fikat ziskaly dva jeho produkty, jimiz jsou
celo-Cokolddova a pralinkovo-kvétinova
bonboniéra, kterd je doplnéna naddherny-
mi zivymi kvéty v riznych variantach.

P¥i vyrobé konopnych kapek
se klade durraz na kvalitu
adistotu

Konopné kapky CBDV full spectrum
vyrdbi firma Geschur Medical, s. r. 0.,
v Horce nad Moravou. Jak fikd majitel
firmy Adam Nastoupil, jednd se o piirod-
ni produkt s vysokym obsahem kanabidi-
varinu (CBDV) a Sirokym spektrem dal-
Sich kanabinoidi a terpend, které pod-

poruji prirozené regeneracni procesy
téla a zvysuji celkovou vitalitu. Kli¢ovou
slozkou je extrakt z konopi péstovaného
v kontrolovanych indoor podminkach.

Produktu s certifikitem
uzje99!

Na konci roku 2024 m4 certifikat 99
produktd a Ctyfi sluzby. Znacku Hand
udéluje MAS Moravskd cesta, na kte-
rou se mohou vyrobci, femeslnici, pro-
ducenti a poskytovatelé sluzeb se svy-
mi Zadostmi obracet. Pristi certifikace
regiondlni znacky se uskutecni na jafe
a na podzim 2025.

Kvili projektu Od vidli po
vidli¢ku zavitaly do Uncovic
i vedouci skolnich jidelen

Na setkani do Uncovic zavitalo ko-
lem 70 pfiznivcl znacky, coZ byla re-
kordni Gc¢ast. Mezi tcastniky bylo i né-
kolik vedoucich skolnich jidelen, které
maji v pldnu zapojit se do projektu Od
vidli po vidlicku, jenZ ma pomoci pro-
pojit jidelny s regiondlnimi producenty.
Neékteré jidelny se do projektu jiz zapo-
jily a spolupracuji se ZD Uncovice.

Kontakt pro blizsi informace:

Julie Zendulkova

Koordinatorka

Hana regionalni produkt®

Tel.: 724 111 510
julie.zedulkova@moravska-cesta.cz
www.regionalni-znacky.cz/hana

Jste zivnostnikem, firmou, organizaci, zemédélcem pusobicim na Hané? Jste hrdi na piivod
svych vyrobkd, stravovacich nebo ubytovacich sluzeb, na jejich kvalitu a jedine¢nost?
Chcete pomoci s jejich propagaci a zviditelnénim?

Vyuzijte vyhod, které tato znacka nabizi!

Ve potfebné ohledné ziskani znacky HANA regionalni produkt® naleznete na
www.regionalni-znacky.cz, www.moravska-cesta.cz nebo u regionalni koordinatorky.

Regionalni koordinatorka: Julie Zendulkova, tel.: 724 111 510, e-mail: julie.zendulkova@moravska-cesta.cz



